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indig is ragaszkodtam a gyo-

kerekhez, a multhoz. Ez ha-

tarozta meg a markaneviink
kivalasztasat, €s ez inditott arra, hogy az uj-
fehértoi firtds meggybol mindent kihoz-
zunk, amit csak lehet.

Igen, szeretnék elismerést kivivni a
régi emlékek helyszinének, az otthonom-
nak, a Zsindelyestanyanak, Ujfehértonak és
Szabolcs-Szatmar-Bereg megyének. A ha-
gyomanyok, a régi idok emlékei a mai napig
élénken élnek bennem - emlé¢kszem, hogyan
sttott kenyeret az édesanyam, és az alkal-
makra, amikor a csalad 6sszegyult és a férfiak
palinkaztak, beszélgettek, mindenki egyfitt
volt és egymassal torodtek. Felek attdl, hogy
ezek a régi szép magyar szokasok kikopnak,
a jovo gyermekei mar semmit nem fognak
tudni a régi idokrol, a hagyomanyokrol.

Tudom, hogy fejlodni kell, tudom,
hogy a modern vilag gyorsasagaval lé-
pést kell tartani. Nyitott vagyok egy-egy uj-
donsagra, de a cél teljesen tiszta el6ttem: a
modern technikakkal, eljarasokkal tokélete-
siteni a kisuisti palinkaf6zési technologiat. A
tradiciokat szeretném ujra felfedezni, ame-
lyeket a mai elvarasoknak megfelelo kon-
tosben, de kozben a fogyasztokat a régire
tanitva érhettink el.

Szeretnék bizonyitani a tarsadalom-
nak ¢s talan magamnak is, szeretnék a tisz-
ta értékekkel kittinni és egyuttal a végsokig
harcolni az elképzeléseinkért — mindenki-
nek szeretnénk megmutatni a magyar kul-
tura tradicioit, azt, amiben magamiis hiszek.
Es persze ki ne szeretne maradandét alkotni!
J6 volna, ha sok-sok év mulva, az én példa-
mat kovetve a sokadik generacio vinné to-
vabb a csaladi palinkafozdét és ezzel egyttt
a Zsindelyes nyujtotta életérzést, az altala
kepviselt értékrendet is.

Miért pont a palinka? A palinka sza-
momra egy lehetdség volt 1990-ben, amely
akkor a kitorés esélyét nyitotta meg sza-
momra, utat a szabadsag felé és afelé, hogy a
csaladomnak jobb életet tudjak adni.

Meg akartam felelni a csaladf6i szerep-
kornek. Viszont hamar kidertlt szamomra,
hogy a palinkaf6zés tobb mint megélhetési
forma, ¢reztem, hogy a magyar gyiimolcs-
palinka tobbre hivatott. 2000-re be is igazo-
lodott ez a gondolat, elkezdddott a palinka
reneszansza.

Mindig 0sztonbdl, a racsodalko-
zas Oromével cselekedtem: éreztem, hogy
a palinka fontos értéke lehet az orszag-
nak és helyre kell allitani a renoméjat. Részt
akartam venni és részt is vettem ebben a
munkaban, tobb szakmai szervezethez csat-
lakoztam, a kereskedelmi érdekek elé he-
lyeztem nemzeti italunkat mint terméket. A
palinkat, ezt a csodalatos hungarikumot, ma
mar az altalam vallott értékek megtestesiilt
formajanak latom — hagyomany6rzés, allan-
do torekvés a magasabb szinvonalra, megfe-
lelés a tarsadalomnak és a tradiciok tanitasa
a fiatalabb korosztalynak.

Negyed évezreddel ezel6tt mar foztek

¢s kinaltak palinkat azon a tertileten, ahol a
Zsindelyes fézde mtkodik. A mult kotelez, a
megbizhato mindség a zsinormeértek.

A lényeg tiz bet(, ebben a sorrendben:
ZSINDELYES.

Jo szivvel ajanlom az olvaso figyel-
mébe ezt az albumot, ismerkedjenek meg
a Zsindelyes torténetével és mindazokkal,
akik ezt a terméket ¢s életérzést létrehoztak.
Olvasgassak kedvtkre.

A Zsindelyes sztletett palinka. A gyu-
molesok lelkét kindljuk Onoknek palackja-
inkban. Kostolgassak 6romiikre.

Kedves egészségiikre!






Kecskés Gyula és az édesapja merész
beruhazasba fog, ¢s megkezdik a palinka
bérfozését az ujonnan kiépitett zsindelyesi
magan szeszf6zdéjikben.

AKecskés és a Papp csalad a visszatérd Kecskés
Gyulairanyitasaval kozos vallalkozast hoz létre
Abszint Szeszipari Kft. néven. Hamarosan nevet
és piacot szereznek a féldecisekkel.

Kecskés Gyula kiszall a cégbdl, Papp Jozsef
megerzi a mindségi palinka ujjasziletésének
esélyét. A feleségevel és annak névérével viszi
tovabb és sikerre az érpataki fozdét.

Nemzeti eredetvédelmet, foldrajzi arujelzdi
oltalmat érdemel ki az ujfehértoi meggypalinka.
AVadoc biosorozat itthon Magyar Termék
Nagydijat kap, a Destillatan aranyérmes.

Jubilal a Zsindelyes és az tjfehértoi meggy:

50 éve nemesitették ki a firtos fajtat,

30 éve miikodik az érpataki magan palinkafézde
€s10 éves a Zsindelyes marka.

Februartol az Eurdpai Unid egész teriiletén
eredetvédett ital az Ujfehértdi meggypdlinka.

Kiemelkedo nemzeti értékké nyilvanitja a
Hungarikum Bizottsag az Ujfehértdi fiirtds
meggyet.

A torok pusztitasa és a kuruc szabadsagharcok
utdn lakatlanna valt Hugyajt (1908-t6l Erpatak)
Dessewfty Tamas foldesur 72 telkessel és 40
zsellérrel ujratelepiti.

Az urbéri rendezés soran engedélyezik, hogy a
hugyaji (érpataki) jobbagyok tistonként 2 forint
ado fejében palinkat fézzenek.

Akozség bérbe veszi Dessewfty foldesur hugyaji
(érpataki) kocsmait, megigérve évente egy gonci
hordo égett boranak kiarusitasat. A korabbi
arendas, az ujfehértoi David Mojzes a palinka
ararolis elszamol a csaplarosaval.

Grof Dessewffy Ferenc a csardait és a Palyinka
{626 hazat Kupferstein Mojzes hugyaji
(érpataki) arendas zsidonak adja bérbe harom
évre, a szerz6dést 1810-ben yjabb harom évre
meghosszabbitjak.

Az érpataki uradalom legnagyobb tizeme
a Zsindelyespuszta ¢s Fovényespuszta
kozotti mezdgazdasagi szeszgyar, amelyet
avilaghaboru és aroman fosztogatas utan
lebontanak.

Papp Jozsef gyimolcspalinka eléallitasara

és felelds izemvezetésre szerez képesitést,
felmond a téeszben, és a kdvetkezd évben bérbe
veszi a szeszfozdét a friss leveg6re Parizsba
tavozo sogoratol, Kecskéstol.

A kommerszet keresi még a vevo, diszes tivegben
sem kelend6 a prémium gytimolespalinkajuk.
Ko6z0os céget létesitenek egy ukran féllel, busas
hasznot hoz a vodka.

Megmutatja arcat az ij marka, a Zsindelyes.
Papp Jozsefek alomitala, az ujfehértoi frtds
meggypalinka Kivalo Magyar Elelmiszer
lesz, Foodapest Ujdonsagdijat és az orszagos
versenyeken aranyérmet szerez.

Negyedmilliardos beruhazas révén korszera
tizemcsarnokkal bovitik a prémium palinkak
gyartasi kapacitasat. Magyar Agrargazdasagi
Minoségi Dij kittintetd cim birtokosa a
Zsindelyes Palinkaf6zde Kft.

Nemzeti oltalom ald helyezi a foldmavelésiigyi
miniszter az , Ujfehértoi meggy” foldrajzi jelzést.
Elkésztl a Zsindelyes Cottage elsé iiteme a
hazasulandok 6romére.

Elnyeri az Eurdpai Unio foldrajzi eredetvédelmét
az ,Ujfehértéi meggy”. Papp Jozsefnek itélik oda a
Pélinka Nemzeti Tanacs Eletmtidijat. Befejezédik
a Cottage vendégvaro attrakeio kiépitése ¢s
megkezdddik a Furtos Régio kialakitasa



Negyed évezrede
mar palinkat ittak a
/sindelyes kornyéki
kocsmakban

v

rpatak a Nyirségben fekszik, Nyir-
egyhaza és Debrecen kozott, az
elébbihez kozelébb; Ujfehértd ke-

leti oldalan. A nagyhataru Nagykallo észak-
16l, Bokony és Geszteréd délrdl dvezi.
1907-ben nevezték at — az akkor mar
irasos emlékek szerint is — legalabb hétszaz
éves telepiilést: korabban Hugyajnak hivtak.
A kozség eloljardi a mult szazad ele-
jén csunyanak talaltak ezt a szot; az eredeti
»csillag” jelentése addigra ugyanis megko-
pott, feledésbe merdlt. Pedig hajdanan az

igazan elokel6 Gutkeled nemzetség egyik
tagja viselhette a rangot kolcsonz6 Hugy ne-
vet.

Az 1908 6ta hivatalos Erpatak elneve-
z¢s talan még szerencsétlenebb, jollehet egy
forrasnak meg az itt ¢lok viz iranti kénysze-
rl és kiillonos érdeklddésének nyomat 6rzi.
Egy korabeli patriota tollforgato, torténelmi
ésnyelvi alapon, fel is hanytorgatta a megyei
lapban: ,,Hugyajnak az 0j Erpatak neve sem-
mi, mert ha ér, akkor nem patak, és ha patak,
akkor nem ér. Szamtanilag +-=0".

Kerdmialelet a Zsindelyestanya homokjabol

Ahuszadik szazad elétti idokrdl szolva
mindenesetre a Hugyaj nevet illik hasznal-
nunk, akar tetszik, akar nem. A torténelem
messzi, kodos régmultjaban éltek mar itt
emberek, egy-egy bronzkori targy kifor-
dult a homokbuckak alol. A magyar régé-
szet nagy Oregje, Romer Floris 1870-ben
honfoglalaskori temetdi leleteket, vereteket
talalt a falu hataraban, késobb Zsindelyesrdl
Osi cserépedényt gytjtenek be a régeszek, de
sokkal korabbi kulturak nyomara is rabuk-
kantak.
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Kozelebbi szazadokban, a helyi pa-
linkakultura nyomait kutatva, eloszor is
tudnunk kell, hogy a torok fosztogatas, meg-
szallas, majd a kuruc haboru idején teljesen
elpusztult a falu, amelyrdl a Vatikanban 6r-
zOtt papai tizedjegyzek 1332-ben mar ada-
tot kozolt. (Els6 adata 1280-bol: Hugey.) Az
1500-as évek kozepén az adorovok még ta-
laltak itt lakokat, Bethlen Gabor idején pe-
dig Hugyaj -
- Erdélyhez tartozott. Azutan a Rakocziak
uraltak tobb-kevesebb sikerrel a kornyéket,
Ujfehértét is, amely hosszu ideig szabad haj-

a tobbi szabolcsi faluval egytitt

duavaros volt. A Rakocziaknak voltak szesz-
fozdeik, II. Rakoczi Ferenc fejedelemrol
pedig azt is feljegyeztek, hogy kedvenc reg-
geli itala a fahéjjal izesitett palinka, amit fa-
héjviznek nevezett. Arrol nem tudunk, hogy
a Fehérto kornyekén volt-e fozdéjiik.

Az viszont tény, hogy Hugyaj lakatlan
volt a Rakoczi-szabadsagharcot kovet6en,
1715-ben praediumként irnak rola, barmit is
jelentett akkor a puszta sz0. A telepiilés csak
az 1740-es években sziletik ujja a Dessewffy
csalad jovoltabol.

Dessewfly Tamas egyes forrasok sze-
rint 1742-ben telepitette be Hugyajt, zdmmel
totokkal, a felvidéki birtokokrol. Mas forra-
sok (korabeli 0sszeirasokra hivatkozva) hol
ruténnek, hol ukrannak nevezik a Hugyajon
éléket, s6t a szlavval koran vegyild olahnak.

A Maria Terézia készittette urbéri ta-
bellak azonban egyértelmien mutatjak,
hogy az 1770-es évek elején, egy nemzedék-
kel a benépesités utan szinte mindenki ma-
gyar csaladnevt a faluban: Sztics, Rakoczy,
Kerills, Sz6ll6s, Fekete, Polgary, Sovan, Ju-
hasz, Balog, Nyalka stb. Akad egy-két Orha,
Spenyik, Olah, Kurtyan nevi csaladfo is.

Dessewfly Tamas birtokaként jelolik
meg a 27,5 telek, 1139 hold kiterjedést tert-
letet, amelyen 55 jobbagy és 3 hazas, illetve 4
hazatlan zsellér él.1773-ban az 55 colonilibero
migrationis kozt harom Pap csalad van, a 23.
szamon Laszlo €s a 34. helyen Lukacs, mig
a 47. helyen egy masik Lukacs, mindharom
felhelyes, egyenként 19 % hold szantoval, 26
napnyi robotkotelezettséggel. A nemesi fel-
kelésben alezredes grofé Szabolcsbol még
Gemazse, Borsodbdl Rakaca, valamint sok
falu Zemplénben (6sszesen 18).

Hugyaj kozség urbariuma arrdl tudosit
benntinket, hogy egy egészjobbagytelek haz-
helye (bels6 fundusa), udvara, cstirds és vete-
meényes kertje egytttesen olyan ,téres helyt”
foglalhat el, amekkora kelletik ,két pozsonyi
méré mag ala”. Ha a haz és kornyéke ennél
kisebb, akkor a kulso szantofoldekbdl és ré-
tekbol egészitik ki. Amugy egy jobbagyhaz-
helyhez 28 hold szanto és 12 kaszalora valo rét
tartozik, mivel csak egyszer kaszalnak éven-
te. A félhelyes, fertalyos és nyolcados jobba-

Dessewffy Tamds 1737-ben valtotta vissza Hugyajt a
Babolcsyaktél. A szertedgazé familia egyik orokosodeési
perében olvashaté, hogy 72 telkessel és 40 zsellérrel
népesitette be a pusztat

gyok is eszerint kaptak tertiletet. Heti egy
napot kotelesek négy marhaval szantani-
boronalni az Urasag foldjén, viszont aratas-
kor, kaszalaskor €s szlretkor kézi és marhas
szolgalatot is duplan lehet kérni toliik. A ha-
zas zsellér 18, a hazatlan 12 napi kézi mun-
kaval tartozik uranak. Mivel erd6 kevés van
Hugyajon, a jobbagy szabadon nadalhat, vi-
szont ezért kotelessége évi 40 kéve nadat
vagnia ¢s a kijelolt helyre szallitania.

Az érpataki, illetve hugyaji palinkakul-
tura elsé irasos nyomat is ez az 1773-as ur-
barium &rzi szamunkra. Az szerepel benne,
hogy Szent Mihaly naptdl karacsonyig sza-
badon arulhattak bort. Ha égett bort vagy
palinkat f6zott a jobbagy, akkor Gstonként
¢évente 2 forintot kellett az uranak fizetnie. A
vendégfogaddba kertil6 égett bor és sor elke-
szitése egyedul az urasagot illette meg, de a
jobbagy a sajat italat bevihette ¢s megihat-
ta a kocsmaban. Az ur semmi modon nem
keényszerithette jobbagyat az itala, egetett
bora eladasara, még a megromlott bor ese-
tében sem.

Az elso katonai térkeép (Col. XXV. Sect.
15.) elokészitése soran, 1782 ¢€s 1785 kozott
azt jegyeztek fel a térképész katonak, hogy
Ujfehért6tol a Fienyes (Fovényes) csarda-
ig mindig jol jarhaté a postaut, a csarda-
nal 1évo hidak viszont rosszak. A csardak fix
épitmények és fix tajékozodasi pontok vol-
tak, ezért azokat szinte egytdl egyig feltiin-
tették. Fehérton ekkor a kalvinista templom
¢s néhany nemesi kuria volt téglabol. Hugyaj
falu egyik utja sem jo, a Hugyajrol Ujfehérto-
ra jovo ut Sérerét és Rétirét kozott tartdsan
es6s idében elmocsarasodik, jarhatatlanna
valik, a kalloi ut hosszu esézéskor szinte jar-
hatatlan. A térképre berajzoltak a Zsindelyes
tanyak késobbi helyétol délre egy Kasa neva
tertletet. A Vadas még hegyként szerepel.

A mai Zsindelyes palinkafézde koze-
lében, a Sostd északi csticskében pedig egy



BENEPESITES, BUNGS ERDOIRTAS

Az 1848-as szabadsagharc utan a Dessew(ffyek
csaladi perpatvarba keveredtek egyméssal. Az
Orékosadési perbe id. és ifi. Dessewffy Tamas,
Imre és Gaspar rangatta bele Ferenc gréfot. A
hosszadalmas per végrehajtasa tgyeben 1854
novemberében folyc eljéras tébb dokumentuma
fennmaradt. A Magyar Nemzeti Levéltar Dessewffy-
gyljteményeben érzétt papirok a ,benépesitésrél”
konkrét adatokat tartalmaznak. Tobbek kozt azt,
hogy a jeles eldd, a hugyaji hatar ,valdségos és
tettleges korlatlan birtokosa" a pusztak lakotta
tételét 1729-ben az orszaglakosok kotelességévé
tevd 103. sz. torvény hatédsara hozta Hugyajra a
72 telkest és 40 zsellért. Dessewffy Ferenc alperes
arra kérte a birdt, hogy a betelepités értékét a
végrehajtds soran vegye figyelembe, miutan azt
térvény irta eld, és nyilvanvaldan ,koltséggel,
aldozattal és az illetdk felsegitésével” jart. Elismeri a
grof, hogy késdébb hasznot is hozott a benépesités,
de mélténytalan volna, hogy ha ezért a tettért az
0Orékds mit sem kapna. Az attelepités dsszegét 141
magyar forintban és 8 magyar krajcarban jeloli
meg, mint a birtokra forditott befektetést, de ezt
az eljaré hatdsag 6t nemzedékkel késébb — éppen
a korabeli térvenyi kotelezettség miatt — nem
hajlando figyelembe venni. Kéri a grof tovabba
a Saros megyei térvényszéktdl, hogy Dessew(fy
Jézsef komloskeresztesi kastélyanak arat fizessek
ki neki (400 magyar forint, avagy pengd pénzben
136 forint), mert az nem tartozott a felpereseknek
odaitélt dsi birtokok kozé, és Jozsef annak idején az
osztélyosait kifizette a birtokbol.
Dessewffy Ferenc egy hatalmas erd6kivagas ,bline"
ellen is tiltakozni kényszertilt. Arra hivatkozott,
hogy & csak 1847-ben lépett Hugyaj birtokaba, és
az omindzus eset idején még az édesapja, Samuel
volt a birtokosa annak a 87 holdnyi erdérésznek,
amelyet Kiirtottak. Gombos Kalman végrehajto bird
8000 pengdforintos kart allapitott meg, és azzal is
vadolta, hogy az ott fekvd foldeket az északi szelnek
Kitették, és az ,azon vidéken otthonos futéhomok
altal majdnem hasznavehetetlenné” silanyitottak.

»Zemzorl” foldrajzi név olvashato, két épi-
lettel. Sajnos ezekrdl a szdveges leirasban
nem esik sz0, de nem kizart, hogy a néhany
évtizeddel késObbi, sokkal pontosabb maso-
dik katonai felmérésben mar szereplé Zsin-
delyes csardat vagy az elodjét jeloltek oda. A
felmérd tisztek gyakran adtak meg nehezen
értelmezhetd, illetve helyi kiejtésben neveket,
ugyanis németek és csehek voltak, és szobeli
kozlés alapjan irtak le az elnevezéseket.

A Zemzori sz6 valdjaban Szemszuro,
azaz a Fejér- vagy Sosto északi részén 1évo,
id6sebbek altal még nemrég is igy nevezett
tertiletet jeloli. (A tovabbiakban ismertetiink
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Az els6 katonai térképen ZemzorU-t (Szemszurd) jelolték be a Sdstd északi oldalan, a masodikon mér ott van az utak
keresztezédésénél W. H. Zsindelyes, azaz a Zsindelyes csarda

egy 1785-0s szerzddést, amely a Szemszuron
1év6 koecsma bérbeadasarol szol.) A kilonos
elnevezés eredetérdl nincs forrasunk, de jo
okkal feltételezhetjiik, hogy a valtozd medrt
Sosto északi részén nyaranta gyakran kelet-
kezett szikso, ami a tiz6 napon vakithatott,
ahogy Kazincbarcikan is egy olyan hegyte-
t&é ez anéy, ahonnan tiszta idoben a Magas-
Tatra fehér csucsa ugy fénylik, hogy szinte
szurja az ember szemét.

A masodik katonai térképen tehat pon-
tos elnevezéssel jelolték be Zsindelyest. A W.
H. Zsindelyes épiilet Fehérto telepiiléshez
kozel, a mai Vasut utca kdrnyckén lathato a
szelvényen. AW. H. rovidités anémet Wiirths-
haus roviditése, azaz a Zsindelyes csarda. Te-
hat mar ekkor Zsindelyes néven szerepelt a
vendégfogado. (Annak idején egy-két méter
semmit nem szamitott ugyan, de ha valaki
érdeklédne iranta, a hely mavaloszindsithetd
GPS-koordinatai: 21.6997, 47.8089.)

A Mucski folyasan tul jelzik az akkor
mégnem Ereszkedének nevezett tertileten, a
Szirondi-erd6n at Nagykalloba vezeto ut fo-
16tt Dessewfty Ferenc épuletét. A Fovenyesi
csarda szerepel a térképen, a Nyiregyhaza-
ra vezetd ut kozelében, a Butyka tanyara ve-
zetd bekotdut mellett. Akkor még a késdbbi
Fovényes puszta egésze lényegében viz alatt
allt, mocsaras volt. A tanyak kozll azonban
csak a Tanya Butyka ¢s a Kis Butyka tanya
név lathato a szelvényen. Mindezek pontos

helyérdl, kiterjedésérdl, kimérésérdl és hova-
tartozasarol akésébbi években, a Dessewfty-
atyafiak nagy orokosodési poreiben, illetve a
Kallayakkal vivott teriileti vitaikban sok ol-
dalnyiirat halmozodott fel.

Az egyes tertletek hovatartozasarol
Ujfehértd és Erpatak is gyakran vitatkozott,
1953-ban példaul Fovényes és Vadas tobb
mint hatszaz lakdja Ujfehértohoz keriilt, ké-
s8bb a Zsindelyes fézde helye vissza Erpa-
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Hugyaj (Erpatak) kézség urbdriumat Szinyoghy
Samuel latta el kézjegyével és pecsétjével. Az 1773-
ban irt szabalykonyv szerint a jobbdgyok a sajat égett
borukat vagy palinkajukat bevihették a csérdaba és ott
megihattak



1807-t6l harom évig egri és tardi bérl6k fézhettek
parlatokat az érpataki ,Pélinka hazban"

takhoz. Gasztrokulturalis kalandozasunk
szempontjabol most azonban sokkal érde-
kesebb egy 1822-bdl fennmaradt panasz-
beadvany. Az ujfehértoi birtokosok megyei
vizsgalobizottsagot kérnek, mert Dessew-
ffy Samuel kocsmat épitett ,a hugyaji hatar
napnyugoti szélén, Uj Fehérto helyseégehez
kozel”. Mar az el6zd évben is tiltakoztak,
mielott a kocsma ,felépitése tokeletességre
ment volna”, mert gyakoriak a verekedések
és verengzesek. Raadasul a lopott joszagok
elrejtésére és ,a tolvajsag eldémozditasara”
is lehetdséget ad a kocsma. Hét esetet ir-
nak le. Két embert megpofoztak a ciganyok;
Kubinyi Mihaly ur Zakaria Gyorgy nev ju-
hasza Osszeverekedett a tarsaival; vasarnap
alerészegedett fehértoi cselédek egy véreng-
z6 kocsissal ttztek Ossze. A kocsmarosné
nem akart hitelbe palinkat adni egy ember-
nek, aki dihosen nagy botjaval ratamadt és
rutul szidalmazta. Dessewtly egyik tehené-
szének, aki a kocsmaban szokott megszall-
ni, egy ficko ket tarsaval egytitt kezét és fejét
torte, ¢let és halal kozt betegeskedett soka-
ig, ezért a szolgalatat nem folytathatja, és igy
tovabb. A bejelentok kozlik, hogy a foldesuri
jog szabad gyakorlasanak jogaval tisztaban
vannak, de mivel a grofnak Ujfehértd hatéra-

tol a hugyaji erd6ig fél mérfoldon mar harom

Az tjfehértoiak szembefordultak a groffal, mert
verekednek a kocsmajdban, amit tul kozel épitett a
lakoétertletikhoz
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kocsmaja is van, a Fehértohoz legkdzeleb-
birdl lemondhatna. A veszedelmeken tul a
csekély kocsmai haszonra, hazafiai buzgo-
sagara és nagylelktségére hivatkoznak.

A harmadik katonai térképen (1869-
1887 kozott készilt) avasut ujfehértdi oldalan
1év6 Vadast, az érpataki oldali Nagybutykat
még pusztanak nevezik, az altalaban eresz-
kedoinek nevezett épiileteket Dessewtty ta-
nyanak, de zarojelben megjegyzik a Grof
tanya elnevezését is. Ekkor a térkép tanya-
ként irja le a Fovényest (Ot éptilet) és Csanddi
Ujtanyanéven szerepelteti - nyilvan az éppen
aktualis bérlés nyoman - a Zsindelyestanyat
(14 éptlet).

A Zsindelyes sz6 1636 ota elofordul a
fennmaradt hazai dokumentumokban. Er-
dekesség, hogy az els palinka szot is éppen
ebbdl az évtizedbdl ismerjik, nyelvészek a
szlovak éget szobdl eredeztetik.

Mind az égett bor kifejezést, mind pe-
dig a palinka szot tartalmazo, hugyajiak altal
irtlegkorabbi emléket a Magyar Nemzeti Le-
véltar Dessewfty-gytjteményében talaltuk.

1785-ben vetették papirra az arendas
szerzodést. A huszonharom évtized alatt
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megsargult papiros azt adja tudtunkra, hogy
Dessewfly Tamas 6zvegyétol, Széchy Anna
asszonytol harom hugyaji kocsmajat és a
mészarszekét harom évre bérbe veszi a koz-
ségnevében Nyiry Sandor fobird és Toth Mi-
haly féeskuidt, az eskidttarsakkal egyitt.

A szerzddés viszonylag rovid, mert
nem maganszeméllyel, hanem ezuttal a
kozséggel koti a foldesur, és a javak haszna-
lataval kevesebbet foglalkoznak, mint mas
hasonld egyezségekben. Itt-ott latin sza-
vakkal ttzdelt ¢kes magyar nyelven rottak
a sorokat. Ne feledjuk, 43 év telt csak el az-
ota, hogy Hugyajon ujra éltek emberek. Ek-
kor Kazinczy Ferenc még hozza sem fogott
a nyelvujitashoz, a szabolcsi birtokait ke-
s6bb gondosan kezeld Dessewfty Jozsef, a
magyar nyelv masik nagy védelmezdje és is-
tapoldja pedig még iskolaba jart. Utobbi ké-
s6bb nagy uttordje volt annak, hogy a latin
nyelv helyett magyarul fogalmazza meg ira-
tait akozigazgatas és ajogitarsadalom, mert
a koznépnek is joga van érteni azokat, nem-
csak a juratusoknak. A régi arendas irathoz
nekiink is illik szomagyarazatot flzntnk
ktlon oldalon:
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Mi alolis irattak, Hugyaj Helysegnek
eloljdroi ugy Mint Nyiry Sandor fo biro Tott
Mihaly fo Eskiitt. s. tobb eskiitt tdrsainkall
egyiitt, egész Helységnek nevevel tudtara
adunk: hogy Mink az Hugyai belsé Korcsmdt,
nem kiilomb, Fovenyesen, és Szemszuron levd
Kett Korcsmatis, Tttes Nzetes Pécsj Anna
Aszonytul, Nehaj Tttes Nzetes és vitezlo
Cserneky Dessofy Tamds Ur Ozvegyétiil,
drenddba 3. esztendore fell vettiink melynek
kezdeti Mult Sz. Mihdly napja azaz 29.%*
7.bernek napja ertetodni fog meg irt Korcs-
madkon sajdt italunkat drultatni fogunk,
amellett pedig az Urasdgh Hugyai sz0loben
termett Bordtis Minden dreg Csebrit, egy Ne-
met forintall drdgabban, mint Didszegen dra
lészen meg venni, sott egy gonczi hordo eget
bortis minden Iczejet 30. penzevel az Urasdg
szamdra ki drultaini tartozink, emellett az
Meszarszéketis ugyan itt Hugyajba tartani,
és hussall providealni fogunk. Mely benefici-
umokert Minkis esztendonkent hdromszdz
otven id est 350, Nemet forintokk angariatim
valo fizetésere és Minden Debreczenyi Vdsdr-
kor valami ajandeékall valo kedveskedésere az
Tttes Foldes Urasdgnak Magunkat insolidum
azaz egyik a mdsikdert koteleziink. Mely
kotelesegiinkk, hogy ha in toto, vel inparte
eleget nem tennénk adunk telyes hatalmat
az Tttes Urasdghnak vagy Tisztyeinek, akdr-
mely javainkbul Optionaliter, vagy Szeme-
lyiink drestaltatdsavalis sajdat hatalmaval
valo Satisfactio nak elégtételere. Sig. Hugyaj
Die 7 8 1785.

Corame Iur locy Notar

Nyirj Sandor fed Biro
Samuele Szikszay m. p.

Toth Mihdly feé Eskiitt
per qvem et scriptaq.

A Dessewftyek hugyaji kocsmaiban a
bérldnek joga volt a sajat italait arusitani, de
afoldesur borat és égett borat is el kellett ad-
nia. Utdbbibal egy gonci hordonyit volt ko-
telessége ,kiarultatni”, ami annak idején
mintegy 150 litert tett ki. Iccéjét 30 krajcar-
ral szamitottak, igy a 150 liternek megfelel6
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A szerzodés értelmezésében, reziimejenek

elkészitésében Dr. Fiilop Eva Mdria torténész

volt a segitsegiinkre. Munkdjat ezviton kdszonjiik meg!



7 (egy vagy ritkabban két pont az y felett)
=yvagyi

Szent Mihaly napja: szeptember 29.

(A néphagyomany ¢és a katolikus kalen-
dariumok szerint; a bérletek, arendak jel-
legzetes kezd6 idépontja volt Szt. Mihaly
napja, ugyancsak jellemzé a negyedévente
(angariatim) torténd bérfizetes)

kiilomb: kiilonben (a szovégi roviditésjel a
-ben ragot jelenti)

Tttes: Tekintetes

Nzetes: Nemzetes

providedl: ellat

beneficium: ahaszonbérbe kapott java-
dalmakert (kisebb kiralyi haszonvételért,
azaz regalékért, mint pl. a kocsmaltatas ¢s
mészarszektartas joga)

id est: azaz

angariatim: negyedévente

forintokk, kotelesegiinkk: forintoknak, ko-
telességiinknek (a részeshatarozo szoka-
sos roviditése)

insolidum: egyetemlegesen, egyiittes fe-
lelosséggel

in toto vel in parte: egészében vagy rész-
leteiben

optionaliter: valaszthatoan, tetszés sze-
rint

drestdltat: bortonbe is vettethetok
(arestom vagy aristom a kozépkorban a
konnyitett bortonvaltozatot jelentette, lé-
nyegeben fogda)

satisfactio: elégtétel

sig:: sigillitus, pecséttel ellatott, illetve
sigillum, azaz pecsét

Sig. Hugyaj Die 7° 8 1785.: Kelt Hugyajon,
1785. oktober 7. napjan

Coramme, azaz elottem (az m felett a
pont/vonal a roviditést jelzi, coramizalas
a hitelesit6 formula az oklevelek végen,
vagyis az irat hitelesitdjének neve el6tt
szerepel ez a kitétel)

Iur locy Notar: Iuratus loci Notarius, azaz a
helység eskiidt jegyzoje (azr bett feletti
roviditésjel az -us végzodeést jelenti)

m. p.: manu propria, sajat keztleg

per qvem et scriptaq.: aki altal és iratott (a
per quem utan allo jel az et, magyarul és
kotbszot jelenti)

7.ber: szeptember (a honapok nevét nem
ahonap sorszamaval, hanem a szam latin
nevevel jelzik, a 7 latinul: septem; azért ir
mult Szt. Mihaly napjat, mert a szerzodést
oktoberben kotottek, tehat az el6zd honap
29-t6l €l a bérlet)
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180 (pozsonyi) icce borparlatért a bérlok dsz-
szességében 9o német forinttal tartoztak a
Dessewftyeknek. (Ekkor még 60 krajcar volt
egy Maria Terézia forint, vagy ahogyan az
arendas szerzOdésben fogalmaznak: német
forint. Sokféle helyi icce volt, igy hugyaji icce
mértékegyseég is el6fordul a Dessewfty-ira-
tokban 1801-bdl, de nem ismerjtik, hany de-
cilitertjelolt.)

A bérleti szerzodéshez csatoltak egy
iratot, amelybdl az tinik ki, hogy korab-
ban Mojzes David volt a hugyaji kocsmak
arendatora. Ilyen névre hallgato zsido csa-
14df6t 1760-ban dsszefrtak Ujfehértén (oda
az 1740-es években érkeztek az elso galiciai
zsidOk). Az 1770. évi zsidoOsszeirasban mar
azt is megjelolték, hogy van a csaladfok ko-
zott Ujfehérton egy kocsmaros és egy mé-
szaros. Nincs okunk azt gondolni, hogy
masfél évtizeddel késdbb egy masik Mojzes
lett volna a hugyaji kocsmak bérléje. Am
miutan Péchy Anna 1785-ben a hugyaji koz-
ségnek adta arendaba a kocsmakat és a me-
szarszéket, Mojzesnek el kellett szamolnia a
Salamon Jozsef nevi csaplarossal.

Salamon a computus szerint adosa
Mojzesnek egy marcius 17-én mar szamba
vett tételként tobb mint hatszaz német (kon-
vencios) forint ,bor és palinka araban”, sot
mas italtételekkel egyiitt csaknem ezer fo-
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RKleszd Imre ispan ,mindenkor megdsmerem"
szofordulattal igazolja, hogy a grof mindenféle
dldomadsara 82 icce palinkat adott hitelbe 1848-ban
Bdnis Jézsef haszonbérld

rinttal. Koltségeit, likvidacidit mintegy 270
forintban ismerte el, igy végul is a csaplaros-
nak 688 forint 48 krajcaros tartozasa jott ki.

Az1800-as évek elején is évrol évre ki-
adtak a Dessewffyek a csardaikat. A fenn-
maradt iratokbol az dertl ki, hogy 1807-ig
egy bizonyos Jakab kallai zsido bérelte azo-
kat, a fovényesi pusztajat pedig Dobi zsi-
do. Ekkor harom esztendoére az egri Hanigel
Gyorgynek, valamint a Tardon lakos Fridrik
Antal és Richter Ferenc arendas uraknak
adja ki Ferenc grof, évi 4390 rénes forintért
és még ket toke debreceni szappanért, 25 font
kavéert és ugyanannyi cukorert. Kupferstein
Mojzes hugyaji arendas zsido vette bérbe
azokat pusztakkal egyfitt 1810 €s 1812 kozott
évente 5850, 1816 €5 1818 kozott 5500 rénes fo-
rintokért, és az utdbbi szerzodésben négy ol-
dalon részletezték a szabalyokat.

Bonis Jozsef izraclitanak, az 6 ma-
radékainak és oOrokoseinek adja ki 1847-
ben hugyaji javait Ferenc grof, miutan
testvérbatyjatdl, Agostontdl e javakat atvet-
te. Az Agoston dltal Bonissal 1845-ben ko-
tott arendaban foglaltak szerint teszi ezt
meg. 1848-tdl évi 9ooo valtdforint a bérle-
ti dij. Nemcsak a kocsmait a hozzajuk tarto-
z0 foldekkel, a harom szarazmalmat, hanem
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az urbarialis telkek utan jaro kilenced dézs-
mat, az ereszkeddi 200 koblos szantot is ki-
adja, utobbit mar korabban is arendaba vette
Bonis. Erdekességként emlithetd, hogy a
Hugyaj hataraban, a Fovenyesi, Ereszked6i
¢s Buttykai pusztaban talalhato szikso sep-
rési jogat, a nadalyfogasi joggal és haszonnal
egyutt atadja Bonisnak. A sziksd amosasban
hasznalatos szoda gyartasahoz nélkilézhe-
tetlen volt. A groffovényesi juhait firdszto és
nyird embereknek valo italt maga Dessewfty
allja, és vallalja azt is, hogy segitséget ad Bo-
nisnak, ha a hugyajiak a kocsmabeli adossa-
gaikat nem akarnak torleszteni. Négyszaz
sajat juhot fizetség nélkil legeltethet a bér-
16. A palinkaf6zdét ¢s a mészarszeket is bér-
16 Bonistol 1847-ben 82,5 icce, 1849-ben 58 és
félicce palinkat vett a grof, a kepéseknek pe-
dig 170 font hust arataskor. Igy ment évrdl
évre. 1848. oktdber 25-én Kleszd Imre ispan
ad nyugtatvanyt Bonisnak arrdl, hogy tole
a méltosagos grof egy esztendén at (a for-
radalmi idékben!) mindenféle aldomasokra
82 icce palinkat hozatott hitelbe, 32 forint 48
krajcar értékben, tovabba 83 forintért mar-
ha- ésjuhhust.

Kosutany Tamas magyarovari mezo-
gazdasagi akadémiai tanar, aki Nyirlugoson
a forradalom kitorése el6tt egy héttel szi-
letett, a Természettudomanyi Kozldnyben
1887-ben azt irta: ,e szazad elején még csak
az uri nép itta a palinkat; a paraszt csak rit-
kan jutott hozza és »alamazianak« nevezte”.
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Hugyajon 1785-ben nem alamazianak,
hanem palinkanak nevezték az italukat, és a
falubeliek éppugy ittak, mint az arra utazok
vagy a nyari mezdgazdasagi munkara ideér-
kezok. Ez szazadokon ativelden igy volt. Foz-
tékis maguknak rendszeresen azitokat, amit
néha gugyinak neveztek. Az 1830-as évek-
ben Dessewfly Jozsef szentmihalyi gdzmu-
ves palinkaintézetében mar burgonyabdl és
gabonabol nyertek szeszt. A termények szal-
litasa draga lett volna, a ,javat” kiszedtck, a
moslék az allatoké lett, és a parlat értékesite-
se folyamatos bevételt nyujtott. A kovetke-
z0 ¢vtizedben mar szaznal tobb fozdét irtak
Ossze Szabolcs megyében. 1836 utan pedig
mindenki szabadon készithetett parlatot, lé-
nyegében barmibdl, és cserép vagy réz fa-
zekakban szinte minden jobbagyportan is
fortyogott a cefre. Pall Istvan néprajzkuta-
td a Szabolcs megyei épitészeti kotetében
idéz egy esetet, amikor palinkat foztek a haz
konyhajaban, ami az istallohoz volt ragaszt-
va, és az istalldban lévo emberek azt hitték, a
pacsit vagy agas gyulladt meg a falban, mert
olyan forro volt, hogy nem allhatta a kéz.

Dessewfty Gyula hugyaji birtoka-
nak pénztari szamadasaban Palugyay San-
dor tiszttart6 arrol ir 1877-ben, hogy az els6
félévben 13 593 forint bevétel és 18307 forint
kiadas volt. A legtobb bevételt a feles do-
hanytermés adta, csaknem 5700 forintot, az
eladott hatszaz mazsa aranak masik felét a
dohanyosok kaptak.

Az ereszked®i, vagy mds néven Zsindelyes kocsma
éplleteinek leirdsa az 1829. évi leltarban. A szintén
zsindelyfedeld allas az dllatokkal, lovaskacsival érkezd
vendégeket szolgdlta, néha ott aludtak a kocsin

A foldesur 1877-ben Osszesen 2143 liter
otvenfokos palinkat adott a betakaritasban
részt vevoknek. Juniusban vetetett Nyiregy-
hazan én liter 35 fokos spirituszt, literjét 35
krajcarért. Ebbdl 1069 liter huszfokos, azaz
mai szoval 6tvenfokos palinka lett, amit a ju-
nius 11-t6l augusztus 10-ig tarto idényben a
kepéseknek adatott, fejenként hetente 2 ic-
cével, vagyis 1,7 liternyit. Szeptemberben pe-
dig 614 liter spirituszbol készitettek 1074 liter
palinkat, Greksa Ignac kasznar beszamoldja
szerint felét a cséplés-rostalas idején kaptak
meg a napszamosok ¢és a cselédek, a masik
felét kaszalaskor és nadvagaskor.

Ebbol a szamadasbol értesiilhettink
arrol, hogy az indohaznal 1évé kocsmat a
grof megvette 500 forintért Mandel David
bérlétdl. Uj dohdnyszin felépitésére és ha-
zak javitasara késziiltek, vettek 31,5 ezer tég-
lat, 1460 terméskovet, 62 mazsa meszet, 170
drugarfat és 20 ezer zsindelyt, ¢s vettettek 18
ezer valyogot.

Egy évvel késobb az uj tiszttarto pin-
c¢jeben palinkameérésre valo iccés és me-
szelyes badogokat irnak 0ssze, a stitéhazban
kilenc palinkas berbenkét. Ekkor az indo-
haznal mar Betekints névre hallgat a korcs-
ma, nadfedeld és kétszobas. A kasznar és a
molnar hazat, a tengeri gorékat és a magta-
rat fedi zsindely.

A Zsindelyes foldrajzi elnevezés erede-
tére utald megfogalmazassal is talalkozha-
tunk egy 1867-es Dessewfly-leltarban. Ennek
hetedik pontja igy kezddédik: ,Az ereszke-
déi, vagyis az ugynevezett Zsindelyes csar-
daban” tolgyfabodl egy hosszu asztal és egy
loca van, meg egy karmentd zarral. Gyakran
ereszkeddit irnak az uradalmi iratokban, de
a ,prémezettje” miatt a helybelick Zsinde-
lyesnek nevezték el, ésidonként a kasznarok,
ispanok is hasznaltak a népi a megneve-
zést. Ebbdl ara kovetkeztethetiink, hogy a
tertlet elnevezése is ebbdl ténybdl, tehat a
csarda zsindelyes elnevezésébdl szarmazha-



tott. Ezt csak megerdsitette, hogy a grofok a
Zsindelyespusztanak nevezett teriileten ke-
s6bb zsindelytetds cselédhazakat épitettek,
ami persze kuridzum volt annak idején, ki-
16no6sen, ha figyelembe vessziik, hogy ren-
geteg nadjuk volt. Az idétallobb zsindellyel
mindig a legmegbecstltebb épileteket fed-
ték, esetenként a magtarakat és a nemesi
kamarakat, ¢s nyilvan a termény kezdeti 0j-
donsaga és értéke miatt a kukoricagorékat is.

Pontos kimutatasok keésziltek 1829
nyaran arrol, mit vettek at az ifju grofok a
hugyaji dominiumban. Mintegy szaz té-
telt sorolnak fel, kozte 123 hordot, 182 zsak
krumplit, 3140 icce bort, feleannyi seprit,
957 icce palinkat, 3500 kéve nadat. Ekkor
nagy-, ujsorosi, fovényesi, zoldagi és eresz-
keddi kocsmajuk van, utobbiban egyebek
mellett két hosszu tolgy asztal, négy loca, 51
klonbozd méretd palack, 12 darab mesze-
lyes pohar, 6t palinkas pohar. A zsindelyte-
t&s ereszkeddi kocsma nagyon jo allapotban
van, amint olvashattuk, nemrég épiilt, tég-
lafundamentuma folott termésko fut kor-
be. Az épiilet a hossza 27 ¢és fél, a szélessége
6 méter, 2 szoba, 1 konyha és 1 kamra talal-
hato benne, alatta 6x4,5 méteres pince van.
A mellette 1évé szintén zsindelyfedeles al-
las csaknem husz méter hosszu, kilenc és fél
meéter széles. A fovenyesi kocsma és allas ha-
sonlo méretu és allapotu, de a mellette 1évo
istallo omladozik, gaz boritja a tetejét.

Egy német nyelvd, 1859. évi protokol-
lumban még a 204. hazszamon vettek
lajtsromba az ereszkeddi, vagyis Zsinde-
lyes kocsmat. Az épuletet azonban 1867-ben
szétbontottak, a tetéfat egy vadasi uj hazra
hasznaltak fel, az asztal és l6ca pedig a do-
hanysimitoké lett. Maradt még tobb csarda,
tiz évvel késObb mar Betekincs nevi kocsma
varta a vendégeket az indohaznal, a helybéli-
ek és az utazok nem maradtak hoppon.

Amint lathattuk, a negyed évezrede
irt, mar ismertetett urbariumban még csak a
palinkaf6zés és felhasznalas hugyaji lehetd-
ségeét és jogallasat rogzitettek, a tizenkét év-
vel késobbi, 1785. évi szovegek mar iccében
mért mennyiségekrdl is tudositanak.

A Dessewffy-gyUjteményben most fel-
lelt két irat becses rekvizituma annak, hogy
a Zsindelyes Palinkafézde olyan helyszinen
késziti ma a prémium italait, ahol tobb mint
230 éve fozik a palinkat, s6t mar akkor hasz-
naltak a falubeliek az égett bor ¢s a palinka
szot is!

A szabolcsi ember rendszeresen fo-
gyasztotta a palinkat a csardakban, a kocs-
makban, a mezdn és a hazaban. A nap- és
életforduldit szazadok ota elkiséri ez az ital.
A frostokot is palyinkaval inditottak, ha te-
hették, nem csak a Rakocziak, a lakodalmi
vacsora pedig elképzelhetetlen nélkile. Va-
laha a Nyirvidéken a vofély ezzel a rigmussal
hivta ételre-italra a nasznép szépen ¢és be-
cstiletesen mulato tagjait:

Etelt-italt nektek szivesen igértem,
Amelyeket mostan kezembe is vettem!
Kezemben az (iveg, j6 palinka benne,
Varja a menyasszony, ha rakertilhetne,
Meg a vélegeny is, gondolom, ramenne,
Hozzanyulna, hogyha deldtte lenne.
Rajta tehat mostan, ki-ki batorsaggal,

Hozza lasson ki-ki rommel, vigsaggal!

Tobb évszazadon at iccében mérték a palinkat,
késdbb literre tértek at




avagy ket grof, Szechenyi Istvan és Dessew Ty Emil parazs vitdja a palinkarol
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Grof Dessewffy Emil
Franz Eybl litografidja, 1842

Dessewflyek sok kivalo embertadtak

Magyarorszagnak, akik aztan a biro-

dalmak zugasatol figgben szolgaltak
hazajukat. Oklevél tanusitja, hogy az elsé is-
mert csaladtag 1241-ben fél karjat elveszitve
is megvédte az orszag zaszlajat a tatarok el-
len. A dinasztia korai tagjai inkabb a katonai
palyakon jeleskedtek, igy szereztek varakat
¢s vagyont, amellyel jol safarkodva tobbnyire
felfelé haladtak a tarsadalmi ranglétran.

Agak kihaltak vagy terebélyesedtek, és
egyre tobb foispant, tablabirot, kovetet, po-
litikust és tudost hivtak Dessewftynek. Vas
varmegyétol Szaboles varmegyéig sok birto-
kuk, uradalmuk lett. Persze akadt kozottik
sok tisztes polgar, mtlakatos, postamester
¢s falusi kovacs is. Leghiresebbé a katonai
palyan Arisztid honvéd vezérérnagy emel-
kedett, akinek Kubinyi lany volt az edes-
anyja. A Felso-Tisza vidékén és masutt zajlo
csatakban harcolt az osztrak csaszar és az
orosz car csapatai ellen 1848-49-ben, és lett
vegiil golyo altal halt aradi vértanu.

A Széchenyi Istvannal folytatott poli-
tikai és gazdasagtani vitaja miatt a szellemi
vilagban elséként mégis Dessewfly Jozsef
valt a leginkabb ismertté. A Cserneki és
Tarke6i dinasztia 1771-ben szlletett grofjat
a sajtoszabadsagért, a magyar nyelv hivata-
lossa tételéért vivott kiizdelme és Kazinczy
Ferenc baratsaga emelte a kozélet egyik f6-
szereplojévé. Tobb {zben Szabolcs varmegye
kovete az Orszaggytlésben. Maig legem-
lékezetesebb tette, hogy Taglalataban 1831-
ben keményen megbiralta Széchenyi Hitel
cimd nagy hatasu konyvét, annak szélso-
ségeit és nagyitasait nyesegetve. Széche-

nyi védekezésil, igencsak személyeskedve,
a kovetkezd évben megirta masik f6 muavét,
aVilagot. A véleménykiilonbség alkoto er6ve
valt. Dessewfty két évvel késobb szatirikus
versgyujteménnyel valaszolt a Vilagra, de a
Hamveévo cima epigrammacsokor csak kéz-
iratban maradt fenn. Az egyik versében utal
arra, hogy mar a nagyapja is sikerrel kiildott
az Egyenliton talra hegyaljai bort, ,ho égett
borral betakarva”. (Igy szllitds kozben nem
romlott meg a tokaji neda.)

Ilyen parazs el6zmények utan, alig egy
¢évtizeddel késobb Széchenyi Istvan mar az
altala Mephistophelésznek (pusztitod szel-
lemnek) nevezett Jozsef egyik fiaval, grof
Dessewfty Emillel (1812-1866) vivott termé-
keny szellemi csatat.

A magyar tudomanyos akadémia
szellemi ¢s anyagi alapitojaval szallt vitaba
annak késobbi elnoke, a tuddsok pesti szék-
hazanak felépittetdje.

Méghozza a palinka tigyében.

Nézziik meg elobb, miként vetette el a
sulykot a nemzet els6 napszamosa.

Pesten, 1840-ben jelent meg Grof Sz¢é-
chenyi Istvan kdnyve a Selyemrdl, Trattner
¢és Karolyi bettivel.

A legnagyobb magyar a honi mezei
gazdasag ¢s a hozza kotodo iparagak harom
f6 kincsét nevezi meg: a gabonat, amarhat €s
agyapjut. Nehéznek itéli negyedik jovedelmi
kutfé megnyitasat jo sikerrel és nagy kiterje-
désben. A bor szebb idoszakat elmulni véli,
a visszajoveteléig pedig - irja - sokszor fog
anap még kelni és le is alkonyodni. Szamba
veszi a palinkafozést is, mégpedig az alabbi
dorgedelmes szavakkal:



»A pdlinka-fozes, nem tagadhatni, nagy
nyereséggel jdr, s még sokkal nagyobbal jarhat,
de ugyan milly dron> Nem csekelyebbert, mint
szamtalan embertdrsainknak lealacsonyitdsdval,
testi és lelki meggyilkoltatdsdaval; mikep pdlin-
kat hazdnkban - a csak most labbadozo ha-
zdnkban - valoban egyediil az égethet nagyban,
vagy egyediil az mozdithatja elo annak égeté-
set nagy mennyiségben, ki fel nem fogta vagy nem
akarta felfogni azon polgdri kotelesseg szellemet,
melly szerint szabad sot mindenkinek kitelesse-
ge, vagyon utdn torekedni, mert csak ekkep fej-
l0dhetik kozszorgalom s mert az egyes polgdrok
gazdag s tehetos lete alkotja a kizallodalom gaz-
dag ’s tehetos letet is, csakhogy - s ez teszi a kii-
lonbseget - vannak a gazdaguldsnak olly kutfoi,
mellyek a kizgazdagsdgot is elomozditjak egy-
szersmind; de ellenben vannak olly jovedelmi for-
rdsok is, mellyek viszont egyediil a kozgyarapodds
megroviditésevel sot karositasaval jarnak s nyit-
tathatnak meg”

Széchenyi a gazdasagi egytttmikodés
szandékos akadalyozasanal, egész hatarok
készakarva vizben tartasanal, term¢ vidé-
kek vasari kizarasanal is karosabbnak tartja
az olcso palinkat, mert elobbiek csak a haza
anyagi jolétét csorbitjak.

»A palinka-égeto penzszomjdanak lecsilla-
pitdsdra, alkalmasint nem is sejditven, mennyi
kart okoz, nemcsak a jelen elokbe, de a jovo nem-
zedekekbe is olly merget ont, melly a testet és lelket
egyirdnt gyilkolja.”

Széchenyi érvelése szerint ,Magyaror-
szagban a selyemtenyésztésre nézve mind az
¢ghajlat, mind a nemzet halado kora kedve-
28", ugyanakkor korholja az engedékeny tor-
vényhozast, hogy az a palinka Gigyében nem
vette figyelembe ,nemzetlink még csak ser-
dilé korat”.

Tehat szerinte selyemre mar érett a
magyar polgar, de palinkara még nem.

Addig, érvel, ,mig jobb ’s kozonségesb
nevelés utani csinosodas meg nem
semmisiti a palinka csabjait”, torvényt kell
hozni azok ellen a palinkaégetdk ellen, akik
onként nem allnak ki a ,mérgezdk ¢s a nem-
zet jovendojét hiusitok” sorabol.

A selyem becse viszont naprol nap-

ra no, mert Széchenyi szerint a vilag vezetod
nemzetei a sajto tamogatasaval megegyez-
tek abban, hogy habar halni szép a hazaért,
¢lni mégis szebb, és hasznalni foldijeinek €s
embertarsainak mindenekfolott szebb. A
polgari kifejlodésben haladd nemzetek bé-
kében és életkellemekben kivannak része-
sulni. Hazi butorzatukra, oltdzetikre és
egyeb céljaikra kdnnyd és mégis meleg sz0-
vetet akarnak hasznalni, amely nem veszti
konnyen a szinét és nem lesz hamar a moly
préddja, mint a gyapju- és a gyapotszovet. Es
ez nem egyéb, mint a selyem.

A cél érdekében, francia ¢s olasz pél-
dat kovetve, Széchenyi 1826-ban szederfa-
kertet alapitott cenki joszagan, 16 096 ilyen
fat nevelt a faiskolajaban. (A Nyugat-Dunan-
tulon mais szederfanak nevezik, orszagosan
inkabb eperfaként ismerik.) Kényve el6sza-
vaban beszamol arrol, hogy iparkodasa: a fa-
sorokba, dulokre és tltetvénybe keriilt fak,
illetve a csemeték eladasa jokora hasznot
hoznak neki. Sopron és Vas varmegye rend-
jei melléalltak, éslétrejott a soproni-vasi sze-
derfa egyestilet.

k.l'

Grof Széchenyi Istvén
Franz Eybl litografidja, 1842

A lepédrld berendezéseket német cégek fejlesztették
magas szintre, amint a Mayers lexikon képén atjuk.
A magyar f6zdékbe onnan érkeztek a masinak,

de sok magyar Ujitas is segitette a f6zést

Destillations- Apparate.
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Reformkori szeszgyar, dundntuli valtozatban.
Hasonlok éplltek orszégszerte
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Széchenyi egy Bérekesztést is ragasz-
tott kotete végére, amelyben reagalt a koz-
ben egyesek altal kéziratban mar megismert
ropirata nyoman keletkezett felhaborodas-
ra. Sajnalta, hogy a ,palinkafdzés elleni ki-
kelése” sokakat megbotrankoztatott. Nem
egyesekre akart célozni, allitotta, hanem a
palinkafézés altalanos elveit megtamadni,
mert szerinte a palinka sokaig észrevétlentil
art, és csak a késobbi nemzedékekben biin-
teti aldozatait. Ha csak tedria vagy abrando-
zas, amit allitott, bocsanatért esedezik, de 6
nem tud kereskeddileg szamolni (bar a kote-
tében, éppen a kovetkezo oldalakon is, a se-
lyemtermelésre buzditva eleget szamlalgat),
viszont latja idénként a foldijeit ,égettbo-
ri mamorokban” a nemzet erkolcsi lealacso-
nyitasan szorgoskodni.

A palinkardl felcsattant vita heve meg-
lephette a grofot, mert az utdszo utan meég
egy hozzaszolast is kozzétesz. E cikk isme-
retlen szerz6je megallapitja: kar volt a sze-
derfa egyestletrdl szolo értekezésben a
palinkat taglalni. Szerinte a palinka is olyan,
mint a tobbi dolog, két oldala van. Ha Szé-
chenyi logikaja érvényestilne, kendert és lent
sem volna szabad termeszteni, mert néha
bodult ember magat folakasztja, vasat sem
kellene késziteni, mert sokan azzal magukat
megmetszik. A palinkanak is van haszna és
kara, ezeket tucatnyi pontban fel is sorolja a
szerzo, s hozzateszi: ,hala Istennek, hogy a
jobb oldalanagyobb”. Ezért azt kivanja, hogy
¢lienek és gyarapodjanak mindazok, akik
annak égetését tizik.

Nem hagyta szo6 nélkil ezt a hozzaszo-
last sem Széchenyi, és labjegyzetben egy po-
harkdszontét aposztrofalva vagott vissza.
Egy lelkes hazafi valamikor igy szolt: Eljenek
a haladas emberei és szaporodjanak! A tes-
pedés hései is éljenek, de ne szaporodjanak!

A gréf ezt igy modositotta: ,Eljenek
ugyan a palinkaf6zok, de Istenért, ne szapo-
rodjanak!”

Széchenyi konyvét és a hozzaszdlast
részletesen ismertette a Szazadunk cimu j-
sag 1840. november 9-i szamaban az alapito
szerkesztd, Orosz Jozsef. Tudnunk érdemes,

hogy ez a lap nem Pesten, hanem az iszlam-
torok megszallas megsziinte utan Habsburg
kézre jutd Magyar Kiralysag fovarosaban,
Pozsonyban jelent meg 1838-tol. Orosz a re-
cenzio végén megvedi Széchenyit, arra hivat-
kozva, hogy a grof minden iparag ¢s iparcikk
partoldja, és kizarolag erkolcsi és izlési szem-
pontbol tamadta a palinkaf6zést és a palinka-
sokat. (Széchenyi aggalyait palinka dolgaban
- tul e vitan - egyébként osztotta Kossuth La-
josis, kegyetlen cikkeket irt a lapokban.)

Alig egy honappal késobb, - y - ala-
irassal nagyivu, a Szazadunk december 3-i
szamanak egészét betoltd iras jelent meg a
palinka védelmében. A szerz6 csak annyit
arult el magarol, hogy Széchenyitl mar ko-
rabban megkapta ropiratat, valamint hogy
6 maga is a palinkafézok, a ,mérgezdk” so-
raba tartozik. A kortarsak persze tudtak, ki
jegyziaz Alfoldilevelek cimu cikksorozatot a
pozsonyi tjsagban. Amikor a levelek késébb
gyujteményes kotetben megjelentek, Deak
Ferencnek ajanlva, a cimoldalon mar a Des-
sewffy Emil név volt olvashato.

Dessewfly Emil hosszu idon at €lt
Bldszentmihalyon (1952 ota Tiszavasva-
ri), 1830-ban a megye tiszteletbeli jegyzoje-
vé neveztek ki. Az anyja, Sztaray Eleondra
vetette meg a szentmihalyi élet alapjait, tor-
lesztett oriasi adossagokat, koltoztette a csa-
ladjat falusi hazakbol kastélyba. A szabolcsi
birtokokat azonban mar Emil szervezte
mintagazdasagga. A haszontalan artereket
muvelhetove tette, intenzivebb muvelési
moddokat vezetett be. Tapasztalatait késobb
gazdagon hasznositotta a Tisza-szabalyozo
tarsasagokban ¢s a magyar foldhitelintézet
létrehozasaban. Kdzben szerkesztette a kon-
zervativok vezet6 lapjat, ¢s tizenegy éven at
elndke volt a tudomanyos akadémianak. Vi-
tairatokban I¢épett fel az osztrak megszallas
ellen, a magyar alkotmany helyreallitasaért.

Ez améltatlanul elfeledett vita maig ta-
nulsagos. Dessewfly Emil rangjahoz méltd
alapossaggal nyul a témahoz. A magyar pa-
linka els6 komoly védirata szabolcsi tapasz-
talatokon és érdekeken nyugszik. Szabolcsi
uradalmaban az intenzivebb gazdalkodas és



a nyereség novelése érdekében mezdgazda-
sagi szeszgyarat is mukodtetett.

Széchenyi tamadasat és a Szaza-
dunk szerkesztéjének még keményebb agi-
taciojat olvasva, Dessewfly szatirikus éllel
nyitja mondatait. Elsé dobbenetében arra
gondol, talan palinkagyulolok zstrije elé
kell allnia, akik bitofara kildik, ¢s a trage-
diat ,A szeszgyarak utolsd napja” cimmel,
nyolc felvonasban a nemzeti szinhazban
adjak el6. Megnyugtatta, hogy tobb enyhi-
t6 kortlmeény johet szoba: igen sok ,mérge-
z&” van Europaban és Amerikaban, koztik
sok becstiletes ember; aztan Széchenyi 6t-
venévesen is tul heves a szavakban, de mér-
sékeltebb a tettekben; valamint & maga
elismeri, hogy nem tudjak a palinkaégetok,
miféle kart okozhatnak a jovében. Emellett
pikirten megjegyzi, hogy szerencsére van
elég ido6 felkészulni a kovetkezd orszaggyl-
lésre, ahol Széchenyi eltdrdltetné az engedeé-
keny 1836. évi torvényt. Azt a rendelkezést,
amely a ,méregkészités” szabadsagat az ad-
digi egy-két ezer palinkaégetordl kétmillio
emberre terjesztette ki. A VI. torvénycikk
ugyanis kimondta, hogy a jobbagyok akar
sajat szitkségiikre, akar akonkénti kereske-
désre fézhetnek ,,palyinkat”!

Kijelentve, hogy nem iszogat palinkat
¢s nem mamoros, Dessewfty attér a komo-
lyabb kérdésekre. A selyemhernyo-tenyész-
tésben sok kisérlet volt mar nalunk, eddig
csekeély sikerrel, a palinkaégetés régi ipar-
ag, és nagyon jol jovedelmez, kiillondsen, ha
burgonyat hasznal. Annak termesztése ja-
vitja a foldmuvelést, tobb marhat lehet alta-
la tartani és a ,tragya-szaporitas altal a fold
termeékenységét is elomozditja”. A selyem f6-
leg kényelmi cikkekhez kell, a palinka az ipa-
rifelhasznalason tul szintén kényelmi cikk, a
bornal és sornél részegitobb, némely orvo-
sok szerint a kavéhoz és a flszerekhez ha-
sonlo lassu méreg. A selyemtenyésztés és a
palinka feladata gazdasagilag ugyanaz: a le-
het6 legnagyobb tartés pénzhasznot haj-
tani. Kozlk nincs egymashoz, és vajon mit
nyerhet az egyik a masik ostroma altal? - te-
szi fel a kérdést a szabolcsi grof.

Az erkolcs szempontjabol nézve a mér-
tékletesseég jo szokas, amely az ,életkelle-
mekkel élni 0sztdondz”, nem feledve az Isten,
embertarsaink és magunk iranti kotelezett-
ségeinket. Bunt kovetiink el, ha nem telje-
sitjik kotelességlinket, de annak nagysaga
nem fligg a nemétal, tehat hogy mi altal ko-
vetjik el a bint - érvel Dessewtly. Eddig
még egy torvényhozas sem zarta el sikere-
sen a mértéktelenség forrasait, mert torvény
nem szilhet erényt, azt parancsolni nem le-
het, csak szabadon vallalni. Felsorol néhany
ellentmondast. Miért vetik bortdonbe az ¢j-
szaka részegeskeddt, ha a gyermekeit kol-
dusbotra juttato fényizok szabadon jarnak?
Miért tamogatja a torvényhozas a borterme-
lést, ha blinteti a részegest? Miért tamogatja
az angol parlament a mérsékleti egyestilete-
ket, ha Kinanak nem engedi meg az 6pium
szamuzését? Miért varjuk el a kdznéptdl az
olyan erényt, amelyikkel a jobb neveléstiek
kozul sokan nem dicsekedhetnek, mikdzben
az orszag iranyitoi nevelésre egy fillért sem,
muzeumra, szinhazra, régiségekre viszont
szép summakat szavaztak meg.

Sorra veszi az iszakossag ellen fellépok
csoportjait. Egyesek minden részegité italt
ki akarnak irtani, masok - mint Széchenyi -
csak a palinkat, a tobbirdl hallgatnak. Az an-
gol toryk is a legsotétebb szinekkel festik le a
palinkaivo ir népet — melyet éppen ok tildoz-
tek, tettek rabszolgava és koldussa -, mikoz-
ben naprol napra beszedik toliik a szeszadot.
Dessewfty azok kozé sorolja magat, akik
szitkséges rossznak tekintik a részegeske-
dést, és ,gyakorlatiasan” tilalmak helyett a
példaadasban, a nemesebb id6toltésre valo
buzditasban, nevelésben hisznek.

A palinkaf6zés Magyarorszag fels6bb
megy¢iben régota divatozik, de csak rovid
ideje terjed a haza kozepe felé - irja a grof.
A palinka nagy részét eddig Galiciabol hoz-
tak be. Miota nagyobb mennyiségben al-
litjak el6 itthon, azdta csokken az import.
(Korabbi adatot nem talaltunk, de 1844-ben
még mindig 5300 tonna palinka érkezett Ga-
liciabol.) A fogyasztas novekedésérdl nincs
semmilyen biztos adat, az tény, hogy a ,nagy
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A Szazadunk cim( lap 1840. december 3-i szamaban
Dessewffy Emil megvédi a pélinkafézdk becsuletét
Széchenyivel szemben. Kettejlk vitdja hosszu
eszmecseréhez vezetett az asztalok

mellett és az Ujsdgban
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palyinkahazak sok aprot a concurrentiabol
egészen kiszoritottak”. Példaként egy 18
ezer tot altal lakott varost emlit, ahol tiz év
alatt derekasan nétt a népesség, a palinkafo-
gyasztas alig emelkedett. Aszerint alakul al-
talaban, hogy az adott évben a bor jo vagy
rosszabb minoségl. Azt megengedi Des-
sewffy, hogy a fozés szabadda tétele a csap-
sz¢kekénél veszedelmesebb erkolesi fertd
forrasa lehet. Ha otthon {6 az ital, kdnnyeb-
ben ¢és olcsobban hozzafér jobbagy, asszony,
gyerek. Kornyezetében, ahol irja sorait, nyil-
van a szabolcsi birtokan, rovid ido6 alatt har-
minccal nétt a kazanok szama.

Itt mar szo szerint idézziik:

»A pdlyinkdt mint italt illetoleg, engem
még arrol senki sem gyozott meg, hogy az cse-
kely mennyisegben, meglett embereknek, kivdlt
ollyanoknak, kik nehez munkdkat végeznek, dr-
talmdra volna, ¢és sok vidor izmos feérjfiakat,
Oregeket, s ezeknek ugyan illyen maradekait, is-
merek, kik palyinkdval mertekletesen ezelott is él-
tek s jelenleg is elnek, és mind a’ mellett sorsukhoz
mért miivelodessel birnak, ¢s legkisebbé sincsenek
a palyinka dltal lealacsonyitva. Ezt velem egyiitt
minden, ki a nép koriil és kozott forog, s azt nem
irasztal mellol akarja megitelni, kenytelen lesz
megvallani.”

Ha méreg volna a palinka, és a vele
élo elkertiilhetetlendl testileg ¢s lelkileg is
»meg volna gyilkolva”, akkor a mylordok ¢s
gentlemenek, méltosagos és tekintetes urak,
akik a szeszes italok legkilonfélebb fajtait
isszak délel6tt és délutan, csak a csoda foly-
tan maradnak életben. Dessewfly szerint
egy akdval sem csokkenne a hazai fogyasz-
tas, ha 6 és néhany szaz tarsa, akik nagyobb
mennyiségben foznek palinkat, nagy haza-
finak mutatva magukat, lakatot tennének
gyaraikra. A palinkagylolok tapsa kozepet-
te veszitene a magyar foldmuvel6, aki sz¢-
pen kezd pénzelni burgonyabdl, viszont Gjra
orvendene a galiciai szomszéd. Mer6 ab-
rand azt hinni, hogy a szazezrek akkor a ma-
guk foztjével olcsdbban és igy konnyebben
nem ,mérgeznék” magukat. Ok is sziveseb-
ben innanak jo bort, mint a felsébb oszta-
lyok tagjai, ha gyéznék pénzzel.

Dessewfly Emil szeretné, ha az isza-
kossag egy napon megsztinne, de ilyen hosz-
szu ¢letet maganak nem remél, és abban
sem hisz, hogy Széchenyi¢k agitacioja ko-
zelebb hozza ezt a napot. Gazdasagi szem-
pontbdl a palinkaégetés a marhatartas ¢€s a
foldmuvelés elémozditasa altal a kozgyara-
podast is éppugy szolgalja, mint mas agak,
erkdlesi szempontbol persze éppugy kevés-
sé teszik ezt, mint a sorf6z¢és vagy aboraszat.
Angliai példa 1736-bol mutatja, hogy ha be-
cstiletes emberek eleget tesznek szesztilto
torvénynek, akkor alegromlottabb emberek,
csempészek veszik at a terepet. A titkos ége-
tés nagyobb forgalmat hozott Londonban,
és ezért hat év mulva eltorolték a tilalmakat.
A magas ad6 sem mérsckelte a galiciai vagy
a porosz fogyasztast, mert a nép szokasai-
val merében ellenkez6 torvény kivihetetlen.
Kulonben is, teszi fel a kérdést, mindazok a
parlamentek, amelyek jozanul nem tiltjak a
palinkafdzést, mérgezok és hazajuk joven-
dojét meghiusitok volnanak?

Miutan Széchenyi poharkoszontés-
sel végzi palinka elleni faradozasat, végiil
Dessewfty is ,kocczantasra” hivja fel vita-
partnereit, ezekkel a szavakkal: , Eljenek a fi-
lantropusok, de Istenért, jol emésszenek!”

Szederfak apropojan kezdodott a vitaa
palinkarol, fejezziik is be azzal. Hosszu évti-
zedeken at sok hasznot hozott a selyemher-
nyok tenyésztése, temérdek kelmébe kertlt
gubodselyem. Kozben a magyar emberek ra-
jottek, hogy a levelénél is hasznosabb a fa
termése, kifozték palinkanak. Maig cefré-
zik, ahol még ¢l valahany a famatuzsalemek-
bdl, a legtdbb talan a Tisza-td kornyékén.
Szabolcsban inkabb csak mutatoba maradt
belolik, pedig 1798-ban 5082 eperfat szam-
laltak Gssze a varmegyében.

Nem csokkent nalunk a szeszfogyasz-
tas, de széles korben terjed a magasabb mi-
ndségu italok iranti igény. Ki-ki eldontheti,
Széchenyi vagy Dessewfty igazat osztja.

A sors fintora, hogy a selyemért telepi-
tett eperfak lombjat mar senki nem gy{ijti, ,a
nép szokasa szerint” a palinka viszont ma is
csorog gytimolcsiik javabol.






MeZ()O'aZdasagl szeszayar

miikodott a pusztan az

els()' vilaghaboru elott

agyarorszagon az 1700-as évek
kozepétdl sokasodtak a szesz-
6206 ustok, a kovetkezd szazad
elso évtizedeitdl mar kilfoldre is szallitottak
termeékuket. A szazadforduldon a Karpat-me-
dence legnagyobb szeszfézdéje még Sza-
bolcsban, Bezdéden mukodott (Ghilanyi).
A gbzkazan ¢s az oszlopos leparld beallita-
sa, néhany magyar talalmany is megnovelte
a teljesitményt, ¢s a foldesurak halmozodo
haszon reményében mezdgazdasagi szesz-
gyarakat ¢épittettek. Egy utazo tudositasa
szerint az 1830-as években majdnem mind-
egyik iparkodo uradalom szeszt f6z, ,a ko-
lompérbol kihuzvan a palinkat”. 1838-ban
egy ako 20 fokos palinka 18-20 forintba ke-
rilt, a gyartasi koltsége viszont csak 10-11 fo-
rint volt. 1851-ben harminc varmegyében 98
tizem mukodott, amelyek burgonyat, cukor-
répat, kukoricat és gabonat paroltak szesszé.
Szabolcsban is ebben az évtizedben kezdo-
dott a burgonya kifézése, és 1900-ban mar
37 mezbgazdasagi fézde termelt.
Ragadjunkkiitt egy iddszakot a hugyaji
szeszgyartas torténetébdl, a millennium ko-
rtli éveket. Egyrészt 1894-bol maradtak rank
a legjobb térképi abrazolasok a Dessewftyek
itteni dominiumarol, és viszonylag sok ap-
robb-nagyobb dokumentumot 6riznek a le-
veltarak ezekbol a , felhotlen” esztenddkbol.
Ebben az id6ében - Magyarorszag ipa-
rosainak és kereskeddinek 1892. évi czim- €s
lakjegyzéke szerint — a 48 hazai ipari szesz-
fozde koztl minddssze egy mikodott Sza-
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A Dessewffyek mezégazdasagi szeszgyara

(Févényes és Zsindelyes tanya kozott,

Szarka Ferenc 1894. évi hugyaji felvételi elérajzai alapjan)
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Hazszamok Zsindelyespusztdn a millennium idején.
Vastagitott vonal jelzi a lakéhdzakat. A nyugati oldalon
helyezték el a hat cselédhdzat, mindegyik négypitaros

volt. A szeszgydr haszna felfuttatta az uradalmat

bolcs varmegye tertiletéen, Mandel Ede és
tarsaié Nyirbatorban. Szeszkereskedoi jog-
gal egyedul ¢ rendelkezett szabolcsi telept-
lésen. Bereg varmegyére, illetve Szatmarra is
csak egy-egy ipari tipusu fézde jutott: Weis
Mozes és fiaé Munkacson, illetve Schwartz
Moreé Maté-Szalkan. Beregben viszont mar
tucatnyiszeszkereskedd Gizte azipartazalso-
vereckei Reich Siatol - Mermelsteineken,
Gedajlovicson, Neufeldeken, Mauszkopfon,
Gottesmannon, Eisdorferen, Szaphir Izrae-
len at - a zugdi Freilich Menaschig ¢s Neu-
mannig.

Mezdgazdasagi szeszgyarbdl joval na-
gyobb aranyt szakit ki Szabolcs varmegye, a
413 magyarorszagi iizem kozul 25 mukodik
ezen a gabonat, burgonyat és gyimolesot
gazdagon termd teriileten. Espedig, korabe-
li irasmoddal:

Anarcs: Diener Ede és Moskovits Mar-
ton, Balsa: Hadsz Mor, Bogdt: Pocherer, Fe-
nyes-Litke: Ungar Mark utdda, Pollak Jozsef,
Gyulaj: gr. Karolyi Tibor, Hugyaj: Dessew-
ffy Otto, Jeke: Liptai Béla, Kardsz: Fried, 6zv.
Okolicsanyiné, Wahrmann, Kekese: Man-
di S., Kemecse: Haas Mor, Komoro: Fried Sa-
lamon, Kdtaj: Mandl Albert, Samueli testv.,
Laskod: Deutsch S., Levelek: Fried Izrael 6ro-
kosei, Mdandok: Rohrlitz David, Nagy-Varsdny:
Mathé Laszlo és tsa, Nyir-Beltek: Mandel
testv., Nyir-Mada: Klein Jozsef, Pdcs-Petri:
Schreiber Armin, Székely: Fried D., Tass: gr.
Vay Adam, Tornyos-Pdlcza: Trattner Alajos,
Tuzser: Salamon Forgach M. grofnd, Vaja:
Radnai és Rosenbaum, Zsurk: Littmann.

Evente ltaldban 1200 hektoliter szeszt
fozott egy ilyen mezdgazdasagi besorolasu
gyar. A Borovszky-féle megyekdtetben azt
olvashatjuk, hogy ha az évad elején 50-60
ezer korona hitelt vett fel a tulajdonos nyers-
anyag ¢s fiatal marhak beszerzésére, kb.
ugyanennyit kap a 150 hizlalt 6kor eladasa-
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ért, mig a szeszért legfeljebb 40 ezret. Mez6-
gazdasaginak akkor mindsiilt egy szeszgyar,
ha az alapanyagat a tulajdonos maga ter-
mesztette €s a cefremoslékat a sajat gazda-
sagaban hasznalta fel. Tovabbi korlat, hogy a
szantdi, rétjei és legel6i minden holdjara 3-7
hektolitert szamitva hataroztak meg a ter-
melhetd alkohol maximumat, de egy idény-
ben 1680 hektoliternél tobb nem lehetett.
Egy ilyen Gizem jo esetben négy-ot év alatt
meghozta a beruhazasi értékét.

A haszna sokfelé¢ agazott el a Zsin-
delyes-puszta ¢és Fovenyes-puszta kdzott
muikodé Dessewfty-szeszgyarban is. Az
uradalom foldjein burgonyat és gabonat
termesztettek, rovid szallitas utan sajat ige-
nyeik szerint cefrézték, kifoztek. A szeszt
eladtak, a cefremoslékot pedig allatokkal fel-
etettek. Egy hizookor egy nap szaz liter mos-
lékot megivott. Nagy istallokat, karamokat
épitettek a fozde mellé, és a rengeteg mos-
lék séremarhak szazait hizlalta fel, az idény
végén azokat eladtak. Disznonyajaik is vol-
tak, és a tolgyerdok fogytaval azoknak mas
¢lelem kellett makk helyett. A tragyat azutan

ugarok feltdrésére és a meglévo szantok ter-
meékenységének novelésére hasznaltak fel.
Igy sokkal intenzivebbé valt a gazdalkodas,
¢s terméstobblettel jutalmazta a tulajdo-
nost. Kosutany Tamas ovari akadémiai ta-
nar ezért is irhatta egyik tanulmanyaban a
meglep6 sorokat: a szeszgyar foleg ott fize-
ti ki magat, ahol a talaj a dus tragyazast meg-
halalja. A silanyabb talaju vidékeken éptlt
szeszgyar része lett a talajjavitasnak, és koz-
ben télen adott munkat, amikor a foldeken
nem lehetett dolgozni.

A debreceni iparkamara 1891. ¢évi je-
lentése Szabolcs megye harom legnagyobb
szeszgyara kozott emliti Dessewfly Otto-
¢t Hugyajon, tovabba Mandel Edéét Nyir-
batorban és Pscherer Jozsefét Nyirbogaton.
Valoszintileg a Dessewfty-szeszgyar igénye-
ivel figg Ossze, hogy 1895-0s Osszeiras sze-
rint Nyiregyhazdrol a vasut Ujfehértora,
Radvanyba és Homonnara szallitja a legtobb
kukoricat. Ugyancsak szerepe lehet abban,
hogy a nyiregyhazi vasutallomasra érke-
76 aruk kozt a nyolcadik legnagyobb tétel a
szesz, hiszen a varosban nem volt szeszipar.
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Az Er kézelébe épitett szeszaydr épliletének északi
végéig haladt az Ujfehértoi indéhaztol a lévontatasu
kisvasut sinparja

Az Orszagos Magyar Gazdasagi Egye-
stlet millenniumi kozgyulésén Dessewtty
Aurél elndki megnyitd beszédében az 1880-
as évektol tarto eurodpai valsag sulyos kar-
tételeirdl volt kénytelen beszamolni. Arrol
beszélt, hogy az 1830-40-es években a ma-
gyar mezdgazdasag az urbéres és robotos
terhek miatt nem birt fejlédni, és az 1860-as
évek fellendulése, a haladas kora utan most
ismét nydg a mezogazdalkodas. A termelé-
si koltséget alig fedezi a gabona ¢és a gyapju
ara, a filoxéra az orszag sok vidékén elvette
a nép megélhetését, nagy jarvanyok puszti-
tanak az allattartasban, és a szesztermelés
sem gytimolcsozo. A terhekkel egyttt nott a
gazdak hangja, az érdekeik védelme ¢s a ko-
z0s szeszértékesites érdekében szovetkeztek
egymassal. Kiviteli prémiumot koveteltek az
allamtol, amely a szabalyozasaival leverte az
arakat, ¢s 200 ezer hektoliter nyers szesz hal-
mozodott fel az orszagban. (Az évi kontin-
gens 516 ezer hl volt.) Mint lathato, ekkor egy
Dessewfty a palinka Ggyében ismét hallatta
a hangjat az orszag kozeéleteben, egy masik
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palinkafézé Dessewfty, Sandor Saros me-
gyebdl alapito tagja is volt a szovetkezetnek.

Az 1890-es ¢évek elején a Nyirvidék
cimd lap tobb alkalommal kozli Guttmann
Samuel ,cement maru és marvany-terrasso
készité” ajanlkozo hirdetését. A mester re-
ferenciaként - a Debrecen-Nyiregyhaza-
Csap hadaszati ut betoncsé-atereszein tul
- a Dessewffy Ott6 puszta-fovényesi szesz-
gyaraban végzett munkakat jeloli meg: ott
jaszlakat és egyeb padozatokat készitett. Ha-
rom évvel késobb mar maga a szeszgyar hir-
det sOremarhakat, de talalhatunk felhivast
Dessewffy Odon Puszta-zsindelyesi uradal-
manak yj Ultetést szolojében termelt bor
megvételérol, Csanady Adorjan tiszttar-
tohoz fordulhattak a kereskedok. 1897-ben
Odon grofnagyobb ajdnlattal él az Gjsdgban:
szeptember 12-én eladasra vagy bérbeadasra
kinalja zsindelyesi 1800 holdas birtokat. Sze-
meélyesen ¢ varja az érdekléddket a Hatvan
melletti Kokényesen.

Nincs pontos adatunk arrdl, mikor
¢épulta Dessewftyek érpataki (hugyaji) szesz-
gyara. Dessewfty Emil 1840-ben a Széche-
nyivel folytatott palinkavitajaban kozli, hogy
6 maga is Uzi a ,palyinkaf6zés” iparagat.
Nyilvan nem kicsi, kocsmat ellato szeszfoz-
dére gondolt, a foldesuraknak mezdgazda-
sagi szeszgyaraik voltak, mellettiik és értiik
érvel. A kiterjedt Dessewffy familianak tobb
birtoka és szeszgyara volt, példaul a kozeli
Szentmihalyon.

Papp Jozsef 2007-ben egy izben a Kos-
suth Radioban nyilatkozott a Zsindelyes
palinkafézdérdl, megemlitve, hogy régen
szeszgyarat mikodtettek Erpatak hatdrdban
Dessewftyek, de errél nem sokat tud. Rovi-
desen megkereste ot Bagoly Istvan okleveles
gepészmernok, hogy a csaladi irattaraban
van par dolog a Zsindelyestanyarol ¢s a gyar-
rol. A dédapja, Csanady Adorjan volt, aki a
Dessewflyek egyik tiszttartojaként szolgalt
az1880-as ¢vekben. A hagyatékban fennma-
radt térképeken feltlintetik a tanya éptilete-
it &s a szeszgyarat is, de nem lathatd, melyik
évben késziltek. Jonas Jozsef Zsindelyes-
rdl sz0lo kdtetében szerepel egy masik irat

is Csanady Adorjantol. Leffler Samuel nyir-
egyhazi evangélikus tanito irt levelet neki
188;5. februar 25-én, és akkor mar a cimzés-
ben ez szerepelt: Zsindelyesen (puszta) Uj
Fejérto”.

Kutakodasaink soran XIX. szazad ko-
zepérol vald dokumentumok sorat talal-
tuk a leveltarakban a hugyaji dominiumrol,
de a gyar épitésér6l nem szolnak. (MNL
OL Dessewfty-Gytjtemeny, P. 92., MNL
S7S7ZBML VI. 181.) Annal inkabb az ura-
dalom épiileteirodl, mikodésérodl, valamint
a szeszek, ¢s igy a palinka forgalmazasa-
ban elsd helyen allo csardakrol, kocsmak-
rdl. 1844-ben grof Dessewfly Agoston, majd
1847-ben Rohrbach Lipot, grof Dessew-
ffy Ferenc tiszttartdja irasban kotelezte ma-
gat, oOrokoseivel egyetemben, hogy ha a
tzkarmentesitési jarandosagokat nem fi-
zeti be, azok kétszeresét nyolc nap alatt ar-
verésen behajthatjak. A ,Hugyaj Hellysége
Epiiletjeinek Osszve Irdsa és Betse az 1843ik
¢s1844ik évben” cimet viseld fuzet grof Des-
sewfty Samuel 43 épiiletét sorolja fel, ¢s azok
értékét 45 ezer valtoforintban hatarozza
meg. Ezeket a becses iratokat a nyiregyhazi
megyei levéltar 6rzi (X.204, Szabolcs Var-
megyei Tlzkarbiztosito Egyesilet iratai). A
cselédhazak, istallok, szinek sokasagan tul
szerepel alistan hat kocsmahaz, pontos épi-
letmérettel és becsértékkel. Espedig:

ereszkeddi, fazsindelyes, 14,5 61 hosszu

€s 4.5 0l széles, mellette 10x6 Oles allas

(1500+900 valtoforint értéku),

fovenyesi, 13x4 0l méretd, 15,5x6 oles al-

lassal 1700+1200 vf))

zoldagi, 10x4.,5 Oles, 9,5%6 Oles allassal

(1100+860 vf)

nagy, 15,5x4 Oles, 8x3,5 Oles istalloval
(1700+380 vf)

ujsorosi, 11x4 Oles, 5x2,5 Oles istalloval
(850+20vf)

cserei, 9x3,5 0les (600 vf.),

valamint egy nadtetds szolloskertbeli

borhaz 200 vf. értékben.

Minddsszesen tehat 10 010 valtofo-
rintra értékelték a kocsmakat a borhazzal, a
teljes uradalmi épiletallomany becsértéke-
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Csanady Adorjan hagyatékaban is fennmaradt
egy rajz a gyarépuletrél, a szeszraktarrél
és az istallokrol

nek csaknem egynegyedére. Ebben a lista-
ban nem szerepel a szeszlizem, valoszintleg
még nem mikodott.

Nagyon pontos leirasunk ¢€s raj-
zunk van Hugyaj pusztairol, a Zsindelyes-
rdl €s a szeszgyarrdl a millenniumi idokbol.
Hugyajon ¢s annak Vadas, Zsindelyes, Fove-
nyes (pusztak) és Ereszkedo telepiilésrészein
Osszesen 1523-an €ltek 238 hazban. A kozseg
tertilete 6033 kataszteri hold volt. Akdzseégrol
1894-ben 22 szelvénylapbol allo birtokvazlat
kesztlt, amelyet az eldljardsag részeérdl Papp
Miklos bird, id. Dalanics Janos, id. Orosz Fe-
renc és Koczen Gyorgy hitelesitett. A felvéte-
li el6rajzokat, a birtokrészleti jegyzOokonyvet
¢s a birtokosok névsorat Szarka Ferenc mér-
nok készitette (SZSZBML VI1.181.34. VII/4 és
tovabbiak).

A térképeken pontosan megjeldlték a
Dessewfly-szeszgyar helyét, utcsatlakoza-
sait, kornyezetét ¢s éptileteit. A gyar aharom
¢puletbdl allo Fovényespuszta és huszonket
¢épuletbdl allo Zsindelyespuszta kozott allt.
A Fovényestdl a Nyirviz-szabalyozo csator-
na valasztja el a 231. hazszamu Gizemet, mig

Zsindelytetds lakohazak és gazdasagi épuletek
1894-ben, nyilegyenes utak taldlkozasi pontjan
— modern uradalmi majorsag

a Zsindelyessel egy széles, fakkal szegélye-
zett ut koti Ossze. Négy birtokrészleti sza-
mot érint az az uradalmi, l6vontatasu ipari
vagany (a jegyzek szerint lovasut), amely az
yjfehértoi vasutallomasig vezetett. A Des-
sewfty szeszgyarnak ugyanis kilon vasuti
Osszekottetése volt az ujfehértodi inddhaz-
zal, a sinpar a szeszgyar északkeleti sarka-
tol indult, a szeszraktar melldl. Igy mindkét
iranyban szolgalt, terményt tobbnyire hoz-
tak, szeszt és allatot vittek a 16 huzta fémke-
rekes kocsik. A nyersszeszt Nyiregyhazara
szallitottak a finomitoba, a varosba vagy a
vasuti raktaraiba a feljegyzések szerint idon-
kent gabonat is adtak el. Négy épilettombot
jelolnek a gyartelepen.

A Wonek Alajos felméreési feliigyelo al-
tal pontositott kotetekben birtokrészleti és
hazszamokkal, muvelési aggal, térfogattal €s
birtokossal ellatva felsoroljak az ingatlano-
kat. A szeszgyar, a Zsindelyes €s a Fovényes
teriiletei, épiiletei Dessewfly Otto nevére
vannak bejegyezve. 1895-ben néhany helyen
Odonre javitottak az Ottd nevet, mig egy at-
irt hazszamu lakohazat és kornyéket, s4 kat.
hold szantofolddel egytitt Csanadi Adorjan-
ra modositottak. Dessewfty Gyulaé a Vadas
egy része, és a nevén tobb haz, dohanyoslak,
kocsma, kertiléhaz szerepel a faluban, illetve
avendégld a vasatnal.

A megyei lap egyik 1894. évi szamaban
Eladoé sére cimmel 36 hizott tinot ajanlanak
megvételre a Puszta-Fovényesi szeszgyar-
nal, ahol bovebb felvilagositas is kaphato. A

FOSZOLGABIROI FELSZOLITAS

A Dessew(fyek itteni birtokdnak XIX. szézad eleji
nagysagardl tuddsit benntinket. 1834-ben a
nddudvari jaras fészolgabiréja arra szolitja fel Grof
Dessewffy Agostont, hogy a Hugyaj helységbeli
4800, a Févenyes pusztai 1288 és a Butka pusztai
500 hold birtoka alapjén szémitott 214 pengdforint
s 25 1/3 krajczér kitelezettséget egy hdnapon bellil
teljesitse. Ez az dsszeg orszagosan eldirt szabalyok
szerint felajénlés az Orszaggydilés koltségeire, a
Jankovich-féle gydjtemény megvasarlasara és a
nemzeti muzeum épliletének felépitésére szolgal.

Dr. Linck-féle zsirlugliszt (legolcsobb ¢s leg-
artalmatlanabb moso- és tisztitdszer) és
»Asszonyi szépséget szappannal vald mo-
sas altal kapni” hirdetések kozotti kis koz-
leményben azt is tudatjék, hogy Ujfehérton
van a vasutallomas.

Az 1894. évben elkészilt kataszte-
ri térképen végiil is a 2356 szamon szerepel a
szeszgyar (GPS 21.7155, 47.8395) €s 2357-tel az
ipari kisvasut.

Fovényes puszta harom és Zsinde-
lyes puszta huszonegy épiiletét rajzoltak be,
helyrajzi szamokkal, ésjollatszik, hogy ekkor
mar a Homoktagnak tartott tertlet nyulva-
nyat és az urbéri foldekig az egész tertlet-
részt Zsindelyes pusztanak hivjak. (Mind
a tanya, mind a puszta szonak hat-nyolc je-
lentését ¢s tobbszor annyi jelentésarnyalatat
kilonitettek mar a nyelvészek. Annyit érde-
mes itt megjegyezni, hogy a puszta szo6 an-
nak idején uradalmi majorsagot jelentett.
A tanya szo az Alfoldon is tobbféle épiilet-

:%rai-ubcfiwa puszla

)



csoportot, telepiiléselemet jelolt. Tobbnyi-
re egyedilallo lakohelyre gondolunk, de a
Nyirségben foként hazcsoportokat értettek
rajta, mint esetiinkben, majorsagbol kiala-
kuldkat; a nyiregyhazi tirpakokét bokorta-
nyaknak is nevezik.)

A Dessewfly-szeszgyar négy épiile-
te jol kivehet6, északnyugaton van a fozde-
épulet, délebbre az istallok €s a raktarak. Két
arok is vezet hozz4, az egyik az Erpatak aga-
bdl. Tazvédelmi celbdl sziikséges volt meg-
felel6 vizmennyiséget tartani a veszélyes
tzem kozelében, a gyartol északnyugat-
ra jelzett gémeskut legfeljebb a sére marhak
itatasara elegendo vizet adhatott.

Az észak-déli nyulasu gyarépulet hosz-
sza mintegy 6tven méter, legnagyobb széles-
sége enneka fele. A kéménye az északnyugati
sarokhoz volt hozzaépitve, a vasuti sinek pe-
dig az északkeleti sarkaig haladtak az épu-
letkomplexum keleti oldalan. A két hosszu
gazdasagi éptletet, istallot kozépen Ossze-
kototték, a hosszabbik épitmény 62-64, a
rovidebb 45-46 méter hosszu lehetett, a szé-
lességiik 10-11 méterre teheto.

A gyartol egy szik ut vezet nagy iv-
ben az Erpatak 4gan 4t a fovényesi épiile-

tekhez. Fovényes puszta az Erpatak menti
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szantokat ¢s a mocsaras-lapos-szikes réteket
foglalja magaban. Ugyancsak sziik és a mo-
csarakat kertilgetd 1t visz a gyartdl Erpatak
belterilete, illetve eldgazva Ujfehértd felé.
A Zsindelyes lakott tertletéhez viszont egy
nyilegyenes, széles, fasorral szegett ut visz,
amely athalad a Zsindelyes északi felén, és az
ugyancsak nyilegyenesen Nagykalloba veze-
té orszagutba csatlakozik.

A nyilegyenesség azért érdemel hang-
sulyt, mert ez az ut a Dessewftyek Gzemi
céljait szolgalta, nyilvan az uradalmi gaz-
dalkodas kiterjedt mérete miatt. Késobb a
burgonyatermesztés, a nagymértéku hizoal-
lattartas és a szeszgyar szlikségletei is meg-
koveteltek a jo utat. A Zsindelyes pusztanak
nevezett hatalmas tertlet egésze rendezett
szantok, rétek ¢s legelok egytittese, jokora
parcellakkal és ugyancsak nyilegyenes me-
zei utak surd halozataval. Roviden: ez mar
egy foldesuri mezogazdasagi nagyiizem ké-
pét mutatja.

A Zsindelyesen 1894-ben kilenc lako-
épulet volt. Kozilik hat cseledhaz két sor-
ban a nyugati részen, ketté az egybefiiggd
tertlet északkeleti, egy a déli részén, mint-
egy korbefonva a gazdasagi épileteket, me-
lyekbdl tizenkettét vittek fel a térképre. Az

egyik cselédhaz alatt volt a hatalmas pince,
amelybe szekérrel is be lehetett hajtani.

Az egész Zsindelyestanyat, amely ko-
ralbeltl 300x360 méteres teriileten fekidt,
facsoportok, fasorok oveztek.

Trianon utan Oriasi veszteségek ér-
ték a magyar szeszgyartast. Mig 1898-ban
102 millio, 1922-ben mar csak 37 ezer hek-
toliterfokot allitottak el6. A 825 mezogaz-
dasagi szeszgyarbol minddssze 128 maradt
a megcsonkitott orszagban. 1921-t6l ezek-
nek is el6irtak ismét, mennyit termelhetnek.
Kénytelenek voltak naponta kevesebbet ki-
f6zni, hogy a cefremoslék hosszabb idén at
rendelkezésre 4lljon a marhaknak. Otszoro-
sére novelte viszont a termelést a néhany év-
vel késobb, 1927-ben bevezetett uj szabaly: a
benzinbe kotelezd volt szeszt keverni.

A Dessewflyek érpataki szeszgyara ezt
a fellendiilést mar nem érte meg. Az elso vi-
laghaboru alatt el6bb a hadiipari fembegyij-
tés, majd a roman megszallok fosztogatasai
mukoddésképtelenné tették az tGzemet. Az
amerikai pacifizmus és a szovjet kommu-
nizmus raszabaditotta az orszagra a roman
hadsereget. A Nyirség is elesett. Ujfehér-
tot és kdrnyéket 1919. aprilis 27-én szalltak
meg. Vandal csapatoktdl az 1919-ben Ujfe-
hértora koltoz6 Scholem Lezer csodarabbi
sem tudta megveédeni a varost és kornyeket,
nemhogy a tandcsrendszer voroskatonai.
A visszaemlékezések szerint a 16. roman
gyalogos hadosztaly katonai romboltak és
ettek-ittak Erpatakon is, eltiintették az allat-
allomanyt, majd a kovetkezo év elején visz-
szavonuloban magukkal vittek mindent,
ami mozdithato volt. A szajhagyomanyban
fennmaradt torténet arrol, hogy fel is gyuj-
tottak az izemet, leégett a zsindely rola.

A grof nyilvan felszereltethette vol-
na yjra az Uzemet, de tajékozott ember-
ként ismerhette a szeszgyartas haboru utani
korlatozott esélyeit. A nemzetgyutlésben ek-
kortajt heves titkdzetek voltak a szeszforga-

1920 6szén romokban DessewfFy grof zsindelyesi
szeszgyara, és termelni kezd az Ujfehértdi nagy fézde
Cornwall gézkazanja
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A 'szesziizem utdélete: Jakab Kélman épitési véllalkozo
1921 4prilisdban meghirdeti a gyar bontott anyagat,
kozte 150 ezer darab nagyméret( téglat

lom korlatozasa tgyében, felhaboritonak
talalta egy képviseld példaul, hogy a mez6-
gazdasagi szeszgyartol 24 koronaért atvett
szeszt a likdrgyarosok 1000 koronaért ad-
hatjak el. Két nagybanki érdekeltségti ipa-
ri szeszgyar kerilt privilegizalt helyzetbe, a
mezdgazdasagiak viszont veszitettek jogo-
sultsagaikbol.

Az érpataki uradalmat a haboru vé-
gen a grof bérbe adta Kupferstein Jakabnak,
atanacskoztarsasagidején is 6 mikddtette a
majorsagot. Idonként nem talalt szakembe-
reket, hol vincellért, hol kovacsot és kerék-
gyartot keresett még 1920-ban is.

A grofok levéltari hagyatékaban eddig
nem sikertlt dokumentumokat talalni az
tzem felszamolasarol. Hogy mi maradt meg
a rablasok utan a szeszgyar ¢piletébol, ar-
rdl viszont pontos képet kaphatunk a Nyir-
vidék cimt lap 1921. aprilis 10-i szamabdl.
Jakab Kalman nyiregyhazi épitési vallalkozo
bontotta el az éplleteket. Az ujsagban hirde-
tést adott fel a Zsindelyes-tanyan rendelke-
zésre allo, nagy mennyiségt bontott épitési
anyagrol. Nem kevesebb, mint 150 0oo ki-
tiinden égetett, nagy mérett fali téglat ajanl
megvételre! Kilenc méter hosszu hengerelt
vas tartogerendak, 22 cm atmér6ju (1) vas-
oszlopok ¢s mindenféle méret drugarfak
(gerendanak nem, de szarufanak stb. még

Erpatak keleti szomszédsagaban, Nagykalloban is
kozponti f6zdét épitenek a térsult gazddk. A vildghdboru
kell6s kozepén is mives éplletet terveztetnek

elegend6 vastagsagu ronkok) is kaphatok.
Emellett a teljes dohanypajta és tiz loitato
vasvélyu szerepel az ajanlati listan. Ossze-
hasonlitasképpen emlitjilk, hogy grof Esz-
terhazy Miklos kisvardai szeszlizeme a XIX.
szazad elején 40 ezer égetett téglabdl és 30
ezer valyogbol allt.

Egy héttel késobbi hirdetésében a val-
lalkozo mar jutanyos aron kinalja a szesz-
gyari anyagokat Zsindelyes-tanyan, ¢s az
ottani anyagok felhasznalasaval épitkezést
is vallal. Siet6s lehetett Jakab Kalman dol-
ga, mert hétkoznapokon a tanyan, vasarnap
a Malata utcai hazaban is lehetett vele ,érte-
kezni”.

Ebben az id6ben sok dolog volt elado a
Dessewffy-majorban, 3000 kéve prima na-
dat hirdetésben kinaltak a zsindelyespusztai
szeszgyarnal. Parcellazas is volt, 1920. au-
gusztus végeén S. Szabd Laszlo tigyvéd meég
200 hold homokra, 40 hold erdoére, 30 hold
sz0Olore, 50 hold kotott- és 5 hold kaszalofoldre
vartjelentkez6t. Az érpatakigazdaknak ekkor
otszaz hold legeldt adott bérbe az uradalom, a
f6zde megszlintével valoszintleg csdkkent az
allatallomany. Ennek ellenére 1931-ben a hat-
ezer hektaros hugyaji hatar egyharmada még
a Dessewffyeké. Ok a mindségbdl nem ad-
tak alabb, erre utal, hogy 1934-ben az érpata-
ki mangalicaik bizonyultak a legszebbeknek
egész Szabolcs megyében.

A gyar maradvanyait elvitték, a meg-
maradt kisebb éptiletben az 1920-as években
meg lakott néhany csalad. Akkor gyartanya-
nak nevezték a gyar helyét. A romok a maso-
dik vilagéges utan is lapultak a dudva alatt,
csak az1970-es években takaritotta el a téesz.

1920 utan az allam a kozponti szesz-
fozdéket tamogatta, mivel azok tobbnyire
varosok és kozségek tulajdonaban alltak, és
ebbdl szarmazott jokora jovedelmik. Mar
a vilaghaboru idején sorra épiiltek gazda-
tarsulas létrejottével szovetkezeti fozdek,
az egyik gondosan megtervezett kozilik
Nagykalloban.

A nyiregyhazi levéltar 6riz dokumen-
tumokat egy masik kozeli, az ujfehértoi nagy
szeszfozde felépitésérdl (SZSZBML V1. 301.)
A Kozponti szeszfozde és olajmalom 1920
szeptemberében arra kéri a kertleti iparfe-
liigyeldt, hogy lehetdleg oktober 10-ig ejtse
meg a Cornwall gbzkazanjuk probanyoma-
sat. A 310 koronas dijat befizették. A gép Pra-
gabol szarmazik, a gyarossal technikai okok
miatt nem tudnak gyorsan kapcsolatot te-
remteni a nehézidoben, ezért kérik, hogy ke-
sObb nyujthassak be a gép gyartasi évét és
szamat. A kazan hossza tobb mint hét me-
ter, az atmeérdje 1,8 méter, és 13 mm-es Sie-
mens-Martin folytvas lemezbdl készilt. A
ket vilaghaboru kozott kozpontilag fozték ki
akornyék cefréjet.
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ecskés Gyulaé és az édesapjac

az els6 érdem, hogy Zsindelyes-

tanyan ujra nagy tételben kezdett
fortyogni a I¢ az Gstben. Nem kis hazi lepar-
lora kell gondolni, hanem a kommunista
id6k tilalmi id6szaka utani méretes bérfoz-
dére - magantulajdonban.

A politika 1982-ben valt annyira fe-
sziltté, a magyar gazdasag pedig dollarhitel
nélkil annyira mukodésképtelenné, hogy a
»gozkiengedés” keretében butikok és kifoz-
dék utan engedélyezték magan bérfézdék
mukodését.

Az orszag negyedik maganfozdéje
kezdte meg a mtikodését 1984-ben Zsinde-
lyesen. Raadasul nem allami vagy szovetke-
zetiszeszfOzdétvettekbérbe Kecskésék, mint
masok, hanem maguk hoztak létre egy vjat.

A magukat itt szo szerint kell érteni.

Apa és fia korabban soha nem foztek
palinkat, még stikaban sem. Ha OsszegyUlt
valamennyi cefréjiik, akkor Nagykalloban
fozették ki. Az ottani fozdevezeto, Szulyak
ur ultette el baratja, az id6sebb Kecskes fii-
lében a bogarat, hogy ideje volna nekik is
beszallniuk a szeszgyartasba, ha mar igy
megnyitottak a csapot.

Az id6sebb Kecskés mindenhez értett,
ami fémbdl volt, akar mozgott, akar nem, s
ha igen, akar g6z mozgatta, akar gazolaj. Ez
volt a csaladi 6roksége. Hotherr traktortol
a szecskavagoig barmit megjavitott. Vala-
ha nekik is volt ilyen traktorjuk meg csépld-
gepik, de a kollektivizalas elvitte a csalad
vagyonat. Csak kisiparos lehetett, de igy is
komoly csavarkészitd, esztergalyos és javitd
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Batrak és viddmak voltak a ségorok a kilencvenes évek elején — elmentek az orosz katondk,
Papp Jazsef és Kecskés Gyula kozos céget alapitott, és vodkat vitt utanuk.
A féldecis gyimolespalinkdk hasznabol pedig kivaltottdk a hdzaikat terheld négymilliés jelzéloghitelt



Farepesztési bemutaté Zsindelyesen, a bérfézde mellett,
el6adja Kecskeés Gyula kisiparos, felelés Gzemvezetd

muhelye volt. A fia itt nétt bele a gépészetbe,
egyenes uton jutott a debreceni Mechwart-
technikumba.

Megemlitette a barati otletet a fianak.
Az ifju palyaja éppen sikeresen ivelt felfele,
ahogyan felfutott az Ujpesti Gyapjuszové-
gyar djfehértoi Gizeme is. Mig 1975-ben ha-
romszazan dolgoztak a gyarban, ot évvel
keésObb tobb mint ezerkétszazan. Ennyi em-
bernek nem kellett ingaznia a nagyobb va-
rosokba, ¢s kevesebbet kerestek ugyan, mint
a pesti gyarban foglalkoztatottak, de joval
tobbet a helybéli atlagnal. A fizetésére az if-
jabb Kecskés sem panaszkodhatott, az izem
harmadik embereként szépen keresett, a tu-
dasat és tigyességét egyre magasabb beosz-
tas is visszaigazolta.

Mindezek dacara az atyai szo meg-
fogta. Es nem is engedte el. Gyula ezt maig
a sors megmasithatatlan akaratanak tartja.

,Nem tehettem mast” - igy fogalmaz.
Elmondta a tervét a gyarigazgatonak, és az
hiaba gydzkddte, hogy mekkora karrier esé-
lyét vesziti el, fomérnokke akarjak éppen ki-
nevezni, de hiaba kérlelték és intették Pestrol

is. Sok kollégat meglepett, amikor a fonoda
foosztalyvezetdje beadta a felmondasat.

Talan egy év sem telt bele, 1984 nyaran
mar a vasut melletti sajat f6zdéjében figyelte
tagra nyilt szemmel, ahogy élete els6 palin-
kacseppjei megjelennek a finomitoist kifo-
lydjan...

Oregedd nyér volt a csoda idején, az
apjaval tltek a palinka szentélyében. ElGt-
te stirt honapok teltek el. Nyugdijas hazas-
partdl, Varga Istvanéktol vasaroltak meg az
allomasfonoki tanyat, amely tobb ut keresz-
tezddésénél van, minden iranybol jol meg-
kozelithetd. Evszazadon at nem véletlentil
mukodott ott csarda. A csaknem kétezer
négyzetmeéteres érpataki portan vagtak bele
a nagy vallalkozasba 1983 novemberében.
Szatmari Istvanneé épitoipari izemmernok a
kovetkezd tavaszon elkészitette a szitkséges
terveket. Beszereztek egy Lampart gyart-
manyu, Weszyczki féle, hasznalt szeszmé-
rdt, azt a tolcsvai Békeharcos Mgtsz ALKOL
lzemegysége Budapesten, az angyalfoldi
Tahi aton rogvest felyjitotta, és juniusban
az Orszagos Mérésiigyi Hivatal hitelesitet-
te. Egy tucatnyi hivatal tovabbi engedélyek-
re GtOtt pecsétet. Gyula értett a gépészethez
és értett a szohoz, gyari vezetoként a jogis-
meret, a szervezéstudomany sem volt ide-
gen szamara.

Ha a szabalyok megengedték volna, a
ket Kecskés az tistoket és tartalyokat is maga
kesziti el, a tudasuk megvolt hozza. Nem te-
hették, ezért az allami engedéellyel biro, haj-
dubdszorményi Martin Gyula géplakatos
mesterrel készittették el. Februarban szer-
zddtek vele, szazezer forintért, kikotve, hogy
a szikséges anyagokat, a vordsréz leme-
zeket és még a bronzperselynek valokat is
mind Kecskésék szallitjak. A fozoust 487 li-
teresre, a finomitod 325 literesre sikeredett.
Tobbszori felyjitassal, de maig mikodnek a
Zsindelyestanyan.

Az Gistokon kiviil azonban az égvilagon
minden munkat ketten végeztek el. Az épi-
letek atalakitasa, a fézde megépitése, a teri-
letrendezése, aberendezés ezerféle feladatot
adott. Az idosebb Kecskés elemében volt.

MEH-telepeken keresett alkalmas anyagot, a
boltokat jarta, tervezgetett és a fiaval furt, fa-
ragott, vésett és hegesztett. Téglarol téglara,

"o

ablaktdl ajtoig, vaslabtol hiitoig sorra halad-
tak. A fozoépiilet falai valyogbdl voltak, ko-
poros vakolattal, a tetén szalageserép futott.
Gyula kdzben a szeszipari kutatointé-
zetben, szintén az elsOk kozott, felelds szesz-
ipari tizemvezetoi képesitést szerzett. Gyors
észjarasa és az Gzemmeérnoki tudasa meg-
konnyitette a palyavaltast, lazan beletanult
a palinkafézésbe. Ha mar hozzafogott, a leg-
korszertibb megoldasokat igyekezett alkal-
mazni, sok Otlete novelte a hatékonysagot,
az édesapja pedig kifejezetten élvezte a ko-
76s lizemépitést. Igy az eredeti kalkuldciok-
ban szerepld 3,5 milli6 forintos dsszeg végul
alig Iépte at az egymilliot. A f6zés fortélyai
kozul sokat hajduhadhazi szeszfozdésektol
tanult meg, de mindentitt csipegetett, amer-
re jart. Az engedélyek megvoltak, kitind viz
jott Geszterédrdl, par évvel elotte adtak at az
Ujfehértd kornyéki vizvezetékrendszert, és
érkeztek sorra a barati-ismer6si cefrék.

Pall Antall nyugdijas pedagdgus éjszakanként szeszféz6
mester a veje kistizemében. Amint ideje volt, a
papirmunkakat is kénnyedén elvégezte
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Hajduboszérményi géplakatos mester készitette el a
bérfézde Ustjeit, Kecskés Gyula zsebbdl fizetett

Akkor egy hektoliterfokot 25 forintért
kellett a hivatalos kozlony szerint ,befézni”,
ennyi volt a hatosagi iranyar, ¢s amelyik foz-
dés betartotta, annak nem kellett arvetése-
ket készitenie. Erpatakon belefértek az rba,
¢s 0szrol Oszre tobben szallitottak hozzajuk
a féznivaldt, terjedt a jo hiriik. Ujfehértén
éppen nagy atalakitasba fogtak a szeszf6z-
dében, az addig odajard bérfézetknek a va-
rossz€li Béke telep kényszerd, de kdnnyen
elérheto potlék volt. Aki atjott, Kecskeséknél
ragadt.

Ugy megszaporodott a munka, hogy
elébb gjjelre, aztan mar nappal is segitséget
hivtak - kézenfekvd volt, hogy a csaladbol.
Gyula aposa, Pall Antal volt az els6 segitd
csalddtag. Eppen nyugdijba vonult a kated-
rarol, jol jott egy kis mellékes meg kedvét is
lelte benne, hamar jo fézémesternek bizo-
nyult. Gyula pedig ortlt, mert édesapjanak
a figyelme az Gist rezére még csak-csak érzeé-
keny volt, de a tartalma mar nem mindig ko-
totte le. Papa, ugy hivta mindenki, éjszaka
el-elbobiskolt. Par év mulva bekapcsolodott
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Gyulakét sogora, a teherfuvarozo Juhasz Ist-
van ésatéeszben terményforgalmazasért fe-
lelds Papp Jozsef, ¢jszakanként valtva jartak
kiatanyara. Végilis ugy alakult, hogy mind-
harom Pall-lany férje apritotta a fat, kinalta a
kazant, mosta az Gist6t. A lanyok édesapja éj-
jel, Gyula meg nappal volt f6zomester.

Igy ment ez 1989-ig. Husvétkor Kecskés
Gyula elment Papp Jozsefékhez, meglocsolni
alanyokat. Akkor kozolte a sogoraval, hogy az
év végén befejezi a f6zést, kimegy Nyugatra
és megnézi, hogyan mtkodik a kapitalizmus.
Ajanlotta Jozsefnek, ha van kedve hozza,
bérbe adja neki a fozdét. Hamar valaszt ka-
pott. Papp Jozsef par nap mulva azt almodta,
hogy leszamolt a téeszbol, rogton eldontotte,
hogy f6zdés lesz, és a felesége kész volt val-
lalni, hogy esetleg mindentiket elveszithetik.
Tizenegyezer forint volt Jozsef fizetése a té-
eszben, akkortajt Gyula haromszaz forintot
adott ¢jszakankent a sdgoroknak.

Izgalmas helyzetbe kerilt Papp Jozsef
a munkahelyén, mert két honap fizetés nél-
kuli szabadsagot kellett kérnie az ujfehértoi

Korai érpataki kisérletek a j6 minéségl
gyumolcspalinkdval a kilencvenes évekbél. Nem volt
nagy keletje. Tul draganak talaltak a vev6k a mindenutt
kaphato hideguti vegyesgylimik mellett

Voros Hajnal téeszben, hogy elmehessen a
nydri fozdevezetdi tanfolyamra. Eppen be-
takaritas idején, terményatadasért felelos
emberként bement a kéréssel a téeszelnok-
hoz, elmondta, hogy nehéz megélnitik, mel-
lekallast kell vallalnia, és hogy mit szeretne.
Farkas Andras kérdésére, hogy mikortol, a
jovo hetet jelolte meg, és azt a valaszt kap-
ta, menjen. Osszel mar kézben volt a felel6s
tzemvezeto6i oklevél, ujra bekopogott az el-
nokhoz, hogy december végeén elhagyna a
téeszt, varja a fézde. Ismét ,,menjen” volt a
valasz. Amikor 2017-ben ezeket a pillanato-
kat Papp Jozsef felidézi, igy fogalmaz az el-
nokrol: ,Irgalmatlan és nagyon emberséges
ember, nagy E bettivel. Milyen érdekes, hogy
most emlegetem, és éppen a hétvégén talal-
kozom vele Gnnepi ebéden. Huszondt éve
ment nyugdijba Farkas Andras”.

A december elsején keltezett bérleti
szerzOdésben 12 ezer forint havi dij szerepel,
¢s a tanya tertletének a szeszf6zéshez sziik-
séges részet hasznalhatja a bérlo.

A megyei tanacs ipari fofeliigyelosege
1989 decemberében tudomasul vette, hogy
Kecskeés Gyula és felesége, Pall Erika az 1990.
esztenddre bérbe adja a szeszfézdét Papp Jo-
zsefnek. Egyuttal az lizembentartasi enge-
délyt mar a bérlének adta meg, aki korabban
megszerezte az izemvezetoi képesitést.

Varga Ldszld, az Ujfehértdi Nagy-
kozségi Kozds Tanacs V.B. szakigazgata-
si szervének vezetdje szintén decemberben
engedélyezte, hogy Papp Jozsef ,,gyimolcs-
palinka eléallitasa kisipari tevékenységet”

03




vegezzen a Béke telepen. A mikodési enge-
deély segit6 csaladtag vagy alkalmazott fog-
lalkoztatasat is lehetové tette. A bérld ezt ki
is hasznalta, Papp Jozseffelesége és az 6 szi-
lei mar januar 5-én nyilvantartasba kertiltek.

A bérbeadas a vamosoknak okozott
némi fejtorést. Soltész Jozsef éppen pa-
rancsnoki kinevezés elott allt a nyiregyha-
zi vamhivatalban, amikor elé keriilt a parjat
ritkitd eset. Valaki maganfozdét akar bérbe
adni a sogoranake! Kecskés Gyulanak sike-
rtlt meggy6znie, hogy a térvény nem tilt-
ja az ilyen bérbeadast, hiszen példa sincs ra,
akkor mi akadalyalehetne. Utanajart a pénz-
Ugyor tiszt, engedélyezte, és Papp Jozsefek
maig felnéznek ra. A hatvan éves Soltész Jo-
zsef2017-benis a pénzlgyoriteriilet vezetdje
a megyében, csak most a NAV igazgatohe-
lyettesekeént.

Végiil minden elrendez6dott addigra,
amikor Kecskés Gyula Budapesten beszall-
ni készlt a parizsi jaratra. A reptlétéren azt
keérte Papp Jozseftdl, ne csak a fozdére, ha-
nem a csaladjara is vigyazzon.

A sdgor mindkett6t betartotta.

Egy-két honapig voltak almatlan ¢j-
szakai Papp Jozsefnek. Hiromszaz mazsa fa
hevert az udvaron, ¢s minden reggel eszébe
juttatta, hogy annak az araval még tartozik
Kecskés Gyulanak, elutazasa elétt nem volt
annyi penze, hogy kifizesse. A tobbi nem
okozott gondot, inkabb névekedett a palin-
kairanti vonzalma.

Amikor egy év mulva visszatért a vilag-
latott ember, rogton észrevette, hogy Jozsi
sogor a szive mélyeig belemelegedett a pa-
linkafézésbe. Sok 4j terv motoszkalt Gyula
fejében. Leginkabb a tarsas vallalkozas fran-
cia gyakorlata izgatta, ¢s annak a megho-
nositasa. Parizsban temérdek élmény érte.
Nem turista volt, a nagybatyjanal lakott. Ku-
tyat sétaltatott, a szomszédoknal javitgatott,
ezermesterkedett, mint idehaza az apja. Egy
ideig ingyen munkat vallalt a SAAB-nal, ori-
asi élménye volt, hogy lathatta a mukodésu-
ket, a technologiajukat, a munkaszervezést.
Sok koreai és kinai ember beilleszkedéseét is
megfigyelhette odakinn.

A szeszmér6t 1984. augusztus 14-én latta
el 6lomzarral, majd tiz évvel késébb hitelesitésre
elvitte Bako Sandor pénzlgyér hadnagy

Kecskeés Gyula, szakmajat tekintve Uzemmérndk,
kézirdssal igazolja bérfézé kisiparosként, hogy a
szeszfzdéje berendezését maga készitette és allitotta
ossze (indigbs masolat)

A maganf6zdébdl hamar kozos csa-
ladi vallalkozas lett, egyiitt terveztek mar
Papp Jozseftel. Addig, hétidényben csak bér-
fozést vallaltak, de 1990-ben kereskedel-
mi jogositvanyt szereztek. Az els6 jovedeki
engedélyesek kozott voltak, és az év végén
megalakitottak az Abszint Szeszipari Kft.-t.
Tiz évig ment még a bérfézés, mellette vi-
szont sajat palackozasra gyimolcspalinkat
gyartottak.

Gyula két nagy Otlete, a féldeci és a
vodka, nem kevés szerencsével és Jozsef
szakmai elkotelezettségével parosulva, élet-
képessé tette a vallalkozast.

Rengeteg almat vasaroltak fel, mert azt
gondoltak, ideje, hogy kivaldo mindségti pa-
linkaval arasszak el a piacot. Csordogalas
lett beldle. A raktarban gyult az igazi kists-
ti, az arcukon meg az aggodalom, hogy ve-
gil is mibdl fizetik ki a banki hitelt, amit a
hosszabb tavu tzlet reményében vettek fel,
jelzalogként a ket csalad hazat feldobva. Hu-
szonegyezer liter palinkajuk és négymillio
forintos hiteliik volt, 36 szazalékos kamattal.

Egy toprengls éjszaka utan Kecs-
kés Gyula betlt a francia rendszamu Opel
Ascongjaba, elment a tokodi Giveggyarba, és
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annyi féldecis iiveget hozott, amennyi befért
a kocsiba. Ugy egy raklapnyit. Gyula rend-
szeresen olvasta a politikai és gazdasagi saj-
tot, es latott egy hirt arrol, hogy a hosszura
nyult szocialista tilalom utan ujra engedé-
lyezték a féldeciseket. A csalad apraja-nagyja
toltogette ezeket a kis tivegeket, az asszo-
nyok pedig megprobaltak elsiitni azokat a
kornyék boltjaiban. Hoskorszaka volt a kis-
tizemi palackozasnak. Nyirturan gyartattak
a piros mlanyag kupakokat, szépek vol-
tak, de mivel a jo alapanyag ritkasagszamba
ment, idénként a hdingadozastol megreped-
tek. A boltosok a polcon ugy forgattak oket,
hogy ne latszodjon. Persze ez nem érdekel-
te a vevOket, hamar raszoktak a Kecskések
féldeciseire. Tuladtak a sok palinkan, egy
részén izesitve, ahogy a vevok kivantak, és
visszafizették a hitelt, a bevétel maradékabol
fejleszteni akartak.

A kilencvenes évek kozepéhez koze-
ledve mar a vadkapitalizmus legadazabb aga
uralta a szeszpiacot hataron innen ¢és tul.
Még a kukorica szarabol is szeszt fakasztott,
aki csak tudott, borzalmas cefrék fortyog-
tak Alfold- és Zemplén-szerte az erddsze-
leken, romos tanyakon, a juhaklokban, és
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még borzalmasabbak jottek a hataron tulrdl.
A hideguti tomény 16ttyoket is ilyen-olyan
palinka néven aromasitottak. Ebbe a buliba
nem akartak beszallni, valami mas utan kel-
lett néznitik a bérfozés mellé.

Tettek egy kisérletet a valodi gyu-
molespalinkakkal 1993-94-ben. Diszes tive-
gekbe kertilt az alma, a szilva, a barack ¢s a
korte, és jo arat reméltek a magas minosé-
gu italért. Akkor azonban beiitott a zarjegy,
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tonkrement sok nagykereskedd, a kisebbek
oleso szeszeket kerestek, és nem lehetett el-
adni a prémium terméket. Igy a kisérletiik a
nagy mindségi valtasra hamar dugaba dolt,
az ezredforduloig mar nem is probalkoztak
vele tobbszor. Ment a verkli, bérfoztek és sa-
jat gyimolcespalinkat palackoztak, csurrant-
cseppent valamennyi haszon.

Kecskés Gyula azonban nyughatat-
lan volt, és elment Ungvarra, hogy a Kelet-

Még a nyolcvanas években is nagy érték volt a kisipari
engedély, mert a kisipar a kommunizmusban a , tdrt"
kategoridba tartozott. Az Ujfehérté és Erpatak hataran
épult uj fézde telephelyengedélyére 1984 augusztusaban
kerdlt pecsét

Nyugat Expo elnevezésu kiallitason valami
jo kulfoldi tzletet kosson, ha mar itthon el-
uralkodik a lapaly. Ugy gondolta, nem tar-
gyal akarkivel. Megkérdezte, ki alegnagyobb
szeszkereskedo. Megmutattak, bemutatko-
zott, egy percig beszéltek, ¢s a politikai ba-
bérokra is tor6 ukran partnerrel hatalmas
Uzletet egyeztettek.

Hazajott éjjel Gyula Ungvarrdl, vidam
volt, letett egy Giveg vodkat Jozsef elé a bér-
fozdében, és azt mondta: ha egy honapon
beliil ilyen mindséget tudunk szallitani, ak-
kor tonnakban gondolkodhatunk. Osszejott
idejében a mindség, magyar-ukran kozos
céget hoztak Iétre, és markazott vodkat,
brandyt és sherry brandyt széllitottak Erpa-
takrol. A bérfézde mellett kiilon telephelyen
ésjogilagis elkilonitve gyartotta akdzos cég
a Kaiser vodkat a Szabadegyhazarol érkezo
kukoricaparlatbol.

Ha el akarjuk képzelni az tzlet mére-
teit, egy adatbdl elég kiindulni: 1994-95-ben
naponta tobb kamion fordult meg az érpa-
taki fézde udvaran, hogy egyenesen Zahony
felé vigye a terhét. Mindenki jol jart, tartos-
nak igérkezett a viragzas, de hamar vége sza-
kadt. Zavaros idok kovetkeztek odakinn, yj
torvényt szabtak, és palyat valtott az ukran
partner. Akozos cég, az SKM megszUnt.

Egy ideig Magyarorszagra is gyar-
tottak a Kaiser vodkat, sikeres termék volt,
biztos piaci részesedéssel. Tobben is meg
akartak vennia markat, végiil egy évtizeddel
kesobb a Torleynek adtak el.

Az mar a cég yj korszakaban tortént.

Kecskés  Gyula
palinkaszatbol egyarant kiszallt 2000-ben.
Eppen akkor, amikor kormanyzati don-

csaladbol  és

tések szilettek arrol, hogy Magyarorszag
védett nemzeti itala lesz Europaban a ter-
mészet adta gyimoles- és torkolypalinka.
Azodta a vilag mas csodai nytigozik le Gyu-



lat, vallalkozasokat inditott a févarosban, ki-
terjedt szocialis akciokban vesz részt, s hite
szerinti elfoglaltsagokkal tolti idejét itthon
¢és kulfoldon. Alkalmanként, foként tinne-
peken visszatér, s orommel hallgatja az al-
talalétrehozott fozde tjabb és jabb sikereit,
melyekben a gyermekei és az édesanyjuk is
részesek.

A palinka Ggye masodszor és ezut-
tal végleg Papp Jozsefre maradt, aki azota a
Pall-lanyokkal egytitt Zsindelyes néven irja a
tobb évszazados nyirségi palinkakultura leg-
szebb lapjait.

A mult értekeinek megérzése, ami szabad vildgban erét
ad a vallalkozasoknak, lépten-nyomon szembeotlik a
Zsindelyesnél. A régi gyimélcsfeldolgozo eszkozok

az udvaron emlékeztetnek a kezdeti id6kre, a hajdani
magan bérfézde Ustje pedig korszerUsitve ad hosszu
életet a prémium palinkaknak
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gy alkalommal, ugy 2007-et irhat-

tunk, palinkakonferenciat rendez-

tek Ujfehérton. Eppen felfutdban
volt az igazi palinka rangja. Aki csak foglal-
kozott vele, mindenki eljott, az orszag masik
szegletébdl is. Miniszterek, polgarmesterek,
professzorok, tudosok, lovagok, f6zémeste-
rek, kereskedok, vallalkozok, ujsagirok tol-
totték meg a hatalmas termet. Kétszaznal
is tobben lehettek. Otcsillagos szalloddkban
van olyan reprezentativ mili6, mint ott volt.

Mar a konferencia idején feltiint ez minden-
kinek.

Amig a vendégek fozdelatogatason
voltak, az esti galahoz rendezték be a Rio
Hazat, akkor még igy hivtak az éptletet.
Mindenkinek szeme-szaja elakadt, amikor
visszatértek, a legpazarabb nagykovetségi
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fogadasokon sem latni kalonb diszletet, teri-
téket, pazarabb 6sszhangot. A ment és a fel-
szolgalas csak fokozta a hatast, a Zsindelyes
palinkakrol nem is beszélve.

Rendszeresek az ilyen rendezvények, a
palinkaszok 6rommel térnek vissza.

A vallalkozas legelokelobb intézmé-
nyének, az Ujfehért6 féterén 4llo Zsinde-
lyes Haznak a vezetGje Kecskés Gyulane,
Erika. TObb mint szaz éves az éplet, a haj-
dani polgari élet egyik reprezentativ szinhe-
lye volt, eredetileg kaszino névre hallgatott,
az atkosban aruhaz lett. Ma sincs a varosnak
szebb épiilete. Nem véletlen, hogy a Nyirvi-
déken 6sszehazasodo fiatalok a pazarul be-
rendezett nagyteremben toltik a gytravaltas
utani hosszu ¢s vidam orakat rokonok és ba-
ratok korében.

Két generdcio két csalddbdl: Erika és
Regina, Anikéék lanya dgyast ajanl a gyulai
kisUsti fesztivalon

Teriilnek az asztalok, mint a ldnyok
almaban, és a Zsindelyes Hazban is édeni
halmokbol vélogathat a nasznép,

mert nincs Zsindelyes gyimalcs nélkul
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Cégvezetd testvérek beszélgetnek a latogatokkal a
budapesti palinkafesztivalon, 2009-ben. Rég volt, amikor
féldecikkel jartak boltrdl boltra

ZSINDELYES
palinkafézde it

36

Az eskivok felejthetetlenné tétele Eri-
ka egyik dolga. O irdnyitja a berendezdket,
szakacsokat, felszolgalokat és a tobbi alkal-
mi munkatarsat. Izgalmas, de nem ijeszto
szamara ez a feladat, hiszen harom évtizede
vesz részt a varos kulturalis és tarsasagi éle-
tének szervezéseben.

A kilencvenes években szombat ¢j-
szakdnként a bérelt mivelédési hazban, Uj-
fehérton diszkot izemeltettek. Rengetegen
jartak oda fiatalok, kozépkoruak.

- A higommal tizemeltettiik az egész hd-
zat, mikozben a fozdeben is dolgoztunk. Fovdrosi
szinhazi eldaddsokat hoztunk ide, a vdros iinnepi
rendezvenyeit is mi bonyolitottuk, augusztus 20-
dan, mds tinnepeken.

Juhasz Miklost, aki 2015-ig a Zsinde-
lyes marketingmenedzsere volt, ott ismer-
ték meg. Ajanlottak nekik a fiatal embert,
felvették, évekig 6 volt a varos dj-je. Kézben
foiskolara jart, két diplomat is szerzett, €s al-

kalmaztak a Zsindelyesben, sokat dolgozott

a palinkahazban.

A rendezvényszervezes csak a harma-
dik volt Erikaék portfolidjaban 1984-t6l jo
egy évtizedig.

- A ferjem magdanvillalkozokent kezd-
te a fozést, én bankban dolgoztam. Munka utdn
odamentem, besegitettem. Egyeztettem a pénz-
uigyorokkel, elszamoldsokat készitettem, en ta-
karitottam. Nap mint nap ott voltam, csaldadias
hangulatban, segitettek a sziileink is. Apdsom
barkdcsolds ember volt, egy kis vasdarabbal is cso-
dakat tudott miivelni. Jaj, nagyon szivesen jartam
be! Ahol most az érlelovizem, a keverd lathato, ott
egy haz volt, abban berendezkedtem, és a ferjemek
palinkdt foztek, én meg kizben vacsordt vagy ebeé-
det. Nagyon elhanyagolt porta volt, amikor ko-
z0sen megvettiik. Regota nem lakott ott senki, de
hamar rendbe raktuk. Kis kertet is gondoztam,
sok virdggal, és mindig volt benne elelmet ado no-
veny is. Meg kicsi birsalmafa, finom gyiimolcsok-



kel. Egy fekete pulit is rokoltiink, Bogi volt aneve.
Fogalmam nincs honnan tudta, de ha a vasuti so-
rompondl jott egy findnc, mdr ugatott.

Akkor még Ujfehértohoz tartozott ez
a tertlet, ugy hivtak, Béke telep, csak ké-
sObb lett Erpataké. Az érpataki polgarmes-
ter végul sikeresen bizonyitotta, hogy 6vék
a vasutmente. Az évszazados vita a kornyék
tertileteinek hovatartozasardl igy tért visz-
sza 1990 utan. A vallalkozas autojanak suly-
adojat példaul jo ideig azért nem tudta Erika
befizetni, idézi fel az akkori helyzetet, mert
mindkét onkormanyzatban azt mondtak
neki: mar, illetve még nem tartoznak oda.

J6 mindségben fozték ki a cefréket, el-
terjedt a hire, messzirdl is vitték hozzajuk
a f8znivaldt a hdztajibdl, a tanyakrol. Ugy
87-88 korul mar annyi volt a munka, hogy
éjjel be kellett még valakinek segitenie, s ak-
kor Erika édesapja, aki tanito volt és éppen
nyugdijba ment, beszallt a feladatokba. Se-
rénykedett az ist koril, de a papirmunkat is
megtanulta, szamértd ember volt. Az egész
munkamenetet képes volt feliigyelni, igy
néha Erika meg a férje is pihenhetett.

— Késobb, amikor mdr sajat palinkt is ke-
szitettiink, jott a feldecis iivegek korszaka. Akkor
Abszint Kft. volt meg a neviink, 1990 szeptembe-
reben jitt letre. A fodlldsom utdn dsszeszedtem a
gyerekeket, aztdn tolcséreztiink, amig csak bir-
tuk. Hetvégen beraktuk a kocsiba, amennyit meg-
toltittiink, aztdan a hugommal, aki akkor gyesen
volt, megindultunk palackos boltrol boltra. Nem
volt még zdrjegy, a kornyeken mindenhol kindltuk
atermekeinket, és készpenzzelfizettek. Persze volt,
ahol eleinte keét-hdrom féldecit hagytunk, csak ke-
s6bb kérték szdazdval, kartonszdm. Erdekes idd-
szak volt, peldaul az egyik helyen kérdeztek, hogy
rumunk nincsen-e. Hazamentiink, a fiuk foztek,
iiltek a kispadon, és elmondtuk nekik, hogy rumot
kernek. Fogtdk magukat, elmentek aromat sze-
rezmi, intéztek, hamarosan mdr vittiik is a rumot.

Sok szép sikeriink, elmenyiink volt. Virtak
benniinket, oh, megjott a ket lany, ajanlottdk az
italainkat mds kereskedoknek. A piac diktdlt, bo-
vitgettiik a listankat. A vegyes gyiimolcs mellett
aromdkkal barackot, kirtét készitettiink, persze
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igazi pdlinkabol. Késobb kevertet meg édes lity-

tyoket is igenyeltek. Aztdn vodkdt, izesitett vod-
kdt, még bandniziit is. Egy autoval kezdtiik,
azutdn ket autoval mdr turajaratot szerveztiink,
majd harommal hordtuk. Vegiil vettiink egy VW
Transportert, mert csak abba fert be annyi dru,
amennyit Hajdu meg Szabolcs megyébe vinni kel-
lett. Oda jutottunk, hogy fel kellett venni terito-
ket, azok Borsodba és le Szegedig hordtdk, amit
Gyuldcék foztek.

Nem volt se szombatjuk, se vasarnap-
juk. A visszavasarolt kis tivegeket is el kel-
lett mosogatniuk, ujratolteni, a gyerekek
ragasztgattak a cimkéket.

Ami pénz bejott, abbol visszafizették
a hitelt, a tobbit beforgattdk. Es mdris tjabb
igénnyel keresték meg Oket, kétdecis tiveg-
be is kéne palinka, igy hamarosan lapos
kétdecisekbe toltogették. Bettott a vodka-
korszak, futott a szekér.

A Zsindelyes marka karrierje mar j
korszakot jelzett, Erika ma a tarsasag ren-
dezvényszervezésre szakosodott ligyvezetd-
je. A volt kaszindban ma is pazar szinvonala
események kovetik egymast. Kozben pedig
az elore megrendelt ételeket innen viszik ki a
csoportoknak a Kostolohazba.

Harom Abszint-termék a kilencvenes évekbdl,
amikor még a piac diktalt. Erika megdrizte
Gket csaladi emlékként

A Zsindelyes Hazként tdmadt fel poraibél a tobb mint
szézéves kaszing Ujfehérto féterén
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- Az a baj, hogy nemcsak szakdcs vagyok,

hanem szeretek enni, igy aztdn otthon is szoktam
pdlinkds etelt fozni. Odavagyok azokert az ize-
kert, amelyek az edes-savanyu vonalon vannak,
meg a karamelles és keserii zamatokert. Nydron
peldaul a gyvimolcsok adjak magukat. Megsiitom
a csirkemellet, felbevagok néhany barackot, eret-
tet, mézben megfuttatom, azt adom koretnek. Ha
nincsenek itt az unokdk, akkor palinkdval készi-
tem. Az égett szesz nagyon kellemes illatot ad a
karamellnek, az ize is kivalo.

A debreceni Belga Sordzd messze fol-
don hires mesterszakacsa, Boros Laszlo sza-
vai jelzik, hogy akinek igaz hivatasa van,
otthon sem tud ,.kibujni” beldle. A kivald mi-
ndségu palinkak konyhai felhasznalasaban
nagy gyakorlatot szerzett séf a Zsindelyes
Palinkahaz italait joval korabbrdl ismer-
te, mint ahogy személyesen talalkozott vol-
na a cég vezetdivel. A Belga S6r6z6 fondke
ital-nagykereskedelemmel is foglalkozott és
foglalkozik, és régota partnere a fézdének.
A Sordzdben értékesitették, idonként meg is
kostoltak az érpataki f6zde palinkait. A kdz-
vetlenebb kapcsolat a gasztronomiai szo-
vetség altal alakult ki. A Zsindelyesék kértek
zsuritagokat a fézoversenytkre.

— A Belgdban taldalkoztam par alkalommal
Papp Jozseffel, és ¢ ajanlotta, hogy ha tehetem,
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legyek mdr benne én is a csapatban. A szovetség
bevett a zsiiribe, ahogy Szoboszlai Gyula kollé-
gamat is, és benne volt elobb Petd Istvdn elnok ur,
majd az 6t kovetd elndk, Prohdszka Béla is. Igy
aztdn megismertiik alaposabban a palinkahdzat
meg az ujfehértoi Rio Hazat, melyet ez a csaldd
miikodtetett. Szép rendezvenytermiikben tobb
kivdloan szervezett eseményen kindltam étele-
ket. Az egyik tinnepi alkalmuk elott felkert Papp
ur, hogy keszitsek nekik nehdny pdlinkds ételt, re-
ceptet, ugyanis a Belgdban mdr megkedvelte a
foztomet. 1dokizben még kozvetlenebb helyzet-
be keriiltiink, mert az Elso Magyar Feher Asztal
Lovagrend kapcsolatba keriilt a pdlinkds lovag-
renddel, és aztan Papp ur meg én is feherasztalos
lovagok lettiink, és mondhatom, hogy bizalma-
sabbviszonyra is szert tettiink.

A felkérésnek tobb finom étel és re-
cept lett az eredménye, melyek a kovetkezo
oldalakon olvashatok. A palinkahaz ren-
dezvényein a receptek koziil a Zsindelyes ka-
csamell lett az egyik nagy slager. Ez a Belga
S6roz0 étlapjara is felkertilt, és Debrecenben
hamar kozkedvelt lett. A kacsaétel elmarad-
hatatlan fogas lett Zsindelyeséknél, akar fo-
gadason, akar vacsorakon.

— Nekem nagyon jol esett, és a legmegtisz-
telobb az volt, hogy az egyik Zsindelyes rendez-
vényen, amikor hatalmas sdtrakban tobb szdz

vendeég volt ndluk, engem kiszolitottak oda a ren-
geteg nep ele. Az egyik fogds akkor is a kacsamel]
volt, és azt emlitették, hogy a vendégseregben so-
kan kivancsiak annak a titkdra. Elmondtam a
receptjet, és ugyan nagyon boven volt a kacsafa-
latokbol azon az estén is, de mind egy szdlig elfo-
gyott.

Az1999-ben elnyert Venesz-dijra biisz-
ke szakacsmester 1965-t6l ismerkedett a
szakmaval. A debreceni Aranybika Szallo-
ban a magyar konyhai hagyomanyok tisz-
teletére tanitotta Székely Odonné és Mester
Andras, azzal a ,fliszerezéssel”, hogy egy kis
yjitas sosem art. Kalfoldi versenyeken és ha-
zai forumokon egyarant ezt a szemléletet
kepviselte. Szivvel-lélekkel forog a konyha-
ban, ujabban egyre tdbbet a fiatalok oktata-
saban, vizsgaztatasaban, és faradhatatlan
szervezO is. Az utdbbi szerepkorben is hosz-
szu évek Ota ¢lvezi a Zsindelyes fozde szoli-
daritasat, emberi gesztusait.

- Oddig mereszkedtem, hogy a pesti sef-
balhoz hasonlo, de sokkal szerényebb szakdcsbal
szervezésebe fogtam, és meg is tarjuk mi itt Deb-
recenben évente, iddig tizendtot hoztunk ossze. A
beszdllitokat, akikkel ¢v kizben iizleteliink, meg-
tdmadtuk, ugyan jaruljanak mdr hozzd valami-
vel, hogy az egesz évi munka utdn a szakdcsok egy
kicsit kikapcsolodhassanak, mulathassanak. A jo-



kedviinket Papp Jozsef és Juhdsz Miklos vir is rend-
szeresen tdmogatta. Ev nem milik el a Zsindelyes
kiildemenyenek megerkezese nelkiil. Megkerde-
zik, mi a ddtum, és mdris sinen van a szponzord-
cio, biztosak lehetiink benne, hogy idejeben befut
az autdjuk.

A Zsindelyes rendezvényein nagyon
tetszett Boros Laszlonak a hagyomanyor-
z¢s, az, ahogyan a helyi dolgok feltarulasat
szorgalmaztak Pappék. Ott voltak a néptan-
cosok, az asszonykorusok, €s ezek nem pén-
zért, hanem szivbdl Iéptek fel. Mint mondja,
komoly kirakodasok voltak ott, hét hatarbol
jottek eladok, versenyzok, f6z0k, szakacsok,
vasarlok, lovasbemutatot tartottak. A f0z0-
verseny résztvevoi is mindig csavartak egy
kicsit a recepten, amivel boviteni, finomita-
ni tudtak az ételt, belevittek valamit, amit a
hivatasos szakacsok nem hasznaltak. Jot-
tek a falvakbol, és akkor azt mondtak, hogy
Nyiracsadon mi igy csinaljuk a galuskat.
Orizték a hagyomanyukat. Volt egy pikans
torténet is. Nem emlékszik mar a szakacs-
mester, melyik teleptilésrdl jott a néni, akit
megkérdeztek, hogyan is hivjak naluk a ga-
luskat. Bazsalygott az asszony, huzta az idot
szégyenlOsen, de aztan csak megmond-
ta, hogy pinan hant galuska a neve. Az asz-
szonyok a combjaik kozé fogjak jo szorosan
a talat, amiben a tésztat keverik, szaggatjak.
Ahant sz0 helyett néha vert szot hasznalnak.
Ilyeneket is tanulhatott az ember. Persze tré-
fais akadt boven a fesztivalokon. Régen feles
poharba mérték a palinkat, nem ilyen mai,
kisebb kinal6é poharba. Ez a szokas ott van
az emberek fejében. No, jon egy kuncsaft a
satorhoz, és kér egy fél szilvat. Erre a f6z6-
csapat egyik tagja megpodri a bajszat, és elé
tesz egy talcan néhany tucat félbevagott szil-
vat, amit éppen a versenyételiilkhoz készitet-
tek elo...

A tréfak vilagabol a Zsindelyes ita-
laithoz ¢és ételeihez visszatérve, a séftol
megtudhatjuk, hogy Papp Jozsefék szilvapa-
linkajat kedveli, mert az a kististi zamatokat
tokéletesen adja. A masik kedvence pedig a
kockapalinkajuk, vagyis a paratlan agyas
meggytik. Kostolt mar naluk nagyon finom

birspalinkat, az egyik évben pedig csodala-
tos vadkortepalinkat.

Végiil a szakacsmester néhany finom
megoldasba, néhany aprosagba avat be ben-
nunket, ami a kacsamell elkészitése soran
segiti az izek kibontasat. El6szor is fontos,
hogy gyengéden pacoljuk be a hust a Zsin-
delyes zaszlospalinkajaval, a meggyel, ugy
tegylik be a htitdbe. Filézett kacsamellekrdl
van szo, elosutésként ezeknek a borét ova-
tosan megpiritjuk, igy a bor és a hus kodzotti
zsiradék, vagyis a haj kistl. Az étel nem lesz
tulsagosan zsiros, viszont a kinyert zsir arra
szolgal, hogy ha megforditjuk a mellet, és a
masik oldalat is megsitjik egy kicsit, ak-
kor az éppen a kacsa sajat zsirjaban torte-
nik. A bor vastagsagatol fiiggéen harom-o6t
percig tart az egyik oldal el6siitése, a ma-
sikra elég kett6t szamolni. Ezek utan tepsi-
ben betessziik a siitébe, és lehetoleg mérjik
a hémérsékletet, hogy ne menjen fel nagyon
magasra, mert a kozepének rozsaszintinek
kell maradnia. Tehat 170-175 fokon siitjik
nyolc percig, és ropogos lesz. Ha kivessziik a
stitébdl, akkor 70-75 fokos melegen kell tar-
tanunk legalabb husz percig, hogy a siités so-
ran megereszkedett rostok, a szalak kozotti

porusok visszaszerezhessék a levet, ami ki-

folyt beldluk. A pihentetés altal lesz jo puha,
ugyanakkor szaftos husunk. Ha hirtelen ki-
vessziik a stitdbol és rogton elkezdjiik szele-
telni, akkor kieresztik a rostok a nedvet.

A ragu készitése soran pedig az a lé-
nyeg, hogy egy kevés mézet tegyiink a ser-
penyobe, arra jon a kimagozott meggy, és
meggypalinkaval flambirozzuk. Ezt felen-
gedjiik korabban elkészitett, fliszeres (szeg-
faszeg, szegfbors, kevés fahéj) forralt
borral. Felforraljuk, és miel6tt levessziik a
tzhelyrol, keserti csokoladédarabkakat te-
sziink bele. Ez a keserticsokoladé a meggyel
meg a meggypalinkaval és a vorosborral fan-
tasztikus izkombinaciot tud 6sszehozni.

A tanyérra 10-12 szem meggyet te-
sziink, attdl fuggden, mennyire aszalodik
Ossze, adunk ra martast - azt esetleg kis ke-
ményitével alakitjuk -, és a mellszeleteket
rahelyezziik. Mentaleveleket kevés vajban
megmelegitiink, és a koretnek szant, hor-
do alakura nyesett burgonyat abba forgatjuk
vissza.

Ezrek tanusithatjak, hogy a Zsindelyes
kacsamell Boros modra - mennyei!

Csavarnak egy kicsit a recepten
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Hozzavalok 10 személyre:

50 dkgliszt 8-10 db bodzavirdg, jo nagy

3 dkg eleszto 7 dl olaj

3dlte - S0

5 dkg vaj vanilids cukor

8 dkg cukor 35 dkg bodza- vagy baracklekvir
3 db tojdssdrgdja 6 cl bodzapalinka

Elkészités:

Az élesztot kevés cukorral langyos tejben megfuttatjuk, hozzaadjuk
aliszthez. Sorban a vajat, a tojassargajat, egy kevés sot és 2 cent bo-
dzapalinkat is beledolgozunk, majd dagasztjuk. Konnyu fanktésztat
kapunk, amibe a leszedett viragokat is beledagasztjuk. Ha megkelt

a tésztank, elnyujtjuk, és fankokat szaggatunk. Kdzépmeleg olajban
mindkét oldalat megsttjuk.

Forron talaljuk, meghintve vanilias cukorral, és bodzalekvart vagy
bodzapalinkaval izesitett baracklekvart adunk hozza.
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Hozzavalok 4 személyre:

szemelyenkeént 3 db kajszibarack, 2,5dltej

nem tul érett 15 dkg baracklekvdr

6 ¢l Zsindelyes barackpdlinka 2 dkg porcukor

5 dkgliszt - S0

3 db tojds sdlolaj a siitéshez
Elkészités:

A barackokat mosas utan felezziik, a mag feldli oldalukat meglocsol-
juk a Zsindelyes barackpalinka felével, majd enyhén meghintjik por-
cukorral. Siitésig htitdben tartjuk.

Atojasok elvalasztott sargajabol, lisztbdl, tejbdl és egy evokanalnyi
baracklekvarbol egy pici soval stirti palacsintatésztat kevertink, majd
hozzéadjuk a tojasfehérjékbdl vert kemény habot. (Ovatosan, hogy a
tészta konnyl maradjon, a hab 6ssze ne torjon!) Olajat hevitiink, és
abarackokat belemartjuk a laza palacsintatésztaba, majd az olajban
mindkét oldalat aranybarnara stitjiik. Racsra vagy itatos papirra téve
lecsopogtetjiik az olajat.

Talalaskor a megmaradt baracklekvart elkeverjiik a barackpalinka-
val. A stilt barackokat a tanyér kozepére halmozzuk, és a palinkas
lekvarral korbecsurgatjuk.




Hozzavalok 10 személyre:

35 dkg liszt csipet sO

2,5 dkg éleszto 80 dkg szilva, mag nélkiil

1,5 dltej (langyos) 8 dkg porcukor

1db citrom 1dkg fahej

8 dkg porcukor 1dkg dio- vagy mandulabel

2db tojds citromhéj

10 dkg vaj (puha) Zsindelyes szilvapdlinka,

Szilvadzsem

Elkészités:

Alisztbdl alangyos tejjel futtatott élesztovel tésztat gyurunk. Lan-
gyos helyen kelni hagyjuk. Ha megkelt, beletessziik a porcukrot, a
sot, reszelt citromhéj egy részét, két egész tojast €s a vajat. Ha szlik-
séges, kevés langyos tejet adjunk hozza, hogy ne tul kemény tész-
tat kapjunk. A tésztat jol kidolgozzuk, hogy rugalmas ¢s holyagos
legyen! Hagyjuk ismét kelni, majd kinyujtjuk és tepsibe tessziik. A
tetejére rakjuk a felezett szilvakat, és a fahéjas porcukorral meghint-
juk. A tetejére szorjuk a gorombara tort mandula- vagy didbelet és a
reszelt citromhéjat. Kdzepesen meleg stitGben 20-25 percig siitjik.
Pihentetjiik és szeletekre vagva tanyérra tessziik. Kinalhatunk mellé
szilvapalinkas szilvadzsemet.
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Vilmos kortevel és burgonyapiirevel

Hozzavalok 4 személyre:

70 dkg tanyasi csirkemell-filé citrom

1dl olaj bordkabogyo

s0 - omez

borskeverek Vilmos korte pdlinka

40 dkg Vilmos korte 60 dkg krumpli

5 dkgvaj 2dltej

1dl fehér bor 4 dkg vaj
Elkészités:

Ajércemelleket szeletekre vagjuk, borsozzuk, siités elott enyhén
sozzuk. A kortéket meghamozzuk, a maghazat eltavolitva szeletek-
re vagjuk. Vajat hevitiink, ratessziik a korteszeleteket, majd s6zzuk,
Orolt borokaval meghintjiik, néhany csepp citromlével ¢s egy kis ka-
nal mézzel izesitjuk. A kortepalinkabol radntiink egy keveset, ¢s a fe-
hér borral 6sszeforraljuk. Burgonyabol a jarulékos anyagokkal piirét
készitiink.

Talalaskor a puirét a tanyér egyik részére tessziik, mellé a jércemelle-
ket, a tetejére a parolt Vilmos kortét.
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azaz Ujfehértdi Fiirtos Agyas Meggypdlinkdval
pdcolt kacsamell, mezkaramelles palinkds
meggyraguval, mentds nyirségi hordoburgonydval

Hozzavalok 4 személyre:

- 60 dkg kacsamell filé (bords)
6 cl Ujfehértdi Fiirts Agyas Meggypdlinka
4 dkg akdcmez
30 dkg Ujfehértdi fiirtds meggy
60 dkg burgonya
5 dkg vaj
fuhéj
szegfiiszeg, szegfiibors
keserti 85% csokoldde
citromhéj
2 dlvorosbor
tarkabors frissen, malombol
0
[riss mentalevel

Elkészités:
Akacsmelleket tisztitjuk, borsozzuk és bedorzsoljitk a meggypalin-

kaval, majd legalabb egy, de inkabb két napra htitdbe tessziik. Siités
elétt enyhén sozzuk. A kacsamelleket el6szor rostlapon vagy serpe-
ny6ben siitjiik oly modon, hogy minden oldala stljon, és feltétlentil
képzodjon kéreg rajtal Ezutan stitoben folytatjuk 170 fokon addig,
amig a belseje el nem éri a 70 fokot, majd pihentessiik kb. fél 6ran at
70 fokon. Mig a kacsamell pihen, elkészitjik a meggyragut. A voros-
borban feltessziik foni a fahéjat, szegfliszeget, citromhéjat, és a felé-
re forraljuk. Serpenydben mézet hevitiink, hozzaadjuk a kimagozott
meggyet, ralocsoljuk a palinkat ¢s meggyujtjuk; ha az alkohol elég,
folontjik a fiszeres borral és megszorjuk reszelt keserti csokoladé-
val. Az egészet felforraljuk (ha kell, keményitével stritjiik). A burgo-
nyakat tisztitas utan hordo alakura faragjuk és gézoljiik. Ha kelloen
atgozolodott, vagott mentalevelet futtatunk vajon, és megforgatjuk
benne a burgonyakat.

Talalaskor a tanyér kozepére tessziik a meggyragut, tetejére helyez-
ziik a szeletelt rozsaszint kacsamellet és mellé mentas burgonyahor-
dokat illeszttnk.

Ezt ajellegzetes ételt a Zsindelyes sajat receptjeként kezeli, a Zsin-
delyes Kostolohaz vendégei eldszeretettel kerik a palinkaturak alkal-
maval. Az eredetvédett meggypalinka kiilonleges aromaja minden
falatnal elébukkan, ett6l lesz igazan zsindelyes a recept és az étel.
Elfogyasztisa utan nyugodtan kortyolhatunk az Ujfehértdi Fiirtds
Agyas Meggypdlinkabol.



szabolcsi almapiirével és szalonndba tekert
krumplival

Hozzavalok 4 személyre:

80 dkg baranycomb, csont nelkiil
2 cikk fokhagyma

[rissen orolt bors

1fej voroshagyma

5 gkomenymag

8 dkg zsir (lehetoleg mangalica)
40 dkg szabolcsi alma

Yz citrom

2 evokandl mez

2cl Zsindelyes almapdlinka
fuhdj

60 dkg burgonya

12 szelet bacon

bors frissen ordlve

citrom

bordkabogyo

mez

Vilmos korte pdlinka

60 dkg krumpli

2dlte

4 dkgvaj

s0

Elkészités:
Abaranycombot formazzuk és megtizdeljitk a hosszaban elvagott

fokhagymacikkekkel. Zsineggel kellé formara kotozzik, majd bors-
sal, orolt komeénnyel és soval bedorzsoljik. Serpenydben vagy rost-
lapon el6stitjiik, majd stitdben tobbszori locsolgatas mellett készre
sttjik. A krumplikat tisztitjuk és el6f6zziik, majd személyenként 3
darabot husos szalonnaszeletekkel korbetekeriink, és tepsiben meg-
sttjik. Az almakat meghamozzuk, megfézzik, mézet, sot és fahéjat
hasznalva az {zesitéshez. Ugyeljiink ra, hogy ne legyen sok leve. Ha
megfott, Osszetorjik, és almapalinkaval izesitjuk.

Talalasnal a tanyérra tessziik a megstlt burgonyakat, azokat félig
fedve a szeletekre vagott baranysiiltet, melléjuk pedig az almaptrét.
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Hozzavalok 4 személyre:

40 dkg burgonya fokhagyma

5 dkg fiistolt hiisos szalonna )

3 dkgvirdshagyma bors

2dkg liszt Sliszerpaprika

1db tojds petrezselyem zoldje (zellerlevel)
Elkészités:

A szalonnat apro kockara vagjuk. Megtisztitjuk és kockazzuk a bur-
gonyat, feltessziik foni bd vizben, s6zzuk, megfdzziik. Ugy szdrjik
le, hogy a leve megmaradjon. A leszirt burgonyat attorjiik és hagy-
juk kihtilni. Utana burgonyatésztat készitiink bel6le tojassal, soval,
borssal, kevés aprora vagott voroshagymaval, szintén apozott pet-
rezselyemzolddel és liszttel. A kockazott szalonnat kistitjiik, hozza-
adjuk az aprora vagott voroshagymat, dsszepiritjuk, meghintjiik egy
kevés pirospaprikaval és felengedjiik a burgonya foz6levével. Kifor-
raljuk, és vagott petrezselyemzoldet vagy zellerlevelet adunk hozza.
Ha kell, ismét sozzuk, majd frissen 6rolt borssal meghintjiik és bele-
f6zziik a burgonyatésztabol késziilt gombocokat.

Aleves fogyasztasa el6tt feltétlentl meg kell inni egy poharka alma-
palinkat! Még jobb, ha par csepp a levestinkbe is kertl.
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nydrson stitve, kokenypalinkds erdei gombakkal, tepsis
toportyis-juhtiiros mdaléval és zsenge vajas murokkal

Hozzavalok 4 személyre:

50 dgk mangalica sziiz fel csomag petrezselyemzold
20 dkg szeletelt hiisos szalonna V2 dkg kemenyito
1dl napraforgo olaj 5 cl tejszin
[rissen orolt bors 2 cl kokenypalinka
20 dkg erdei gomba 12 dkg kukoricaliszt
(vegyesen varganya, szegfil, 8 dkg libateperto
kucsma, pereszke, tokegomba) 10 dkg juhtiro
8 dkg poré 4 szdl zsenge vijrépa
5 clolaj 2 dkg vaj
50
Elkészités:

A mangalica sziizet érmékre vagjuk, megborsozzuk, és korbeteker-
juk a szalonnaszeletekkel. Nyarsra szurjuk 6ket, €s a siités eldtt gyen-
gén megsozzuk. Rostlapon vagy serpenydben stitjuk.

Ahagymat aprora vagjuk, olajon megpiritjuk. Hozzaadjuk a felsze-
letelt gombakat, meglocsoljuk kdkénypalinkaval, raszorjuk a finom-
ravagott petrezselyemzoldet és sozzuk. Hozzadntjiik a tejszint, és
ha kell, keményitovel suritjiik. A kukoricalisztbdl puliszkat f6ztnk.
Ha kihdl, kanallal tepsibe szaggatjuk, megszorjuk juhtardval és te-
pertdvel, majd stitében megpiritjuk. Az ujrépat vagy egészbe, vagy
vastagabb karikakra vag vajon megparoljuk. Tanyérra tessziik a
gombakat, a vajas murkot, mellé a tepert6s-juhtiros puliszkat, €s a
tetejére helyezziik a stlt nyarsat.



Kallol kukorican hizlalt
fehértoi libamaj

Hozzavalok 10 személyre:

60 dkg hizott libamdj
30 dkg liba testhdj

30 dkg (bords) libahdj

5 dkg voroshagyma
Jfokhagyma

feherbors

szemesbors

Zsindelyes almapdlinka
alma

1db libanyak

25 dkg libahuis nyesedek
20 dkg apro libamdj (ami a siiteésnel kimarad)
2db tojds

2 dkg zsemlemorzsa

2cl Zsindelyes szeder pdlinka
[rissen 0rolt bors
majordnna
petrezselyemzold

5 db szabolcsi alma

2db lilahagyma

2dl Tokaji hdrslevelii
0

Elkészités:

Alibamajat kierezziik, ¢s jeges vizben hagyjuk, hogy a benne lévé
véresatornakat kiszivja. Sozzuk, borsozzuk, és két napig hidegen
hagyjuk. A boros ¢s a testhajat kisttjiik, a tepertét kiszedjiik, €s jol
kinyomjuk az esetleg benne marado zsirt. A libamajat tepsibe vagy

labasba tessziik, mellé egy almat, egy voroshagymat, néhany szem
borsot, két cikk fokhagymat helyeztink, és aladnttink két cent alma-
pélinkat. Ugy ontjiik rd a libazsirt, hogy ellepje a méjat, és 80 fokos
stitoben kb. 40 percig siitjitk. Hagyjuk kihtlni.

Alibanyak borét lehuzzuk, tisztitjuk és leszedjiik a zsirréteget, majd
meghintjiik kevés soval. A libahus nyesedéket aprora vagjuk vagy le-
daraljuk, az egyik tojast megf6zziik és aprora vagva hozzaadjuk. Ez-
utan a nyesedékhushoz a libamajdarabkakat, az egész nyers tojast,
afinomra vagott majorannat és petrezselyem zoldjét, a zsemlemor-
zsat is hozzaadjuk. Sozzuk, frissen 6rolt borssal megszorjuk és lazan
osszekeverjik, majd hozzadntjuk a szederpalinkat. Végiil az egészet
beletoltjiik a tisztitott-sdzott libanyakbdrbe. Siitében szép pirosra,
ropogosra sitjiik. Kihttjiik.

Alilahagymakat megtisztitjuk, felkarikazzuk, pici soval megszorjuk,
és allni hagyjuk rovid ideig, amig megereszkednek. A szép piros al-
mak maghazat eltavolitjuk, fél karikakra vagjuk. Egy talkaba tesszik
ahagymakarikakat és almaszeleteket, Tokaji harsleveltivel megon-
tozzUk, és néhany orara hlitdbe tesszik.

Talalaskor a libamajat vékony pengéjti késsel folszeleteljuk (ennek
szép rozé szinlinek kell lennie), majd a libanyakat is. Talra vagy ta-
nyérra tesziink egy szelet toltott libanyakat, félig rahelyezziik a liba-
majszeletet, melléjuk a libatepert6t és a lilahagymas almaszeleteket.
Friss rozscipot vagy magvas kenyeret kinalunk mellé. A Zsindelyes
almapalinka se hianyozzon a poharbol. I
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Gylmolcstermé Kanadn az Erpatak melletti
homokdombokon és &rtereken

Vélyogtéglabol éplltek a pusztai hdzak
a XIX. szazadban és a Zsindelyesen maradt
épiletek egy része ma is tanusitja ezt

A csalad és a gytimoles

szeretete

z érpataki kancellar. Ezzel a tala-

16 cimmel rajzolt Papp Jozsefrol

portrét a Népszabadsag 2009 ma-
jusaban. A titulus arra utal, hogy a Magyar
Palinka Lovagrend alapitd tagja volt 2004-
ben és a kancellari tisztséget toltotte be sok
éven at. Ma mar nyugodtan hozzatehetjik,
hogy Erpatak - és talan a Nyirség egyik -
»kancellarja” is, hiszen évi két-harom milli-
ard forint forgalmu cég vezetdie.

A lapban szerényen azt nyilatkozta,
hogy nincsen neki kiilonosebb titka, csak
egy felkésziilt, tehetséges csapata és nagy
adag szerencséje. Szabadidejében fociban
is kedvelt csapatjatékos, a csaladi f6zdében
hatvan-hetven munkatarsa talal megélhe-
tést, a fonokben pedig megfontolt partnert

hosszu évek ota. Az érpataki fézdegarda ko-
ril még ott vannak a gyimolestermesztok,
a fuvarosok, a vendégldsok, a cimke- és pa-
lackgyartok meg a tobbi kozremiikodo - £6-
keént a kozeli vidékekrol, de lényegében az
egész orszagbol, és tobbnyire tartos kapcso-
latot apolnak.

Minden vallalkozonak érdemes a sze-
rencsével joban lenni, Papp Jozsefnek két-
ségtelendl jutott beldle. A Zsindelyes-sztori
slelke” azonban, akik ralatnak, tudjak, ha-
talmas ¢s kovetkezetes munka eredme-
nyeképpen emelte a csaladi vallalkozast
Magyarorszag legnagyobb teljesitményt ke-
reskedelmi fozdéjevé. A 2010-es esztenddk-
ben példaul évi tobb szazezer kilométert
tett meg megyerdl megyére, varosrol varos-
ra, és a maga jelenlétével is erdsitette a Zsin-
delyes marka megbizhatosagaba vetett hitet.
Kozben tobb tarsadalmi tisztséget vallalt a
palinkaszok vilagaban, ¢s efféle szerepeit is
kitartdanjatssza mindig és mindaddig, amig
cinkelt lapot nem lat a pakliban. Haragszom-
radot is tud jatszani, de azt hamar megunja.

Szakmatarsai nyakasnak tartjak, pe-
dig nem hajdu, sikerre btszkének latjak, de
nem hiunak és nem fellengzdsnek. Kemény
nyirségi legény - mondta rola egy dunantu-
li f6zdés -, akitdl érdemes tanulni. Ha arrél
van sz0, tud mulatni, keményen ropja a tan-
cot is; az egyik Zsindelyes-konferencia utani
fogadason kétszaz f6zdés lathatta, amint ba-
rataival kortancot jar, az Azok a boldog szép
napok elso taktusatol az utolsoig.



Honnan az erd és honnan a kitartas?

Tanyasi gyermek volt Papp Jozsef.

Zsindelyestanyan nott fel, ahol gro-
fok szértin dolgoztak a jobbagy, cseléd és
vincellér 6sei, azon a homokdombos vidé-
ken, ahol a mult szazad elején még fustolgott
a Dessewftyek gézmuves palinka intézete,
ahogy annak idején a szeszgyarat neveztek.
Ha ma arrafelé latogat az ember, azt hiszi, a
Kanaanban jar. Minden z0ld, még az ég kék-
jétis elnyomja. Termd mezdk, gabonatablak
valtakoznak akacerddkkel és gylimdlestl-
tetvényekkel, ameddig a szem ellat. Futoho-
moknak nyoma sincs, ahogy sziknek sincs.
Tengeri terem a szeszgyar helyén, csak a ta-
nyaépiletek ritkultak meg, itt-ott dilledezo
gazdasagi épiletek emlckeztetnek a major-
sagi idokre, meg a homokba vajodo utak. A
takaros 4j portakon mar cserép van a teton,
zsindelynek nyoma sincs itt, a régebbi épu-
leteken pala van. Amiota felfutott a palinka-
fozde, a telkek ara is magasabbra szokkent
ezen a gyimolcstermd tajon. Nemigen ad
el senki, legutobb tizenot milliora tartottak

egy haromhektaros tertiletet. Aki csak tud,
telepit, kelendd a gytimolcs.

Amikor Papp Jozsefide sziiletett, 1964-
ben, még nem volt aram, lampasokkal vila-
gitottak, ¢s téesz keseritette-boldogitotta
az ott ¢loket. A cselédvilag romjain gaz-
dag piacozo csaladok néttek fel, Szakosék,
Szuhanszkyak, nem oriiltek, hogy be kell
adni ajavaikat akozosbe, a gytimolcsost meg
is Orizték, ahogy lehetett. Gyermek szamara
édeni kornyezet, a viszonylag zart kozosség-
ben nincs mitél félni, amerre néz, mindenttt
gyumolcsfak, a nagyapja meg az apja is gon-
doz sajat gytimolcsost (mindketten megjar-
tak a szovjet hadifogsagot). A nagyapa tigyes
gazda volt, cseréptetdsistallojamég maisall.
Két 16 huzta a gumikerekes kocsijat, amikor
arégi cselédhazban lakok szekerét tehenek.

Papp Jozsefnek itt nincs mar az em-
lekeken kivil semmije, csak a fézde mellett
van gyimolcstelepitésre vard csaladi bir-
toka. Emlékbdl sokat driz. Bagoly Erikaval
egyltt az elsdk voltak, akik mar nem a ta-
nyai iskolaban kezdtck az els6 osztalyt, ha-

Az érpataki fézde két csaldd tulajdona és munkahelye.
Egyltt 2008-ban, balrdl: Papp Jozsefné, Aniko,
Kazai-Papp Regina, Papp Jézsef, Papp Dorina,

Kecskés Beatrix, Kecskés Gyula (alapitd, 2001 6ta nem
vesz részt a munkdban), Kecskés Gyuldné, Erika,

if). Kecskés Gyula
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Orban Viktor miniszterelnék a budapesti mezégazdasagi
vasdron megkostolja a Zsindelyes zaszlospalinkajat.
Fazekas Sandor agrarminiszternek egy kicsit tobb dukal

Harom fézde, a panyolai, a tarpai és az érpataki

2008. szeptember 5-én Zsindelyestanyan megalakitotta
a Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Palinkautat

mint turistavonzd programajénlatot
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nem Erpatakon, jo négy kilométerre innen.
Biciklin vagy szekéren vitték be Oket a kalloi
uti elagazasig, a Trianon keresztig, onnan
busszal mentek a faluba. Nyolc éves volt,
amikor kivagtak a hajdani hatalmas urasa-
gi erd6bdl az utolso félelmetesen nagy tol-
gyeket. Ugyanakkor vezették be a villanyt,
igy az esti otthoni tanulas konnyebbé valt. A
régi iskolahoz jott a moziskocsi, Osszefutott
oda a tanya apraja-nagyja, Pelleséktol Csip-
késékig. Az Ujsoron laktak, tovabb halad-
va a tanyakdzpont pitaros hazai, a nagy kut
emléke idézodik fel, no meg a Gebri csalad
haza, az utolso szabadkéményes, amelyik-
ben Papp Jozsef még latta a felakasztott, fiis-
t6l6do6 sonkakat.

Ennivalobol Pappéknal sosem volt hi-
any, ezt mar a fézdevezeté nagyapjanak
testverétdl, Ilonka nénitdl Soston tudjuk
meg. Kertes csaladi hazban él, Erzsébet hu-
gaval a szomszédsagban. Papp Mihaly déd-
apa csaladjaba tizenkét gyermek sziiletett,
az elsd harmat hamar visszaszolitotta a Te-
remtd. A felnovekedett 6t lany és négy fiu
koziil a beszélgetésiink idején mar csak har-
man éltek. Erzsi néni, 89 éves, hat évig ¢lt a
Zsindelyestanyan, kevés emléke maradt: a
jatszotarsak, az édesapa, aki esténként min-
dig faradtan jott haza, de hozott a zsebében
gyumolcesot, szOlot.

Tllonka néni a legid6sebb a maga 98
éveével. Még Trianon el6tt, 1920. januar 28-
an sziletett. A koraiidokre jol emlékezd néni
hosszu cselédhazban nétt fel, amiben négy
csalad élt. Zsindelyes volt a fedél, vert a fal és
dongolt fold a padlo. Az édesanyja, lanykori
nevén SebOk Maria, gyakran sirt, mert eso-
ben-hoban is stitni kellett a kenyeret a tabori
kemenceében. Rozsbol készult, néha kukori-
cat kevertek bele, hogy tovabb tartson, meg
sok volt a gyerek is. Legfinomabb a kéttes
malé volt, kukoricalisztbdl. Egyszer egy fa-
lusi gyerek megkérdezte Tlonat, hany tojast
tott bele az anyad, hogy ilyen szép sarga
lett - idézi fel mosolygosan a gyerekkorabol.
Vincellér volt az édesapa, Papp Mihaly, és
Rosenwasser Kalman nyiregyhazi borkeres-
kedo szolejét gondoztak 12 éven at, 1932-ig.

—- A notlen zsido meg volt elégedve veliink.
Ha kijott vasdrnap Nyiregyhdzarol, apank mdr
kiildott is benniinket a cselédekhez, még mielott
templomba mennének, hogy lesz munka - me-
séli Tlonka néni. - A Rosenwasser pdlinkdt nem
adott a cseledeknek, de hiisvétkor és mds nagy tin-
nepeken minden csaldd kapott egy parasztkupa
bort, a kupa 6-7 literes volt. Azutdn egy dundn-
tuli embere, Vitéz Szekely Sandore lett a birtok,
az elengedte apamat. Neki tanult ember kellett,
akinek szolomestersege van, nem volt elég, hogy
apdm mindent tudott a sz6l0rol, jobban is, mint
akinek szakmdja van, és mi ott is laktunk a sz6l0-
ben. Igy aztdn Gordmbei Péter nagykdlldi refor-
mdtus lelkész nagy szoldjebe keriiltiink, neki igy is
Jo volt apam. Negy €vig ott €ltiink a nagytanyd-
Jjan. Tortént aztdn, hogy a tiszteletes azt mond-
ta édesapamnak, sok lydnya van, az egyiket adja
Nagykdlloba télive. Oda voltam egy telre, de a ko-
vetkez0 0sz0n nem volt kedvem Kallora menni, igy
aztdn a csalad dohdnyt mivelt ket évig. Kesobb
Kiss Kdlmdn sostdfiirdoi fiiszerboltos keresett vin-
cellert a birtokdra, idejottiink, aztdn utdna itt is
ragadtunk.

Zsindelyesen a korabbi uradalmi bir-
tokot a zsido bérlé utani idében ketté-
osztottak, az egyik rész a Kubinyiaké volt
(itt Kubonyinak hivtak oket), a masik a
Gorombei¢. A nagy pocaku lelkészt bricskan
hordozta a kocsisa, ,derék szép piros ember



volt, stirven ivott, a vizespoharba félig bort,
félig vizet ontdtt maganak”. Rengeteg bort
termett a sok dinka, ezerjo meg rizling, a
csemeggejiik meg a saszla volt. Gorombei azt
mondta, azért tart zsido ispant, Ungar Jeno-
nek hivtak, mert a zsidoktol tanult meg gaz-
dalkodni. Az Ungar apdsa a fiszeres volt a
tanyan, nala vasaroltak gyerekkorukban.
Amikor a Gordombei sz6lojében dolgoztak,
az apja lopiban egy kis bort el szokott dugni
maganak, mert a gazdatol nem kapott vissza
semmi tObbet, mint masok. Istallojuk akkor
nem volt, a tehén ,foddlban” (fedett allat-
enyhely) allt, az ala asott egy godrot és bele-
rejtette az 6tvenliteres hordot.

A tanyasi iskola Kubinyi-részen volt,
amit drotkerités valasztott el Gorombeiétol.
Benkd Imre tanito bacsi oktatta a gyermek
Ilonat négy évig, ,szigord nds ember volt”,
azutan még ketton a nétlen, Nyiregyhazan
tanulo Révész Janos tanito.

Mosolyogva szol a hajdani dkume-
nérdl, arrdl, hogy & gordgkatolikus, a fér-
je meg romai katolikus volt, ¢s a reformatus
lelkész birtokan dolgoztak. Huszéves kora-
ig nem volt balban, de minden vasarnap el-
mentek a templomba. Egy-egy korty bort
meg kortepalinkat ma is megiszik, annak
idején az aratopalinkat, ami inkabb meggy-

bdl volt, megitta mindenki, a kaszas meg
a kotdzono is. A fehér, ,tot aratoszalonna”
mellé jol jottek a borkortyok is, ¢s a tikkaszto
melegben alig gy6zték kivarni, hogy a Pista
bacsi az egylovas kocsin, amire csapos hor-
dot szereltek, megérkezzen a friss vizzel.

A szeszgyarrol mar nem 6riz emléket,
de a fovényesi Lajos bacsirol, a nagyothallo
gepészrol még el tudja mesélni, hogy amikor
a cseplogep ledobta a széles szijat, azt azért
rogton meghallotta. A tanyan megvolt a ha-
talmas pince a hosszu haz alatt. Oda 3sszel
behordtak a krumplit, leboritottak a szeke-
rekrdl, aztan tavasszal néha Ilonka néni is
valogatta a cselédekkel egyttt. A pincében
volt a prés, a szolot ott dolgoztak fel. Emlek-
szik arra is, hogy a Zsindelyes fozde helyén
lévé hazban Olah nevi csalad lakott, amikor
gyerekként Ujfehértora boltba vagy temp-
lomba mentek, néha beszédbe elegyedtek
velik. (Tlonka néni a talalkozonk 6ta, 2017
nyaran elhunyt.)

Papp Jozsef édesanyja megérti, hogy a
fia nagyon elfoglalt, sokat dolgozik.

- Boldogan és biiszken ki merem jelenteni,
hogy az életem ugyan nem volt konnyi, de a Jo-
isten adott ket olyan gyermeket, hogy le a kalap-
pall A lanyom harminc éve a nagykorhdz melletti
dabéceben dolgozik, megvan a boltvezetdije. Hit

A fézdeépllet kivilrélis jelzi, hogy itt a mult érték,
nem eltorlendd teher

Sostéi beszélgetés a mindig ,0sszetartd nagy csaldd”
torténetérél: Papp Jozsef és asszonyok a korabbi
generaciokbol, a Papp nagyapa testvére, Papp llona;
a lanya, Icuska; a nagyapa masik testvere,

Papp Erzsébet és az édesanya, Papp Jozsefné
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Graf Jozsef agrarminiszter Papp Jozsef ,ministralasaval”
vagta el az avatészalagot 2008. majus 31-én, a
Kdstoldhaz szlletésnapjan.
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Jozsi meg teszi a dolgat, és megsziiletett a deduno-

kam Regindacknal. Meg is kérdeztem az anyjitol,
Anikotol, no milyen a nagymamdnak a nagypa-
paval aludni?!

Ilyen nagy ¢s mokaban sem sztikolko-
do6 csaladban nétt fel Papp Jozsef. Azutan
Ujfehértén jart textilipari szakkdzépisko-
laba. Annak idején keét fozde is volt a nagy-
kozségben. Az egyik Magyarvégen, ahol
»Mosolygo Feri bacsi volt az afész utolso foz-
devezetdje”. A masikat, a Nyirkémia fozdeé-
jét, ami a teleptlés északi részén volt, ,az
Ujpesti Gyapjuszovogyar itteni tizemének, a
régi munkahelyemnek a rendszervaltaskori
szétbarmolasa utan”, annak a telephelyére
koltoztettek. 2002 Ota ez a két fozde elégiti
ki a kornyék bérfézési igényét, miutan Papp
Jozsefek felhagytak ezzel a tevékenységgel.

Ebben a szovogyarban dolgozott rak-
tarvezetdkeént 1985-ig, de akkor még nem ér-
dekelte a szeszfOzés. Azutan a Voros Hajnal
téeszben terményforgalmi felel6s, harom
¢évig, mignem a sors a sogor Uj érpataki foz-
déjébe nem iranyitja.

Ez az egy pont persze részecskéje le-
het annak a nagy adag szerencsének, amelyet
Papp Jozsef emlegetett. De a tobbi mar elhiva-
tottsag és akarat dolga volt. Kitarto akaraté,
amely azzal is megrajzolta a palya ivét, hogy a

Zsindelyes lett a marka és zsindelyes a Kosto-
l6haz fedele, mert addig nem nyugodott meg
Papp Jozsef, amig a Felvidéken meg nem talal-
taafabol hasitott, multidézé lapkakat.

Ez a kotet Papp Jozsef palyaivét sziik-
ségképpen rajzolja meg, hiszen a Zsindelyes
Palinkaf6zde nélkile nem lenne.

Mindig megemliti, hogy marketinget a
Zwack cégtdl tanult, a palinka mindségi jo-
véjébe vetett hitét az Agardi fozde és Vértes
Tibor alapozta meg. Szilagyi Laszlotol ta-
nulta a legtobbet, és nagy megtiszteltetés-
nek tartotta, hogy 2017-ben a Parlamentben
6 méltathatta a Varda-Drink Zrt. korabbi ve-
zérigazgatdjanak munkassagat, amikor Pa-
linka Eletmddijban részesitette a Pélinka
Nemzeti Tanacs. Szilagyi érdemei eléviilhe-
tetlenek a palinka unios eredetvédelmében,
¢s Papp Jozsef sokat hasznositott a szatmari
szilva és a szabolcsi alma oltalmanak kiviva-
sakor nyert tapasztalatokbol. Szilagyiékkal
kozosen alapitottak meg a megye fozdéinek
értekeit felmutatd palinkautat, a megallapo-
dast a Zsindelyesnél irtak ala.

- A kilencvenes evekben az emberek nem
ugy gondolkoztak a pdlinkdrdl, mint mi. Nem
tartottdk fontosnak a mindseget, az akkori foze-
teknek nem sok élvezeti erteke volt. A kivetkezd
evtizedben elkezdtiik egy pdr akkori versenytdr-
sammal megreformdini a piacot, ami nagyon
nehez és hosszit munka volt, nem keves szakmai
segitseggel, rendezvenyeken valo erds jelenlettel,
de sikeriilt - foglalta 6ssze egy alkalommal az
utat. - Ma mdr nem eretnek gondolat a Zsinde-
lyes felfogdsa: minden egyes pohdr Zsindelyes pd-
linka elfogyasztasakor a magyar gyiimolcs elsd
osztalyu végtermekevel taldlkozik a kostoldja és
azzal a szenvedéllyel, mely az elkeszitésével jaro
munkdban is fontos szerepet jatszik.

Erdemes néhany ténnyel kiegésziteni
ezt a gondolatot, csak példaképpen.

Az évi két-harom millio kilogramm
gyumolcs feldolgozasaval keészuld Zsin-
delyes italok vezetd szerepet toltenek be a
pélinkapiacon. Ujrairta Papp Jozsef az ara-
topalinka és a meggy torténetét, amikor a
legmagasabb mindségi szinvonalon allit eld
meggypalinkat. Szaz és szaz dijat, érmet



nyertek el a csaladi vallalkozas termékei. (Az
56-61. oldalakon az arany- és ezlistérmeket
foglaltuk Ossze, a temérdek bronzbdl csak
a nemzetkoziek szerepelnek.) A 2004. nov-
emberi Foodapest ujdonsagdijtol a Magyar
Termék Nagydijakon at az agrartarca legma-
gasabb elismeréseiig sok mindent elértek,
de Papp Jozsef a hatszor kiérdemelt Magyar
Brands dijat sem felejti el soha megemlite-
ni. Mar 2001-ben HACCP mindsitésik volt,
majd sorra a legmagasabb ISO és IFS tanu-
sitvanyokat is megszereztek. Az ifjabb Papp-
lany, Dorina tanulmanyt irt a Zsindelyes
mindségfejlesztésérdl és elgondolasait az-
ota - immar mindségligyi vezetoként - meg
is valositotta, az ivegmosotol a cégiranyita-
si rendszerig.

Hosszu lenne felsorolni az oOtletei-
ket a termeékfejlesztésben. A biomindség,
Biocontroll-engedélyes Vadoc palinkakat
2004-t0l gyartjak Aggtelek kornyeki vad-
gyumolcsokbdl, és az 0j termékesalad si-
keres volt a bemutatkozas utan. A som, a
kokény, a berkenye, a csipkebogyo és a tob-
bikuriozum volt egy ideig. 2009-ben palinka
alapulikorok, fahéjas mézes alma, mandulas
mézes cseresznye, mazsolas mézes torkoly,
vanilias mézes korte, késdbb diolikér és ke-
serulikdrok keriltek a szortimentbe. Toka-
ji szolopalinkakat, valamint harslevelibdl,
sargamuskotalybol €s aszubol torkolycsa-
ladot is forgalmaztak, meg eperfahordoban
egy ¢vig érlelt nemes hazipalinkakat voros
torkolybol és vegyes gytimolesbol. A kilenc-
féle agyas palinkajuk kozott szamoca, szeder
¢sbodza s volt.

A 2010-es években divatossa valt a fia-
talok, foként a menedzserek korében munka
utan, ¢jeli buli elott egy kis koktéllal lazita-
ni és a napi gorcsot a gyomorbol eltizni. Kifi-
nomult koktélkultura része lett a Zsindelyes
palinka.

A f6zdetulajdonos ugy gondolta, hogy
amiképpen a bor vezetd szerepet vitt a
gasztroturizmusban, ugy a palinkanak is le-
het esélye, kardltve a helyi ételekkel és kultu-
raval, vagyis a konyha altal be lehet vezetni
a latogatot a régi értékek vilagaba, a vendég

helyi emberekkel beszélgethet. Elkészilt a
Kostolohaz. Nemzetkozi hird cukraszmes-
tereket és mesterszakacsokat kért fel Papp
Jozsef, a legmendbb barista készitette el a
Zsindelyes kavét.

A 2009 nyaran a fovarosi Magyarok
Nagyasztalarais elvitték termékeiket, st £6-
zésbemutatot is tartottak, akkor mar a ke-
reskedelmi  palinkaf6zésben  piacvezetd
cégkent. Keresett marka lett a Zsindelyes.
Palinkaboltokat nyitottak Nyiregyhazan,
Debrecenben és Budapesten, szamos étte-
remben neveztek el termet a Zsindelyesrdl,
példaul az 6budai Symbol étteremben.

Papp Jozsef emberi érdeme, hogy mais
a Kecskeés és a Papp csalad tulajdonaban van
a milliardos fézde. Mindannyiuk érdeme a
Zsindelyes marka ¢és a palinkabaratok 6ro-
mére f6z6tt sok finom nedd. Mindannyiuké
lesz a kovetkezd Papp-alom megvaldsula-
sa is: 2017-ben mar formalodik a zsindelyesi
turisztikai kozpont, szallassal, a mult érte-
keit bemutatd mesterségek hazaval és gyu-
molcstltetvénnyel.

Addig is, amig felépl, uj kontosbe 6l-
toztetik a marka italait.

Papp Jozsef ,szerencséjét” a mult és az
almodott jovo egyszerre irja. Mindkettoben
kozos a csalad és a gytimoles tisztelete.

A négyes osztdsu pajzson a régi szeszgyari id6ket idézd
sére marha, f6z6Ust, a furtés meggy és a Dessewffyek
cimerének részlete lathato.

Dr. Laszlé Géza programigazgatd a Nemzeti Szinhdzban
adta &t Papp Jozsefnek a MagyarBrands Dijat 2012
tavaszan. Azdta az elismerést komplex vizsgalatok
alapjan évrdl évre elnyeri a Zsindelyes termékcsalad

ALY AR
ARARNDE

51



inden sikeres férfi mogott egy

torekvo asszony all - tartja a

huszadik szazad kozkelett szo-
lasmondasa. A torekvo sz6 helyett erdset is
szoktak emlegetni, az asszonyt pedig femi-
nistak tobbnyire a nd szora cserélik. A n6 le-
het az anya, a feleség, a szeretd, humoristak
szerint az utobbi kettd egyiitt a leghatéko-
nyabb.

A Zsindelyest Papp Jozsef egy csapat
élén vitte és viszi sikerrdl sikerre, benne asz-
szonyok, lanyok, koztik csaladtagok. Meg-
felelt, ahogy illik, az ¢desanyja elvarasainak,
és évtizedrol évtizedre harom Pall-lany is se-
giti a munkajat: Aniko, Erika és Erzsébet.

Kozvetlentl mogotte - €s egyuttal a
cégben maig mellette - Aniko all, a felesé-
ge alegnagyobb tamasza. A kisebbik lanyuk
megszlletése utan masodszor is munkatar-
sak lettek, ezuttal csaladi vallalkozasban.
Ezuttal a palinka kototte Ossze Oket.

- 1990-ben csatlakoztunk a ferjemmel
Erikdekhoz, Ok a pdrjaval akkor mdr hat éve bér-
fozdet miikodtettek - idézi fel a negyedsza-
zaddal ezelotti Osszefogas emlékét Aniko.
- Kdzos ceget alapitottunk, kereskedelmi fozés-
re is vallalkoztunk. A pénziigyi dolgokat, a szdm-
lazdst a novéremmel egyiitt inteztiik, de kozben
mindketten kemenyen vegeztiik a teritést. A fuik

gydrtottak, mi ertekesitettiink. Nagyon szé-
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pen visszaemlekszem rd, hogy a féldecis palinkdk
negyvennyolcasdaval voltak csomagolva papirdo-
bozban. Telepakoltuk veliik a szemelyautot, és vit-
tiik a gardzsholtokba, annak idején rengeteg ilyen
palackozott italokat drusité bolt volt a térségben.
Fiatalok voltunk és merészek. Amit elterveztiink,
Jo kedvvel meg is tudtuk csindini. Ma ilyen élme-
nye ritkdn van a fiataloknak.

Kisszegegyhazan telt Aniko kisgyer-
mekkora, Hajdudorog mellett, ahol egy ta-
nyai iskola tanitdja volt az édesapja. Az
elsd osztalyt mar az Ujfehértohoz tartozd
Marxtagon kezdte, mert ott kapott allast és
szolgalati lakast az édesapja, a szegegyhazi
tanyaiskola ugyanis megszint. Otddikes ko-
ratol mar errdl a tanyarol jart be iskolaba Fe-
hértora, ahova négy év mulva be is koltdztek.

Ugyanabba a kozépiskolaba jartak
Papp Jozseftel, egyikik a fono-, masikuk a
szOvGipari tagozatra. Evfolyamtarsak vol-
tak, utdna mindketten az Ujpesti Gyapju-
szOvogyar fehértoi tizemében dolgoztak, itt
lettek el6szor munkatarsak, majd tobb mint
munkatarsak, miként Aniko fogalmaz:,ott
figyeltiink fel egymasra”. Hamarosan Ossze
is hazasodtak.

Aniko a Zsindelyes pénziigyi Ugyvezetéje. A kilencvenes
években még autodval teritette palackosital-boltoknak
az érpataki itokdkat, késdbb idénként a pult mogott is
kezelte a kasszat



Kétezerben harman maradtak a szesz-

gyartasban, Kecskés Gyula mas iranyt vett.
Meg kellett osztani a munkat. Erika Ujfehér-
ton az egykori kaszinoban a cég vendéglato
tevékenységét vallalta magara, Aniko a meg-
sokasodott pénzigyi teenddket végezte,
mig férjéc lett a gyartas mellett a kereskedel-
mi munka. Maig ez az alapfelallas, harman
ugyvezet6i a Zsindelyesnek.

Aniké meghatarozo élménye, hogy a
palinka reneszanszaban részt vehetett, és
hogy ezt a nem kénnyd munkat mindhar-
man szivvel-lélekkel végezték. Mindentitt
ott voltak, ahol a min6ségi palinkakultura
halojat szotték. A férje az alapito tizenket-
tek egyike a Magyar Palinka Lovagrendben,
annak rendezvényeire a feleségek rendre el-
kisértek a tagokat. A lovagok tobbsege férfi,

de néhany holgy tagsagot is elnyert, mint a
palinka nagyasszonya, dr. Panyik Gaborné
¢s az élelmiszeripar tudosa, dr. Bikfalvi Ist-
vanné. Anikoék mast talaltak ki.

- Sokszor elkisertiik Jozsit, szinte minden
lovagrendi rendezvényen ott voltunk a tobbi fe-
leséggel, megismertiik egymdst. Ugy dontittiink
2006-ban, hogy mi is dsszefogunk, megalapitot-
tuk a Pdlinkapdrtolo Holgyek Tdrsasdgdt. Nemze-
ti italunk népszeriisitése a dolgunk, ezert nemcsak
elkiserjiik a lovagjainkat, hanem magunk is szor-
goskodunk. Pelddul Szent Miklos napjdn négy-
centes pdlinkdkat osztottunk az akkor meg letezo
hatardllomasokon, egy mdsik alkalommal a fovd-
rosi Kossuth téren. Ajandeékozni is jo volt, de a be-
szélgetések meg tobbet adtak. El tudtuk mondani,
hogy magyar csalddok szazainak ad munkdt a
legnemesebb gyiimolcsitalunk. Meg azt is, hogy

Egyltt a vonuldsokon a kontyaldvalé reneszanszaért:
balrél dr. Bikfalvi Istvanné lovagrendi tag és

a két pélinkapartold asszony, Papp Jézsefné

és Kecskés Gyuldné
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nem mar, nem kapar, nem biidos, és kostolgat-
va finomabb meg egeszsegesebb a likornel, mert
a gyiimolcson kiviil semmi mds nincs benne. Nok
délutani csevegése melle ugyamigy odaillik, mint
az eskiivoi mentibe vagy a ferfiak reggelije elé. Egy
kavé elott miert ne fogyaszthatnek el a bardt-
nommel egy pohdr pdlinkdt? Nagyon szeretjiik a
vonuldsokat is, van egyenruhdnk, hasonlo a lova-
gokéhoz, és ahogy az otthoni életben, a podiumon
is kisérjiik Oket. Mi lehetne ennel szebb dolog? - le-
begteti a kérdést Papp Jozsefné.

A Zsindelyes fesztivalokon este hat
orakor elébb a lovagok vonultak fel a szin-
padra, utanuk a partolo holgyek, és mutatos
hattérként ott alltak karéjban, amig a nagy-
mester ¢s a meghivott politikai vezetok el-
mondtak kdszontdjiket.

Alovagfeleségek ruhaja egy kicsit ndie-
sebb, mint a lovagoké. Az anyaga ugyanaz a
mélyzold barsony, ugyanolyan arany himzés
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disziti. Viszont nem olyan hosszu, mint a fiu-
ke, csak térd alattig ér, és lekerekitett a palast
alja. A partolo holgyek nem csak szavakban
kedvelik nemes italunkat. Akad kozottuk,
aki a szilvapalinkara esktszik. Ez Anikotol
tavol all, & az agyas furtds meggyhez hisc-
ges, annak elsd percétdl, amikor azt mond-
ta rola: ,Jozsi, hat ez csodalatosan finom”. A
palinkavilag azdta sokat valtozott, egyete-
mista lanyuk egyszer azzal jott haza a disz-
kobol, hogy a lanyok kdrében mar ciki nem
palinkat kostolgatni. Végtil is, ami finom, az
illik a n6khoz.

Erre bizonyiték a torténet, amely Ani-
koval megesett. Televiziosok forgattak a

Zsindelyesen.

- Szolt Jozsi, hogy nezzem meg a felvetelt
en is. Bemutatta a céget, beszélt a pdlinkdinkrol,
és egyszer csak mondja: az dgyas meg a feleségem
kedvenc itala. Morcosan szoltam rd, hogy miert

mondasz ilyet, nagyon sok ember elott, azt hiszik,
sokat iszom. Napokig morgolodtam még otthon
is, amikor egyszer keso este hazajon a nagyobbik
ldnyunk Tiszaujvdrosbol, ahol egy hetnapos ren-
dezvenyt Trixivel, Erika lanydval a pultban végig-
dolgozott. Anya, képzeld el, odajitt a triatlonon
a pultunkhoz egy ismeretlen holgy, és azt kerte,
csajok, azt a pdlinkdt adjatok nekiink oda, ami
a tulajdonos feleségenek a kedvence. Akkor aztdn
koccintottunk egyet az dgyassal, és mondtam a
ferjemnek, nem is volt olyan rossz az elszolasod...

A szamlak, hitelek és targyalasok vi-
lagan tul Aniko a hétkoéznapokon is 6rom-
mel vesz részt ma s a palinka és a Zsindelyes
népszerusitésében. Régen gyakran, tjabban
mar csak alkalmilag visz csoportot a Kos-
tolohazba, de a vacsora végéig életszerten,
élményekkel dusitva tud rangot adni a palin-
kanak, maradando ismeretet a kdstolonak. A
harom névér munkaja a tobb milliardos for-
galmu vallalkozasban megoszlik, de iratlan
szabaly kozottiik, hogy minden évben tarta-
nak csaladi napot.

- Valamelyikiink kihirdeti, hogy mondjuk
Julius 29-én ndlunk lesz reggeltol estig tarto dsz-
szejovetel, és akkor a hdrom csaldd minden egyes
tagja ott van. Csoddljuk az unokdkat, Erzsondl
kett6, Erikdndl és ndlunk egy-egy van. Edesapdm
mdr nem €], nyugdijas tandrkent a berfozdeben
elég gyakran dallt Gyula iistje mellett. Hala Isten-
nek, edesanydnk 84 évet viszont meghosszabbi-
totta az idei nydri taldlkozonkon is a dédunokdk
drome. Az unokdi pedig mdar mindannyian arrol
meselnek neki, hogy hogyan dolgoznak egyiitt ve-
liink, és ez boldogsaggal tolti el, mert igazdn szép
dolog.

Az elsé tiszatjvarosi orom utdn 4ttord siker Budapesten:
a gyimoleson érlelt Ujfehértdi firtos meggy kisustivel
elhoztak a Foodapest szakkidllitas Ujdonsag Dijat. Azéta
is a z8sz|ospalinkdjuk






magyar kormany 2014-ben Nemzeti

Palinka-kivalosagi Programot hirde-

tett meg. Ennek célja, hogy a Plinius
romai polihisztor altal mar két évezrede (77-
ben) Gytiimolesterm6 Pannonianak nevezett
tertlet, a Karpat-medence gyiimolcskincsét
parlatként is a mindség asztalara helyezzik.
Nemzeti italunk ma mar hungarikum, euro-
pai és hazai torvények védik.

A Foldmuvelésiigyi Minisztérium a
program keretében minden évben szakmai
zsurivel valasztatja ki a kereskedelmi forga-
lomba keril6 palinkak legeslegjobbjait. Csak
olyan tételeket lehet benevezni, amelyekbol
legalabb szaz hektoliterfokot (200-250 liter-
nyit) eldallitanak. Az orszagos palinkaver-
senyen részt vevo italok kozil is csak a két
legmagasabb mindsitési kategoriat elérok

indulhatnak a kivalosagi megmérettetésen.
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A palinkakivalosagokat €s a termelGiket a
minisztérium itthon és kiilféldon népszera-
siti, a minodsitéseiket esztendonként kotet-
ben jelenteti meg, magyar ¢s angol nyelven.

A legjobb palinkak eléallitoit az al-
lam azzal is megtiszteli, hogy a Parlament
Fels6hazaban a miniszter nyujtja at nekik
a dijakat. A 2017. évi galan a miniszter arrol
szamolt be, hogy 6t foldrész 76 orszagaban
értekesitjitk a palinkakat.

A Zsindelyes Palinkahaz termé-
kei kozul tobb viselheti a National Palinka
Excellency emblémat. A birald bizottsagok
értékeld szovege nyilvanvalova teszi, hogy
miért vannak a Zsindelyes palinkak a legma-
gasabb polcokon.

Fazekas Sandor foldmiveléstgyi miniszter,
Papp Jézsef és Mihalyi Laszlo, a Pélinka
Nemzeti Tandcs elndke a Parlamentben,
dijatadés utdn a palinkakivalosagok géldjan




2014

Enyhén zoldes reflexeket felvillan-
to, tiszta ital. Légies konnyedségeét az érett,
meégis lédus almak fliszermixe mélyiti har-
monikussd. [zében is az érett gytimolcs bar-
sonyossaga ¢s fahéjassaga simul Ossze a
finoman feltarulo hordojegyekkel, némi via-
szossaggal. Kiegyensulyozotta, klasszikussa
érlelték. Hosszan, kedvesen idozik el a garat-
ban. Szarazproban az édeskeés-fanyar illata
yjabb kortyra biztat.

Korrekt illat, gyimolesos jegyekkel,
ami mellett a viragos jelleg is megjelenik,
s kis iid6 utan a hattérbdl az el6térbe kertl.
Emellett egészen telt, kiilonleges az illata.
Az izében az alkoholérzet erdteljes, ami eny-
hén hattérbe szoritja a fajtat. Hamar elillano
lecsengés. Harmonikusan kivanatos. Sza-
razprobajaban a csokoladé és a gyiimoles
héjanak karakterei. Eredetvédett kiilonle-
gesség.

Egyedien fest6i szinvilag, attetszo bi-
bor. Udén fajtajelleges friss meggyillat.
[zkarakterében megismétlddik a friss gyii-
molcsiz. Hosszu lecsengés, keserticsoko-
ladés finis. Széles ¢s tartalmas élénkség.
Harmoniajaban alkoholhangsulyos.

2016

Mlataban a gytimoles roppand héjat
megidézo viaszossag és az élénk fliszeresség
jelenik meg eldszor, leheletnyi édes felhang-
gal. [zében az dgyas-édes karakter hatéro-
zottabb, de a gytimdlcs savassaga, héjcsipds
pikanssaga is szerephez jut. Szép termék.

Szine vordsbort, fatyolos sillert, ka-
darkat idéz elénk. Illataban egyedi kompozi-
cio, fajtajelleges fliszeressége, szegfiiszeges,
bonbonos, csokoladés jegyei behizelgdek.
Telt, az illatjegyeket az izében is felvonultat-
ja, kiegésziilve fahéjas, narancshéjas karak-
terekkel. Nagyon elegans termék.

Fanyarkas ¢s picit magolajos tonusok
mutatkoznak, melyeket kiegészitenek a cso-
koladé és avanilia, valamint az édes fliszerek
¢és amentalevél is. Az izvilaga is gazdag, bar-
sonyos, flszeres, friss ¢s lendiiletes, amelyet
kozepes test hordoz. Enyhén tavozik koze-
pes lecsengéssel.

Mlataban letisztult gytimolcsosséget
hordoz, ami kellGen friss és tide. [zében szé-
les, lekvaros jegyek dominalnak, a finom ka-
raktere szép magolaj-aromakkal egészul ki.
Letisztult elegancia, érett gyiimolcsosség,
majdhogynem asvanyossag jellemzi. Fino-

man, hosszan cseng le.

2017

Mlataromai kellemesek, frissek és egy-
ben kellden mélyek, megmutatva a gyu-
molcs édes és fliszeres jegyeit is. zében a
flszeres viaszossagot kellemes kompotos-
sag teszi kerekké, mely hosszan megmarad.
Kiststi jellege finoman fliszerezett, telt je-
gyeket varazsol a legszebb f6zési hagyoma-
nyokat felelevenitve.

Kerek, gyimolcsos, viaszos, viragos
illataval elegansan mutatja az alapanya-
gat. [zében érezziik a csipdsséggel kelleme-
sen harmonizalo alkoholt is, ahol a fliszeres
gyumolcsosség is megjelenik, szinte elénk
varazsolja a friss ropogos almat. Szép, kelld
hosszusagu lecsengéssel, finom gytimolcs-
aromakkal tavozik.

Hlataban ude, friss erdei gyiimolesok
kelnek életre, amihez kell6 fanyarsag tarsul.
A hattérben megbuvd befottes illatjegyek
szépen illeszkednek mindehhez. fzében a
gytumolcsosseéghez csokoladés, marcipanos
egyedi felhang csatlakozik. A szajban ¢és a
garaton is hosszan megmarado, harmoénia-
jaban kiegyensulyozott palinka.

Szinében szépen mutatja a meggy ked-
ves arnyalatat. Illataban friss gytimolcsos
jegyek és hangsulyosan szép, édes, meggylek-
varos jelleg. Izében fiiszeres, magkarakteres,
fanyar aromakat sorakoztat fel. Harmonikus,
szép hosszu lecsengést palinka.

Illataban a medvecukor, az anizs és a
gyogycukorkas jegyek szépen megférnek a
gytimolcsdsséggel. [zében elegdns fliszere-
zettséget mutat, mely a keleti fliszerekre, a
z0ld teara hasonlit. Tllataromai szépen sor-
ban, kézen fogva vezetik be az izeket, hogy
el6varazsoljak a tokéletes élmény érzetét.
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A cég és termeékei dltal elnyert dijak, versenyeken szerzett arany- és ezustérmek

/sindelyes elismeréslista 2004 - 2017,
o o

ésKiallitas

Torkolypalinka

"Kivalé Magyar Elelmiszer" 2004 | Cseresznye Kwalo_ Magyar Sa}l tnsale (e
Elelmiszer . Wildapfel (vadalma); Gelber P
Destillata 2007 Bronzérem
T Muskateller Trester (Gelber
s AT RS A q Kivalo Magyar o
Kivalo Magyar Elelmiszer 2004 | Kisusti szabolcsi alma s Muskotaly torkoly)
Elelmiszer
o ) o Kististi Ujfehértd firts Kivdlé Magyar Destillata (nemzetkozi parlatverseny) 2007 | Wildbirne (vadkorte) Aranyérem
Kivalo Magyar Elelmiszer 2004 o i ;
meggy Elelmiszer HunDeszt 2007 | Agyasmeggy Aranyerem
Foodapest 7. Nemzetkdzi Elelmiszer, Ital és Gytmoleson érlelt Sidonsdadii HunDeszt 2007 | Aszu torkoly Eziistérem
Elelmiszer-gépipari Szakkiallita 2004 | yitehéhérto fiirtd Ui : :
gépipari Szakkiallitas ujfehéhérto fiirtos meggy ;
HunDeszt 200 LEA i allma Eziistérem
V. Nemzetkozi Palinkafesztival 2004 | Cseresznye Fesztival Kiilondij 7 (fahorddban)
VinAgora Nemzetkozi Bor- és P o ; HunDeszt 2007 | Mirabellaszilva Eziistérem
T —— 2004 | Kiststi meggypalinka Aranyérem = -
; HunDeszt 2007 | Szeder palinka Aranyérem
"Eszak-alfoldi régi6 ajanlasdval” mindsités 2005 zjefz};’rtm flrtds dgyas Efzflf_?[f%dl g0 HunDeszt 2007 | Szilva Eziistérem
HunDeszt 2005 | Kististi somorjai cseresznye | Eziistérem Hun Deszt 2oozliRtedescresanyg EAraneren
HunDeszt 2005 | Kisiisti vadcsereszn Friisté Kimagasld Innovativ
unbes g sustivadescresznye Zuisterem INNOVA 2007 | Zsindelyes Palinkafézde Kft. | Tevekenységet Elismerd
HunDeszt 2005 | Ujfehértoi fiirtds meggy Eziistérem Oklevel
Valddi Kiststi Zsindelyes , International Wine and Spirit Competition | 2007 | Mélna2006 Bronz
HunDeszt 2005 | o oeribizli Aranyérem
PIrosribizii International Wine and Spirit Competition | 2007 | Vadécvadalma2006 Bronz
Magyar Marketing Szovetség 2005 | Zsindelyes Palinkafézde Kft. ;‘; QMg Isw 2007 | Vadalma Eziist
. 4 ISW (Internationaler Spiritousen Traubenformige
:;Llﬁzllzi;‘;ﬁfg & Wettbewerb) 2007 | sauerkirsche Arany
Magyar Termék Nagydij 2005 | Sl LS Megyar Termék Nagydij P
u]fehert91f urtos agyas Magyar Termék Nagydij 2007 | Vadécbiopalinka Nitig ar Lk
meggypalinka Nagydij
VI. Nemzetkozi Kististi Palinkafesztival 2005 | Erlelt vegyes Arany anél gﬁ:g:etkom Kististi Palinka Fesztival 2007 | Erleltalma Arany
VI. Nemzetkdzi Kisusti Palinkafesztival 2005 | Kokény Eziist
VI. Nemzetkozi Kististi Palinkafesztival 2005 | Kokény Fesztivdl Kiilondij Zsllé.igﬁg:etkom L il A e ] 2007 | Fiirtds meggy Eziist
Ujfehértoi Fiirtos P, .
VIII. Magyar Termék Nagydij 2005 | Agyas meggy és Valodi Kiilondij Zsllé.igﬁgzetkom Kististi Pdlinka Fesztivdl 2007 | Germensdorfi cseresznye Eziist
Gytumolespalinka sorozat -
Ujfehért()i Fiirtos Agyas 'E:zak-ﬂlfél Girdgid YIII: N;mzetkozx Kististi Palinka Fesztival 2007 | Kokény A
2005 o I S o ésKiallitas
Meggypalinka
L VIIIL Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
HunDeszt 2006 ]?odza Eziisterem &s Kiallitas 2007 | Som Arany
|51z 2000 | iy LD VIIL Nemzetkozi Kisusti Palinka Fesztival 2007 | Somoriai cseresznye Aran
HunDeszt 2006 | Feketeribizli Eziistérem ésKiallitas v ) Y v
HunDeszt 2006 | Malna Aranyérem Zsllél gle{tn;:etkom Kististi Palinka Fesztival 2007 | Tokaji harslevelt torkoly Arany
HunDeszt 2006 | Nemtudom szilvapalinka Eziistérem
HunDeszt 2006 | Sargamuskotdlyos torkoly | Aranyérem i, Ngmzetkozn I T oAl 2007 Tpkall gl iilly Arany
ésKiallitas torkoly
HunDeszt 2006 | Somorjai cseresznye Ezilstérem VIII. Nemzetkozi Kististi Pdlinka Fesztival 2007 | Vadalma Aran
HunDeszt 2006 | Szamoca Aranyérem ésKiallitas 7 v
HunDeszt 2006 | Ujfehértdi fiirtds meggy Eziistérem VIIL Nemzetkozi Kististi Palinka Fesztival
3 s Kidllitds 2007 | Vadcseresznye Arany
HunDeszt 2006 | Vadalma Aranyérem &
HunDeszt 2006 | Vadkérte Aranyérem YHI.ANCVH"[ZetkOZl Kiststi Palinka Fesztival 2007 | Vadkorte Arany
és Kiallitas
HunDeszt 2006 | Vadmeggy Eziistérem e L
0 ; VIIL Nemzetkozi Kisusti Palinka Fesztival 2007, | Vadmeggy )
International Wine and Spirit Competition | 2006 T?ka.].l Saryg}a muskotdly Silver; Best in Class ésKidllitas
Torkolypalinka 2006 YR
vy Vam és Pénziigyorseg
Al Ali Magyarorszdg legjo VIIL Nemzetkozi Kististi Palinka Fesztival Orszagos
Magyar Palinkaverseny, Gyula 2006 | Szeder palinka m . i Ali 5 g
8y Y, Gy p pdlinkdia &s Kidllitas 2007 | Zsindelyes Palinkaf6zde Kft. Parancsnoksdga
VIIL. Nemzetkozi Kisusti Palinkafesztival . . Fesztivdl Kulondlj
S 2006 | Feketeribizli Eziist i P R i Ao TR
¢és Kiallitas XVI. Magyar Innovacios Palyazat 2007 | Vadocbiotermék csalad Kiilondij
VIL Nemzetkozi Kististi Palinkafesztival B BT PR . Magyar Mindség
s Kiallitds 2006 | Kiststikorte Arany 2007 | Vadocbiopdlinka csalad Hdza Df
VII. Nemzetkozi Kististi Pdlinkafesztival - Destillata 2008 | Berkenye 2007 Aranyérem
s Kidlliths 2006 | Kiststiszeder Nagy Arany . o 3
es Kia Destillata 2008 | Kokény 2007 Bronzérem
Zsllkgﬁri?zsetkozl Kististi Palinkafesztival 2006 | Kisiistivadcseresznye Arany Destillata 2008 | Mdlna2007 Eziistérem
Destillata 2008 | Som2007 Bronzérem
ZSI Ikgleﬁ?;:tkom Kististi Pélinkafesatival 2006 | Szeder Fodij Destillata 2008 | Szeder2007 Eziistérem
I o, P Destillata 2008 | Vadmeggy 2006 Bronzérem
VII. Nemzetkozi Kististi Palinkafesztival 66 || Sl Penziigyminiszter
ésKiallitas Fédija International Wine and Spirit Competition | 2008 | Szeder Eziist
VIL Nemzetkozi Kisusti Pélinkafesztivdl 2006 | Ujfehértéi dgyas meggy Arany International Wine and Spirit Competition | 2008 Tokaji Sargamuskotaly Bronz
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RENDEZVENY/ VERSENY

ISW

ISW

ISW

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

I1X. Nemzetkozi Kististi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
és Kiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
és Kiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kisusti Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kististi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kististi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kisusti Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kisusti Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kiststi Palinka Fesztival
ésKiallitas

IX. Nemzetkozi Kististi Palinka Fesztival
ésKiallitas

I1. Keceli Palinka- és Torkolypalinka Verseny

11. Keceli Palinka- és Torkolypalinka Verseny

Magyar Koztarsasag Foldmuiveléstigyi és
vidékfejlesztési miniszterétdl

XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny
XVIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny
XVIIL. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyumolesparlat Verseny
XVII. Magyar Orszagos Pélinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny
zagos Palinka és
Olcsparlat Verseny

XVIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

XVIIL. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyumolcsparlat Verseny
XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolcsparlat Verseny
XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny
XVIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny
XVIIL. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyumolesparlat Verseny
XVII. Magyar Orszagos Pélinka és
Nemzetkozi Gyimolcsparlat Verseny
XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

EV
2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2008

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

2009

DIJAZOTT/ PALINKA

Gelber Muskateller Trester
Mélna

Vadmeggy

Asz1 torkoly
Berkenye

Bio som

Bio vadalma

Bio vadcseresznye
Erlelt szilva
Feketeribizli
Fiirtos meggy
Harsleveld torkoly
Malna

Oalma

O torkoly

Sarga muskotaly torkoly
Szamova

Szeder

Szeder

Szilva

Zsindelyes Palinkafézde Kft.

Malna

Pirosribizli

Zsindelyes Palinkafézde Kft.

Berkenye

Bio vadalma
Bio vadkorte
Bio vadmeggy
Bio vadmeggy
Birs

Bodza
Cabernet franc
Feketeribizli
Flrtos meggy
Malna

Malna

Mélna

Pinot noir sz6l6

Pirosribizli

Szeder

DiJ
Very good quality
Very good quality
Very good quality

Arany
Arany
Eziist
Eziist
Eziist
Arany
Eziist
Arany
Eziist
Arany
Arany
Arany
Arany
Arany

Arany

Magyar Pdlinka
Lovagrend
Zdszlospdlinkdja

Eziist

Fesztivdl Kiilondij

Eziist
Eziist

Magyar Agrargazdasdgi
Mindség Dij

Eziist

Eziist

Eziist

Arany
Champion-dij
Arany

Arany

Arany

Eziist

Eziist

Arany
Champion-dij
Kaozonség Dij
Eziist

Eziist

Eziist

RENDEZVENY/ VERSENY
XVII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

I11. Keceli Palinka- ¢s Torkolypalinka
Verseny

I11. Keceli Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Magyar Palinka Lovagrend

Magyar Termék Nagydij Palyazat
Megyei Prima Dij

Vzillalko/zék és Munkaltatok Orszagos
szovetsége

XIX. Magyar Innovacios Nagydij

XIX. Magyar Innovacios Nagydij

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolcsparlat Verseny

XVIII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyumolesparlat Verseny
XVIII. Magyar Orszagos Pélinka és
Nemzetkozi Gyimolcsparlat Verseny

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

XVIII. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny

XVIIL Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyumolcsparlat Verseny

XVIII. Magyar Orszagos Pélinka és
Nemzetkozi Gyimolcsparlat Verseny

Destillata
Destillata
Destillata
Destillata

HunDeszt

HunDeszt
HunDeszt
HunDeszt
HunDeszt
HunDeszt
HunDeszt
HunDeszt
HunDeszt
HunDeszt
Magyar Brands
Super Brands

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei
Kereskedelmi és Iparkamara

XIX. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny

XIX. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolcsparlat Verseny
XIX. Magyar Orszagos Pélinka és
Nemzetkozi Gyimolcsparlat Verseny

XIX. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyimolesparlat Verseny

XIX. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gyumolcsparlat Verseny

XIX. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolesparlat Verseny

XIX. Magyar Orszagos Palinka és
Nemzetkozi Gytimolesparlat Verseny

EV

2009

2010

2010

2010
2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2010

2011
2011
2011

2011
2011

2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011

2011

2011

2011

2011

2011

2011

2011

2011

2011

DIJAZOTT/ PALINKA
Tokaji harslevelt sz616
Besztercei szilva

Meggy

Erlelt Szabolcsi alma

Zsindelyes Palinkafézde Kft.
Zsindelyes Palinkafézde Kft.

Papp Jozsef

Pocsi Bazillita Kesert;
Kesertilikor; Bazillita likr
Ujfehértoi Fiirtos Aagyas
meggy

Agyas vadcseresznye
Birs

Cabernet franc sz616
Cserszegi flszeres sz616
Erlelt alma

Erleltalma
Erlelt alma

Harslevelti sz6l6
Hazi berkenye

Meggy
Szeder

Vadmeggy

BirsL3/1

Erlelt szilva2010

Piros vilmoskorte 2010
Ujfehértd meggy L3/1

Agyas cserszegi fliszeres
sz616

Agyas meggy
Agyasmeggy
Egrimedor sz616
Pirosribizli
Szabolcsialma
Szamdca

Szamoca

Szeder palinka
Ujfehérto firtos meggy
Zsindelyes marka

Zsindelyes marka

Zsindelyes Palinkafézde Kft.

Barrique szilva

Kékfrankos és cabernet
franc torkoly

Kékfrankos-cabernet
torkoly

Szabolcsi alma
Szamoca

Szeder

Ujfehértoi fiirtds agyas
meggy

DIij
Eziist
Eziist
Arany
Lovagrend

Gazdasdgert Nivodij
Megyei Prima dij

Evvdllalkozdja
Innovdcios dij
Innovacids dij
Arany

Arany

Eziist

Eziist

Arany
Champion-dij
Magyar Pdlinka
Lovagrend
Zaszlospdlinkdja
Eziist

Eziist

Eziist

Eziist

Arany

Bronzérem
Eziistérem
Bronzérem

Eziistérem
Eziistérem

Champion dij
Aranyérem
Eziistérem
Eziistérem
Eziistérem
Aranyérem
Champion dij
Eziistérem

Eziistérem

Ev Ipari Villalkozdsa
Dij

Arany
Arany
Fesztivdl kiilon dij
Eziist
Arany
Eziist

Eziist
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RENDEZVENY/ VERSENY
I11. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

111. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny
I11. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

111. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

I11. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

I11. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

I11. Vas Megyei Nyilt Palinka- ¢s
Parlatverseny

111. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

Magyar Brands
Super Brands

IV. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

IV. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

IV. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

IV. Vas Megyei Nyilt Palinka- és
Parlatverseny

Magyar Brands
Super Brands

2014. évi Pélinka Orszagkostold

2014. évi Palinka Orszagkostolo

2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Orszagos Palinka-és
Torkolypalinka Verseny
2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Orszagos Palinka- és
Torkolypalinka Verseny

2014. évi Palinka Orszagkostolo

111. Palinka, Gytimolcs- és Borpérlat Vilag
Kupa

111 Palinka, Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa

111. Palinka,Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa

111 Palinka, Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa

I11. Palinka,Gytimélcs- és Borparlat Vilag
Kupa

I11. Palinka, Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa

I11. Palinka, Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa

111 Palinka, Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa

111. Palinka,Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa

111 Palinka, Gytimolcs- és Borparlat Vilag
Kupa
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EV

2012

2012

2012

2012

2012

2012

2012

2012

2012

2012

2013

2013

2013

2013

2013

2013
2014
2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

2014

DIJAZOTT/ PALINKA
Bodza
Kokény
Korte
Meggy
Meggy likor
Meggy likér
Szeder palinka

Szilva

Zsindelyes marka

Zsindelyes marka

Cseresznye
Furtos meggy agyas
Jonagold alma agyas

Sargamuskotaly sz616

Zsindelyes marka
Zsindelyes marka
Fahordéban Erlelt Szabolcsi

Alma

Ujfehértoi Meggy

Birs

Erlelt cseresznye
Firtds meggy
Jonagold alma
Jonagold alma
Pirosribizli

Sarga muskotaly sz6l6
Szeder

Ujfehértéi meggy
Ujfehértoi Firtos Agyas
Meggy

Cask Strenght Brandy
(opalinka strong)

Csabitds Narancs Kavé likor

Csabitas Narancsos kavé
likSr

Fiirtos meggy

Jonagold alma

Meggy

Szeder

Ujfehértdi fiirtos meggy
(dgyas)

Zsindelyes Keresked6haz
Kft.

Zsindelyes keserti

Dij
Arany
Arany
Eziist
Eziist
Arany
Eziist
Arany

Arany

Eziist
Eziist
Arany

Eziist

**%-0s Pdlinkakivalosig

***-0s Pdlinkakivdldsdg
Eziist

Eziist

Eziist

Arany

Champion dij

Eziist

Arany

Eziist

Eziist

***-0s Pdlinkakivaldsig
Arany diszoklevel
Champion-dij

Arany do.

Eziist do.

Eziist do.

Arany do.

Exziist do.

Eziist do.

Magyarorszdg
legeredmenyesebb
kereskedelmi fozdeéje

Arany do.

RENDEZVENY/ VERSENY

Magyar Brands

Super Brands

V. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny
V. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny
V.Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny
V. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny
V. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny
V. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny
V. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny
Karpat-medencei palinka és parlat verseny
Karpat-medencei palinka és parlat verseny
Karpat-medencei palinka és parlat verseny
Karpat-medencei palinka és parlat verseny
Magyar Brands

Super Brands
Hagyomanyok-izek-Régiok

Magyarorszag Palinkakivalosagai
Magyarorszag Palinkakivalosagai

Magyarorszag Palinkakivalosagai
Magyarorszag Palinkakivalosagai

Orszagos Palinka és torkolypalinka verseny
Orszagos Palinka és torkolypalinka verseny
Orszagos Palinka és torkolypalinka verseny

Orszagos Palinka és torkolypalinka verseny
Orszagos Palinka és torkolypalinka verseny

Super Brands

Magyarorszag Palinkakivalosagai
Magyarorszag Palinkakivalosagai
Magyarorszag Palinkakivalosagai
Magyarorszag Palinkakivalosagai
Magyarorszag Palinkakivalosagai
Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- ¢s Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Orszagos Palinka- és Torkolypalinka
Verseny

Quintessence Palinkaverseny 2017 VIIL.
Palinka - és Parlatverseny
Quintessence Palinkaverseny 2017 VIIL.
Palinka - és Parlatverseny

Quintessence Palinkaverseny 2017 VIIL.
Palinka - és Parlatverseny

Quintessence Palinkaverseny 2017 VIII.
Palinka - és Parlatverseny

Quintessence Palinkaverseny 2017 VIII.
Pélinka - és Parlatverseny
Quintessence Palinkaverseny 2017 VIII.
Palinka - és Parlatverseny
Quintessence Palinkaverseny 2017 VIIL.
Palinka - és Parlatverseny

Quintessence Palinkaverseny 2017 VIII.
Palinka - és Parlatverseny

Quintessence Palinkaverseny 2017 VIII.
Palinka - és Parlatverseny

Quintessence Palinkaverseny 2017 VIII.
Palinka - és Parlatverseny

EV
2014
2014
2014
2014
2014
2014
2014
2014
2014
2015
201§
2015
2015
2015

2015
2016

2016
2016

2016
2016

2016
2016
2016

2016
2016

2016
2017
2017
2017
2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017

2017
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Zsindelyes Meggy Misztikum nevet

kapta a cég egyik termékcsaladja. A

markanévvel fémjelzett termékek
mindegyike meggyet tartalmaz: kézmuves
eljarassal készult befott, koktélszirup, lekvar,
illetve exkluziv csokoladék, bonbonok tar-
toznakide.

Mamoros csokipercekre csabitja a
vendégeket a Zsindelyes kostolohaz egyik
ajanlatcsomagja. A Misztikum édességeit z-
lelgethetjiik, melyeket Papp Jozsefigy ajanlott
az els6 alkalommal a latogatok figyelmébe:

- A csokolddéinkat a gyulai Kézmiives
Cukrdszda késziti, amely Magyarorszdg egyik
legnivosabb cukrdszddjanak mondhatja magdt.
A kézzel kesziilt bonbonjaink mind meg vannak
bolonditva egy kis palinkdval, igy igazan izgalmas
és fenséges izek jottek létre, amelyek utdn garan-
tdltan csak a csoki izére tud gondolni fogyasztoja.

A gyulai cukraszda és annak Cedeau
Bonbon Manufakturaja a hatarainkon tul
is ismert. A Békés megyei varosba latoga-
to inyencek — nem csak a 2000 ota tizezre-
ket vonzo Karpat-medencei palinkafesztival
idején - ki nem hagynak a Szazéves cukrasz-
da finomsagait. A tulajdonos Balogh Laszlo
vezetésével csaknem husz éve foglalkoznak
Gyulan sajat bonbonok eléallitasaval, elStte
stitemények ¢s fagylaltok voltak a cukraszat-
ban, 2017-ben tGnneplik a vallalkozas fenn-
allasanak 25. évforduldjat. A cég fejlodése
hasonlo, mint a Zsindelyesé, felivel csaladi
vallalkozas, Balogh ur lanya is a manufaktu-
rairanyitasaban leli 6romeét.
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A tobbszords dijnyertes mestercukrasz
alkotta meg 2009-ben a Zsindelyes bonbon-
jait és csokoladéit.

- Kesziilt egy téglatest alaku bonbon,
amelyre rdirtuk a Zsindelyes nevet. Az étcsoko-
ladés hiivelybe meggypdlinkds toltetet raktunk.
A meggy egyebkent hdlds tortenet, cukrdsza-
ti celra az ujfehértoi fiirtds az dgyas valtozatban
sokkal izesebb, mint dgy nélkiil, ezert azt haszndl-
tam fel. Az dgyas pdlinkdk alkoholtartalma néha
alacsony, de a Zsindelyes dgyas meggyje ebbil
a szempontbol is jol felhaszndlhato, mert 45 fo-
kos. Klasszikus bonbonmeggyet szinten beleillesz-
tettiink a Zsindelyes programba, ez ugyancsak
nagyon kellemesre sikeriilt, meggyszemeket mdr-
tottunk fondanba és csokolddeba. A Zsindelyes
tablas csokolddé pedig meggypdlinkds, aszalt-
meggyes és meggypiires toltelekkel gazdagodott.
Csemegetortdt is osszedllitottunk a Zsindelyes-
nek, de az vegiil is nem keriilt a szortimentbe.

Folyton sziiletnek ujdonsagaik, 2017-
ben a legfrissebb egy gyiimdlcsds bon-
boncsalad, amely mar a sajat Grand Cru
csokoladéjuk izkincsét hordozza, és olyan
sikeresnek itélik, hogy versenyekre is bene-
vezik. Maguk allitottak Ossze egy receptet
kilonboz6 kakadmasszakbal, és igy készlt
az yj tej-, illetve étcsokoladejuk.

A manufaktura harmincféle tablas-
csokoladét tart a palettan. A gyulain kiviil
a budapesti, kecskeméti és sze¢kesfehérvari
Uzleteikben is készleten tartjak a legkivalobb
belga alapanyagbol formalt termékeiket.
Az elkovetkezoO évek nagy terve, arulja el a

Balogh Laszlo mestercukrasz halds gylimélcsnek tartja
a meggyet, a Zsindelyesnél pedig nyilvan azt hasznalta
fel a bonbonokhoz és a csokoladékhoz.




mestercukrasz, hogy a csokoladéban is sa-
jat labra alljanak majd, és kakadbabbol ma-
guk allitsak el6. A babot a termohelyrdl is
be lehet szerezni, de Nyugat-Europaban ki-
vald min6ségt babok koziil lehet valogatni.
Nem tonnaszam, kamionszam hozzak be,
csak egy-egy zsakkal, igy az europai piacok-
1ol egy kicsit dragabb ugyan, de konnyebb
valasztani.

Balogh Laszlé a bonbonokhoz és kré-
mekhez el6szeretettel hasznal kilonbozo
parlatokat és palinkakat, koztiik a Zsinde-
lyest is, mert kivaloan izesitenek. A palin-
kaval valo izesités soran az alkoholtartalom
hozzajarul a termék szavatossaganak meg-
noveléséhez, tartositoszerek alkalmazasa
nelkal.

- Hetvenféle bonbon van most a szortimen-
tiinkben, és a fele semmilyen alkoholt nem tartal-
maz - jegyzi meg Balogh LdszI6. - Igy mindenki
taldlhat magdanak megfelelot. Magam azt val-
lom, inkdbb a csokolddebol fogyasszunk tobbet,
mint a palinkdbol. Ha sdrgabarackos tolteleket
készitiink, akkor persze a gyiimolcs sajit plinkd-
Jjat hasznaljuk fel. Meggyet és barackot aszalva is

alkalmazunk, az aszalvanyokat néhany napig a

sajat pdlinkdjukban dztatjuk. Rendkiviil intenziv
izek eleresere nyilik lehetoségiink.

A szeszes malna klasszikus régi recept,
Gyulan felelevenitették. A friss malnasze-
meket malnapalinkaban aztatjak, majd ez-
zel a malnapalinkaval higitjak a fondant, ¢s
igy kerlilnek bele a csokoladéhtivelybe. A
tobbiek sajat talalmanyok. Az Olivér elne-
vezeésl, étcsokibevonatu termékik krémjét
példaul Irsai Olivér sz016 boraval és palin-
kajaval izesitik. Az Aszalt kajszi barackpalin-
kas marcipannal készul, ugyanigy jarnak el a
szilva esetében. A Verdi golydban is szeszes
meggybe keriil a pisztaciamarcipan.

A kozkedvelt szilvapalinkas triffel re-
ceptje: aszalt szilvat szilvapalinkaba az-
tatunk, tejcsokis truffelkrémet készitink,
amelybe belekeverjiik az aszalvanyt, azutan
tejcsokoladéval maszkirozzuk, majd a golyo-
kat kakaobab-toretben meghempergetjiik.

Az Amarettoban mandulalikér van,
a Fekete-erdbben a cseresznyepalinkas
fehércsokikrém mellé alkoholos meggy is
kertl. A meggymania bonbon pedig éppugy
hordozza a meggypalinka sejtelmes aroma-
it, ahogy a Zsindelyes Misztikumai.

RESZLET VARGA KLARA iIRASABOL,
AMELY A MAGYAR NEMZETBEN

2009-BEN JELENT MEG
A MEGGY MISZTIKUMROL

A négy valtozat kozil nekem az étcsokis praliné
izlett a leginkabb. A marcipanos, meggyes, palinkas
toltelék izeit finoman keretezte az étcsokolade, és az
izUt kézepén a meggy savanykassaga diadalmasan
harsant fel, mint egy kirtszé, megadva a desszert
dsszetéveszthetetlen, eleven karakterét. Ezért a
gondosan megalapozott, kiemelt gylimdlcsds-
savanykas izélményert késtolndm meg Ujra és Ujra.
A meggypalinka és a meggy egyébkent teljesen
maskepp taldlkozik dssze, mint a rum 8s a meggy.
Utobbi paros izei eldszor brutélisan harcolni
kezdenek egymassal, hol egyik van félényben,

hol a masik, és az ember j6 ideig nem is hiszi,

hogy elcsitulhat a kiizdelem, és a két nagyon

tavoli iz harmdniaban olvadhat ssze, sét hogy
végul a rum itt-ott felerdsitheti a meggy mélyebb,
marcipanosabb izrétegeit. A meggy és a palinka
nem kell hogy megktizdjon egymassal az ember
szajaban, egyetlen szurds, alkoholos villanas utan
megegyeznek abban, hogy mindketten gylimalcsbél
vannak, és aklkor az alkohol szépen, legyezdszerien
széttarja a meggy rejtettebb izarnyalatait, és

egyltt ballagnak tovabb kéz a kézben az izek
felfedezdutjan...

...Balogh ur igen sokat gondolhatott mostanaban

a magamfajta édesszajura, aki olyan tomény,
csokis-marcipanos tortat enne, ami mégis kénnyd,
mennyiségre tobb az elegansnal, de mégsem tart
Orékke, és a meggy inkabb arnyalja benne a telt,
mély csokissagot, minthogy elétérbe furakodna.
Ilyen alagut forma tortaszeletet késtoltunk a
meggyes kacsasult utan (Zsindelyes tanyan), és
mondhatom, mindkettshoz illett a firtds-dgyas
meggypalinka."

A Zsindelyes Misztikum termékekben a meggy
és palinkdja nem kiizd meg egymassal,
kéz a kézben ballagnak az izek felfedezdutjan
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magyarorszagi palinkaszokat kiilo-

nos kapcsolat fizi a vallas vilagahoz:

kozosségiik, a 2004-ben alakult Ma-
gyar Palinka Lovagrend Szent Miklost va-
lasztotta véddszentjéul. Azota december 6.
nemcsak a gyermekek vidam tnnepe, ha-
nem a gyimolcs legbensdbb vilagat feltaro
magyar embereké is.

Szent Miklos a gorog katolikus egyhaz
véddszentje, az egyhaz ujfehértoi vezetdje
Kocsis Antal parokus. Papp Jozsef csaladja a
keleti ritusu katolikus egyhazban vallott hit-
hez ht, a zsindelyesi f6zdében pedig a palin-
ka véddszentjeként tekint le ikonjarol Szent
Miklos az Gistokre.

A gorog katolikus egyhaz és a palinka
kapcsolata evidensnek ttnik, igy az sem te-
kinthetd véletlennek, hogy Papp Jozsef csa-
ladja és Kocsis Antal egyttt latogatta meg az
olaszorszagi Bariban a legendas szent erek-
ly¢it, elvitték oda a magyar lovagrend relikvi-
ait. No megaz sem, hogy a szakmabeliek egy
ideig GyOrben és Horvatzsidanyban koszon-
totték a jeles napot, azutan a nyugati végek-
r0l a keletire is attértek, két alkalommal mar
Ujfehértd gyonyord gorog katolikus templo-
maban tinnepeltek.

Az viszont mar feltinébb és megraga-
dobb, hogy Kocsis Antal az orszagos lovag-
rend tagjakent és parokusként aldotta meg
a magyar palinkat nyolc rend jeles lovagja-
inak jelenlétében. Papp Jozsefrdl pedig ugy
beszél, ahogy a legkedvesebb baratjarol szo-
kott az ember.
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- Papp Jozsef réven keriiltem kapcsolatba a
pdlinkds vildggal. O tagja az egyhdzkizscgiink-
nek, de nemcsak minket tamogat, kapesolatban
van a tobbi felekezettel is. Személyes, mondha-
tom csalddi bardtsdg alakult ki kozottiink, azzd
nemesiilt az évek sordn. A ldnyom eskiivijen is
részt vett a csalddjaval. Megragadott az az el-
kotelezettsege, amit taldn orokolt is, de minden-
keppen magaban hordozza, hogy szereti a tiszta
dolgokat. Magdnbeszélgetéseinken megosztotta
velem a terveit, elmondta, hogy szeretne, ha szep
és tiszta lenne minden koriilottiink, s ez a pd-
linkdra is vonatkozott. Ez a tisztasdg az egyhd-
zam vallott érteke. Kiilonbozo utakon jutottunk
el az igazsdghoz, de egy igazsag van, ¢s ez ossze-

A pélinka védészentjeként
tekint le az Ustékre Szent Miklés

Papp Jozsef lovagi ruhaban érkezett
az ujfehértai gérégkatolikus templomba




kot benniinket. Papp Jozsef dltal ismerkedtem meg
alovagrenddel, Birkds Istvanékkal és a tobbiekkel.
Horvatzsiddnyban voltam eloszor egyiitt veliik, es
2016-ban én fogadhattam oket az iinnepi tilésiik-
re és a szentmisén a templomunkban. Erre eljott
az egyhdzmegyénk vezetoje, a lovagok pedig ga-
lans tamogatdst gytjtottek a nyiregyhdzi szocid-
lis intézményiinknek.

A palinka ¢s az egyhaz tanitasa kozotti
latszolagos ellentétet firtatd kozbevetett kér-
désunkre valaszolva, Kocsis Antal szivesen
és konnyedén feloldja az ellentmondast.

-Hamais beledobdlnak a cefrébe a haztar-
tdsi hulladekot, ha ma is nyersszeszbol késziilne
a pdlinka, akkor nehez dolgom volna. Manap-
sdg viszont mindseg és rang tarsul a palinkdhoz.
Aki Zsindelyes pdlinkdt iszik, az soha nem fog az
drokparton fetrengeni. A tiszta, nemes életnek re-
sze a kulturdlt, mertektarto alkoholfogyasztds,
ez szep magyar szokds, része a hétkoznapi elet-
nek, amelyben mi szolgalunk. A szerzeteseink
maguk is ezt vallottak, de Pannonhalmdtol sem
idegen a gondolat. Nincs fesziiltség egyhaz s pd-
linka kozott, annyira nincs, hogy a templomunk-
ban meg is szenteljiik a pdlinkdt, amely a hiveink
itala. Meltosdgteljes, szentiinkhoz mélto a decem-

beri tinnep hivokkel es hithen nem élokkel, a tobbi
felekezet, vallds kepviseldi is jelen vannak, ¢s Isten
dlddsat kerjiik a palinkdszok tevékenysegere meg
a termekiikre. Nagy megtiszteltetés szamomra,
hogy mint lovag is kozottiik lehetek.

Az Ujfehérton, Erpatakon és a kdrnyé-
ken ¢lok tudjak, hogy a Zsindelyes f6zde ke-
reszteket allitott a varosban, berendezési
targyakat, példaul ptspoki tronszéket és ké-
peket adomanyozott a templomnak, és ér-
demiik, hogy szép a kovacsoltvas kerites.
Egyhazi kerés nélkil, a csalad egyik vagy
masik tagja ajanlotta, hogy ezt vagy azt ad-
nanak, elkészittetnének, ugyanis Pappék re-
szesei, megbecsult tagjai a demokratikus
hivo kozosségnek. Papp Jozsef legutobb egy
masik Gzletemberrel 6sszefogva vett egy ha-
rangot, ¢s most mar harom harang lakik a fe-
hértdi gorog katolikus templom tornyaban.
Régi magyar hagyomany ez is, aki teheti, aki
nemcsak otthon élvezi a megtermelt javak
hasznat, az tamogatja az egyhazat, az iskolat.
Neviiket joggal Orzik ezek a rekvizitumok.

Nem bigott hivo a f6zdetulajdonos, de
fontos szamara, hogy a csaladjan és amunka-
jan ott legyen Isten aldasa. Minden nagyobb

Kocsis Antal is palinkalovag, de december 5-én
a sajat temploméban pardkusi oltézékben
dldotta meg a magyar nemzet italat

beruhazas végeztével és céglinnep idején va-
lamennyi felekezet képvisel6it meghivja a
fézdébe vagy a Zsindelyes Hazba. Igy jelen
volt azokon korabban BOko Péter romai kato-
likus kaplan és Liptak Pal reformatus lelkész.

Az egyik ilyen rendezvényen a kalvi-
nista lelkipasztor 6romeét fejezte ki a Zsinde-
lyes sikerei hallatan, mert egy olyan vilagban,
ahol egészségtelen élelmiszereket iparszert-
en gyartanak, a palinka lehet isteni ajandék,
aldas és gyogyszer is, ha okosan, bolcsen
és felel6sen élnek vele. ,Urunk Isteniink nem
akarja, hogy a teremtmenyei szomorusdgban
vagy a munka terhe alatt idegorlo fesziiltségben
clienck sziintelen, ezért megengeds, hogy a pdlin-
ka mertekletes haszndlattal a fesziiltseg tisztes ol-
ddsdra, a szivnek megviddmitdsdra szolgdljon.”
Lehet az baratsagos vendéglatas és 6rom-
szerzés eszkoze, akar szivbéli, szeretettel-
jes ajandék. De ,ne uralkodjek folottink,
hanem mi uralkodjunk felette; ha szabadok
lehetiink, ne legytink rabok!” - intette hall-
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gatosagat Liptak Pal a Zsindelyes Haz elot-

ti innepségen.

Papp Jozsefék tobb alkalommal szer-
veztek zarandoklatot a Zsindelyes tanyai
f6zdeébol Mariapocsra, Magyarorszag Nem-
zeti Szentélyébe, az 1676-ban késziilt kegy-
képhez, amelyet Rakoczi Ferenc hires szaz
pontjaban visszakovetelt az azt elzabralo
Habsburgoktol. Az ottani kegytemplom a
torténelmi és mai Magyarorszag egyik leg-
nagyobb bucsujard helye. Nem véletlen,
hogy a 2016. decemberi vasarnapon a ko-
zeli, ujfehértoi gorogkatolikus templomban
harom magyarorszagi ¢s 6t mai hataron tuli
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lovagrend hatvan képviseldje elott szentel-
te meg a palinkat ¢s a palinkaszok ikonjait
Szocska A. Abel, a nyiregyhdzi egyhdzme-
gye apostoli kormanyzoja.

A templomépitd bazilita szerzetesek
1731-ben lattak munkahoz Pdcson, abban az
idében, amikor Ujratelepiilt Erpatak és kor-
nycke. A vezekl6, bojtolod ¢s virraszto, a tisz-
tasagot, szegénységet és engedelmességet
regulaként megél6 szerzetesek monosto-

Az Erpatakrol Mariapdcsra tarté zardndokok,
a Zsindelyes harmadik zarandoklatan

A bazilitak altal a Nyirségben meghonositott jonatdn
almabal fézték a keser( alapanyagét, amely

33 gydgyndvény hatéanyagdt hordozza . Egy ideig csak
arend forgalmazta, ma mar Zsindelyes keser(

rainak kilenc varos adott otthont Magyar-
orszagon: Munkacs, Mariapocs, Ungvar,
Krasznibrod, Bukochegy, Bikszad, Misztics,
Kisberezna ¢és Husztboronya. Trianon utan
csak Mariapocs maradt a kortlmetélt or-
szagban, a tobbiek neve ismeretlentil hang-
zik ma mar.

Papp Jozsefék egy mariapocsi zaran-
doklaton ismerkedtek meg a bazilita rend
tagjaival. Ott kertilt szoba, hogy Szabolcs
megyében az itteni bazilitak mikodtették az
els6 serf6z6 hazat, melyet téglabol emeltek a
monostor mellé. A sorfézdék voltak egyéb-
keént az elsé palinkagyartok, az ¢ szentjik
is Miklos. Ok iiltették el Magyarorszagon
az elsé jonatan alma oltvanyt, 6k honosi-
tottak meg a megye gyiimolcs-gyongysze-
mét. Az almabdl palinkat is foztek, és a
gyogynovényes parlataikkal gyogyitottak.
A talalkozo6 utan Gzleti kapcsolatot apolt a
Zsindelyes egy ideig a bazilita renddel, egy
¢vig csak a rend arusithatta az érpataki foz-
dében készult Bazilita kesertit és likért, 38,
illetve 35 fokosan. A rend atadta a régi recep-
tet, harmincharom féle gyogynovény ke-
ralt az almapalinkaba, példaul fehértrdom,
nésziromgyokér, kakukkfl, fodormenta,
petrezselyemgyokér. Innovacios nagydijat
nyertek 2010-ben ezek az italok. A késébb
mar Zsindelyes markaként forgalmazott ke-
serll 2014-ben vilagkupa aranyat szerzett,
majd 2017-ben a Quintessence versenyen

Champion-dijas lett.




agyarorszag egyik kincse a

meggy. Minden hatodik gyi-

molcsfank meggyet terem, 15-
20 ezer hektaron dUltetvényeket talalunk.
Valojaban Kelet-Europa gyimolcse, az eu-
ropai termés tizede nalunk jon le a fakrol, a
szerbek, lengyelek és torokok a versenytar-
sak. Frissen fogyasztva és feldolgozva is ke-
resett termck, Németorszag az egyik nagy
felvevdpiac.

A szd maga is Gsi magyar elnevezés, fa-
janak elterjedtségeére sok teleptilés mai neve
is utal, a legtobb talan éppen a Nyirseégben.
Korai szazadokban gytjtogették a nok a saj-
meggy, a torpe meggy €s a savanyu meggy
apro gyumolcseit, a pipazos évszazadok-
ban pedig fajat tartottak nagy becsben a fér-
fiak. Sarjrol és magrol szaporitani kezdték.
A mai termesztett meggyfajtakat Rapaics
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Raymund 1940-ben a nagy pomologiai mui-
veében a csontarok kozé tartozo cseresznye-
meggynek nevezte, megjegyezve, hogy az
,Oroklési szerelvénye 32 kromoszoma”, mig a
létrejottében szerepet jatszo cseresznyéé és
a sajmeggye 16. A tudomany ma is ugy tart-
ja, hogy a csepleszmeggy és a cseresznye ke-
resztez6deésébol szarmazik, és masodlagos
géncentruma a Karpat-medence.
Palinkafézésre ritkan és kevés helyen
hasznositottak a meggyet. Messze elmaradt
a szilvatol, amely sok vidéken, igy a Szerém-
ségben a fardl kozvetlentl a palinkaststbe
vandorolt, és ,gyakori élvezetétol tobb szlo-
vakot ért idoeldtti halal, mint a torok kard-
tol”, amint azt bd kétszaz éve Schwartner
Marton statisztikus feljegyezte. Leginkabb
az Alfold északi vidékein és a még feljebb
magasodo hegyek volgyében foztek az apro
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bogyoibol gyors nyari palinkat. Koran érik, a
melegben gyorsan erjed, és mire az aratok-
kepések energiaitalra vagytak, mar kaparo-
san-frissen a butykosaikba is kertilhetett.

A zsindelyesi majorsagban aratopalin-
kanak hivtak. A forradalom utani nyaron,
1848-ban két hét alatt mintegy Otven icce
palinkat kaptak a kepések, 14 forint érték-
ben. A kovetkezd esztend6ben mar csak azt
jegyezték fel, hogy a megszallo muszka had-
sereg erdszakos kivansagara milyen hatal-
mas mennyiségd gabonat szolgaltattak ki,
no meg egy font olajat is az orosz tabornagy
hintajanak kenésére. A kovetkez6 évtizedek-
ben a névekvo gabonamennyiség miatt egy-
re tObb iccényi palinka kertilt a Dessewffyek
ispanjanak naplojaba. Késdbb gazdak, a mo-
dosabb a Bige, az Istenes és a Veres familiak
is fozettek meggypalinkat.

Alegtdbb meggyfat mar 1895-ben Sza-
bolcs varmegycben szamlaltak meg, neve-
zetesen 94 212 darabot. A filoxéra pusztitasa
utan meég tobbet Ultettek, hogy a sz6l6 he-
lyett altala kossek meg a homokhatak tala-
jat. Nagyon sok meggy volt még Debrecen
¢s Kecskemét kornyeékén, Somogyban. A
XX. szazad elso feleben hires meggykivi-
teli kozponttd valt Uifehértd, Nyirmegy-
gyes és Ermellék. A hajdusagiak szerették a
meggyesbort.

Ujfehértd aranya a fiirtés meggy,
a Zsindelyesé a beléle készitett palinka
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Az id6kapszula elhelyezése utdni poharkoszontén,
balrol: Kecskés Gyula alapito, Kovécs Ferenc,
Nyiregyhaza polgarmestere, Kozma Péter, Szabolcs-
Szatmar-Bereg megye kormanymegbizottja, Jakab
Istvdn, az OrszaggyUlés alelnoke, V. Németh Zsolt
kornyezetlgyert, agrarfejlesztésért és hungarikumokért
felel6s &llamtitkar, Papp Jozsefné Ugyvezetd, Sesztak
Oszkar megyei kozgyllési elnok, Kecskés Gyuldné
Ugyvezetd és Papp Jozsef Ugyvezetd

Mint dr.
pomologus kutato doktori disszertacioja-

Szabo Tibor ujfehértoi

ban utal ra, a PAndy meggy alapozta meg a
magyar meggy dicsoségét. A kozeli Tisza-
dobrdl van az els6 szakmai adat rola, Olah
Lajos tiszabtdi kertjébdl valo gydkérsarjrol.
A kornyez6 orszagokban Korosi meggykeént
ismerték. Az eredetmondakban bévelkedd
fajta terméshozama azonban ingatag volt,
¢és e kettdsség, a keresettseége €s a szlk-
re szabott termékenysége élenjaro magyar
meggynemesitéshez vezetett. A keresztezé-
si eljarasok kiemelt kutatohelye a févarosban
Maliga Pal vezetésével az 1970-es években az
6nmeddé Pandy bazisan 6ntermékeny hib-
rideket alkotott, és azok Erdi b6termé, illet-
ve jubileum, valamint Meteor korai néven
maig piacképesek. A Nyirségben ugyanak-
kor tajszelekcios eljarasokat alkalmaztak, és
alegnagyobb iiltetvényekre ma mar az Ujfe-
hérton sziletett fajtakat telepitik.

Az innovacié nem ritka vendég a Zsin-
delyesnél, ahogy a tarsadalmi felelosség-
vallalas sem. Elobbire legyen elég példa itt
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a palackcimkékbe beépitett, a bankjegyekeé-
hez hasonlo biztonsagi kodok alkalmazasa a

visszaélések elkertilésére vagy a vadgytimol-
csOk mindségi palinkaszatba bevezetése. A
jotékonysagra pedig az, hogy az Ujrahasz-
nosithatd kartonok hasznalatanak megkez-
dése utan nyert megtakaritast a Zsindelyes a
Maltai Szeretetszolgalat gondjaira bizta.

A legnagyobb Zsindelyes-innovacio
azonban az yjfehértoi meggy mennybe me-
netele. Az aratopalinkat a szabolcsi ember
véletlentl semittavolna, havan szilvoriumja,
tehat meg kellett talalni azokat az eljaraso-
kat, amelyekkel a meggy illatat és zamatat
a legkifinomultabb palinkainyencek elé is
nyugodt szivvel odatehet6 palinkava lehet
nemesiteni.

A gytimoles Ujfehérton mar nemes
volt, a firtds valtozata a nemesités csucsa.

Papp Jozsef Ujfehérton lakik, ott jart is-
kolaba ¢€s ott kezdett dolgozni. Sokat hallott
a csaladban is, a varosban is a meggyrol, a
konyakmeggyrol, egy kecskeméti tanacsko-
zason pedig a helyi értékek hasznardl és az
eredetvédelemrol hallgatott megragado sza-
vakat. Es akkor eszébe jutott az aratdpalinka
meg a hires ujfehértoi firtos meggy, és el-
ment dr. Pethd Ferenchez, a fehértoi fajtaki-
sérleti kozpont vezetdjéhez. Elmondta neki,
hogy 6 a meggypalinkat szeretné a legfino-
mabb italok kozé emelni, és a tanacsat kérte.
A professzor azt emlitette elsdként, hogy na-

gyon draga lenne abbol a palinka, mert kere-
sett cikk a meggy. Erre Papp Jozsef'igy felelt:

— Feri bdcsi, ne azt nezziik, hogy mennyi-
be keriil, hanem azt, hogy mit lehet beldle kihozni!

Ez a mondat, azota talan Papp Jozsef
jelmondata is, a bérfozdes vilag egyik gya-
kori szosora, a fozetok kérdomondataban
hangzik fel. Beviszik a cefrét, megkérdezik a
fozdést, mitlehet bel6le kihozni, és némelyik
Ustbuvész még meg is kostolja az érett cef-
rét, mielott valaszt adna a kérdésre. Gyakran
aszinérol latszik, mire mennek vele. Papp Jo-
zsef a kutatointézetben ,,fozetoként” kérde-
zett, és Pethd Ferenc azt valaszolta, jol van,
beszélgesstink rola.

A Nyirségben hajdan bdven viragzott
a pusztai meggy (torpének és cseplesznek is
nevezik), az ,0sanya”, sokféle meggyvalto-
zat terjedt el a hazak koril, a kerti utakra és
a szOlogaradokra is meggyet Ultettek. A no-
vényeket jol ismerd parasztok a legnagyobb
termést fakat kivalogattak, sarjrol szapori-
tottak. Ezt a modszert valasztottak a kuta-
tok is Ujfehértdn, tdjszelektalt valtozatokat
gyujtottek be és Petho Ferenc vezetésével a
klonszelekeio szeleskorave valt. A gytimolcs-
felvasarld telepeken figyelték a legszebb
szemeket, ¢s a szezon végen felkeresték a
legjobbnak itélt termések gazdait. Ujfehér-
ton és kornyekeén Csepey Mihaly, Dudas Jo-
zsef és Istenes Daniel kertjében talaltak meg
a legjobb ontermékeny, botermé klonokat,
amelyek gytimolesnagysaga tobbek kozt az
¢éppen piaci igénnyel fellépo konyakosmeggy
készitéseéhez is megfeleld volt. Hat hektaron
sajmeggy alanyon 78 egyeddel kezdték meg
a kisérleteket, és a hetvenes években sikere-
ket értek el. Nagy értcke a kikisérletezett, taj-
szelektalt fajtaknak az érésbiztonsag, a gépi
razhatosag is. Egy debreceni kutato a kertje-
ben talalt kivalo tulajdonsagu alanyt, Szabo
Tibor pedig Matészalka mellett, Kantorjano-
siban lelt meggyfabol szelektalt fajtaelisme-
rést szerz6 meggyet. A harom 4j meggyfajta:
az Ujfehértdi fiirtds, a Debreceni bétermé és
a Kantorjanosi 3. Késobb Szdke Ferenc ma-
gannemesit6 kisvardai tapasztalatait hasz-
nositva tjabb fajtakat mindsittettek.



A beszélgetés eredményeként végil
az ujfehértoi furtost valasztottak a Zsinde-
lyes kisérleti gyiimolcséve. Gyiimolese nagy,
lapitott gdmb alaku, fénylé bordopiros, a
hiisa kemény és mérsékelten festdlev. Eret-
ten sériilésmentesen valik el a kocsanyatol,
géppel razhato és osztalyozhato. Kivalo az
Okologiai tir6képessége. Koran termdre for-
dul, fartjei ontjak a féznivalot. Legnagyobb
palinkaszati értéke azonban, hogy harmoni-
kusan savas-édes, a cukortartalma magas.
Ezt tobbek kozott annak koszonheti, hogy
éppen a Nyirségben kaphatja a legtobb nap-
fényt a termo idészakaban, 250-300 orat ha-
vonta. Jo években 16 szazalék folotti a cukor,
az Osszsavtartalom eléri az egy szazalékot,
és szarazanyagnak mindstl a gytimoleshus
otode.

Papp Jozsefnek éppen erre volt sziiksé-
ge, hogy jo palinkat fézhessen. Petd Ferenc
tanacsara a gyimolesot felhasznalta a palin-
ka iz- és illatanyaganak a fokozasara. Az uj-
fehértdi furtdsbol készilt Zsindelyes agyas
el6bb a fehértoi ifju vallalkozok ¢s a ndk ked-
velt itala lett. Azutan meghoditotta a me-
gyeszékhelyet, Szabolcsot €s az orszagos
versenyek zsurijeit is. Mara vilaghirvé valt,
nagykovetségeinken is fogadasi ital. Ez az
agyas lett a Zsindelyes zaszlospalinkaja és a
palinkak kiralyndje.

A Zsindelyesben nemcsak az agyas
eléallitasmodjat kisérletezték ki, hanem a
kristalytisztan tikros meggypalinkaét is.
Ehhez is kivalonak bizonyult a fiirtos mellett
a Debreceni botermo fajta.

Csak e két fajtdbdl késziilhet az Ujfe-
hértoi meggypalinka néven 2007. majus 8-i
datummal magyarorszagi foldrajzi arujel-
z6i oltalmat nyert ital, amely Papp Jozsef all-
hatatos munkgjanak eredménye. Csak 17
Szabolcs-Szatmar-Bereg megyei kozigazga-
tasi egység teriiletén termett gytimolesbol
ugyanott feldolgozott ital lett eredetvédett.
Graf Jozsef foldmuveléstigyi és vidékfej-
lesztési miniszter oktober 6-an az ujfehértoi
Zsindelyes Hazban nyujtotta at az oltalmat
igazold oklevelet Papp Jozsefnek. O pe-
dig levédette az Ujfehértdi Fiirtds Fesztival

rendezvénynevet, €s az errdl szolo doku-
mentumot atadta Toth Andras polgarmes-
ternek. A volt kaszino falan dombormuvet
helyeztek el a fiirtos meggy és az agyas pa-
linka dicsdségeére.

Hét év sem telt el, és az Ujfehértdi
meggypalinka - hatodik tajegységi palin-
kafajtaként - mar az Eurdpai Unio foldrajzi
arujelzéi oltalmat is elnyerte. Az eredetveé-
delemrol sz016 2014. februar 3-i unios rende-
letet Barroso elnok irta ala, és az errél szolo
oklevelet a magyar kormany nevében V. Neé-
meth Zsolt adta at az oktoberi harmas ju-
bileumi rendezvényen. A kdrnyezetiigyért,
agrarfejlesztésért ¢s hungarikumokert fe-
lelds allamtitkar a magyarsag és a meggy
hosszu kozos torténetét felidézve azt mond-
ta, most az oltalommal abban egy vj fejezet
nyilik, melynek elsé lapjain a Zsindelyes név
Orzi a hagyomanyt ¢s képviseli az értéket.
Ahhoz, hogy az érett gytimolesbdl kivalo
mindségu parlat szllessen, nélkilézhetet-
len a palinkaf6z¢é lelke és az érte dolgozok
tudasa, szorgalma és tisztelete.

Harom évfordulot Gnnepelt ekkor a
Zsindelyes: 6tven éves volt az Ujfehértdi fiir-
tos meggyfajta, harminc ¢éve kezdte meg
mukodését az érpataki fozde €s tiz éves volt
a Zsindelyes marka. Az Orszaggyulés alel-
noke és Papp Jozsef iddkapszulat helyezett
el a fézde udvaran, a benne 1év6 palinka-
kat, meggymagot és mas rekvizitumokat ot-
ven ¢v mulva lehet felnyitni. Az innepségen
elhangzott, hogy az el6z6 évben két és fél
milliard forint netto arbevételt ért el hetven
dolgozdval a Zsindelyes cég.

Az Ujfehértdi fiirtds meggynek tjabb
hirnevet 2016-ban szerzett a Zsindelyes
Pilinka Zrt., a gyiimoles HIR-védjegyet
(Hagyomanyok-Izek-Régidk) kapott a Fold-
muveléstgyi Minisztériumtol, egy évvel az
utan, hogy a cég a tarcaval stratégiai szer-
z6dést is kotott. Ezaltal a csaladi vallalkozas
belépett a HiR-védjegyesek Klubjéba.

A meggy eredetmondai vilagatdl igy
jutunk el a Zsindelyes Palinkahaz vezet6jé-
nek eredeti gondolatahoz, amely azutan eu-
ropai eredetvédelemhez vezetett el.

Kozigazgatasi egysegek,

ahol a védett Ujfehértoi
megqgypalinka késztilhet:
Balintbokor, Butyka, Csaszarszallas,
Erpatak, Geszteréd, Kalmanhaza,
Kismicske, Kisszegegyhaz,
LaszIdtanya, Ludastd, Petdfitanya,
Szirond, Ujfehértd, Ujsortanya,

lancsicstag, Vadastag, Zsindelyes.
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TRIPOLSZKY LASZLO

avagy ismerkedd nyeleteim tobb lepesben

esszirdl  kezdem. Otvenéves
koromig nem szerettem a pa-
linkat. De igy nem pontos a

meghatarozas: kimondottan irtdztam téle.

Az ok egyszer(i. Mert nem ismertem
ezt a nedtit, illetve az ilyen néven illetett ital-
lal szorny talalkozasaim voltak. Sokan vol-
tak ezzel igy.

Egyetem, akkor divatos hazibulik, me-
lyeket a varosi nagylegények, mint magam
is, a fekete cimkes ,cseresznyével” dobtak
fel. Csak a masnap meg a rakovetkezo ketto-
harom volt rémes. Pozitiv hozadékkal is jart

azonban a dolog: j6 harminc éven at el tud-
tam kertlni az ilyen italkényszert tarsasag-
ban. Es nem esett nehezemre.

Aztan bekovetkezett a nagy tarsadal-
mi valtozas, mint mindannyiunk ¢életében.
J6 kollégam, Lovasz Sandor, mint foszerve-
z6je a rendezvénynek, meginvitalt Gyulara,
a kististi fesztivalra. Vegyek részt az otta-
ni parlatok elbiralasara hivatott tarsadalmi
zsuriben.

Mar a szois vonzo volt, kiststi, nem ke-
vésbeé a tarsadalmi jelz6 - mint a személyes
fontossag kifejezése és tudata.

Tripolszky Laszl6, a Népszabadsag szerkesztéje
Eurdpa szivében érezte magdt a Zsindelyestanyan.
Itt hallotta a vendéglato Papp Jozseftdl, hogy

a palackjaik a pélinka lelkének foglalatai.

Es mennyi lélek fér el egy ekkora horddban?




No, lassuk hat.

Tizszer egy paranyi nyelet kiststi,
anélkil, hogy tudnad, melyik f6zdébdl valo,
s kozben egy-egy falat sajt vagy gerezdnyi
alma. Hogy vigyazz az izlelobimbokra, és a
fejedbe se szalljon.

Es 16n. Kabasag nélkiil voltam képes
vegigkostolni a tiz kiststi parlatot, sot egyre
jozanabbul éreztem az alapul szolgalo gyi-
molcsok izét. Barack, szilva, meggy, ribizke,
som, kokény és a tobbiek... Es a cseresznye
- de nem am az atkosra emlékezteto fekete-
cimkés!

Ujjongtam a felismeréstdl: ez hat a pa-
linka, ez valoban nagyszert ital!

A masodik lépés amolyan tudoma-
nyos. Egyik kollégank, ennek a kotetnek a
szerkesztoje 2007-benalegkivalobb palinkak
titkait keresi, €s a kostolot a budapesti kerte-
szeti univerzitas palinka-nagyasszonyaval,
Panyik Gabornéval szervezi. Sajnos, a ta-
narnd mar csak az ¢gbdl figyelheti komoly-
figyelmes mosolyaval a jo palinka iranti
ndvekvo vonzalmamat. Az egyetemi kosto-
lasos nap utan, amely ugyancsak tarsadalmi
zsuri keretében tortént, €s egy vaskos palin-
kakonyvhoz szolgalt alapanyagul, mar azt
is tudtam, legalabb elméletileg, hogyan kell
a gyumolesot valogatni, milyen a megfelel6
cefre, mit értiink azon, hogy rézeleje, rézuto-
ja. Es féleg: hogyan kell a palinkarol érzékle-
tesen irni.

A harmadik nagy talalkozasom a pa-
linkaval baratom, Sods Kalman mive. Ama-
tér palinka-tudorra leszek, elmélytilnek

elméleti és gyakorlati ismereteim.

Igen: latogatas Erpatakon a Zsindelyes
Palinkafézdében. Mar maga a vidék felfe-
dezés, milyen szépséges és magaval ragado
ez a taj! Es cseppet sem isten hata mogotti,
ahogyan sokan hiszik és gondolnak. Papp
Jozsef tulajdonos mosolygos vendégszere-
tettel kalauzolja kis csapatunkat a laborato-
riumi tisztasagu ,gyarban”, amely benntink
az ahitott nyugati munkakulturat és rende-
zettséget idézi meg. Nem tulzas: Europa szi-
veében vagyunk itt, noha Briisszeltdl kétezer
kilométerre, a Szabolcs-Szatmar-Bereg me-
gyei Erpatakon hallgatjuk a csaladi irdnyi-
tasuy, és folyamatosan terjeszked, immar
nagy cég torténetét vendéglatonktol.

A hatalmas mult €s a jovobe tekint6 21.
szazad harmoniaja. Az itteni zsindellyel fe-
dett valamikori paraszthazak élnek tovabb a
cég neveben, a hazaknal fozott palinka izét
¢s zamatat oOrzik a formatervezett, szépen
tipografizalt cimkevel ellatott butéliak. A pa-
linka lelkének foglalatai, ahogyan Papp Jo-
zsef magyarazza.

Es a remek hdzias, a tijra jellemzd éte-
lek! Aki palinkat iszik, annak ennie is kell,
hogy a gyomor feldolgozhassa a nedfit, s
kitessék ez utdbbi minden erénye. A csala-
dias, étteremnek berendezett kostolohaz
nemcsak a szajak szolgalatara valo, hanem
komotos, megfontolt barati diskurzusok he-
lye is. Aki jart mar valamely nyugati fovaros
¢éttermi negyedében, tudja, mirdl beszélek.
Tessék hozzdjuk sorolni Erpatakot!

Amennyire tudom, egyre tobb ha-
zdnkban az Erpatak. Isten adja, hogy szd-
muk gyarapodjék!

A LATOGATAS EMLEKE A MAGYAR
HIRLAP 2009. APRILISI SZAMABAN

— részletek Szarvas Szilveszter
irasabol

Hidba prébaltak piaci érdekeik miatt ténkretenni
egyes hazai és Kkulfoldi szeszipari cégek a magyar
palinkat, Magyarorszagon a kivalo foldrajzi és
éghajlati adottsdgoknak, a zamatos gylimdlcsoknek
koszénhetden a mindségi palinka nem szorul ki a
piacrdl. Egy idében csékkent a fogyasztasa, sorra
Zz3artak be a palinkafézdek, és az eurdpai unids
szabalyozas sem kedvezett a nagy hagyomanyokkal
bird palinkakészitésnek. Azéta azonban a nemes ital
a reneszanszat éli, s orszagimazst lehet, sét kell ra
épiteni...

Ma Magyarorszagon 6tszéznyolcvanezer
hektoliterfoknyi — kardlbeldl 1,3 millid liter —
gylimélcspélinka kerdil kereskedelmi forgalomba.

A termelés ennél tébb, mert a palinkat mas
szeszesitalok alapanyagakeént is felhasznaljak.
Szinte nincsen olyan téjegység, ahonnan ne
tudndnk megnevezni egy oda k6t6dd, az ottani
gylimélcstermésbdl tradicionalis szakértelemmel
készild pélinkat. A jobbak koziil is kiemelkednek a
Zsindelyes palinkak, a miértre azonban csak akkor
tud valaszt adni az ember, ha ellatogat Erpatakra, a
Zsindelyestanyara.

Magyarorszégon a megye kivald agrodkoldgiai
adottsagai miatt Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében
termesztik a legtobb gylimolcsot. Az elsé osztalyd
gylimélcsok pedig évszazadok 6ta a remek palinkak
elengedhetetlen alapanyagai. Ahogy az igazi
palinkaszakertdk tartjdk: a palinka a gylimalcs
értelme és lényege, mint anyanak a gyermek,
festbnek az ecset, kiltének a nyelv. A palinkaivas
pedig belsd utazas a lélek legrejtettebb zugaiba.
Egyszerre van jelen benne a gyimdlcs zamata, a
tiszta viz anyaga, a bor lelke és a vér szelleme...

— Gondos vélogatas eldzi meg a gylimalcsok
kivalasztasat, aztdn minden egyes gylimélcsot
kimagozunk. 2008-ban 1,3 millié kilogramm
gylimélcsot dolgoztunk fel, és hatszéz mézsa mag
keletkezett — avat be a mindségi palinkafézés
titkaiba Papp Jozsef, a Zsindelyes Palinkafdzde
tulajdonosa. Kifejezetten ragaszkodott ahhoz, hogy
olyan alapanyagok felé forduljanak, amelyek a
telephelyiik kérnyékén teremnek, igy munkat adnak
a kornyék lakosainak...

Evente husz szézalékkal né a kulturdlt
palinkafogyasztas Magyarorszagon. Papp Jézsef
szerint a kovetkezd harminc évet arra kell
felhasznalni, hogy ezzel a nemes itallal meghdditsuk
a vilagot, és még kedvezébb orszagimazst épitstink
a pélinkara. — Ezért harcol a Zsindelyes Pélinkafézde,
és reményeink szerint minden palackbdl ez drad. Be
szeretnénk bizonyitani, hogy @ magyar palinkanal
nincsen jobb a vilagon.

A fézde udvardn és a kostoldteremben budapesti
Ujsdgirok ismerkednek a Zsindelyes titkaival.

A Magyar Radio, a Magyar Nemzet, a Népszabadség,
aMagyar Hirlap, a Heti Vdlasz és az Origo
szerkesztdi és fotériporterei a fézde

minden zegét-zugét bejarhattak.
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Zsindelyes Palinkahaz szinte min-
den rendezvényen, konferenci-

an, fesztivalon, arkadian részt vett,
amely reneszanszanak évtizedében nemze-
ti italunkat szolgalta. Gyulan 1999 és Buda-
pesten 2005 dta, Gyérvaron és Ujfehérton,
mindenttt varta a standjuk, a szavuk és az
italuk a vendégeket. Tamogatast és helyszint
adtak, szerveztek, felszolaltak, a pult mogul
is szorgalmaztak, hogy az emberek ne csak
igyak, hanem beszéljenek is a palinkarol és
tudjanak is rola mit mondani. Ha magyarok,
azért, mert megélhetést csaladok szazainak
nyujtd hagyomanyos értékiink, ha kalfoldi-
ek, hogy megtanuljak a hasznukra fogyasz-

tani €s tisztelni hungaricumunkat.
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Az j évezred elsé evtizede a fesztiva-
lok feltamadasanak ideje, és az érpatakiak
szerencsésen Otvozték a népi gasztrondmi-
aval, annak részeként a palinkaval. Maguk
is meglepddtek, hogy ezrek latogattak el az
els6 Zsindelyes Palinka ¢és Népi Gasztro-
ndmiai Fesztivalra. Nyolcezren vettek részt
a 2008. szeptemberi nap rendezvényein,
2009-ben mar 12 ezren és 2012-ben 15 ez-
ren valtottak jegyet, bizonyitva, hogy nem
feltétleniil nyaron akarnak a palinkaked-
velok jol szorakozni. Ezt a tapasztalatot is
értékeli a palinkaturizmussal és annak ese-
lyeivel, marketingeszkozeivel foglalkozo ta-
nulmanyaban Papp Regina. A Zsindelyesnél
ugyanis semmit nem biznak a véletlenre,
legfeljebb a megérzésre, de leginkabb tanul-
nak, mielStt Iépnek. A fézdetulajdonos lanya
a marketingszakma vezérelveinek és kopo-
nyaelméletének (elobb a fejben, azutan a pi-

Csik Jdnosnak és Majorosi Mariannanak
megkoszoni Papp Jozsef, hogy szép magyar
dallamokkal drvendeztették meg a fesztival
sokezres kdzonségét

A stand up-sztérok és a rockzenekarok
szinpada eldtt délutan és este jelen volt
a fesztival apraja-nagyja
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Farkas Anett Zsindelyes ruhakollekciojanak egyik
véltozata, a zsindelylapokhoz a ZEMA tervezdi kézi
festéses hollokdi porceldnt ajanlanak
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acon) hasznositasara is torekszik, amikor a
szintén 2008-ban megnyilt kostolohaz és
a fesztival elonyeit keresi. Egy Zsindelyes-
fesztival Oregbiti a cég hirnevét és alkal-
mat nyujt az altala kinalt életérzés, hangulat
megismerésére: marpedig Erpatakon éppen
a tanyasi vilag életrevalosagat és a XXI. sza-
zadi ember kényelemszeretetét 6tvozik.

A buboskemence meghittségét ¢s
izvarazsat, ahortobagyibetyarok loimadatat
Osszehozzak a technozenével, a dumaszin-
hazzal és persze a legmodernebb techno-
logiaval eléallitott Zsindelyes-palinkakkal.
Mindjart anyito fesztivalon, a kostolohaz ko-
rtli pusztaszegletben fellépett tobbek kozott
az Erpataki Asszonykérus, a stand up krém-
je: Badar Sandor, Kéhalmi Zoltan és Ara-
nyosi Péter, esténként az R-Go, a Beatrice, a
Roxan varta a felemelt karokat, ¢s vagy har-
minc falu apraja-nagyja fozte a helyi specia-
litasokat. Gondoskodtak a palinkasz szakma
képviselbinek kiilon szellemi tornardl is, két
miniszter felszolalasa nyitotta meg az Uj-
fehértoi Zsindelyes Hazban a palinkakon-

ferenciat. Utobbi mar sikeres elézményre
épult, a 2007. marciusi orszagos palinkafo-
rum ugyanitt volt: arra 240 vendéget hivtak
meg €s 234 részt is vett.

A szereplok és a kuriozumok cserélod-
tek, de igy ment ez évrdl évre, szeptember
els6 hétvégéje a palinka és a népi gasztrono-
mia jegyében telt el Zsindelyesen. Minden
ilyen fesztival kdzéppontjaban a palinka all,
de kulturank hozza kot6dé hagyomanya-
it is megjelenitik, és mindezt athatja a zene.
A Zsindelyes fesztival, mint Regina irja egy
masik, a palinkapiaccal foglalkozo 2013-as
dolgozataban, egy igazi magyar mulatsag.
A negyedik fesztivalon Tallai Andras 6n-
kormanyzati allamtitkar arra hivta fel a fi-
gyelmet, hogy nemzeti italunkat az Europai
Unio elismeri és védi, de nekiink is mindent
meg kell tenniink, hogy megovjuk a sarlata-
noktol, hamisitoktol, mikozben kifozésének
szabadsagat noveljik. A fesztival a gyimolcs
és a gyimolcstermesztok tinnepe is; a nyir-
ségi jonatan és az ujfehértoi meggy dicsOse-
gere a vilag legnagyobb almakompotjat egy



csaknem haromezer literes tistben készitet-
te el Cziranku Istvan és Szoboszlai Gyula
szakacsmester nyolcszaz kilogramm alma-
bal, negyedannyi meggybdl és szaz kilo cu-
korbol. A fuszerekkel és palinkaval izesitett
ételbdl mindenkinek jutott a népes kozon-
ségben. A belépti dijak tizedét, tobb mint
féelmillio forintot a 2010 juniusaban tombo-
16 arviz karosultjainak adtak at. Kiosztot-
tak a Zsindelyes érdemérmeket is: a Magna
Cum Laude palinkadalan kivil akkor a cég
marketingjét és értckesitését segitok koziil
Szikszay Istvan, Pal Jozsef és Patzay Istvan
nyerte el. Az Erpataki Asszonykorus tagjai is
kitettek magukért, cstitortok déltol vasarnap
délig felvaltva, megallas nélktl énekeltek.
Elobb Zsindelyesen daloltak, tgyelve arra,
hogy a Hold Viola, a Supernem vagy a Magna
Cum Laude koncert hallgatoit ne zavarjak,
majd - kisbuszos éneklds utazas utan - a bu-
dapesti SzeptEmberFeszt kdzonsége elott.
A népmuvészet és a kismesterségek
avatott mesterei, példaul a teknovajok, ka-
lapvarrdk és csipkeverdk ¢ppugy elmentek
a Csik zenekar ,ihajja-csuhajja” névvel il-
letett tanckorébe ropni, mint a Zsindelyes
ruhakollekeié bemutatdjan részt vevok és
a latogatok szazai. Farkas Anett fiatal épi-
tészhallgatd Zsindelyes ruhdja megnyerte
a Gombold ujra! elnevezésu orszagos ruha-
tervezo-versenyt, és meghivtak a fesztivalra
- ugy is mondhatjuk, zsindely ala - a zsin-

delyes felsot. Ez a ruha a Zsindelyes puszta
hajdani csardajanak, cseléd- ¢és gazda épu-
leteinek tetofedd anyagat idézi fel, ahogy a
Renge Lajos hajdubdszérményi vallalkozo
altal yjonnan épitett kostolohaz, melynek
fedelét a Felvidékrol hozattak. A ZEMA ¢ék-
szertervezdi yj kollekeiot is krealtak holloha-
zi porcelanbol, kézi festésti motivumokkal a
zsindelyruhara, amely ala jurtaszoknyat vet-
tek fel a divatbemutato mandkenjei. A hato-
dik fesztivalon a nyirbatori Cseko cukraszda
macaront szilva, barack és meggy izben.

Piros Laszl6, a Magyar Pélinka Lovagrend nagymestere
dalba elegyedett a Guinness-rekorder asszonykorussal

Kétszaz éve is jartak itt a hortobdgyi betyarok,

akkor a Zsindelyes csarddban emelgették poharaikat,
a fesztival idején lovasbemutatot tart a pusztaotos

a Kostoldhaz eldtt
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RKihaléban lévd népi mesterségek latvanyos
bemutatdi szinesitették a programot. A tervek szerint
kismesterségek hdza all majd a fesztival helyszinén,

a tekndvajé vandoriparos keze nyoman gyakrabban
pereghet majd a forgacs

A palinka nem egyszertien csak egy ital,
hanem a magyar kultura eleven része - ez a
gondolat Juhasz Miklos munkajanak kiindu-
lopontja volt 1993 €s 2016 kdzott, amig a Zsin-
delyes Palinkahaz arculataért volt felel6s. Az
ujfehértoi ifju lemezlovasbol lett marketing-
igazgatdo harom diplomaval a tarsolyaban
szervezte a fesztivalokat, sajtotalalkozokat,
iranyitotta a Zsindelyes marka dizajnjanak
kialakitasat.

Afesztivalok, palinkavacsorak vendégei
széles valasztékbol kostolgathatnak, a mulat-
sagon tul ez mar a latogatok privilégiuma, hi-
szen a Zsindelyes-fanokon kiviil - ma mar
ilyen gyujtok is vannak - kevesen spajzolnak
be otthonra nyolc-tiz kiillonféle palackot.

A kostolgatoknak igy fogalmazta meg
Juhasz Miklos a Zsindelyes hitvallasat:

o

- Erdemes eltiinddni egy kupica kdstolgatd-
sa kozben, hogy a vildg legjobb gyiimolcseibol ké-
szitett kristalytiszta ital a miénk.

Nincs pdrija.

Egyetlen kortya kepes felidezni az elozd
nydr napfényet, azokat a kerteket, ahol a gyiimolcs
beerett. Meég azt a roppandst is, amit a jonatanba
harapva erezhetiink. A mdsodik korty azonban
mdr a mives pdlinkamesteré, aki minden szaktu-
ddsat bevetette, hogy kerek ¢s szép legyen a nedil,
és munkatdrsai a Zsindelyes cimkejii palackba
zdrhassdk. Ahany gyiimélcs, annyi fortely, annyi
izharmonia. Megis mindegyik ugyanaz az utd-
nozhatatlanul nemes ital. A pdlinka. Az érpata-
ki fozde azon van, hogy ezzel, a videk ezer izevel
megismertessiik a varosok lakdit.

Persze a falusi embernek sem drt, a sajdtja
mellett megizleli a miénket.

Markat hordoz a l0g0, a szignd es a csomagolds

A Zsindelyes marka 2004-ben tor be a
piacra. Az akkor még Kaiser 2000 Kft néven
jegyzett ceg a legprofibb dizajnnal hivta fel
magara a figyelmet. Kezdetben a kivalo ital
gyartasan kivtl nem is lehetett ennél fon-
tosabb dolga. A logon a Zsindelyestanya
jellegzetes haztipusat stilizaltak az elneve-
zés mellé, masfél évtizeden at valtozatlan
maradt. Hat iz volt a fekete és karcsu palac-

kokban, amelyekre zsindely formaja cimkét
raktak, rajta arany szini gyumolcsrajzzal.
Ilyen tvegeket akkor még csak az Agardi
fozde alkalmazott, kuriozum volt a piacon.
A palastszert cimkeket 2011-ben uj, egysé-
gesebb rendbe fogtak. Egyediekke valtak a
piacon azzal, hogy gytimolcsfajtankent jel-
lemz6 szineket hasznaltak rajtuk gytimolcs-

kep helyett. Egyuttal egy masodik cimke is

Juhdsz Miklos haromdiplomas pélinkakindld: kitanulta
a marketing csinjat-binjat, és Zsindelyesnél a héség
kosarabol kellett kinalnia
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a palackokra kertlt, forditott T-alaku, a mi-

noségre ¢s hagyomanyokra utalo szoveggel,
alatta Papp Jozsef'szintén szinkodolt szigno-
javal. Ugyanekkor a trikoloros kapszuladiszt
arany logora cserélték. 2012-t6l diszdoboz-
ban is forgalmazzak az italokat, és két po-
harat csomagolnak a palack mell¢, a tarsas
italozasra intve a fogyasztot.

A csaladi vallalkozas zaszlospalinkaja
2003 Ota a négyszogletes, zomok palackban
hordozza exkluziv mindséget és 45 fokon ki-
bontakozo aromait. A Zsindelyes megren-
delésére tervezte ¢s készitette el egy osztrak
tveggyar, mert korabban mar tonkre tették
a hazai tGvegipart. Ez a forma szabadalom
altal védett Zsindelyes-palack, a cimke ¢s
dugd dizdjnjéval egyiitt. Az Ujfehértdi fiir-
tOs agyas meggy régiessé barnitott cimkéjén
a varos kaszinojanak képe lathatd, amely ma
Zsindelyes Haz. A cég altal gyartott masik
agyas, a szabolcsi alma késobb ugyanilyen
kockapalackba keriilt, cimkéjén a megyeha-
zaval. A harmadik kocka is agyas, a tarsasag
altal forgalmazott szatmari szilvaval és otta-
ni tajhaz rajzaval. Eleinte kézzel csomagol-
tak ezeket az italokat, ¢s egyedileg viasszal

zartak le a parafadugokat. Nem szerette meg
a kozonség a kincsnek kijard viaszt, hiaba
volt az is a gyiimdlcshoz illéen bordopiros,
szilvakék és napsarga, ezért kapszulara val-
tottak. A kockaiivegek 2011 6ta hordozzak a
Zsindelyes cimerét.

Az agyas meggyet diszcsomagolasok-
ban is forgalmazzak 2011 ota. Eldszor a por-
celanbutélias variacio jelent meg. A Zsolnay
Manufaktura félbevagott meggymag Kkis-
s¢ eltolt részeit gyartotta fehér porcelanbol,
meggyvirag-motivummal a feliiletén. Utobb
bekapcsolodott a Hollohazi Manufaktura,
még fehérebb porcelant alkalmaznak, kar-
csubb vonalakkal. A félliteresek utan 2014-
tdl ot centiliteres ¢s harom literes valtozat is
készul. A butéliat kétrészes belso szinu, feke-
te belso szind dobozba helyezik, a kiilsejét ot
csillag, valodi Swarovski ko6 disziti. A cégnél
kozkelettien lampasnak nevezett masik dup-
ladobozos (arany bels6, meggyszin kilso)
megoldasnal a csaladias hangulatot szeret-
nék megjeleniteni, a tanyavilagban is hasz-
nalt lampasba bujtattak az italt. Mindegyik
diszdobozt a debreceni Sz. Varians csomago-
lastechnikai cég készitette a Zsindelyesnek.

A zaszlospélinka elsd sorozataira ecsettel hordtak fel
a valédi viaszt. A fogyaszték ujjan nyomot hagyott,
ezért felhagytak a hasznélatdval
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Bakaiék élete megayre
és a Zsindelyesre van

kihegyezve

akai Istvan buszke arra, hogy
Zsindelyestanya sziilottje. A klasz-
életmodellt  ko-
veti ma is: van haza Debrecenben, de a

szikus alfoldi

lombligetbe ékelt tanyan €él, ez a ,reziden-
cidja”. 2002-ben ide telepitett a csaladjaval
16 hektar gyimolcsost, amely ,nagyrészt
meggyre meg szilvara van kihegyezve”, leg-
inkabb az ujfehértoi fiirtdsre.

Papp Jozseftel gyerekkoruk ota ismerik
egymast, még a tanyarol, ahol egyiitt nottek
fel.

- Jozsival nem csak ismerjiik egymdst, ha-
nem nagyon kivdlo iizleti kapcsolatot dapolunk.

’

Mindkettonk reszérol elonyds a dolog, de fo-
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leg az enyemrol. Ennek két alapos oka is van. Az
egyik, hogy csekely a szdllitdsi koltség a gyiimol-
csdstol a fozdéig. Még inkdbb hangsilyos a mdsik:
nagyon nagy szo a biztos piac, kiilondsen olyan
idokben, amikor konnyebb valamit megtermel-
ni, mint eladni. Nekem nem kell rettegnem, hogy
itt a termés, de hovd tegyem, meg attol sem, hogy
ha elviszi valaki a gyiimolcsot, utdna vagy tud fi-
zetni, vagy nem. Semmit nem vetettiink papirra
Jozsival. Mint ember az emberrel olyan egyezsé-
guink van, hogy faltol falig, vagy ahogy azt a pa-
rasztember mondja, keritéstol a keritésig ami
megterem, Jozsi tolem mindent megvesz. Legyen
az szilva, alma, foleg persze meggy, meg van ket
hektdr bodza, kevés kajszi. Most dsszesen 22 hek-
tdr gyiimolcsosiink terem. Jo €vben meghaladja a
meggytermésiink a tiz vagont.

Rekord termést hozott a 2017-es év,
ameggy is ramosolygott a gazdara

,Jozsinak is mondtam, telepitek én,
de olyan fajtat mondjal, amit az ég lerdz,
mert emberi eré mar nincs”
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A maga dolgdban kelléen jaratos ember Bakai Istvan.
2008-ban a fesztival nyilvanossaga el6tt koszonte
meg jo minéségl gyimdlcseit a Zsindelyes cég

Zsindelyestanyan néttek fel mindketten,
hamar megértik egymast. Bakai Ur a jovét
sem bizza a véletlenre. A lanya, Berta fiatal
gazda lett, tervezgeti a gazdasdg jovéjét.

8o

A vasutallomastol ugy harom kilomé-
terre, a Zsindelyes meg a Fovényes tanyak ko-
zOtt Bakai Istvan gyerekkoraban még voltak
rommaradvanyai a szeszgyarnak, a kornyé-
keén 6k még gyakran jatszottak.

A nagyszilok meséltek az ipari kisvas-
utrol, mely az els6 haboruig a gyartdl a feheér-
tdi allomasig hordott ki, az Ereszkedon at,
csak akkor még Erpatakhoz kdzelebb huzd-
dott az allomas.

A tanydrdl egyenes ut vitt Erpatak-
ra, nem a mai kovesut, és ott volt a Homok-
tag a tanya meg a falu kozott, haromkoronas

sivo homok, azt a részt most Szeleseknek is
mondjuk. A pusztan nagy allattartas adott
munkat, négypitaros hazakban laktak a cse-
lédek. Gorombei meg effélék voltak ott a
nagygazdak Trianon utan. Csak az 1970-es
években tuntettek, takaritottak el a téeszek
onnan mindent, ami a régi gazdasagbol meg-
maradt.

— Akkor, a hetvenes évek kozepen jott a vil-
lany, elég késon, addigra mdr sokan elhagytak a
tanydt. Bekoltoztek Ujfehértora, alig néhdny csa-
ldd maradt kinn. Amint aztan dlddst adott az
dram, jra érteke lett a zsindelyesi portdaknak, es
nagyon sokat lenditett a tanyai élet fennmaradd-
saban meg a kornyek gyarapoddsaban Jozsi lize-
me. Kordbban a tanydrdl is Ujfehértdra hordtuk a
cefret, ott fozettiik ki a magunk javdra, a tanydn
nem volt fozde. Aztdn jottek Kecskések, eldszor ok
is a kozonségnek foztek, berfozde volt, késobb Jozsi
ligyesen bevitte a kereskedelembe.

Ha baj van a terméssel, ha itt vagy ott
elfagy, és ez benne van a pakliban, volt mar
ilyen év, a palinkaf6zé akkor is meg tudja va-
lahol venni a neki szlkséges gyimolesot,
akar az egész orszagban szertenéz. A fehér-
toi furtdssel mar mas a helyzet, mert csak itt,
egy behatarolt teriileten term6 gytimolesbdl
lehet védett italt fozni.

Amugy Bakai ur ugy tartja, az Ujfehér-
toi furtds meggy izre, zamatra, szintugy a fel-
dolgozas szempontjabol mindegyiket veri.
Nem kényes példaul, mint az érdi, amelyik
korabban érik ugyan, de télen konnyen ha-




sadozik a faja. Az érdit meg a debrecenit is
megcsipte itt-ott a fagy 2016-ban, de a ftr-
tost nem. 2015 sem volt konnyl év, akkor
meg Ontozni kellett. No de 2017 aztan kitett
magaért.

— Rekord termés és rekord dr koszontitt
rank. Azt mondhatom, ha valamikor, hat ebben
az evben tenyleg mosolygott rank a meggy. A ld-
nyom fiatal gazda lett, és tervezget, mondtam

neki, hogy telepithetiink, de tovabbra is a meggy

irdnydba gondolkodjunk. Mint sokan mostand-
ban, az ujabb fehertoival, a Petri meggyfajtaval
kacerkodik, de én kétszer is meggondolndm, hogy
a jart utat a jaratlanert elhagyjam, szerintem a
[fiirtosé a jovo. Remeélem, a lanyom iigyesen viszi
tovdbb a gazdasdagot. Egy darabban van a bir-

tokunk, dcsemeknek is van egy része mellettiink,
nagy csaldd a miénk, jol megvagyunk, kisegitjiik
egymdst. Van ket dllandd emberiink, de a csaldd-
nak is dolgoznia kell. Razogep nelkiil mdr igy sem
Jutndnk sokra. Kozmunkdsban nehéz gondolkod-
ni, 0thol négy munkdra alkalmatlan. Jozsinak is
mondtam, telepitek én, de olyan fajtat mondjdl,
amit az ég lerdz, mert emberi erd mdr nincs, azt
el kell felejteni.

A maga dolgaban kelloen jaratos em-
ber Bakai Istvan.

Magabiztossaga, mint a suszter szcke,
harom stabil labon all: a zsindelyesi csaladi
birtok, a gytimoélestermesztd tudas és kul-
tura, no meg a Zsindelyes f6zde. Jobb felal-
last el sem tudna képzelni.

A Zsindelyes-tdj 2017-ben: az Urbél is jol [athato Bakaiék
zsindelyestanyai gyimolcsiltetvénye




inden hazai gyiimolesbdl lehet
kivalo és kertitésszaggatod pa-
linkat f6zni. Marasztald pré-
mium ital is csoroghat ki az Gist csévén, és
- Panyik Gaborné tanarné szavaval élve -
tavoltarto is, amely méterekrdl az orrunkba
tolakszik. Ezt vidéken guggolosnak is mond-
jak, mert lapulva érdemes elhaladni a gazda-
jaablaka el6tt, nehogy behivjon egy kortyra.

A kertlink legszebb gytimolcse forrha-
tott a cefrénkben és a legkifinomultabb tor-
nyos masinan f6zhetjiik, akkor sem biztos,
hogy 6rommel ihato lesz a parlatunk, ha ke-
vés hozzd a tuddsunk. Erett gytimolcs, jo gép
¢s hozzaerto f6z6 ember talalkozasabal le-
het csak finom palinkank.

A 626 embert a palinkahazaknal fo-
zomesternek hivjak. A Zsindelyes fézdében
hat mester 6sszehangolt munkajanak ered-
ményeként, Papp Jozsef feliigyeletével kertl
a palackokba a sok versenydijas ¢s fogyasz-
tobarat nedd.

A gylimdles ¢évrdl évre valtozik, a
mesterek dolga megragadni a Iényeget,
megtalalni az aranyokat. Raadasul gyu-
molcsfajtakban Kanaan a Karpat-meden-
ce! Vannak esztenddk, mint 2009, amikor
24 féle gytimolesbdl 54 kiilonbozo palinkat
nyertek ki, addig kostolgatva, a miszereket
¢s a perceket addig figyelgetve-szabalyoz-
gatva, mig a Zsindelyes megbizhato mindse-
get el nem érték.

Ritka a latvanyos bravur a mesterek
szentélyében. A legnagyobb a Guinness-
csucs felallitasa volt. Barna Sandor és Papp
Tllés hatvan ora alatt 860 liter cefrébdl 48 li-
ter palinkat fozott, és nyolcoranként enged-
tek meg maguknak 15 perces pihenot.

Csendes, figyelmes emberek. Az ezer-
arcu palinka a mindennapi 6romuk, és az az
tnnepi, ha latjak, amint a Zsindelyes cimkés
ital felderiti kdstolojanak az arcat.

Valljak a régi igazsagot, hogy a palin-
ka aranyat ér annak, aki mértékkel él vele, de
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atok, hogyha sokat vagy rosszat iszunk bel6-
le. Porzd vesére nem valo, annal inkabb ét-
vagy és kedv fokozasara.
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A meghitt innepségek, torok ¢s a vi-
gaszra varo torkok egyarant baratra lelnek a
palinkaban. Hat még ha Zsindelyes az!

X

Aranycsapat, balrdl jobbra:

Sutka Miklés, Barna Sandor, Fehér Csaba,
Vecsei Zsolt, Papp Illés és Gombos Laszlo,
elol Papp Jézsef
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app Jozsef azt mondta, oril, hogy

ot kereste meg, ¢s minden segit-

séget megad. Igy is tortént. Annak
rendje-modja szerint kapott munkasruhat.
Nem tildogélhetett az iroasztal mellett, ha-
nem a gyumolcsfeldolgozoban, a palinka-
foz0ben, az érleldoben ¢s a palackozoban
minden tevékenységi kort végig kellett jar-
nia. Sikeriilt a munka legnehezebb fizikai
részébe is belekostolnia. Ennek maig nagy
hasznat latja, mert vezetoként pontosan
tudja, mit lehet kérni és elvarni a dolgozok-
tol, mire kell nagyon figyelni.

- A gyakorlati idd vége felé Jozsi azt mond-
ta, ha nincsenek mdsféle terveim, akkor a diploma
megszerzése utdn ldatogassam meg, beszelgessiink.
Lediplomdztam, és eltem a lehetoséggel, 2006
elejen munkdba dlltam a Zsindelyesnel. Nagyon
Jo idoben tortént ez, rogton fozdevezeto lettem, és
szemtanuja lehettem, sot dtelhettem a Zsindelyes
pdlinka program kiteljesedeset, beleertve a 2008-
2009-¢s jokora beruhdzdsokat. Az akkori tizem-
vezeto, Endre bdcsi vett a szdrnyai ald. Eleinte
kizdrolag a palinkaval foglalkoztam. Specidlisan
csak a gyiimolcsbeszerzessel, a fozdei munkd-

latok vezenylésevel, a pdlinkdk mindsitesével. A
regi fozdebol minden nap pdlinkaillattal dtitat-
va mentem haza. Volt egy szamitogepem, ott dol-
goztam a régi list kozeleben, és az illattal egyiitt
szivtam magamba a pdlinkatuddst. Rendszere-
sen jdrtam persze tovabbkepzésekre, tréningekre,
versenyekre, a Hundesztre, a gyulaira és regiond-
lisakra is. Igy beletanultam a pdlinkakdstoldsba,
gyakorlott kostolo lettem, és igyekeztem a meg-
felelo papirokat, kepzettsegeket is megszerezni.
Mikor Endre bdcsi nyugdijba vonult, az évtized-
fordulon iizemvezeto lettem, és a pdlinka mellett
a kommersz italok, a hidegiti pdrlatok elodllitdsa
is a feliigyeletem ald keriilt. Most, 2017-ben is az
lizemvezetes a munkdm, idonként mindségbizto-
sitds és marketing is keveredik a feladataim koze,
és persze reszt veszek azokon a sziitkebb megbesze-
leseken, ahol tapogatjuk, merre haladjon tovdbb a
Zsindelyes torténete.

Kozben a Corvinus Egyetemen ta-
nult yjra, és Magyarorszagon az els6k ko-
zOtt palinkamester szakmérnoki diplomat
szerzett. Mindezzel a sok, magas szintu kép-
zéssel a hata mogott is ugy tartja, szikség
van a szilard alapismeretekre és ugyan kony-



vekbdl is szerezhetd valamennyi tudas, de
ez olyan szakma, amelyiket valojaban csak
a gyakorlatban, a sajat bdrére sajatit el az
ember. A szaktudast leggyorsabban szerin-
te évek soran éppen egy ilyen helyen, mint
a Zsindelyes, lehet megszerezni. Ugy érzi,
nagyon szerencsés, mert Magyarorszagon
nincs még egy hely, ahol ilyen sokrétu a foz-
dei munka. Szinte felsorolhatatlan, mennyi
minden megismerésére lehetdsége volt, lé-
nyegében a palinkasz szakma minden zugat
bejarhatta. fgy a kézitél az automata gépso-
ri palackozasig, a legvaltozatosabb erjesztési
¢s érlelési technologiakig. Mind a gyimol-
csoOk fajtajat, fajat, mind a mennyiséglket
tekintve széles az alapanyag-beszerzés Fr-
patakon. Raadasul hatalmas informacio-
adaghoz jut Fehér Csaba azaltal, hogy a
gepészeti ¢s a gyimolcstermesztoi kdrben is
rengeteg emberrel talalkozik és tanacskozik.
Es akkor a likérkészités mozzanatairdl vagy
a nemzetkdzi piaci lehetdségek feltarasarol
még nem is szoltunk. Képviselte a céget Pra-
gaban ¢s Osloban, jart szakmai tanulmany-
uton Olaszorszagban és Skociaban.

- A technologiai kerdésekben, az erjesz-
1és és a feldolgozds miiszaki részeben taldn kicsit
meghatdrozobb a vélemenyem, mint egyebek-

ben, mondjuk a termekkorben vagy a szortiment-
ben, de mindig szinte mindent kozdsen taldlunk
ki - ertekeli helyzetét. - A fahordos érlelés hosz-
sz tavi eljdrdsai, a barikhordos megolddsok
idonkent ttoro feladatot adtak nekem. Korab-
ban egyszerii valtozatok jellemeztek az érlelést s
az dgyazdst, ma mdr lizemi szinten kifinomultabb
technologidkat alkalmazunk, és az dtlathatosag,
a dokumentdlds is joval egyértelmiibb, precizebb.
Példaképpen emlitem, hogy 2017-ben noveltiik az
erjesztokapacitdsunkat. Bevezettiink nehdny hii-
téstechnikai ujitdst, modositottuk az elomelegitést.

Ha a sajat fogyasztasarol faggatjuk,
azt valaszolja, az érleletlen palinka hive. N¢-
melyik fahordos parlat idénként meg tud-
ja »,fogni”, ha éppen olyan hangulatban van.
Szakemberként mindenképpen az elsodle-
ges gyimolcsaromak baratja.

A Zsindelyes f6zéstechnikaban a
feltuningolt kististi és az oszlopos gépfaj-
ta egyarant mukodik, ezek parlatait hazasit-
jak. Ezaltal a gyimdlcsillatokat és a szajban
feltarulo zamatokat tartosan orzik a palack-
jaik. Ugyanigy jarnak el a fahordokkal: a
szerednyeit ¢s a barikot egyszerre hasznal-
jak ugyanarra a parlatfajtara. Felét a magyar,
felét a francia horddtipusban érlelik. Fehér
Csaba szerint a tolgy a leghatékonyabb, az

MegbecsUlték a cégnél Fehér Csabét (balrol),

amikor gyakornokként Erpatakra érkezett. Azdta
bekapcsolédott a szakképzésbe. Vecsei Zsolt f6zémester
a Zsindelyesben vizsgdzott ndla, s hogy eredmeényesen,
annak bizonyitéka: ma mar ¢ is a hatfés csapat tagja
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Csaba élelmiszer-technolégus és palinkamester
szakmeérnok. A hdzi teszteken tul gyakran késtolgatja
a palinkdkat versenyek zsUrijében
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akac ¢és az eper inkabb szinben nyujt vala-

mit, izben kevesebbet.

Probalkoztak a sajat faju hordokkal,
a cseresznye €s a korte izgalmas és csabi-
to arnyalatokkal gazdagitotta az italt. A ba-
rackhoz semmit nem tett hozza a f3ja, ¢és az
almaéban sem talaltak ktlonosebb poten-
cialt. Sok energiat emészt el az ilyen hordok
beszerzése, mert nagyon nehéz dolguk van
a kadaroknak, egészen specialis elokészités
utan valik alkalmassa a gytimolcsfa torzse a
hordokészitésre. Marpedig a Zsindelyesnek
egy tucatnyi hordé meg sem kottyan. Rogzi-
tették az érlelési tapasztalatokat, lehet, hogy
késobb ismét el6veszik.

Fehér Csaba nagy lehet6sége, hogy vi-
szonylag szabadon kisérletezhet gytimolcs-
fajtakkal, parlattechnikakkal, aranyokkal.
A cég hat fézémestere dsszekovacsolodott,
egy hangnemet fiij, hatalmas tdmasz a mun-
kaban. A nagy Zsindelyes csapat kdzos sike-
rei sok-sok dijban testestilnek meg, no meg a
prémiumpalinkak keresettségében.

Ezuttal azonban arra kérttik az Gizem-
vezetdt, hogy meséljen a kevésbé latvanyos
vagy éppen eredménytelen probalkozasok-
rol is. Varakozasai talan csak a vadontermdék
vonalan nem jottek be. Ennek is elsdsorban
piaci okai voltak, nem a termék mindsege.
A Zsindelyes ugyanis elsoként probalta meg
nagy tételben a lehet6 legmagasabb nivo-
ra emelni a vadgytimolcsok kiilonos zama-
tait 6rzo parlatokat. Ez sikeriilt is, amit tobb
csucsdij visszaigazolt. Az Aggteleki Nemzeti
Parkban termett gytimolcsokbdl alkotott ita-
lok rovid ideig nagyon keresettek voltak, de a
fogyasztok végul azt mondtak, tul draga. Ol-
csObban viszont nem lehetett eldallitani az
extra mindséget, igy a Zsindelyes méretvi-
szonyait tikrozo tartos boom elmaradt.

Kisérleteztek zoldségek leparlasaval,
koziiliik a torma és csicsoka tapasztalata
maradt meg az UzemvezetOben. Inkabb ér-
dekes, mint jo termeékek lettek beldlik, ame-
lyek mind a gytimolesos zamatu palinkak
varazsatol, mind a magyar emberek izlésvi-



lagatdl tavol allnak. Palackba sem keriiltek
ezek a csip0s, kissé kellemetlen parlatok. Pe-
dig akdzelben, Hajdudorog és Ujléta kornyé-
kén terem a legfinomabb tormal

Viszonylag koran probalkoztak sokfé-
le szOlével. Kozilik 6t fajta palinkajat a ke-
reskedelembe is eljuttattak, de igazan attitd
kereslet nem mutatkozott irantuk. Ennek
részben az volt az oka, hogy a boraszatok
is beszalltak a palinkatizletbe, és a keresle-
tet joval meghalado mennyiség kényszertlt
érlel6dni a boroshordok mellett. Egyszer
Egerbdl, Tokajbdl és Villanybol hoztak pro-
baképpen borokat, ezek parlatat hazasitot-
tak, ugy tették hordoba. Sikeriilt egy olyan
brandyt eléallitaniuk, amelyik a hazi kostola-
son a csucspont volt, mindenkit elvarazsolt.
Ugy gondoltdk, ennél jobb érlelt borparlatot
nem is tudnanak késziteni. Benevezték az
orszagos versenyre, ¢s Champion dfjat ho-
zott a fézdének. Aztan végil mégsem kiild-
ték nagy kereskedelmi palyara, belestllyedt
akommersz italok vilagaba.

- A meggy a cégiink gyongyszeme. Ez
a gyimolcs kordabban sohasem keriilt orids
erjesztotartdlyokba, inkdbb a kisfogyasztoi kor-
ben cefreztek, illetve a konzervipar hasznositot-
ta. Draga volt a gyiimolcs, macerds a magozads.
A cukortartalma ingadozott, leginkdbb konyak-
meggykent ismertiik Magyarorszdgon. Ndilunk
a 2000-¢es években vezértermekké emelkedett.

Megjelent a legigényesebb fogyasztok poharaiban.
Ma mar félliteres kiszerelésben is adjuk ugyan, de
azért valtozatlanul a killonlegesebb gyiimdlcsok
korébe tartozik. Technoldgiai szempontbol keépe-
sek vagyunk csoddlatos pdrlattd nemesiteni, de
nem lehet igazan olcson eldodllitani. Szdz liter cef-
rebol dtlagosan nyolc liter 50 fokos palinka jon le,
és ameggy kildja 2017-ben 200-250 forint kozott
mozgott.

A természet mindig kedve szerint szol
bele a palinkaszok munkajaba. 2015-ben
aszaly, a kovetkez6 évben sok esé borzol-

Az tzemvezetd legszebb napjai kozé tartozik, amikor
2014 nyardn a Palinka-kivaldsagok galajan

a Parlamentben koccinthatott a cég eredményeit
méltatd Fazekas Sandor foldmuiveléstgyi miniszterrel.
Kozépen Kecskés Gyuldné, a Zsindelyes Palinkahaz
Ugyvezetdje

Erlelés, pihentetés utan palackoznak,
és indulhat a flotta szerte a Kérpat-medencében




AZsindelyes szellemiségébe beletartozik a természet,
a fa szeretete. Ez a domborm( a modernizalt
berendezés( fézdének éllit emléket

A gondosan valogatott és tisztitott gyiimolcs kincseit
a legfejlettebb technoldgia segitségével varazsoljak eld
patikatisztasagl kornyezetben
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ta a kedélyeket. 2016 minéség szempontja-
bal Osszességeben atlagos esztendd volt. A
kelleténél tobb csapadék persze megmutat-
kozott a gylimolesok cukortartalmaban, a
szokasosnal alacsonyabb szinteket mértek.
Ebben az esztenddben cseresznyebdl csak
Szomolyait vasaroltak, az alma négyotode
Jonatan volt, a tobbi megoszlott a Jonagold,
az Idared, a Golden és a Mutsu kozott. A szil-
va felerészt Besztercei fajtabol jott be, és az
egyotodnyi Nemtudom szilva mellett még
Stanley, Lepotica, Elen és Prezident fajtak
zuzalékat szivattyuztak az erjesztobe. A kor-
ték élén a Vilmos allt, 60 szazalékkal, emel-
lett felhasznaltak Bosc kobakot és Packhams
fajtit. Természetesen az Ujfehértdi fiirtds-
bdl paroltak le a legtobbet, a Debreceni bo-
termd a meggy tizedét tette ki. A jo Gonci
magyar fajtaval toltotték fel a kajszit érleld
tartalyok felét, a tobbibe Bergeron, Ceglée-
di orias ¢s Magyar kajszi kerilt. Vasaroltak
2016-ban még szedret, birset és bodzat is.
Sz616, szamdca, malna, fekete €s piros
ribizli bovitette a repertoart 2017-ben, utob-
biakat hazasitva toltik palackba. 2017 elsé
félévi fagykara, jégverése zsugoritotta a ki-
nalatot, kaparni kellett a jo mindségért tobb
gyumoles esetében. Szerencséjitkre a kor-
nyez6 meggyiltetvények nem karosultak,

de az arba mar erésen belejatszott, hogy Neé-
metorszagban és Lengyelorszagban elfagy-
tak, ¢s tolink megugrott az export. Az alma
és a szilva fele elveszett a megyében, tobb te-
leptilésen szaz szazalék kozeli volt a fagykar.
Akorte és a barack beszerzése is kétszer any-
nyi figyelmet kovetelt, mint el6zd évben,
mert példaul kevés maradt meg a Gonci-
bdl. Korabban a Zsindelyesnél kilincseltek
a termesztok, most kénytelenek voltak ok
is a gylimolcs utan menni. Végil tobbnyire
megtalaljak a megfeleld mindséget.

- A termesztokkel mdr virdgzds, gyiimolcs-
kotodes idejen felvessziik a kapcsolatot, és kesobb
is pdr hetente tandcskozunk, mennyi lesz, milyen
lesz - avat be a folyamatokba az tizemveze-
tO. — Papp Jozseffel egyuitt intezziik a termeltetés
ligyeit, 0 dont arrol, hogy mibol mennyit és meny-
nyiert, en pedig a tobbiert felelek: az iitemezesert,
a beszdllitasert, a kontrolldldsert, vagyis a mino-
segert. Mi abban tudunk jol vagy rosszul donteni,
hogy milyen erettségi allapotban hozzdk be a gyii-
molesot. Nem fogadunk el penészes, rothadt, mo-
nilids vagy szennyezett termest, de kukacoskodni
nem szoktunk. Valami csekély jatektér van arra,
hogy ha valami okbol a teljes erettségnel elobb jon
a meggy, akkor a magvavdlosdgra, a magozdsra

Jjobban oda kel figyelniink. Ha kicsit érettebb az
optimdlisndl, akkor meg gyorsabban erjesztjiik.




Mindenképpen aznap kell feldolgoznunk a friss
gyiimolesot, reggel becrkezik és este mdr cefre.
Mdsnapra sokat veszitene a mindségebol. A kon-
téner aljaban levet engedne, erjedni kezdene, ¢s az
sosem jo, ha nem akkor indul az erjedes, amikor
mi akarjuk.

Beiithet barmikor egy géptorés is,
olyankor topon kell lennie az tzemveze-
tének, gyors megoldassal elérukkolnia. A
megfeleld szakembergarda itt megvan. Két-
ezer tonna gyumolcs feldolgozasa egy nem
tul hosszu érési idészak alatt Gnmagaban
is nagy kihivas. Gondoljon csak bele bar-
ki: ketmillio kilogrammrdl van szo! Ennek a
mennyiségnek tobb mint négydtode a kor-
nyckrél érkezik. Itt kivald mindség terem,
nagyon sok csaladnak nyujt biztos megél-
hetést a Zsindelyes. Kajszibdl errefelé nincs
elég, messzibb vidékekre is elmennek érte,
az Alfold kdzepére, a ribizlit ¢s a malnat meg
akorte egy részét pedig az északi megyéekbol
hozzuk.

- Vannak fozdek, ahol szemenkent vdlo-
gatva, kis tételben, babusgatva egy-ketszdz litert
kifoznek valamibol, aztan patikapdlinkakent be-
nevezik valamelyik versenyre. Nalunk ez lehetet-
len, a legkisebb erjesztotartalyunk is otezer literes!
Szerintem az a szép a Zsindelyesben, az orszdg
egyik legnagyobb fozojekent, nagy mennyiségek-
ben olyan homogen, jo mindsegi palinkdt dllitunk
eld, amely megdllja a helyét. Ugy is megfogal-
mazhatndm, hogy legyen inkdbb minden pdlin-
kdank eziistérmes, mint hogy legyen egy vagy ket
Championunk a kostoltatdsra, a tobbinek meg
koze se legyen ehhez a mindségi szinthez. Nekiink
az a fontos, hogy minden palackba keriilt pdlin-
ka elérje azt a mindseget, és evrol evre, fajtdrol
fajtdra, amit a vevdink igenyelnek. A pdlinka €lo
anyag, kicsi elteresek évenkent eldfordulhatnak,
mint a borokndl. Neha fel is hivnak benniinket a
rendszeres fogyasztoink, peldaul hogy a tavalyi-
nak kissé mdsabb volt a szine. A Zsindelyes pdlin-
ka nem kommersz ital, ahol kész receptiira szerint
mindig azonos mennyiségii aroma keriil a szeszbe.
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A folyamatok egy részét 2017-ben mar a szamitégépek
iranyitjdk. Automata berendezéseik haromezer palackot
képesek megtélteni egy dra alatt.

A beléjuk kertld palinka mindsége viszont ma is

a féz6mesterek személyes tudasatol és

a kozos kostolds eredményétdl fligg
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bban az idoben tortént, amikor a sza-

baddd valt otthoni fozést egyesek iigyes-

kedésre haszndltdk. Jott egy osztrak
csoport, megneztek a pdlinkafozonket, nagyon
tetszett nekik. Amikor dtmentiink a kostolo-
hdzba, és ott megkezdodott a kostoltatds, amit
egybekitiink egy erzekszervi bemutatoval, te-
hdt nemcsak pohdrba toltjiik és odaadjuk, ha-
nem beszeliink is az adott nediirol, akkor az egyik
osztrak holgy mindket kezet folemelte, ugy tilta-
kozott, hogy nem, nem, nem kell palinka. Megker-
deztem, mi az oka, és a csoport elott elmesélte a
tortenetet. Alighogy dtlépte a hatdrt, elelmes em-

berek mindjdrt hdzi pdlinkdnak nevezett itallal
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kinditdk, és hdt az valami borzalom volt. En to-
vabb meséltem az italainkrol, sorra illatoltdk a
tobbiek, aztdn az egyiket csak megkostolta a holgy
is. A végén ugy ment el, amig elek, ezt el nem felej-
tem, hogy 42 darab kicsi tiveg pdlinkdt vdsdrolt,
négycenteseket. Azt mondta, 0 reggelente ezt fog-
Jainni. Annyira izlett neki. A férje meg is jegyezte,
ha eddig nem talaltam otthon a feleségemet, ak-
kor tudtam, hogy a kozmetikaban vagy a boltban
van, de most mdr a kocsmdban is kereshetem.

Juhasz Istvanné mesélte el a torténetet,
mint egyikét a Zsindelyes Kdstolohazban
megesett atvaltozasoknak. Ha ugy tetszik,
csodaknak. Azokbol sok volt mar eddig is.

A cég az els6k kozott kezdett el palin-
katurizmussal foglalkozni, még 2006-ban.
Rajottek, hogy a palinka reneszansza lehe-
toséget ad és kotelez is a fogyasztas kultu-
rajanak a népszerusitésére. Tehat nem elég
mindségi italokat gyartani, nemzeti italunk

Ha idéutazok vagyunk, messzirél ugy
tlinhet, mintha szazotven évvel korabban
a zsindelyesi pitaros hdzak egyikét ldtnank

Csupa szin, csupa derd, csupa figyelmesség:
z0ld, fehér, piros, emberi [éptékek, no
és a konnyU feljro. A hagyomany6rzé

alfoldi épitészet remekében, a zsindelyek
alatt a modern kor ,cselédei” is konnyen
kipihenhetik magukat







Negyed évezrede kemény pasztorok és betyarok tértek
be a Zsindelyes és a Fovényesi korcsmaba, a hortobagyi
pusztdrolis idelovagoltak. A Késtoldhdz évente harom-
négy ezer messzibb tajakrol érkezd vendéget fogad.

A hangulat és a falat ativel a szazadokon, de a flrtds
dgyasrol a betydrok még csak nem is dlmodtak
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becstletét minél szélesebb korben kell visz-
szaszerezni. A Zsindelyesnek is kdszonhet,
hogy a palinkara ma mar btszkék vagyunk,
szivesen fogyasztjuk és ajanljuk. Nem keve-
sekben nemzeti ontudatot ébreszt, és a ha-
gyomanyokat tiszteld ¢s kovetd étkezési
kulturank részeve valt.

A nemzeti hagyomany és az utkereso
modernség egybefonddik a Zsindelyesnél.
Eleinte az tzem teriiletén egy kisebb te-
remben fogadtak a vendégeket, aztan 2008-
ban megnyitottak a kostolohazat. Ma mar
a fozde szomszédsagaban 1évo Zsindelyes
Kostolohaz két termében egyszerre mint-
egy nyolcvanan tudnak helyet foglalni. Az-
zal a céllal épitették fel, hogy az ide érkezdk
egy palinkatura alkalmaval - megismerked-
ve amodern palinkafézé berendezésekkel és
gytumolcsfeldolgozokkal - visszatérhesse-
nek egy pillanatra a multba, megismerjék a
gyOkereket, a hagyomanyos tanyasi vilagot.
Cselédhaz volt a minta, de ha valaki kortyol-
gat a termeiben, akar ugy is érezheti magat,
mintha a hajdani ereszked6i zsindelytetos
csardaban mulatna az idét.

Juhaszné a kostolohaz vezetéje, egy-
féle fézdemuzeumkeént is bemutatja a lato-
gatoknak a portat, hiszen az ipartorténeti
targyi emlékek a régmult palinkafozésrol
arulkodnak, mig a kihelyezett képek a Zsin-
delyes Palinkaf6zde torténetét mesélikel. Az
¢épulet a Zsindelyestanyan az 1800-as évek-
ben épitett uradalmi cseledhazak hii masa,
termeészetesen 21. szazadi épitészeti és tech-
nologiai megoldasokkal. A tetd a cég jelke-
pébal, a fazsindelybol késziilt. Megorizték a
pitvaros épitési mddot, ami az egykori cse-
ledlakasokra volt jellemzd. A kdstolohaz
berendezése is egyertelmtien a mult érteke-
it koveti, bent és a szabadban egyarant. Az
udvaron elhelyeztek egy bubos kemencét,
amelyben a hangulathoz illé ételek késziil-
nek, ha csoportok érkeznek, péeldaul stlt ka-
csacomb parasztburgonyaval vagy szabolcsi
toltott kaposzta rapiritva. Az utobbi izértékei
akkor teljesednek ki igazan, ha el6tte és uta-
naa Zsindelyes fahorddban érlelt almapalin-
kajaval koszontjik a torkunkat.



A hagyomany ¢s a modern megolda-
sok ¢és technologiak 6tvozése a palinkake-
szitésen ¢s a termékek formai megjelenésén
tul a Kostolohaz gasztronomiai kinalatat
is jellemzi. Szabolcs-Szatmar-Bereg megye
messze hires ¢ételeirdl: a paradicsom vagy
paprika megtalalhatoak szinte minden ha-
gyomanyos receptnél. A Zsindelyes is épit
ezekre az izekre. Papp Jozsef egy alkalom-
mal ezt igy foglalta dssze: ,Ugy gondolom,
fontos a tradicio megtartdsa, igy szabolcsi ember
leven én a toltott kdposzta, a porkilt, az igazi al-
foldi gulyds mellett teszem le a voksom. Viszont
szerettiink volna valami ujitdst, amitol meg kii-
lonlegesebb lesz, igy kiilonbozo apro fortelyokat
hajtottunk végre az ételeken, amiktol meg izlete-
sebbek lettek, megis a hagyomdny izeit is maguk-
ban hordozzdk.”

A gasztronomiai csomagok mind iny-
csikland6 finomsagokkal csalogatjak a la-
togatot. Van katonazgatd csomag: sajttal és
kolbasszal, nem hianyzik a lapcsanka, ke-
nyérlangos sem. Az egytalas kaposztas no-
kedlit6l a kemencében fott-stlt lakomaig

Erzsébet (balrol) a legszivesebben azoknak mesél,
akik az izéért szeretik a palinkat

Kivul és belul egyarant egytt van a mult és a jelen:
a legkorszer(bb technolégidval készilt italok mellett
a mult tarolo- és méréeszkozei a meghittség hordozoi




Makara Janos a buboskemencében frissen sulteket
gazdagon télalja. Nem csalddik az sem, aki csak
palinkakorcsolydra vagyik: a lapcsénka a Vilmoskorte-
és a birspdlinkdval is harmonizal, a kettd kozott pedig
fokhagymasan és tejfélosen ad erdt

sokféle falat rendelhet6, de az Gjra fogékony
vendégeknek a hazias és telt iz, palinka-
ban érlelt kacsamellet csokoladés, palinkas
meggyraguval talaljak, mentas burgonyaval
kisérve. Az ¢telek egy része a kdstolohazban
késziil, a buboskemence gyakran fiistolog, a
tobbit pedig Ujfehértordl, a Zsindelyes Haz
konyhajarol hozzak a pitaros hazba.

Jonnek is a vendégek szép szam-
ban, itthonrdl ¢s kilfoldrol, tudjuk meg a
haz vezet6jétdl, aki szintén Pall-lany, a fer-
je teherfuvarozo, de a kezdeti idokben még
6 is bedolgozott a Kecskésék bérfézdéje-




be. Evente hdrom-négyezren keresik fel a
Zsindelyes turisztikai-gasztronomiai egy-
ségeét. Erzscbet a gazdasagi valsag utan keve-
sebb érdeklddonek mesélhetett, mert mint
mondja, a cégeknél egyre kevesebb jutott a
csapatépitd tréningek szervezésére. A turis-
tak és mas ¢érdekloddk szama viszont nem
csokkent.

- A kiilfoldiek jo resze nem ismeri a ma-
gyar pdlinkdt. Ot-hatféle italt kdstoltatunk, és
amikor rdjonnek, hogy mindegyikbol mds és mds
gyiimdlcs kdszon rdjuk vissza, akkor egyre szi-
vesebben fogyasztjdk. Osszehasonlitjdk a whis-

kyvel, a vodkdval, amelyek alapanyaga mindig

ugyanaz, legfeliebb mds az érlelese, de mindig
vagy egy gabonaiz, vagy egy burgonyaiz, vagy egy
kukoricaiz az alap. A pdlinka sokfelesege nagyon
megfogja a kiilfoldieket. Persze azokat a magya-
rokat is, akik az izéert fogyasztjik a palinkdt. Aki
a hatdsdert, az taldn mds termeket fog valasztani,
bdr a miénkben is taldl erct.

Jonnek olyan férfiak, akik elmondjak, hogy
aztaszilvdt, amit 0k fozetnek, semminemveri. De
a szilva mindig benne van a kostololdlistdnkban,
és a mi szilvapdlinkdnk mds, mint a tobbi keres-
kedelmi fozdee. Arra toreksziink, hogy megoriz-
ve, de nem tulhangsilyozva a karaktert, inkdbb

Gulyasleves, ahogy az Alf6ldon szeretik
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NEMZETI MARKAEPITES

A nemzeti réviditalunk Ugynevezett ,markaépitése”
egyre inkabb eredményesnek bizonyul, a tarsadalom
ismeri és fogyasztja a palinkat. Az Uj fogyasztdi
struktura hatdsara tobb felsGoktatdsi intézmény is
Klon tematikus kurzust inditott, amelyek a magyar,
illetve a region élis palinkakeészités és palinkakultira
elsajatitasaval foglallkoznak. A Debreceni Egyetem
és a Nyiregyhazi Egyetem tébb éve dolgozik szoros
egylttmikadésben a kelet-magyarorszagi térség
palinkafézdéivel, igy a Zsindelyes Palinkafézdével is.
A Zsindelyes minden félévi kurzusban interaktiv
el6adast tart a 18-25 év kozitti korosztély

részére. A cégtorténet, a széles termékkinalat
bemutatasa, illetve a palinkafogyasztas kultdrdjanak
megismertetése mind hozzajarul ahhoz, hogy a
mértékletes italfogyasztast és a gasztrondmia
palinka altali alakulasat a fiatalabb korosztaly is
nyomon tudja kévetni, emellett ismertté valjon
szamukra a palinka. Félévente mintegy kétszaz
hallgatd kap ilyen impulzust. A cég az eléadasok
altal szeretne hozzajarulni ahhoz, hogy felndttként
mintat mutatva racionalisan tudjanak majd

donteni vasarlaskor, valamint kialakithatd benntik

a felelds alkoholfogyasztés, a nemzeti italunk
népszerdsitésének szem elétt tartdsaval

p—
ZSINDELYES

PALINKA

Id6pont és programegyeztetes:
+36 30 590 7715 | +36 42290 325 | +36 42 290 316
juhaszne@zsindelyes.hu | www.zsindelyes.hu
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barsonyos, selymes szilvanediit kindljunk. Aztdn
csoddlkoznak, hogy szilvabol letezik ilyen is?! A
mi Besztercei szilvabol késziilt palinkdnk, melyet
eperfa hordoban erleliink, szemmel ldthatoan ki-
csit azert elbizonytalanitja oket, hogy az 6vek vol-
na a legjobb.

Az Ujfehértdi fiirtds dgyasukra min-
den vendég rogton azt mondja, hogy ez fe-
nomenalis, csodalatos, el sem tudta volna
keépzelni és hasonlok. Tele van a vendég-
konyv ilyen bejegyzésekkel.

Vannak visszajard vendégeik példa-
ul Budapestrdl, akik évente kétszer jon-
nek Zsindelyestanyara, tavasszal és dsszel.

Gy6rbdl meg kisbusszal szoktak jonni, di-
rekt a kostolohazba, ott koriilnéznek, jol
¢érzik magukat és legfeljebb a févarosban
allnak meg hazafelé. Osszességében is el-
mondhato, hogy a messzi vidékekrdl tobben
jonnek, mint mondjuk a megycbdl. Egyelére
Nyiregyhazan vagy Ujfehérton tudnak meg-
szallni a vendégek, de ha elkészil a turisz-
tikai komplexum a kostolohaz koriil, akkor
mar itt a tanyan is tobb napot eltolthetnek.

Ha felkeltette figyelmét a Zsindelyes, szeretné megismerni
a termékeket vagy részt venne egy palinkaturan, keresse fel
a www.zsindelyes.hu weboldalt, ahol minden fontosabb

informaciot és elerhetbséget megtalal!

A Kostolohaz nemcsak barati tarsasagok, hanem illusztris
fogadasok, Uzleti megbeszélések, kuldnbdzé vallalati

tréeningek megtartasara is alkalmas helyszinként szolgal.
Emellett egy mintabolt is van a hazban, benne minden
palinkank és valamennyi hozzajuk kapcsolodo termekunk
kaphato, akar elézetes kostolassal egybekotve.

palinkakostolasra!

Jojjon el hozzank, érezze jol magat nalunk, legyen
a vendégunk egy fézdelatogatassal egybekotott







rohaszka Béla kedvenc palinkaja,

ezt nem titkolja, a fiirtds meggy.

Az attetsz8. Agy nélkiil. Nem tud
betelni vele, a zamatai meghoditottak. A
kortyok kiilonlegességén kivil a filingnek, a
markanak, a Zsindelyesnek is szerepe volt a
kedvcsinalasban.

- Papp Jozsef és csalddja, meg a csapa-
ta emelte be ezt a gyiimolesot az italok vilagaba
- érvel a Venesz-dijas mesterszakacs. - Az ¢
igényességiik, szakmai aldzatuk és tisztessegiik,
nemzeti elkotelezettsegiik is eroteljesen hatott
rdm. Nyilvdan azokra is, akik hazai értekoltalmat
adtak a fiirtds meggynek, eurdpai eredetvedelmet
a belble Ujfehértd kirnydken késziil pdlinkdnak.
A Zsindelyes italait azert kedvelem, mert elsdsor-
ban is mindségi termekek. Mindenben hitelesen
tiikrozik szamomra a pdlinka vildgdt, mind izek-
ben, mind megjelenésben.

A Magyar Nemzeti Gasztrondmi-
ai Szovetség elndkekent talalkozott el6szor
Papp Jozseftel, és a palinkahaz tulajdonosa
fogékony volt a torekvéseik tamogatasara,
fantaziat latott benne. A magyar népi gaszt-
ronomia értékeinek feltalalasara vallalkozo
Zsindelyes fesztivalokon a mesterszakacs a
fézdverseny zsurijét vezette. Az egyik alka-
lommal az elsd helyezett csapat meglepd-
en harmonikus ételt készitett baranyhusbol

98

Prohaszka Béla
a hitelesséae és
a minoscge miatt

kedveli a Zsindelyest

palinkaval. Prohaszka Béla, mint a dijkiosz-
ton meg is emlitette, korabban foként szar-
nyasokhoz ¢s vadakhoz hasznalta nemzeti
italunkat. Azok a helyi szakacsok is levették
a labarol, akik levesekhez, féként gytimolcs-
levesekhez csorgattak palinkat. A jovét lat-
ta meg abban, hogy a hagyomanyos izekbe
ezeket a nemes hungarikum italokat be-
csempeéssziik. Ne csak az ételek mellé fo-
gyasszuk, vagy az étkezés utan, hanem az
étel készitésekor is gazdagitsuk altala a za-
matokat.

- Egy alkalommal felejthetetlen pdlin-
ka-bemutaton kostolhattam meg ndluk a ki-
ndlatukat. Utdna szakdcsként megdlmodtam,
kigondoltam olyan eteleket, amelyek a pdlinka
elbnyeit, aromdit hasznositjdk. lgy aztdn hisz-
naltobb ilyen recept sziiletett, és fozobemutatokat
tartottunk. A Zsindelyes csapat precizitdsa, szer-
vezettsége és kivalo szervezokészsege azotais pelda
nekem. Az utobbiidoben a kozetkeztetéssel foglal-
kozom tobbet, oda a gyiimolcs csak frissen facsar-
vajuthat be, palinkakent nem. A Magyar Nemzeti
Ertékek és Hungarikumok Szivetsége alelnike-
kent viszont gyakran taldlkozom veliik, a csaldd-
dal és a termekeikkel is, fesztivdlokon, mustrdkon.

Az erfurti szakacsolimpia gyoztese-
ként 2008-ban nemzetkozi hirnevet szer-
70 mesterszakacs evidencianak tartja, hogy

Helyi izek, fortélyok Zsindelyestanyan. A szabolcsi
telepulések csapatai a fézde hagyomdénytiszteld
versenyein megmeérkdznek egymassal



a magyar ember palinkat fogyaszt, régota,

otthon kiilonosen, mégpedig reggel, ctke-
zés kodzben és utanais. Ez az ital évtizedeken
at az alkoholizalas eszkdze volt a vendégla-
tasban. A kétezres években viszont hallat-
lan atalakulason ment at, és rovid id6 alatt
a kulturalt gasztronomia része lett. Az in-
tenziv mindségi javulas tette lehetove ezt a
gyors valtozast, ¢s ebben a felemelkedésben
a Zsindelyes az egyik élenjaro volt. A fajtajel-
leges, gylimdlcsos izvilagban, a karakteres-
ségben és a kulturalt megjelenésben is oriasi
fejlodést tapasztaltunk, és a prémium palin-
ka bekertilt a fogadasok vilagaba.

Prohaszka Béla népszerlsiti nemze-
ti italunkat, ahol csak lehet. Ha 6 szervez
egy fogadast, akkor nemcsak aperitifként,
hanem frissitoként, sorbet helyett, fogasok
kozottis felkinalja, és mindig kedvez6 fogad-
tatasralel. A palinka nemzetkozi elterjedése-
ben a mennyiségi okok hatraltatok lehetnek,
nehéz millionyi palackot egészen azonos
izd palinkaval megtolteni, de a mindse-
gi gasztrokulturaban ez nem hatrany. A pa-
linkakinalat olyan gazdag, hogy évszakhoz,
életkorhoz és alkalomhoz ill6t is kdnnyt va-
lasztani. Ma mar az is az elonyére valik, hogy
lehet rola beszélni, milyen azillata, az évjara-
ta, az ételhez valo viszonya, a kinalasmaodja.

— 1¢li honapokban a karakteresebbeket ki-
ndlom, mindenekeldtt a szilvapdlinkdkra kell
gondolni. A férfiaknak barmikor ajanihato a pre-
mium mindségi barack, a holgyeknek evszaktol
fiiggetleniil, de mégis inkdbb nydron a gyiimol-
csdsebbek, az illatosabbak: az eper, a mdlna és
a szamdca. Oszi idészakban a kiilonlegesebbek
Jjdtszhatnak szerepet: a kokeny, a som, a berke-
nye. A fiatal, a hiszas korosztaly érdekes modon
ugyanezt a fanyarabb izharmonidt keresi és ked-
veli. A vildg gasztronomidjaban inkdbb az etkezés
vege felé juthat hely a palinkdnak. Ott ugyanis ét-
kezes elott alacsonyabb alkoholtartalmii keserii
likdroket, italokat fogyasztanak.

Kitorési pontot még a koktélok vilaga-
ban lat Prohaszka Béla. Mint mondja, hobbi-
szinten foglalkozik koktélkeveréssel 6 is. Az
almabdl ¢és szilvabodl késziild palinkas kok-
télokhoz Zsindelyes palackokbol toltoget.
Receptet nem hasznal, a fantaziajat engedi
szabadon, amikor az alkalomhoz illen va-
lasztja meg, milyen gytimolcsokkel és gyu-
molcslevekkel gazdagitja, mennyi palinkaval
illatositja a koktelt.

Ha otthon egy kis esti pihendt tart,
nem kever koktélt. Firtds meggy kertl a
poharaba, a szliziesen attetszd, agy nélkil.
Kortyolgatas kozben mennyei ételdtletek,
fogasok jutnak eszcbe.

Nem kerti mulatsag. Valaha gy sult a Dessewffyek
sertése is, ha a pusztai betakaritds utdn megkdszonték
anagy munkat. Els6re meglepd a pdz, de a régiidék
vasdrainak hangulatat és sutétechnikajat hiven idézik fel
a szakécsok a modern grillezé vildg eszkozeivel.
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Hozzavalok 4 személyre:
- 4clbiovadcseresznyepdlinka
20 dkg fiistolt kardhal
20 dkg paradicsom
5 dkg maddrsaldta
5 dkg rukkolasaldta
5 dkg uborka
2 cl balzsamecet
0

Elkészités:

A kardhalat vékonyan felszeleteljiik, a paradicsomot feldaraboljuk. A
halat locsoljuk meg bio vadcseresznye-palinkaval. Uborkaval, para-

dicsommal és salatamixszel szervirozzuk.
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Hozzavalok 4 személyre:

- gclmezes szilvapdlinka
20 dkg maddrtejfagylalt
20 dkg magozott aszalt szilva
6 dkg kristdlycukor
4 dkgdio
2 dkg étkezési kemenyito
1.dl kekfrankos (voras)bor
1dl tejszin
0
szegfiiszeg
fuhdj

Elkészités:

Az aszalt szilvat kis darabokra vagjuk. A szegfliszeget ¢s a fahéjat
teatojasba tessziik. A diot a serpeny6ben zsiradék nélktl megpirit-
juk, majd azonnal kiboritjuk és 0sszevagdaljuk. Feltesziink forrni 1
liter vizet, beletessziik a cukrot, a sot és a teatojast. A borral egyitt

a szilvakat is forro flszeres vizbe tesszik, és kiméletesen fozziik tiz
percen at. A keményit6t elkeverjuk pici vizzel, és besuritjiik vele ale-
vest. Forraljuk még 6t-hat percig, majd kivessziik a teatojast. Bele-
keverjik a tejszint, és hidegen talaljuk. Madartejfagylalttal és mézes
szilvapalinkaval ékesitjiik.
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Hozzavalok 4 személyre: Hozzavalok 4 személyre:
- 4l Zsindelyes dgyas bodzapdlinka - 4o dkgmozzarella

16 dkg fiistolt lazac - 2clszabolcsi almaecet

30 dkg krémsajt - 10 dkgmaddrsaldta

1dl tejfol - sdkgmez

1 csokor metelohagyma - sdkgvaj

1csomo retek - 2dkgtokmag

1 csokor kapor - 2dkg napraforgomag

1db citrom

olivaolaj

07t feher bors

$0
Elkészités: Elkészités:
Alazacot nagyon aprora felvagjuk. A metéléhagymat is felapritjuk. A A vajat felhevitjilk, majd hozzaadjuk a mézet, és hirtelen atmelegit-
krémsajtot elkeverjik a tejfollel, és megborsozzuk. Hozzakeverjik a jik a mozzarellasajtot benne. A magvakat megpiritjuk, hozzaadjuk a
metélohagymat és a lazacot. A retket és a finomra vagott kaprot oli- szabolcsi almaecetben pacolt madarsalatat. Lehttve kinaljuk.

vaolajjal 6sszekeverjiik, egy kevés citromlével €s Zsindelyes agyas
bodzapalinkaval izesitjlk, és sozzuk izles szerint. Talalas el6tt jol le-
hutjuk.
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Kakukkfuves vasalt
csirkecombok biovadkortés
burgonyaropogdssal

Borén sutott kacsamell
kandirozott szabolcsi
almalekvarral

Hozzavalok 4 személyre:

4 clbiovadkortepalinka 2 cl balzsamecet

80 dkg csirkecomb zsemlemorzsa

50 dkg burgonya mez

40 dkg korte étolaj

5 dkg kristdlycukor szerecsendio

5 dkg maddrsaldta kakukkfii

2 dkg brokkolicsira 0rolt fekete bors

2db tojds 0
Elkészités:

Az egész csirkecombot kicsontozzuk, {zesitjiik, majd kiolajozott ser-

peny6ben borével leforditva nyomas alatt megsiitjiik. A kristalycuk-
rot karamellizaljuk, majd mézet és a biovadkortepalinkat tesztiink
bele, belerakjuk a szeletekre vagott kortét, és dsszepiritjuk. Burgo-
nyaropogossal és salatacsokorral talaljuk.
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Hozzavalok 4 személyre:

10 dkg szabolcsi almalekvdr 20 dkgszolo
60 dkg kacsamell 10 dkgmez
4 cl fahéjas meézes almaparlat olaj
5 dkg kristalycukor 2 gerezd fokhagyma
20 dkg alma 0rolt fekete bors
20 dkg szilva - 50
Elkészités:

Akacsamell bords részét bevagdaljuk, megsozzuk, megborsozzuk.
Egy serpenyot megkentink olajjal, és boros feliikkel lefelé ratessziik a
kacsamelleket. Tiz percig siitjik. Megforditjuk, €s tovabbi hat percig
sttjiik a masik felét.

A kristalycukrot karamellizaljuk, belehelyezziik a szabolcsi almalek-
vart és a fahéjas mézes almaparlatot, majd martas stiriségtre for-
raljuk. Kandirozott gyiimolcsokkel talaljuk.



Hozzavalok 4 személyre:
- 8odkg bardnykotlett

4 cl sargamuskotaly
torkolypdlinka

20 dkg paradicsom

10 dkg maddrsaldta

5 dkg rukkola saldta

5 dkg csiramix

Elkészités:

5 dkg sargapaprika
1db jegsaldta
étolaj

balzsamecet

orolt fehér bors
citromos kakukkfii
s0

A baranykotlettet elokészitjik, fiszerezztk, majd 62 fokon, locsol-

gatva stitjuk. Kdzben a zoldségeket izlésesen daraboljuk, a salata-

val és a csiramixszel 0sszekeverjiik, és balzsamecetes dresszinggel
izesitjiik. A konfitalt baranykotlettet rostlapon hirtelen megsiitjk,
majd felszeletelve a salatatal kozepére helyezzik.

Hozzavalok 4 személyre:
40 dkg fiistolt libamell
6 dkg meggylekvir
10 dkg mandarin
1db jegsaldta
2cl balzsamecet
olivaolaj
0rolt feher bors
0

Elkészités:

A fastolt libamellet vékonyra szeleteljiik, finomra apritott rozma-
ringot olivaolajjal és balzsamecettel elkeverjiik, benne pihentetjik a
libamellszeleteket. A meggylekvart a madarinnak a levével és felkoc-
kazott husaval, 6rolt fehér borssal, kevés soval elkeverjiik, ¢s a me-
téltre vagott jégsalatat ezzel az Ontettel megdntdzziik.
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Hozzavalok 4 személyre:
- 4clfahéjas mézes almapalinka
60 dkg csirkemell
10 dkg misticanza saldta
5 dkg mustdr
2dljoghurt
2 cl balzsamecet
2 gerezd fokhagyma
olivaolaj
zsdlya
0rolt fekete bors
0

Elkészités:

A csirkemellet felszeleteljik, a szeleteket bevagdossuk harom hosz-
szukas csikra, a hurkapalcara fonjuk a zsalyaval egyttt. A copfokat
besozzuk, beborsozzuk, meglocsoljuk olivaolajjal. Ledntjiik fahé-
jas mézes almapalinkas, mustaros, fokhagymas joghurttal. Hirtelen
készre siitjik, és salatakkal talaljuk.
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Hozzavalok 4 személyre:
- 4cldgyas szederpalinka
40 dkg sziizérme
2 clbalzsamecet
10 dkg zellerszdl
10 dkg tevepaprika
20 dkg paradicsom
20 dkg lilahagyma
10 dkg champion gomba
étolaj
0rolt fekete bors
s0

Elkészités:

A sztizérmeéket sdzzuk, borsozzuk és szederpalinkaba martjuk, majd
hirtelen forro olajon pirosra stitjik. Talalaskor balzsamecetes siilt
kerti zoldségekkel szervirozzuk.
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Hozzavalok 4 személyre: Hozzavalok 4 személyre:

4 clfahéjas mezes almapdlinka - 4clVilmos kortepdlinka

20 dkg csirkemell - 25 dkg keksajt

2dl tejfol - 10dkgsajtkrem

1dl majonéz - 10 dkghagymalekvir

2 dkg mustdr - 1dbcitrom

2db csemege uborka - 1tedskandl dijoni mustdr

1db fott tojds - 1csokor metelohagyma

1db alma - Orolt feher bors

porcukor )

orolt fehér bors

0
Elkészités: Elkészités:
El6szor a salatadntetet készitjuk el a kdvetkezd mddon: a tejfolhoz Akéksajtot, a sajtkrémet ¢s a Vilmos kortepalinkat kikeverjuk. Utana
hozzaadjuk az 1dl majonézt, a mustart, harom kiskanal cukorral, hozzaadjuk a finomra felapritott metéléhagymat, a borsot, a magos
borssal, és fahéjas mézes almapalinkaval izesitjlik. Ezeket jol 6sz- dijoni mustart, valamint a citrom reszelt héjat. Piritos kenyérre ken-
szekeverjik. Az uborkat ¢s az almat vékony csikokra vagjuk, a tojast ve, hagymalekvarral talaljuk.

felkockazva adjuk hozza. A csirkemellet, amikor megfott, metéltre
vagva keverjlik hozza a salatadresszinghez.
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Agyas szamoca-
palinkaba forgatott jeges
pezsg0s eperleves

Hozzavalok 4 személyre:
- g4dszamocapalinka
40 dkg szamoca
20 dkg porcukor
8 dl muskotdlyos pezsgo
2dl tejszin

Elkészités:

A szamocat atvalogatjuk, megmossuk és lecsopogtetjik. A felét tal-
ba tessziik, és megszorjuk a cukor negyedével, majd a felhasznala-
sig pihentetjiik. A tobbi gytimdlcsot talba tessziik és attorjik, azutan
osszekeverjik cukorral, szamocapalinkaval és jeges muskotalyos
pezsgbvel. Hozzaadjuk a cukrozott eperszemeket, €s a htitébe tesz-
sziik. Jol lehutjik, €s a végén tejszinhabbal talaljuk.
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Erpataki mangalica sédar
mézes szilva altal izesitett
sargadinnye gyongyokkel

Hozzavalok 4 személyre:
- gcmezes szilvapalinka
40 dkgsdrgadinnye
20 dkg erpataki mangalica sonka
2 cl mézes balzsameset

Elkészités:

A dinnyét meghamozzuk, gyongyoket formazunk bel6le, izesitjik
mézes szilvapalinkaval. A vékonyra szeletelt érpataki mangalica son-
kaval és mézes balzsamecet martassal talaljuk.




R
y
i

-
o
= ’

-
-

Fokhagymaval tlzdelt siilt
libacomb kaposztas batyuval,
mézes meggyparlatos
agyiimolesokkel

Hozzavalok 4 személyre:

4 clmézes meggypdrlat 10 dkg barack
60 dkg libamell 5 dkg libazsir
30 dkg kdposzta 1dl olaszrizling
10 dkg sz0lo 1dl olaj
10 dkg vordshagyma 1dgrozmaring
2 gerezd fokhagyma 1.dg kakukkfii
10 dkg alma 0rolt fekete bors
10 dkg korte )
Elkészités:

Alibamelleket soval dorzsoljuk be. Kdzépmeleg siitében, felforrdsi-
tott zsiradékon kezdjiik el stitni a bérével lefelé, majd a masik oldalat,
mig meg nem pirul, és a zsirjat elkezdi kiengedni. Kdzben libazsir-
ban a voroshagymat és a savanyu kaposztat olaszrizlinggel felontve
paroljuk, fuszerezziik.
A gytimolesoket apritjuk, mézes meggyparlattal megdntozzik, hir-
telen kiforraljuk. Miel6tt készre stil a libamell, apritott fokhagymaval
megszorjuk. A libamelleket felszeleteljlik, a rizlinges kaposztaval €s a
gyumolcsokkel egyttt talaljuk. Sajat zsirjaval meglocsoljuk.
Himnn

Siit6tok krémleves
mangalica sonkakoronaval
és cseppnyi fliszeres
szolopalinkaval

Hozzavalok 4 személyre:
4 clszolopdlinka
60 dkg siitotok
10 dkg burgonya
8 dkg mangalica sonka
2dlfozotejszin
1s2dl poréhagyma
gyomber
0rolt fekete bors
0

Elkészités:

A siit6tokot és a burgonyat lehéjazzuk, megmossuk és kockara vag-
juk. A porét megtisztitjuk és felkarikazzuk. Az Gsszes zoldséget
egy fazékba tesszik, és felontjuk kb. 2 liter vizzel. Fedd alatt, taka-
réklangon kb. 20 perc alatt puhara fézziik, majd tejszinnel egyfitt
turmixoljuk. S6zzuk, borsozzuk, megvaditjuk egy kis gydmbeérrel.
Aprora vagott piritossal, reszelt sajttal, stlt mangalica sonkaval és
szOlopalinkaval talaljuk.
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Néay ayermek almodja &
mar a marka jovojét

rendszervaltozas utan tizezrével
alakultak csaladi vallalkozasok. A
piaci verseny két évtizedében sike-
ressé valo, befutott gazdasagi tarsasagok
sokasaga szembestil a 2010-es években a ge-
neraciovaltas buktatoival. Akarjak-e folytat-
ni a gyerekek, még nagyobba tenni a familia
nevét-hirét, vagy sztleik almatlan éjszakait
erdsebb érvnek itélik, és messzire menekil-
nek a csaldd szakmdjatdl ? Es viszont: a fitra,
lanyra rabizhatjak-e a sziil6k mindazt a kin-
cset, amit felhalmoztak, és ha igen, mikor és
milyen modon.
Eléfordul, hogy a kényszerértékesités
marad az egyetlen jo megoldas, kiilonosen
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len adjak at a céget, masok titemesen.

Nincs ez masként a palinkaszatokban
sem. A Papp és Kecskes csalad gyermekei,
2017 6tamar mind a négyen, a palinkaf6zde-
ben kezdik a munkanapjukat.

Vallomasaikbal kitetszik, legalabb egy
évtizedig kostolgattak a Zsindelyes munka-
kulturajat, és tanulmanyaik végeztével vég-
leg elkotelezddtek. 2015-t6l a feleldsség fokrol
fokra aramlik at az uj nemzedékre.

A szilok tulajdonaval és sajat jovojik-
kel jolillik safarkodniuk.

Regina, Gyula, Beatrix és Dorina
egyltt nétt bele és egydtt vallalta a Zsindelyest




Kazai-Papp Regina szeretné tovabbadni a j6 példat

iota az eszemet tudom, a szl-

leimnek a csaladi vallalkozas

az élete. Mar egészen kicsi ko-
runkban is kint logtunk a ,telepen”, igy van
most mar olyan munkatarsunk, akit 20-25
éve ismerlnk. Szinte ott néttiink fel mind-
annyian a csaladban. Emlékszem, Dorinaval
¢és Trixivel nyari sziinetekben zsebpénzért
mi is dolgoztunk a palackozoban, ha jol em-
lékszem, cimkebélyegzés volt a dolgunk,
napi tobb oraban. Volt olyan nyar is, amikor
tvegeket mostunk ¢és valogattunk. Majd 16
évesen a Foodapesten a palinka elindulasat
is kozelrdl nézhetttk végig, Trixivel mi vol-
tunk a hostessek a cégnél, szép egyenruhank
is volt.

Innentdl kezdve iskola mellett nyaran-
ta, majd egyetem alatt is végig részt vettem
a rendezvényeken, szamtalan ¢jszakan ke-
resztll a pultban szolgaltunk ki. Mi mutat-
tuk meg a vendégeknek a mindségi palinka
ezer arcat.

Ez volt a Zsindelyes indulasa. Az egyik
nyaron junius végétol augusztus végeig fo-
lyamatosan rendezvényeken, fesztivalokon
dolgoztunk, majd mikor ez véget ért, men-
tink vissza az iskolapadba. Volt olyan ki-
lenc napos fesztival, amit Trixivel ketten
csinaltunk évekig. Jo érzés volt minden év-
ben visszatérni, ismerds arcokkal talalkoz-
ni a pultnal, naprol napra versenyezni, hogy
még magasabb és magasabb bevételt hoz-
zunk Ossze. Emlékszem, akkora forgalmat
halmoztunk fel az egyik évben, hogy a ki-
lenc napos fizetésiink mellé még ugyaneny-
nyit megkaptunk a borravalobol. Mindezt
17-18 évesen...

Nagyon élveztiik ezeket a nyarakat.
Volt egy ot-hat f6s allando csapatunk, akik-
kel ,végigporogtilk” a fesztivalokat. Renge-
teget dolgoztunk, legtobbszor hajnalig. A
tobb napos, ott alvds fesztivalokon altalaban
minden napot kilépds palinkaval zartunk,
miel6tt lekapcsoltuk az aramot a fahazunk-

ban. Imadtam ezeket a napokat, nagyon jo
volt a csapattal dolgozni, sok tapasztalatot,
kitartast, alazatot koszonhetek ezeknek az
éveknek.

Ez a tapasztalat pedig a sajat fesztiva-
lunk szervezésében csucsosodott ki, ami
szeptember elsé hétvégéjén kertlt meg-
rendezésre éveken keresztil, 2012-ben tobb
mint 20.000 f8s ltogatéi csticesal. Evrdl
évre egyre jobban belefolytam a fesztival
szervezésébe, mar a sajtotajéekoztato lebo-
nyolitasaban is nagy szerepet vallaltam a
vege fele.

Szamomra sohasem volt kérdés, hogy
szeretnék-e a csaladi vallalkozasban dolgoz-
ni. Lattam a szileimet, hogy kitartéan és
faradtsagot nem ismerve dolgoznak, amely-
nek megvan a gyimolcse, és ez remek pél-
da volt szamomra. Annyira természetes volt
a kozeg, a palinka vilaga... mara pedig mar
szenvedélyemmeé valt nekem is a tiz betu:
Zsindelyes.

Tanulmanyaimat is bizonyos mér-
tékben ez befolyasolta: el6szor a Debreceni
Egyetemen kommunikacié és médiatudo-
many szakon szereztem alapdiplomat, nap-
pali tagozaton, mert mindig is érdekelt a
kommunikacio. Majd szintén Debrecen-
ben, kereskedelem és marketing szakon sze-
reztem kozgazdasz diplomat, de ezt mar
levelezo tagozaton, egy multinacionalis cég
egyeéves vezetoképzo gyakornoki programja
¢s késdbb a jelenlegi munkam mellett. 2011-
tél kezdtem el aktivan, mindennaposan dol-
gozni a Palinkafézdében.

Fels6foku tanulmanyok utan, egy
multi cég miikodését megismerve rengeteg
otlettel kezdtem el dolgozni marketing és ke-
reskedelmi munkatarsként.

Egy csaladi vallalkozasban azonban
mindenki tobb kalapot hord, nem lehet tel-
jesen szeparalni a munkakoroket, egy kicsit
mindenhez kell érteni. Raadasul én min-
dig szerettem belefolyni tobb dologba is, igy

Regina egy héten at a tiszaujvarosi triatlonverseny
résztvevdinek is toltogetett
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Mar 2004-ben jol 4llta a sarat Regina:
a Foodapest vendégei téle tudhattdk meg,
mi fan terem a Zsindelyes
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nagyon sok tertlet érdekelt egyszerre. Ezért
a kezdeti honapokban inkabb megfigyelo-
ként és végrehajtd emberként vettem részt
a munkaban, ahol szlikség volt ram, besegi-
tettem. Igy legaldbb megismerhettem teljes
egeészeében a cég mikodését.

Késobb azonban egy-egy tertilet rend-
szerbe szervezését kezdtem meg, a cso-
portmunkat és a feladatok folyamatba
szervezésct dolgoztam ki tobb tertleten is.
Uj munkatechnikakat vezettiink be, igy ma
mar ugy hiszem, én is hozzatettem ahhoz,
hogy a mindennapi munkavégzés konnyebb
legyen a cégnél.

A Zsindelyes marka mindig nagyon
fontos volt nekem, érzelmeket kapcsolok
hozza: ez szamomra a csaladi Osszetartast,
az eléttem lévd mintat jelenti, az alapvet6
értékeket, amiket szlleinkt6l kaptunk a sa-
jat utunkra az életben. Emiatt nagyon szive-
men viselem a sorsat a markanak.

Pont ehhez kapcsolhato a cégnél elért
eddigi legnagyobb érdemem, amire igazan
biiszke vagyok, hogy részt vehettem benne.
A marka 2017-t6l teljes arculatvaltason esik

at, amit egy nagyjabdl masfél éves munka

elézott meg. Az arculatvaltas utolso fazisa-
bol mar nem tudtam kivenni a részemet.

Egy picit sajnalom, de ugyanakkor bol-
dogan szakadtam ki a mindennapok vilaga-
bol, ugyanis 2016 aprilisaban megszlletett
a kislanyom Panka. Jelenleg ¢ adja nekem a
mindennapi feladatokat, amiket ugyanolyan
atélessel vegzek ¢és élvezek, mint a munka-
mat azelott.

Néha-n¢ha kilatogatok a céghez, eset-
leg mesélnek a tobbiek a mindennapokrol,
egy-egy kérdéssel megkeresnek, ami nagy
buiszkeséggel tolt el, hiszen ezek szerint sza-
mit nekik a véleményem a tovabbiakban is.

A csaladi vallalkozasbdl kiszakadni tel-
jesen sohasem lehet, fél szemmel figyelem a
torténéseket. Tervezem, hogy ahogy majd a
kislanyom is engedi, ujra elkezdek dolgozni.
Tudom, hogy legalabb ugyanolyan erébedo-
bassal fogok munkalkodni minden nap, mar
azzal a tudattal, hogy remélem, én is jo pél-
dat mutatok a kislanyomnak és par év mulva
6 is elkezdheti az izgalmas ¢lményeket gyj-
tenia ,telepen”.



Papp Dorina mindségiranyitasi vezet6

csalad legfiatalabb tagja, 27 éves va-
gyok. Immar egy éve a cég alkalma-
zottja.

Mar a gyerekkoromra is nagy hatas-
sal volt a Zsindelyes. Ha visszagondolok a
gyerekkori éveimre, homalyosan ugyan, de
szamtalan emlék jut eszembe a palinkafoz-
dével kapcsolatban. Sok idét toltottink itt,
sokat jatszottunk a telephely udvaran a test-
véremmel és unokatestvéreimmel. Az elsd
bicikliz6s probalkozasaim is ehhez a helyhez
kotodnek. Az altalanos iskolas, kozépisko-
las és egyetemi éveim soran minden nyaron
a fézdében voltam, igyekeztem tanulni az itt
dolgozoktol, illetve a Zsindelyes Fesztivalok
szervezésével kapcsolatos munkalatokban
vettem részt. A szlleinknek kdszonhetden
koran kialakult mindannyiunkban az érzés,
hogy nagyon fontos nektink ez a csaladi val-
lalkozas.

A tanulmanyaimat illetéen alapveto-
en mindig real beallitottsagu ember voltam.
Ujfehértén jartam altalanos iskolaba, majd
a nyiregyhazi, akkori nevén Széchenyi Ist-
van Kozgazdasagi, Informatikai Szakkdzép-
iskola ¢s Kollegiumot valasztottam. Ekkor

indultam el a kozgazdasagtan iranyaba. In-

nentdl kezdve egyértelmut volt, hogy ezen az
uton szeretnék tovabb haladni, ezért a Buda-
pesti Muszaki és Gazdasagtudomanyi Egye-
temre felvételiztem. Itt szereztem meg az
alapdiplomamat Gazdalkodas és menedzs-
ment alapszakon, majd a mesterdiploma-
mat is Vezetés €s szervezés mesterszakon.
Kozgazdasz lettem. Sosem volt kérdés sza-
momra, hogy a csaladi vallalkozasban kép-
zelem el a jovomet, valamennyire alakitotta
is az elképzeléseimet a Zsindelyes. Mind a
ket képzésen a mindségmenedzsment ira-
nyaba szakosodtam, a szakdolgozatom ¢€s a
diplomadolgozatom is a cégtinkrdl szolt. A
szakdolgozatomban 2013-ban a palinkaf6z-
de tevékenységeéhez kapcsolddo, fejlesztést
igényld folyamatokat vizsgaltam. gy kiilo-
ndsen a vallalkozas azonositasi ¢s nyomon
kovetési rendszerének részeként a raktari
leolvasd rendszer fejlesztését, illetve a visz-
szacrkezo Gvegek mosasi technikajanak fej-
lesztését.

Adiplomamunkam témajat 2016-ban a
vallalkozas vevoi elégedettségének alakulasa
adta. Feltérképeztem az esetleges reklama-
ciokat kivaltd okokat, azok kiktuszobolésére
fejlesztésijavaslatokat tettem.

Dorina el6sz0r az Uvegmosast szervezte at,
ma mar a legfejlettebb ISO-rendszereket
Ulteti 8t a cég gyakorlatdba

Szerencsés ember vagyok, hiszen je-
lenleg azzal foglalkozhatok, ami igazan
érdekel, és mindezt ugy tehetem, hogy koz-
ben tanulhatok a tapasztaltabbaktol. 2016
nyaran kezdtem el dolgozni a vallalkozas-
nal. Jelenleg mindségiranyitasi vezetoként
a Zsindelyes szamara kiemelt fontossagu
tertletet igyekszem minél jobban kézben
tartani. A legjobban azt szeretem a mun-
kamban, hogy rendszerben kell gondolkoz-
nom, a szervezet egész mindségiranyitasi
rendszeréért felelek. Célom, hogy ujlendiile-
tet vigyek a vallalkozasba, megprobalom az
évek alatt tanultakat a gyakorlatban kama-
toztatni.

Mit is jelent nekem a Zsindelyes? Tob-
bet, mint egy munkahely. Egy biztos pont az
életemben, csaladi kotelékek, mosolygo ar-
cok, azoké az embereké, akik gyerekkorom
ota ismernek és j lehetoségek, kihivasok a
mindennapokban.

Késtolo el6tt a fézde udvaran 2014-ben
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Vaigel Beatrixnak Ujra szivigye a csaladi marka

,
desapam, Kecskés Gyula és édes-

anyam minden idejét lefoglal-

ta a palinkafézde beinditasa.
Anyukam reggelente a helyi bankfiokban
dolgozott, mig munka utan a f6zdében te-
vekenykedett és segitett apanak. Nem is volt
meglepo, hogy 6voda utan énisatelepen tol-
tottem a gyerekéveimet. Akkoriban kedvenc
id6toltésem volt krétaval rajzolgatni a cef-
rés horddkra vagy Reginaval fogocskazni az
udvaron. Emlékszem, hogy egy nagy dézsa-
szerd tekndben mosta harom-négy asszony
az Uvegeket, és mi ketten Reginaval sokszor
csak a pocskolas kedvéért bealltunk nekik
segiteni.

Az iskolas éveim is hasonloan teltek.
Eloszor csak hétvégenként vettem részt a
munkaban, majd az egész nyari sziinet alatt
a palinkafézdében kerestem meg a zseb-
pénzre valot ivegmosassal, pakolassal, cim-
kepecsételéssel és egyeb kisebb munkakkal.

A nyiregyhazi Sipkay Barna Kereske-
delmi, Vendéglato-ipari, Idegenforgalmi Ko-
zépiskola két tanitasi nyelvl idegenforgalmi
szakara jartam, ahol elsajatitottam a német
nyelvet. Angolt onnantol tanultam, hogy le
tudtam irni a nevem. Idegenvezeto szeret-
tem volna lenni, mindig is utazni akartam,
de vegll mas iranyt vett az életem. Isko-
la mellett a sziileim jonak lattak, hogy 16-17
¢vesen mindenféle rendezvényen, tobbek
kozott a Foodapesten bevessenek, ahol gya-
korolhattam a nyelveket ¢s a palinkaeladast.
Eppen a Foodapest volt az elsd olyan szakki-
allitas, ahol debutalt a palinkank, akkor még
Kististi néven. Még igy visszaidézve is jo ér-
zés volt ott allni egyenruhaban és kinalgatni
a sajat bliszkeséglinket a nagy kozonségnek.
Ez volt a kezdet. Ettol fogva Reginaval kozo-
sen jartuk be az orszagot fesztivalrol feszti-
valra, hogy bemutassuk a palinkankat. Sokat
koszonhetek ennek az idészaknak, ugyanis
megtanultam az emberekkel szot érteni és
kezelni a helyzeteket.
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Ahogyan néttiink, ugy nétt mindig a
feladatunk is. A Szegedi Tudomanyegyetem
PR (public relations) ¢s kommunikacio sza-
ka mellett, még ha tavolrol is, de mar részt
tudtam venni a napi irodai munkakban, il-
letve csatlakozhattam a fontosabb megbe-
szélésekhez. A sajat Zsindelyes fesztivalunk
megszervezésében évekig aktiv résztvevo
voltam, ami sok megprobaltatassal és kitar-
tassal jart. A Budapesti Gazdasagi Féiskolan
szerzett mester diplomam utan, mondhat-
juk, ,,megcsdmoltem” a palinkas szakma-
tol. Valtozasra és tovabbi tapasztalatokra
vagytam. Igy hdrom évet dolgoztam egy bu-
dapesti épit6vallalatnal, mint el6készitd
munkatars. Rendkiviil sok tapasztalatra és
értékes emberi kapcsolatra tettem szert. Az
akkori munkahelyemen ismerkedtem meg a
férjemmel.

Aktivan 2015. augusztus oOta erOsitem
ismét a Zsindelyes Palinkaf6zde csapatat,
mint marketing és kereskedelmi munkatars.
Ma mar el sem tudnam képzelni, hogy mas
munkahelyem legyen. Itt néttem fel és ez az
a hely, ahol mindennap ismer6s €s mosoly-
gos arcok koszontenek. A Zsindelyes marka
a szivigyem.

Beatrix édesapjéval...

...6s édesanyjaval




If]. Kecskés Gyula logisztikai vezeto:
a reszeg paripa emléket 6rzi

Zsindelyes Kereskedohaz Kft. lo-

gisztikai vezetoje vagyok. A mun-

kam tulajdonképpen abbal all nap
mint nap, hogy Zsindelyes palinkat szallit-
sak a partnereinknek a lehet6 leghatéko-
nyabb modon.

A palinkafézde olyannyira csaladi
vallalkozas, hogy szinte vele néttem fel. A
nyari sziineteket mindig ott toltottem. Bi-
cikliztem a folduton, és egy orosz tavesovel
jartam a kornycket, 6zeket és szarvasokat
lestem a hatarban. Emlékszem, az iroda he-
lyén Oreg eperfak alltak. A f6zde hata mo-
gott, ahol most a palackozdtzem van, volt
egy Oreg cseresznyefa, kolydkkoromban az
agaira masztam, dézsmaltam ropogos ter-
mését.

Most, hogy peregnek elottem gyer-
mekkorom képei, eszembe jut egy vicces
torténet.

A cefrét hordokban szallitottak lovas
kocsival. Ami ugy nézett ki, hogy megalltak
a f6zde épulete eldtt, és nem a hordot szed-
ték le, hanem atmerték vodrokkel a tartal-
mat. Nos, egy ilyen muvelet nem révid ido, a

16 meg, ugye, allt és vart. Igen am, de ott volt

az udvaron a hordokban a kiforrt cefre, és a
16 nem tudott neki ellenallni. Mire végeztek
a rakodok a munkaval, nemes allatunk mar
rendesen jollakott. Felpattant a kocsis a bak-
ra, és indits neki, elindultak a kapu felé. Kez-
detben nem is volt baj, tokéletesen haladtak
egyenesen, de a kapun atjutva ki kellett for-
dulni Ujfehért felé a miiitra. Na, ez mar sok
volt derék paripanknak, ugyanis a jobbra for-
dulasnal megszédiilt, bevagddott az arokba,
s a tok részegek nyugalmaval ott is maradt,
barmivel prébalkozott is a gazdaja. Akkor az
egyszer lattam részeg lovat.

Ez akistorténet arra utal, hogy a szeszt
mértékkel ajanlatos fogyasztani. Egyuttal
munkam egyik ellentmondasara is fényt vil-
lant: nekem minél tobb palinkat kell eljuttat-
nom a kereskedelembe, mikdzben magam is
a mértektartod palinkazas hive vagyok. Van
feloldas, persze, de ezt a legnehezebb elérni:
minél tobb embert megismertetni a palinka
jotékony hatasaval vagy atcsabitani mas ital-
féleségekrol a hazaira. Utobbi raadasul azzal
ajo érzéssel tolthet el, hogy magyar csaladok
boldogulasara tiriti poharat, aki azt palinka-
val tolti.

Gyula emlékszik az 6reg eperfékra, amelyek az iroda
helyén alltak. Minél tobb palinkat igyekszik szallitani
partnereiknek, de a mértéktartd kostolgatds hive

Néha maga is bedll a pult mogé, hogy kozvetlen
tapasztalatokat szerezzen a Zsindelyesért sorba allokrol
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z elsd igazan hiressé valt palinkas

koktélt az Erpataktdl nem mesz-

sze esO Hortobagy ihlette. Kiss

Karoly kulfoldi turistaknak szanta a Pusz-

takoktéljat, sok helyen még ma is razzak a

shakerben. A Zsindelyes palinkakat egyre

gyakrabban hasznaljak fel koktélok kevere-

sére: a gyimoles aromakinesét hosszu idén

at megOrzik viszonylag magas szeszfokon is.

A mixerek elsd hazai palinkas koktélverse-

ny¢én, 2009-ben Budapesten, a cég ujfehértoi

fartos meggybol nyertitalat mandulaszirup-
pal varazsoltak kiilonos izvilagu italla.

A Mojito Mixeriskola diakjai 2012-ben

a Zsindelyes kinalatabol valogattak palin- 5 cl Zsindelyes Sérgamuskotaly 5 ¢l Zsindelyes Vanilids Mézes Korte

kakat, és zarovizsgajukon a belSlik mivészi 5z6l6palinka friss Korte
Friss sz6l8 I barkanal méz
Gesztenyeméz 1 clvanilia szirup

Lime I cllime

szinvonalon kevert italokkal mutattak meg,
mit tanultak. Az iskola profi koktélokat is
tervezett késobb a Zsindelyesnek, ezek 6sz-
szetételét kozoljik itt csabito képekkel. Mi-
csoda szinek! Es feledhetetlenillatokkal meg

izekkel halaljak meg, ha otthon is kikeverjiik
oOket.

5 cl Zsindelyes Szamdcapalinka 5 cl Zsindelyes Besztercei Szilvapalinka
friss passion fruit (maracuja) friss szilva

méz 1 cl fahéj szirup

lime lime

friss bazsalikom fahéj rud
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5 cl Zsindelyes Agyas Kértepdlinka
friss karte

krémmeéz

citromlé

friss rozmaring

4 cl Ujfehértdi Fiirtss Agyas
Meggypalinka,

] barkanal étcsokolades konyakos
meggylekvar,

3 cl friss narancslé,

1 cl cukorszirup

reszelt csokolade

offee in good spirits kategoridban a

2010. ¢vi magyar barista bajnok-

sdgon szerettem volna a kotelezd
ir kavé mellett egy magyar vonatkozdsu itallal
elorukkolni. Mivel a kavem izében az érett, édes
meggy domindlt, ezert ezzel harmonizdlo dsz-
szetevoket kerestem. A kutakoddsban leltem rd
a Zsindelyes Palinkahdz ujfehértci meggypdlin-
kdjdra. Karakteres volt, de nem tolakodo, egyen-
sulyos, minden zavaro iztol mentes, mondhatni
egy clegdns parlat.

Kiilonosen megoriiltem annak, hogy ez
kereskedelmi tétel, vagyis nem kis tetelben, egye-
dileg, erre az egy celra eloallitott parlat. Amiatt
volt ez kiilondsen fontos, mert a versenysza-
balyzat egyik kitetele, hogy az italnak kereske-
delmileg reprodukalhatonak kell lennie, vagyis
a kizzetett recept alapjan barmely kavezoban
vagy barban elkészithetonek.

Az alapkdvé egy Pdpua Uj-Guinedrdl
szdrmazo Peaberry valogatds volt, amibol esz-
presszo italt készitettem. Likoros pohdrba egy
mokkdskandlnyi amarena meggylevet, egy
szem amarena meggyet, néhdany vekony csik bio
citromhéjat, 2,5 g igazi vanilidval késziilt vani-
lidscukrot és egy centiliter Zsindelyes ujfehértoi
meggypdlinkdt tettem. Az oOsszetevok elegyite-
set kavetden rdtoltottem egy 25 grammos esz-
presszot.

Az italnak akkora sikere volt, hogy a
Zsindelyes Pdlinkahdzzal kizdsen osszedlli-
tottuk az ujfehertoi meggybol és a sajdt leve-
bol késziilt szirupbol dllo dsszetevot is, igy az
amarénameggyet is ki tudtuk vdltani. Orommel
és meglepetessel toltott el, hogy a Zsindelyes eny-
nyire izgalmasnak és tovabbi termekfejlesztesre
érdemesnek taldlta az italt. Miutdn mindennel
elkésziiltiink, Papp Jozsef kerésére elutaztam a
2011-¢s Zsindelyes Fesztivdlra, ahol igen komoly
darabszamban kellett elkeszitenem a ldtogatok
szdmdra az italt, és az Gromomre nagy tetszést
aratott.

2013-ban visszavonultam a versenyzes-
tol és kizdrolag a kavera koncentrdlok, igy napi
kapcsolatunk elmaradt, de az akkori emickek
még ma is mosolyt csalnak az arcomra.
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Marasztalo Betekinto:

idovonal a palinkakiralysagban

etekintének nevezték el 2018-ban

a Zsindelyes Cottage egyik leg-

hosszabb épiiletét. Ez is archaiza-
16 stilusu 4j haz, akarcsak a tobbi. Es persze
zsindelyes fedeli. Ha betekinttink, valojaban
egy 21. szazadi muzeumba érkeziink.

Méghozza a vilag egyik legnagyobb pa-
linkamuzeumaba.

Meglep6 talan, de nem tulzas, nem na-
gyitas ez a megfogalmazas. Mivel a palinka
a Karpat-medence védett itala, nyilvan csak
ezen a teriileten allithatok Ossze efféle kol-
lekciok. Sok kisebb-nagyobb gyujtemény
van mar Magyarorszagon. A pénziigyorok és
a vendéglatosok kiallitasaitol a pesti Zwack-
muzeumon €s a vaci Zugfézdén at a Miskolc

melletti Ongaig. Hogy mégis oda kell irnunk
a legnagyobb elé az egyik szdt, annak az az
oka, hogy ugyancsak 2018-ban a pesti bel-

16

varos bulinegyedében megnyilt egy Palin-
ka Museum nevu vendéglatohely, amely a
vilag legjobb italai koze szeretné segiteni a
hazai parlatot. Ennek a pincének az egyik
nagy terme modern eszkozokkel felszerelt
palinkabemutato hely.

Az érpataki Betekint6 6t pazarul be-
rendezett attrakcios helyiségben a Zsinde-
lyes marka cég- és csaladtorténetét mutatja
be — ezaltal viszont a gyiimdlcspalinka ké-
szitésének és fogyasztasanak szinte minden
szegmensével megismerkedhettink. Aki be-
lép, hamar rajon, hogy furfangos volt a név-
ado, mert nem elég betekinteni, hanem
oraban mérhet0 idot kell eltoltenie itt annak,
aki élményekben ¢és ismeretekben gazda-
gabban akar tavozni. A vizualis kultura és a
kreativitasra serkento technika legujabb viv-
manyai mind erre sarkalljak a latogatot.

Ez a kilonos adagold egy menetben
24 féldecist készitett az érpataki hGskorban

A Dessewffyek hajdani birtokan tanyasi emberek
alakitottak ki hdrom évtized alatt olyan pélinkakulturat,
amelynek értékeit zsindelyfedeles, 6ttermes
hosszuhdzban muzeum, eldtte dicséségfal hirdeti




NN Ay
B O TR LS

TR T SETEREN . =

"n.\\\\\.“\'\‘i\“\\*}l\x\\\\\\;\\u} E
S
VR R T

-

)




Findnc érkezik — a muzeumban

1984 — mintha csak pdr percre hagyta volna ott
a bérfézdés az asztalat
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A hosszu folyosorol nyilo elsé helyi-
ségben rogton egy hagyomanyos fozdébe
lépiink be, méghozza a nyolcvanas éveket
idéz6 milidbe. Lényegeben az tortént, hogy
a 2002-ig izemszerten mikodo kétlépesos
leparlo- és egyéb berendezéseket athoztak
az ut tuloldalan talalhato f6zdebol. A latvany
¢s az élmény alapja a Zsindelyes eredeti fa-
tlzelésu fozoustje ¢s tisthaza. Itt ugyan nem
ftenek ala, bar ott van a tazifa, de ha sze-
rencsénk vagy jo képzelderénk van, szesz-
fézdeszagot érezhetink. Egy multimédia
musor pedig abban segit, hogy a fozdei tar-
gyak szerepét és mukddését megertsiik. Va-
laszthatunk, hogy az alapanyagrol, a fozés
folyamatarol, a technoldgia kétarcusagarol
vagy a gyimolcsparlat palinka elnevezést
vedettségérdl akarunk-e tobb ismeretet. Egy
palinkamester narrator hangja ett6l kezdve
vegigkisér benntinket a termeken.

Az 0Osszes berendezés, muszaki esz-
koz és targy - a széktdl a mikodeési engede-
lyen at a korabeli nyomtatvanyokig - a cég
1984-es indulasat idézi fel. A muzeum kon-

cepcidjat dr. Pall Istvan etnografus dolgozta
ki. A gytjteményt felépitd miskolci A. Téth
¢s Baratai Produkcios és Reklamiigynokség
a legkisebb részletekre is tigyelt. Igy péld4ul
kis informacids tablan még azt is kozlik, ha
egy eszkdz nem az alapitas évében, hanem
kesobb kertilt a fozdébe. Ilyen a hitelesitett
szeszmerd gép, amely 1995-0s gyartmany,
¢s mindossze hét évig szolgalta a jovede-
ki ellendroket. Palinkafézde ugyanis nem
mukodhetett financ nélkil, és ezt nagyon
oOtletesen idézik fel a retrofozdében. A szem-
kozti sarokban egy diszletajtot helyeztek el,
ami mogul éppen befelé les a tanyérsapka-
jan voros csillagot visel pénziigyor drmes-
ter. A fiatalabb korosztalyuak talan mar csak
az itteni feliratbdl érthetik meg, hogy a pa-
linka jovedéki termék, ezért az allam valtozo
szabalyok szerint, de folyton szigoruan meg-
adoztatja.

A figyelmes vendégek egy beépitett in-
teraktiv multimédia falon ellendrizhetik is a
megszerzett tudasukat. A GYIK-fal (gyakran
ismételt kérdések) tizenkét kérdést tesz fel,



és ha jol valaszolunk a tréfas kérdésre is, ak-
kor - mint Bodnar Angéla marketing mun-
katarstol megtudjuk - jutalmat ugyan nem
kapunk, de egy tapasztalattal biztosan gaz-
dagabbak leszlink...

Akovetkezd szobat a ,Lesd meg az Tist
belsejét!” elnevezéssel tervezték meg. Egy
nagy hordo kertilt a helyiség kdzepére, amely
ital helyett ezuttal multimédia eszkozoket
kinal. Ezeken és a fali képernyon a leparlas
fizikai, kémiai folyamataival és a cég évti-
zedek alatt 6sszegyujtott videoival, kepeivel
talalkozunk. Kétoldalt dobogokon tvegek,
ballonok és méréedények széles valasztékat
mutatjak be. Egy-egy kilonds formaju, szi-
nu targy percekre megragadhatja a figyel-
miinket.

A harmadik a dicsGségszoba. Tele pa-
lackokkal és érmekkel, amelyeket a Zsinde-
lyes az altala el6allitott termékekért elnyert.
A termékbemutato fal flkéiben megannyi
gytumolcsfajta lelkét 6rz6 tvegek sorjaznak
nagy szamban, kiilon polcokon kiemelve di-

A muzeum allandé kidllitdsanak megalkotdi:
(els6 sor balrél) dr. Pall Istvan etnografus, Toth Péter vezetd designer, Kocsis Istvan és Marik Agnes design kivitelezék,
(hatul) A. Toth Jozsef cégvezetd, Nagypeti Lili projektvezetd és a Zsindelyest megalmodo tulajdonos, Papp Jozsef

Monitor arulja el, mit rejteget
az oridshordd a terem kozepén
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. T szes hattérrel a cég csucstermékei. A masik
A cstcstermékek triumvirdtusa
egyedi megvilagitast kapott falat beborité nyomtatott tapétan a dijat-
adok fotoi, oklevelek és mas elismerések tu-
catjai jelennek meg, itt is hangsulyosan
kiemelkednek a legjelentdsebb érdemek.
A szakmai érdemek hatterét az tgyveze-
t6 igazgatoval készitett beszélgetésbdl egy
LFD-n (nagyformatumu megjelenitdn) is-
merjik meg. A sarokban a palinka lovagren-
di oltozekét is megszemlélhetjilk, amelyet
hosszuid6n at kancellarként viselt.
A dics6ségszoba” sarkdban Guinness-rekorkisérletre P - ..
) i A szemkozti sarokban jokora tveg-
emlékeztet az dridsi Uveghallon. Hatvan 6rdn &t
megszakitas nélkiil csorgott bele az itt 6rzétt palinka ballon vonzza a tekintetet. A Zsindelyes cég
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tobb alkalommal allitott fel Guinness-re-
kordot. Egy izben haromezer literes Ust-
ben készitettek fliszeres, palinkas alma- és
meggy-kompotot, ami a Zsindelyes-feszti-
val 14 ezer latogatdjanak talan kevés is volt.
A 2010-es Zsindelyes fesztivalon ugyancsak
dijat érdeml6en harom nappalon és harom
¢jszakan at énekelt megszakitas nélkil az
Erpataki Asszonykdrus. A muzeumban kidl-
litott ballon pedig annak allit emléket, hogy
Barna Sandor f6z6mester 2008-ban hatvan
oran at megszakitas néelkal otven liter ujfe-

hértoi meggypalinkat parolt.

Ismerd meg a

A legkilonlegesebb teremben, a ne-

gyedikben az érzékszervek jatéka var rank.
Ez elsé pillantasra egy fehér fala ,élelmi-
szer laboratériumnak” latszik. Egyik ol-
dalan 6t nagy tvegballonba palinkakbol
ontottek tobb liternyit. Szoveggel és kép-
pel is jelzik, melyik milyen gytimolcsbdl ke-
szilt. Inni nem lehet beldltik, hiaba nagy az
Uvegek szaja. Foléjik hajolva, netan egy par-
fimszord gumilabdaval levegét pumpalva
az tiveg légterébe, illatmintat vehetiink. Ep-
pen ez a kiallitas jatékos feladatanak célja:
ha megillatoltuk valamennyit, akkor az asz-
tal masik részén hasonld, am jeloletlen kész-
let gombjaival ellendrizhetjiik, jolismertiik-e
fel a gytimolcsillatot a palinkakban. Ebben
a teremben tudhatunk meg tobbet a hazai
gasztronomiai kilonlegességekrdl, az agy-

g5 palinkafozde

@ \ eredetvédett palinkainak az illatat

Eredetvédett illatok csabitanak
jatékos érzékprobdra
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A tron, amelyen a létogatd palinkakirdlynak érezheti  gyal aromasitott palinkakrdl is. Kozilik
magat, akar egy szelfi erejélg s messze kiemelkedik az ujfehértdi firtos
meggyen érlelt valtozat.

Az utolso, nagyobb helyiségben torté-
nelem oran érezhetjik magunkat. Harom
falara oriasi, masfél méter magas egye-
di posztersav kerilt. Egy torténelmi tab-
lot latunk az 1700-as évek Zsindelyestanya
kornyéki palinkarekvizitumaitol a mai
zsindelyesi  palinkakulturaig, amelynek
egyik alapja az ujfehértdi meggy. Az 1984-
tol 2018-ig vezetd id6vonal képein a csalad
és a cég eseményei egyltt jelennek meg az
adott évek nemzetkozi és hazai torténéseit,
jellemz6 jeleneteit felidéz6 fotokkal. Elotte

a hosszu dobogon az érintett id6szak tar-
gyait helyezték el. Kidertl az installaciokbol,
hogy a Zsindelyes marka elott, a kezdetek-
ben Abszint volt a vallalkozas elnevezése. A
korai id6szak emléke a kiallitott 24 toltofe-
Az interaktis kvigdtékot mutatia be jes palackozogéptk is. Tizezrével kertiltek ki
Bodnér Angéla alola a kapos féldecisek, amelyek reggelente

kisboltokban ébresztették az alfdldieket.




Ebben a torténeti szobaban rendez-
ték be a meggyes sarkot. Meggyfaliget képe
el6tt az ujfehértdi meggyfajtak nemesite-
sérol, a sikeres kutatokrdl olvashatunk, és
a témardl videomusort is megnézhettink.
A meggy adja a cég zaszlospalinkajat, és a
Zsindelyes 2018 Ota legalabb annyi energi-
at fordit az vjfehértdi meggyfajtak népsze-
rdsitésére, mint amennyit a palinkaéra. Egy
nagy Uvegvitrinbe temérdek mosott meggy-
magot ontottek. Kiilonos latvany. Lehetet-
len volna megszamlalni, de azt a feliratbol
kikovetkeztethetjik, hogy korilbelil tiz ki-
logramm meggybodl jon ki naluk egy liter 40
fokos palinka. A Zsindelyes Gzem kapaci-
tasardl pedig azt tudhatjuk meg a vitrin fa-
lan lévé tablan, hogy 2014 €s 2018 kdzott 190
tonna meggymag elhelyezésérdl kellett gon-
doskodniuk a cefrézés utan.

Ha az illatoktol, a sok ismerettol és
szépseégtol ,megrészegiiltiink”, miel6tt kos-
tolnivalo utan indulnank, érdemes a szo-
ba masik sarkaba visszatérniink. A kiallitas
berendezbi ugyanis a szelfizdkre is gondol-
tak. Beletilhettink a palinkakiraly tronjaba,
amelyben a palinkamester f6zdidény alatt
sok idot eltoltott. A tamlas, mives szék mo-
gotti falon a f6zde sziluettje és markas pa-
lacksora a hattér.

Egy pillanatra akkor is érdemes beletil-
niink és magunkat f6z6mesternek gondolni,
ha nem szelfiziink. Megelégedéssel allapit-
hatjuk meg, szemiinket ismét végigfuttatva
az idévonalon, hogy nemcsak a Zsindelyes,
hanem ez a muzeum is kiralyla

Meggymagkocka. Legalabb 120 ezer apré mosott

és szaritott gémb. A nyirségi gazdakat a megélhetést
garantald Ultetvényeikre, a fézdéseket a gyimdlcs
husanak 6romére és hasznara, a késtolgatékat az emberi
taldlékonysagra emlékeztethetik
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L.ehet megay,
alma, szeder
vagy feketeribizli -

mind-mind dijra megy

Zsindelyes palinkak masfél évtized
alatt hazai ¢s nemzetkozi versenyek
érmeinek szazait vitték el Erpatak-
ra, 2017 Ota azonban a cég mar csak idonként
méreti meg hazai mustrakon a legfrissebb
termeékeit. Nem hajszoljak a dijakat, tobb-
nyire néhany tételiket nevezik be, leheto-
leg a nagy mennyiségben gyartottak kozil.

Nem arrol van szo, hogy a sas nem kapkod
légy utan, de nem babralnak kis tételli ver-
senypalinkakkal.

A Nemzeti Palinkakivalosagok 2018.
évi versenyén elindultak, és két EU-eredet-
vedett Zsindelyes-palinka érdemelte ki a leg-
jobbaknak jard elismerést.
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Palinkakivalosag lett a fél literes koc-
kativegbe kiszerelt Szabolcsi dgyas alma. A bi-
ralobizottsag szerint kellemesen flszeres,
érett, viaszos illataihoz visszafogott gyu-
molcsosség tarsul. Az ize kifejezobb, kelloen
flszeres, édes, karamellas. Lecsengésében
héjfanyarsag és viaszos aromak is jellemzik.

Elnyerte ezuttal is a legkivalobb pa-
linkakat megilleté cimet a paratlan karri-
ert befutott Ujfehértdi fiirtos dgyas meggy. A
palinkakivalosagok konyvébe e szavakkal je-
gyezték be: sotét bibor szine arany barnaba
hajlik. Illataban komplex, édesen gytimol-
csos, fanyarkasan viaszos ¢s picit csokola-
dés aromak mutatkoznak. [zében szépen

A cég vezérpalinkaja, az Ujfehértai fiirtds meggy
dgyas véltozata 2018-ban is megerdsitette rangjat,
Palinkakivalosdgga valasztottak

Az évrél évre Erpatakra érkezd elismerések,
mintha gracidk volnanak, a Zsindelyes nedlk
kellemét varazsoljdk elénk







széttertld, savanykas ¢s marcipanos tonu-
sok mutatjak az agyazas erényeit. Szankban
hosszan megmarad, lecsengésében is kerek
aromak jellemzik.

Ugyancsak 2018-ban tizenegy palack
mindségi parlatukat benevezték a kereske-
delmi f6zdék Brillante-versenyére is, ahol
209 ital versengett. A keserii likorjiik aranyér-
met, a fekete cseresznyebol készitett palinkajuk
ezistot hozott, a tobbi - koztitk tobb meggy-
fajta, birs, érlelt szilva, szeder ¢s feketeribizli
- bronz mindsitést kapott.

Legkozelebb 2021-ben az illenddség is
arrakésztette a céget, hogy emeljék az orsza-
gos verseny tétjét, hiszen azt Nyiregyhdzan
rendezték meg. A Nyirség kincseivel az ér-
patakiak ezuttal is a legjobbak kozott végez-
tek. A 2019-es évjaratu, 40-es alkoholfoku
Zsindelyes szederpdlinka nemcsak aranyér-
mes lett, de megszerezte a Champion-dijat
is. A zsuri azillatolasa soran pikans, fszeres
karaktereket észlelt. Kiemelték, hogy a gyu-

molcs aromatikaja abszolut felismerhetd,
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és behizelgo, lagy, elegans jegyek mutatkoz-
nak rajta. Pici magolajossagot fedeztek fel
az izében, ami éppen a fajta egyik jellemzo-
je. Hosszu lecsengésti, harmonikus és szép
palinkdnak mindsitették. Igy nem véletlen,
hogy éppen ezt az italt valasztotta a varos
palinkajanak Nyiregyhaza.

Aranyérmet szerzett a feketeribizlibol
szintén 2019-ben készitett Zsindelyes-pa-
linka is. A fajta karaktereit, a fas, gyogy-
novényes-herbas illatjegyeket emelte ki
a biralobizottsag az értékelésében. Az
izvilagat is picit zoldes jegyeket mutatonak,
nagyon jellegzetesnek talaltak. Hosszu, telt
és szép palinka - irtak rola.

Tovabbi
ezlstot érdemelt. A 44-es alkoholfokkal ki-
bocsatott dgyas szilvapdlinka illataban a Pa-
linka 2021 kiadvanyban kozzétett értékelés

harom Zsindelyes-termék

szerint tisztan és hatarozottan jelennek meg
az Uude szilvajegyek, kiegésziilve az enyhén
bonbonos, csokis hatasokkal. Az ize eny-
hén cseres, savanykas, és aszaltszilvas, fi-

szeres, muskotalyos karakterek aramlanak
benne. Egészében harmonikus ital, viszony-
lag gyors lecsengéssel. A 2020. évi Ujfehértdi
dgyas meggypdlinka magkarakteres, mandu-
las illatat pontoztak a biraldk, enyhén fahé-
jas hatteret is éreztek benne. Az fzvilagaban
is egyértelmuen felismerheté gytimolcsje-
gyeket talaltak, de kissé csipdsnek, fanyar-
nak vélték, ezért nem lehetett aranyérmes. A
harmadik eziist a 2019-es bodzaé lett. Elénk,
vad jellegt, fas, zOldes karaktert illatait ko-
zepes intenzitas jellemzi. fze mézes, és hosz-
szan megmarado magolajossagot hordoz. A
biralok kicsivel tobb eleganciat vartak téle.

Az érett gyimolcsok évjératait 6rzi a sok palack,
a kiemelkedd mindsegliket igazoljdk az érmek
— példaul a Quintessence versenyen elnyertek







2021. évi orszagos palinkaverseny

dijait oktober 26-an a Parlament

Fels6hazi termében tartott tinnep-
ségen adtak at.

Kovér Laszlo hazelnok igy koszontot-
te a palinkaszokat: TIsten hozta Onoket jo
egészségben az Orszaghazban! Felidézte,
hogy két évszazada az Orségi emberek még
L2ugy tartottak, hogy akit almaval és palin-
kaval nem lehet meggyogyitani, annak mar
nincs emberi segitség...” Rendkivili idok-
ben, mondta, mint amilyen a masfél éve

rank tort vilagjarvany idészaka is, felértéke-
lédik arendes teend6ink rendszeres elvégze-
se, hiszen a kiszamithatosag erdsiti az ember

biztonsagérzetét. Ezért jo, hogy a Palinka
Nemzeti Tanacs Osszehivta az innepséget a
dijak és elismerések atadasara.

Az Orszaggyilés elnoke emlékezte-
tett, hogy a népi tapasztalatok szerint a mér-
tékkel fogyasztott palinka batorsagot, a bor
pedig bolcsességet ad a magyar embernek.
Majd igy folytatta a gondolatot: ,,Olyan idoket
éliink, amikor mindket erenyre egyidejiileg van
sziikségiink — politikaban, gazdasdgban, kultu-
rdban és természetesen a palinkakészitesben egy-
ardnt -, hiszen a bolcsesség batorsdg nelkiil csak
termeketlen elmelkedes, a batorsdg bolcsesség nel-
kiil pedig csak onveszelyes vakmeroseg lehet.”

Az elismerés dtaddsan
Nagy Istvan agrarminiszter, Papp Jézsef, Koveér Laszld
és Kovacs Ferenc, Nyiregyhdza polgdrmestere
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Az értéket allitotta kodzéppontba a
Hazelnok: a jo magyar palinka nemcsak a
meértéktudatunkat, hanem az értéktudatun-
kat is erdsiti. A korszellem miatt a dolgoknak
egyre inkabb csak ara és nem értéke van. Le
akarjak szoktatni az embert arrdl, hogy ku-
16nbséget tudjon tenni a mindségi értelem-
ben vett jo és rossz kdzott. Ekozben kdnnyen
elveszithetjlik azt a képességtinket is, hogy
kilonbséget tudjunk tenni az erkolcsi ér-
telemben vett jo és rossz kozott. Nekiink,
magyaroknak az élet minden teriiletén az ér-
téket kell képviselniink az értéktelenség kul-
turajaval szemben. Jo hirnek nevezte, hogy
a palinkank minodsege vilagszinvonala. Ko-
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szOnheté mindez elsdsorban azon szakem-
berek aldozatos munkajanak, akik 1990 utan
nemcsak megélhetéstiknek, hanem hivata-
suknak is tekintették a magyar palinka mi-
ndségeének és becstiletének helyreallitasat.

A parlamenti nnepségen vette at
Papp Jozsef, a Zsindelyes marka alapito-
ja, a Zsindelyes Tanya Kulturdlis Ertékeinek
Megovasacrt Alapitvany elndke tobb évti-
zedes munkassaga elismeréseként a Palinka
Nemzeti Tandcs Eletmudijat.

Lauddciojat Novodomszky Eva olvasta
fel az Orszaghaz diszes Fels6hazi termében.
A magas elismerés indoklasat teljes terjedel-
mében olvashatjuk a kovetkezé oldalon.

A legsikeresebb palinkakészitéket Koveér Laszlo
koszontotte a Parlament disztermében. A hazelndk volt
afévédnoke a 2021. évi orszdgos palinkaversenynek
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app Jozsef1964. marcius 3-an szi-

letett Ujfehérton. Tanyasi gyer-

mekként a Zsindelyes Palinkanak
is nevet ado Zsindelyestanyan nétt fel. Ko-
zepiskolas éveit az ujfehértoi textilipari szak-
kozépiskolaban toltotte. Ezt kdvetoen az
Ujpesti  Gyapjuszovégyar ujfehértoi iize-
meében dolgozott raktarvezetdként, majd a
Voros-Hajnal MGTSZ -ben terményforgal-
mi vezetéraktarosként, mignem a sors sOgo-
rauj érpataki f6zdéjébe nem vezette.

Az orszag harmadik maganf6ézdé-
je sogora, Kecskés Gyula vezetésével 1984-
ben kezdte meg a mutkodését, melynek
bérlését hat év mulva Papp Jozsef vette at.
Még ugyanebben az évben létrehoztak ko-
z0s csaladi vallalkozasukat, ahol mindségi
palinka eloallitasara, palackozasra és forgal-
mazasra az elsok kozott kaptak meg az enge-
délyt. A kdrnyék bérfozésének kiszolgalasa
mellett elindult a kereskedelmi palinkaf6zés
¢s a féldecis tvegek palackozasa. Az ezred-
fordulot kovetden azonban kizarolag a ke-
reskedelmi fozés lett a f6 tevékenység.

A 2004. év szamara sok mindent tar-
togatott. A szamos versenyen valo reszvétel
mellett debiitalt a Kististi prémium palin-
kacsalad, amelybdl a budapesti VinAgora
nemzetkozi bor- és palinkaversenyen a Kis-
sti meggypalinkat aranyéremmel dijaztak.
Ugyanekkor jelent meg a gytimoleson érlelt
Ujfehértdi fiirtos meggypalinka is, amely a
Foodapest élelmiszeripari kiallitason tjdon-
sagdijban részesult. Itt fogalmazodott meg a
Zsindelyes markanév gondolata, mely mara
Magyarorszag legjelent6sebb palinkamar-
kai kdzé tartozik. Még ugyanebben az évben
kozremuikodésével megalakult a Magyar Pa-
linka Lovagrend, ahol késébb kancellari
tisztséget toltott be.

Egyéni kildetésének tekintette az
Ujfehértdi meggy elismerésének  kiviva-
sat. Erofeszitéseinek koszonhetdéen a ma-
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gyar eredetvédelmet mar 2007 oktdberében
megkapta az ,Ujfehértéi meggypalinka”.
Kereken hét évvel késobb Brisszelben nem-
zetkozi védelmi cimkét is kapott, az Eu-
ropai Unid megbecstlt értékévé emeltek.
Késdbb a palinka alapjéul szolgald Ujfehér-
toi meggynek is sikertlt kiharcolnia ugyan-
ezen megtiszteld cimeket.

2008-ban a Magyar Palinka Lovagrend
4ltal adoményozott Magyar Palinkaért Er-
demrendben részesiilt. Szervesen részt vett
a palinkatorvény megalkotasaban. A Palinka
Nemzeti Tanacs elsd ciklusanak tagjaként
elkotelezetten munkalkodott a mindségi
palinka hirnevének megorzésében. Keésobb
a kovetkezo két ciklus munkajaban is aktiv
szerepet vallalt.

2010-ben a Vallalkozok ¢s Munkalta-
tok Orszagos Szovetsége, a palinkatarsa-
dalomban elsként, az Ev Vallalkozdjanak
valasztotta a vallalkozasa tertiletén elért ki-
emelkedd eredményeiért ¢s kozéleti teve-
kenységéért.

Magas szinvonalu munkajanak elis-
meréseként Ujfehértd Varos Onkormanyza-
tanak Képvisel6-testilete 2013-ban Mez6ssy
Béla Ipari, Mezogazdasagi és Kereskedelmi
Dijat adomanyozott szamara.

Egy régota dédelgetett alma valo-
sult meg 2016-ban. Sikeriilt az 6sszes ha-
zai és hatéron tuli lovagrendet az Ujfehértoi
Gordgkatolikus Templomba meginvitalnia,
ahol fejet hajthattak Szent Miklos, a palinka
védbszentje elott, majd szentmisével halat
adtak az év gytimolcs- és palinkaterméséért.

Eletttja sordn tobbszor motivalta egy
dalrészlet, amely késébb munkassagaban €s
mas iranyu tevékenységében is érvényesild
alapveto elvkeént fogalmazodott meg szama-
ra. ,Almodtam egy vilagot magamnak, Itt
allok a kapui el6tt”. Elmondhatjuk rola, hogy
elegendo hittel és kitartassal sikertlt belép-
nie ezen a bizonyos kapun.
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PIROS LASZLO

égen ismerjiik egymdst Jozsival, olyan
dolgok is dsszekotnek benniinket, amik-
70l kevesen tudnak.

A 2004-ben altala is alapitott Magyar
Palinka Lovagrend 6rokos tiszteletbeli nagy-
mestere, Piros Laszld6 mondja ezt a Zsin-
delyes markat felépitdé Papp Jozsefrdl. Az
élelmiszeriparban szamtalan allami és szak-
mai érdekvédelmi poszton dolgozott Piros
Laszlo. 1983-ban 6 dolgozta ki azt a javasla-
tot, amely alapjan allami és szovetkezeti sze-
replok mellett egyéni vallalkozas keretében
is lehetett parlatot késziteni. Nagy szerepe
volt abban, hogy a palinkat kihoztak a vas-
uti restikbol a mindségre vagyok asztalara. A
palinkaszok feliveld hazai életét hosszu idon
at szervezd Piros Laszlo 2020-ban nyerte el a
PNT Eletmudijt.

Foodapest neven nemzetkizi élelmiszer-
ipari kidllitdsok voltak valaha Budapesten. A
kidgllitasokon ujdonsdgdijat kaphattak kima-
gaslo értékii friss termekek. Azutdn ezek kiziil
az ujdonsdagdijas termékek koziil az, amelyik a
kereskedelemben gyokeret vert, sikerdijban része-
stithetett. Papp Jozsefek eloszor ezen a kidllitdson
Jelentek meg a meggypdlinkdjukkal, 2004-ben.
Kitettek, és mindenki clcsoddlkozott, a szakma-
beliek is, mert addig nem volt a kereskedelmi for-
galomban meggypdlinka. Eppen emiatt akkor azt
Javasoltam, hogy nyerje el ez a termek az jdon-
sdgdijat. A zsiiri meg is szavazta. Nagy meglepe-
tésiikre Jozsiek tehdt mdr az elsé alkalommal, a
bemutatkozdskor megkaptak. Ez az elismerés el-
inditotta oket abba az irdnyba, hogy érdemes a
gyiimolcspdlinkaval foglalkozni, nem csak a hi-
deguiti, kevert szeszesitalokkal. A kovetkezo évben
mar a sikerdijat is megszereztek, annyira bevdlt a
meggypdlinkajuk. Ez trambulin volt Papp Jozsef-
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nek és a cégnek. Bizonyitotta szamukra, hogy jo
az a gyiimolcsos ut, amin elindultak. A klasszi-
kus szeszipari tevekenysegrol, a vodkagydrtdsrol
attertek a gyiimélespalinkdkra. Innen kezdodik a
kapesolatom Jozsival.

Az unios csatlakozds tdjckdn, az vj szesz-
ipari rendelkezések elkészitése idején nyilvanva-
lova valt, hogy ha valakinek van tradiciondlis
kotodesii és elodallitdsu gyiimolesparlata, az kap-
hat unios védettseget. Ott volt az ujfehertdi gyii-
moleskutato intezet, egy remek gyvimolcsfajtaval:
afiirtds meggy jo kapaszkodonak bizonyult. Meg-
volt a cserepkdlyha, ahonnan el lehetett indulni,
és Jozsi ebbe belevetette magdt, elobanydszta a
tradiciokat, s a kutatokkal egyiitt eredmenyesek
lettek. A palinkdjuk eloszor nemzeti, azutdn unios
védettséget nyert el. Aztdn nemrég bezdrult a kor,
mert a gytimolcs maga is eredetvedett lett.

Ekizben sokszor jdrtam Erpatakon, és ¢l-
veztem a helyzetet, hogy segithettem a Zsinde-
lyes torekvéseit. A rendszervdltds utdn egy ideig
a nagy szeszipari cegek uraltdak a piacot, Zwack,
Kisvdrda, Miskolc és Gyor, ¢s voltak még kizfo-
gyasztdsra vegyespdlinkdt készitok. A mindségi
pdlinkakeszitésben is megnyilt azonban a lehe-
toseg sikeres villalkozdsokra, és ebben a Jozsick
zdszlobontok lettek. Jozsi jott, és berugta az ajtot
ebben az dsszeszokott szeszipari kozosseghen.

Izgalmas érdekegyeztetd idoszak kivetke-
zett ekkor, mert azt mondtak az dllami vezetok,
akkor tudnak tamogatni benniinket, ha egy nyel-
ven beszéliink. Nem volt konnyii a kozos érde-
ket felismertetni az elterd szeszipari cegek kozott.
Eredetvedett lett az unioban a pdlinka, a torkoly-
pdlinka és harom hagyomdnyos pdlinkdnk. Jo-
zsi oltalmi keresét a hazai eredetvedelmi tandcs
nagyon nehezen fogadta be, mert nem ismertek.
Rengeteget kellett az érpatakiaknak és a fehértoi

kutatoknak dolgozniuk, torténelmi fogodzokat
taldlni, szakszerii termekleirdst adni, egyebeket.
Megtettek, és sikert arattak. Szédiiletes teljesit-
menyt értek el a hazai szeszpiacon, az elsé dtben

benne vannak, a mindsegi pdlinkdban azota is
folymatosan a csiicson tartozkodnak.

Aztdn a meggy utdn jott Jozsi vizidja a ta-
nydrol, a nyirsegi hagyomdnyokrol. Nemcsak a
pdlinkaturizmusban lépett oridsiakat, nemcsak
idegenforgalmi cégek buszos vendegeit tudjak fo-



gadni, hanem oridsi erdfeszitéssel komplett ven-
dégmarasztalo helyet eépitettek ki kdpolndval,
mulzeummal.

Egy alkalommal az egész orszdghol taldl-
kozdra hivtam embereket Erpatakra, mondtdk,
na jo, egyszer a Piros kedveert kibirjuk a tanydt.
Aztdn szemiik-szdjuk tdtva maradt. Az igenyes-
seg, a szolgdlatkészseg és mindenben a folytonos
Jjobbra torekvés megragadta oket, ahogy minden-
kit, aki egyszer oda elldtogat.

"o

lgy lett egy bérfoz0, kétkezi fizikai munkds-

bol a XXI. szdzad vallalkozo hose.

A nyirsegi, homoki tanya sziildtte a hagyo-
manyra tamaszkoddssal, a kirivo igenyességgel és
az engem is folyton lenyiigozo kitartdsdaval peldat
mutat, és sikeressé vildsa kozben is tartozkodo,
megfontolt maradt.

Tanitdsra érdemes, amit Papp Jozsef tett,
és tudjuk, ldatjuk, hogy ujabb tervek sokszorozzdk
az energidjat.

Palinka lovagok és palinkapartold holgyek

fehér ruhds Fehér Asztal Lovagrend-tagokkal

a Magyarok Nagy Asztala gasztrondmiai fesztivalon
a budai Varban 2008 nyaran:

(balrdl) Bolyhos Laszl6, Papp Jozsefné, Barabds Attila,
Papp Jézsef, Piros Laszlé, Téglas Andras,

Graf Jozsef (foldmUveléstgyi miniszter),

Nagy Erzsébet, Piros Laszloné

13
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A 2021. évi orszagos palinka- €s tor-
kolypalinka verseny érzekszervi minositéset
(szeptember 8-10.) Nyiregyhazan rendez-
tek meg. A versengeés utan a biralokat és a
szervezoket a Zsindelyes ceég vacsorara ven-
degiil latta. Papp Jozsef bemutatta a csala-
di vallalkozas torténetét, a parlatkészitéstol
a turisztikai attrakciokig. A falatozas és po-
harazas utan meglatogattak az tizemet is a
vendegek, akik kozott berfézdesek és keres-

EROS SANDOR

szeptemberi vendégek kozott ott

volt Erés Séndor is. O a fiatalabb

diplomas palinkamesterek egyike, a
csaladjaban a negyedik generacios f6z6mes-
ter, jaszberényi izemiik 1929 6ta mukodik.
2021-ben feketeribizli palinkajuk elnyerte az
»Egy atermeészettel” vadaszati és természeti
vilagkiallitas palinkaja cimet.

A palinkamester szakmérnok igy véle-
kedik a Zsindelyesrol:

Az egyetemi kepzes idejen félévente volt al-
kalmunk iizemldtogatdsokon részt venni. 2013-
ban turdnk a szabolcsi fozdekbe vitt, ekkor jartam
eloszor a Zsindelyes Pdlinkafozdeben. Végigve-
zettek az lizemen, megtekinthettiik a teljes tech-
nologiai folyamatot, a gyiimélcsfeldolgozdst, az
erjesztést, a lepdrlast és az érlelést. Nagyon meg-
maradt bennem, hogy a bejaratndl egy modern
aromatornyos berendezés mellett egy nagyon regi
hagyomdnyos gep volt bedllitva, amivel a kezde-
tekre utaltak vissza. Emlékeztem arrais, hogy egy
zsindelyes fedelii, hosszui hdazban, ami elott egy ge-
meskut dllt, megvendégeltek benniinket. Nyolc év
clteltével, a mostani ldatogatdsunkkor teljesen mds
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kedelmi ¢és hazipalinkaszok egyarant vol-
tak. Fehér Csaba tizemvezetd tajékoztatojat
hallgatva tobben is almélkodni kezdtek, a
meretek és mennyiségek megleptek oket.
Egyikiik meg is kérdezte, jol hallotta-e, hogy
egy ev alatt kétmillio kilogramm gyimol-
csot dolgoznak fel. Papp Jozsef megerositet-
te: ha ugy jobban értheto, valoban huszezer
mazsat cefréznek, de volt esztendd, amikor
harmincezer mazsanal is tobbet hasznosi-

kép fogadott. Megldttam ezt az uj épiiletcsopor-
tot a kapolnaval, étteremmel, muzeummal. Mit
mondjak>! Nekem nagyon tetszett. Le a kalappal
Papp Jozsef elott! Ez mdr tobb mint elhivatottsag.
A Zsindelyes az 0 élete, és amit a szive diktal, amit
eltervez, azt elobb-utobb valora is vdltja; annyi,
de annyi energidval, amit elkepzelni is nehez.

A muizeumukban viszontldttam azt a ha-
gyomdnyos listot, ami nyolc éve taldn meg iize-
melt. Ez a birdlotdrsaim egy reszenck lehet, hogy
csak egy regiseg, de nekem, aki a dédnagyapdm
dltal létrehozott fozdeben nottem fel, azok a
plombadk, az a penziigyor egyenruha, az a mero,
az a hiitoberendezés, mind a gyermekkoromat
hozta vissza. Nosztalgia ébredt bennem.

Megfogott az is, ahogy Jozsi beszélt a Zsin-
delyesrdl. Az a beleélés. Eletszerti, valds volt min-
den egyes pillanata, ahogy meselt a régi dolgokrol.
Otthon éreztem magam.

Aztdn a mizeumban jott egy ujabb zsenid-
lis dtlet: a kiilonféle gyiimdlcspalinkdk illatoldsd-
ra szolgdlo rész. Azt mondhatom, hogy még egy
gyakorl birdlonak is jol johet egy ilyen kis tré-
ning. Kostoltatdsaim sordn azt tapasztalom, hogy

tottak. S hogy senki ne gondolhassa, hogy
a szavakkal és szamokkal csak ,vetitenek”
Zsindelyestanyan, megnyomta a zsebében a
raktar tavkapcsoloit. Felment a harom kapu,
¢s a palinka szakért6i elé tarult a palackbiro-
dalom.

Akkor éppen 550 ezer palack palinka
vart kiszallitasra.

Erre aztan tobben ittak meég egy kupi-
caval...

az emberek nem ismerik igazdn a pdlinkaillato-

kat, még az irdnta érdeklodok sem, annak ellene-
re, hogy peldaul a baracknak vagy a szilvinak, de
szinte az 0sszes gytimolcsnek megvan a maga jel-
legzetesillata. Szoval ez az illatvizsga ott a miize-
umban nagyon hasznos lehet. Arra emlekeztetett
engem, amikor ovoddsként KRESZ-dominonk
volt, és a KRESZ-tdbldk késobbi felismeréseben
az ajatek milyen sokat segitett.

A kdpolna és annak a torténete szinten ar-
rol gyozitt meg, hogy dtgondolt és atélt vilag Papp
Jozsefé, és nagyon megerdemelte a Pdlinka Nem-
zeti Tandcs Eletmiidijdt. Letett valamit az asztal-
ra. Esitt mdr nem is csak az iizemrdl, a gydrtdsrol
van sz0, hanem a mellé felépitett vildagrol, a szak-

s

ma szereteterol és annak tiszteleterol.



PAPP DORINA

A legnagyszeribb elmenyem, emlekem a
Cottage-bol a sajdt polgdri eskiivonk. Sziik csald-
di kdrben 2020 nyardn tartottuk meg a Cottage
udvardn. Mindig ugy képzeltem el, hogy ha egy-
szer majd lesz eskiivom, az természetkizeli,
meghitt, szemelyes lesz. Ez az elképzelésem maxi-
mdlisan teljesiilhetett a csalddtagjainknak, vala-
mint a Cottage sajdt vardzsanak, hangulatanak
és myugalmdnak koszonhetoen.

A Cottage-ra alapvetoen ugy tekintek,
mint egy naprol napra novekvo csoddra a semmi
kozepen. Magaval ragad a hangulata. Szeretem
a legkort, ami ott korbevesz, és a rengeteg csald-
di emleket, amelyeket megtaldlhatok ott, akdr a
muizeumban lévo csalddi képekre gondolok, akdr
a Zsindelyes mdrka fejlodéset bemutato idovonal-
ra, vagy a szobdkban Iévo, szeretett Pall Nagyma-
mdm dltal készitett horgolt teritokre, parndkra.
Ezt a kedves élményt csak fokozni fogia bennem a
hamarosan, a nagysziileim tiszteletére elkésziilo
iskola ldtvanya is.

Most pedig, ha korbenezek, azt latom, hogy
ez a csoda csak folyamatosan novekszik, epiil és
egyre inkdbb hatdssal van ram.
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sindelyes Cottage. Két sz0, és ko-

zOttik ott a fesziltség az elso pil-

lanatra. Nem csak azért, mert két
nyelvbdl valok, és nem csak azért, mert a
masodikhoz érve a kiejtés gondot okozhat.
Zsindelyesen szolva egyebként igy hangzik:
katidzs.

A jelentése sem egyszerubb, kunyhora
¢svillahazra is mondhatjak az angolszasz vi-
lagban. Az idegen szot a Zsindelyeshez koto
névadd az angol vidéki (nyarald)hazakra
gondolhatott, a tradicionalisakra. A mintegy

LOINYEL)

hatszazmillié forintbdl felépitett turisztikai
komplexumot 2018 nyaran megnyité Nagy
Istvan agrarminiszter igy oldotta fel a nyelvi
nehézséget. A cottage-ra nincsen még olyan
magyar sz0, amely azt a vidéki életérzést fe-
jezné ki, amelyre egy 21. szazadi stresszes
¢s nylizsgd varosban €lo embernek szliksé-
ge lehet. A cottage egy nyugodt, kikapcsolo-
dast biztosito hely, amely egyszertiségével,
békességevel és alapvetd értékeivel igyekszik
bemutatni a taj gasztronomiajat - mondta a
tarcavezeto.

Nagy Istvan agrarminiszter méltatta
a Nyirség Uj turisztikai attrakciojat
létrehozd érpataki vallalkozast

Szazétven vendég
bardtsdgos fogaddsara és ellatasara
alkalmas az Uj Fogadd

-
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Tobb egyhdz képviseléinek az Uzenetét
hordozza a Cottage, és Szent Miklos dldasa
megszentelt ikonrdl jut el a vendégekhez

A hatalmas erot és kreativitast mél-
tatta Jakab Istvan, amellyel a helyi értékek-
re tamaszkodva egy vallalkozd megtalalta
a boldogulast. Az Orszaggyulés alelnoke, a
gazdaszovetség elndke azt is elismerés-
re méltonak nevezte, hogy a Zsindelyes tu-
lajdonosai beruhazasaikkal segitik a térség
boldogulasat. Sesztak Miklos kormanybiz-
tos annak igazolasat latta a Cottage-ban,
hogy harom aranykoronas nyirségi homo-
kon is lehet mindségi turisztikai kinalatot
létrehozni.

A Zsindelyes Cottage hagyomanyos
nyirségi épliletekben nyujt modern szolgal-
tatasokat, 9szinte vendéglatast. Helyben ter-
melt alapanyagokra éptl a gasztronomia. A
Zsindelyes Kostolohaz mellé fogadot, kapol-
nat, palinkamuzeumot, négy nyaralohazat
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¢épitettek. Szaztiz fat Ultettek a meggyliget-
be, és a mesterséges tavon polgari esketésre
is alkalmas szaletli all.

Idealis esktvdi helyszin, egyhaziak a
kapolnaban, polgariak a tora épitett kis szi-
geten kottethetnek. (A love in a cottage
kifejezés szerelmi hazassagot jelent.) A ha-
zasulandoknak teljes élménycsomagot ki-
nalnak, s6t kétéjszakas ingyen szallast a
naszagyas Furtds Meggy Apartmanban. A
nasznép tovabbi harom, névénynévvel meg-
kilonboztetett hazikoban szallhat meg. Va-
laszthatnak a Festobodza, az Illatos Birs és
a Szedernye Haziko kozil. Ezekben négy-
négy franciadgyas szoba van, és persze
potagyazhatok.

Ujabb hat vendégépiileten az utolso si-
mitasokat végezték 2021 6szén. Ezek is szép
neveket kaptak: Pantlikas Szamodca, Dano-
los Cseresznye, Koccintos Korte, Alkonyhus
Barack, Erintetlen Szilva, Erddszéli Mal-

-

na Hazikoként nyilnak meg a rendezvény-
vendégek szamara.

A szobakban régi korokat idézo6 buto-
roktalalhatok, valamennyit helyiasztalos ke-
szitette, yjitotta fel. A berendezési targyak is
szépséget sugallnak, gyakran ujraértelmez-
ve eredeti hasznalatukat, hasznossagukat.
Mindegyik szobaban alakitottak ki nyuga-
lomsarkot, art deco fotellel.

A stilusjegyek irant érdeklodok a
shabby chic szerény ¢s kifinomult vondsa-
it érhetik tetten a Cottage-ban. A Rachel
Aswell altal a mi rendszervaltozasunk ide-
jén trendive tett lakberendezési stilus, a
Lkopottas elegancia” nem hivalkodo, in-
kabb szerethetd vilaga visszakdszon Erpata-
kon. Csupa helyi targyon, butoron, textilen
pasztellszinekkel és viragmintakkal. Mind-
ezt athatja a Rustic Greenery szelleme is, a
természetkozeliség. A hazikok egésziikben
is a nyugalom szigetei.

Orémmel érkeznek a Cottage-ba a rokonok
és avendégek
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Szerénység és kifinomultség,
helyben készllt csipkékkel, terit6kkel




2020-ban 3527 elégedett vendég
vitte a Cottage j6 hirét. A vidék és
a gasztrondmia kedveldi itt otthon vannak

Akik vendégként megismerkedtek a
Cottage-dzsal, tudjak, hogy létezik mar a
Zsindelyes életérzés.

Esktvokon kivil csaladi és céges ren-
dezvényekre is alkalmas a turisztikai koz-
pont.

AKostolohazban két hangulatos terem
varja a latogatokat: az egyikben tizen-tizen-
Oten, a masikban harmincan férnek el ké-
nyelmesen. A Fogado 160 négyzetméteres
tere szekcionalhato. Egybenyitva szazotven
s lakodalomnak éppugy kellemes helye
lehet, mint egy konferencidnak. Es persze
mindkét zsindelytetés haz kortl hatalmas
szabadon hasznalhatod fives tér talalhato,
van terasz ¢és filagoria is. Elozetes bejelent-
kezés nélkil nem fogadnak vendégeket. A
Cottage csapata azonban kereszteldn, név-
vagy szilletésnapon, hazassagi évfordulon
is csaladias ellatast biztosit. Palinkakosto-
lot és palinkaturat is szerveznek megrende-
lés utan.

Hamar kedvelt hazassagi helyszinné
valt a Cottage. De alighogy belemelegedtek
a szervezdk, a legszebb terveket is megté-
pazta a SARS2 néven hirhedtté valt korona-
virus. A 2019-ben hazasodok még biztosak
lehettek abban, hogy akkor lesz az esktvo-
juk, amikorra tervezték. Tobb mint 6tven
par élvezhette is a Zsindelyes minden kelle-
mét, dromét. Még az oktoberi nasznépekre
is baratsagosan siitott az alfoldi nap.

Még 2020 janudrban a nyilt napot is
megtarthattak sok fiatal és szil6 kedvére, de
a 2021. évit mar elvitte a pandémia. Szeren-
csések voltak, akik 2020. februar 8. és mar-
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cius 15. kozott eskiidtek. Juniusig az Osszes
hazassagi rendezvényt el kellett tordlnitk.
Fohetett a feje Gardonyi Ancsa eskivome-
nedzsernek és munkatarsainak, tartaniuk
kellett a lelket a tiirelmetlen arakban és vole-
genyekben. Végtl igy is 6tven boldog par kelt
egybe a Cottage-ban, és 3527 elégedett ven-
dég vitte a hely jo hirét. 2021-ben aztan mar a
tavaszi nyilt nap is elmaradt, és a nyarra-6sz-
re surtisodtek a lagzik. Oktoberben egyetlen
héten négy nagy esktvét is megszerveztek.

Jogilag érvényes ¢€s hivatalos esketésre
a Zsindelyes Cottage-ban az érpataki jegy-
z6 jogosult. Az tjabban divatos szimbolikus,
személyre szabott esklivét a hivatalos utan
szabadon megtarthatja egy szertartasveze-
t6 is. A www.zsindelyeseskuvo.hu honlapon
minden sziikséges informaciot elérnek a ko-
z0s életre készulo parok.

Csupa fa és csupa textil. Minden szoba
visszafogott eleganciaval kinal nyugalmat

Apré jelek, Uzenetek és kiegészitk
egyik hazikébol sem hidnyoznak

[{5/?/??} ﬁ%{
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E HAZ MINDEN KOVEN

4 W/‘iﬂ* a2c4y,

KI ATLEP KUSZOBEN

145



A Cottage minden eszkozzel és kellékkel rendelkezik
ahhoz, hogy az ifji parok kellemesen készuljenek fel
a fogadalomtételre







KAZAI-PAPP REGINA

Rendhagyo posztban bucsuzott el
Kazai-Papp Regina 2020. augusztus 28-an
az altala megalmodott Cottage-tol. Gyer-
mekaldast vart. Két gyermek édesanyjaként
2021-ben sem tudna érzelemmentesebben
osszefoglalni a Zsindelyes Cottage megszu-
letésének személyes torténetét. Idézzik fel:

2018-t0l az életem reszéve valt a Cottage.
A tervezés, a megsziiletes fazisatol kezdve vele
voltam. Még a nevet is tolem kapta, amiben el-
sore taldn csak en hittem. Sok nappal és éjszaka
van mogottem, amikor a Cottage megsziiletésen
és utdna mdr a felnévesén dolgoztam. Hihetet-

len, ha igy visszagondolok, hogy honnan indult -
egy teljesen iires, hepe-hupds kis mezo volt, ahovd
terveztiink egy turisztikai komplexumot megany-
nyi funkcioval. Majd egyre inkabb kikristdlyoso-
dott a célja, és az, amire neki sziiletnie kellett - a
Cottage lesz a kedves elmenyek lelohelye.

Emlekszem, az eskiivo otletére tobben fur-
csdn felkaptdk a fejiiket, mint ahogy eldtte a ne-
véreis. De én biztos voltam benne, hogy ez ajo ut.

Emlékszem... egy éjszaka alatt irtam meg
az eskivdi ajanlatunkat a paroknak szdant leve-
lemmel egyiitt. Mdig ezt a formdt haszndljuk,
may csak babondbol is. Hozzd dekordcios kollek-
ciot kezdtem el kidolgozni, segitseget és inspirdciot
kertem hozzd. Tavat epitettiink a legeld kozepe-
re, ami nem titkoltan romantikus helyszine lehet
majd a hdzassdagkotescknek. Az épitkezés kellos
kozepen az epitésvezetivel és a tulajdonosokkal
Jjartuk korbe a helyet, hogy elérjem, harom honap-
pal a nyitds elott tartsunk egy nyilt napot, amikor
a pdrok megneézhetik, milyen lesz majd a Cottage-
ban egybe kelni, milyen elmenyek fognak rajuk
vdrni. Na meg egy szobdt is teljesen készre meg-
csindltunk. Es Gdrdonyi Jani féztjét akkor kdstol-
tam eloszor. Erre a napra csaknem Gtvenen jottek,




és mdr akkor bizalmat szavaztak nekiink! A vegen
mindenki megkdszonte, hogy ott lehetett, és sorra
tettek fel a kerdéseiket. Aznap éjszaka semmit nem
aludtam, annyira felvillanyozott a lelkesedesiik.

Aztdn 2018 juliusaban megnyitottunk, és
mosolygo arcokat ldattunk mindenhol. Majd élet-
re hivtuk a nyitdsunk utdn - most mdr eldrulom,
rengeteg felelemmel és aznap végig remego la-
bakkal - a mdsik szerelemprojektet is, a Gasztro
Elményesteket. Ezek a rendezvények azota is to-
retlen nepszeriiségnek orvendenek. Ezek a napok
hihetetlen iinnepnapok nekiink is. A kollégdimmal
ilyenkor mi is ott iiltiink és figyeltiik a rezdiilései-
teket, kinek hogy izlik, melyik izlik a legiobban, mi
az, ami a hangulatot adja, ki hogy érzi magat. Na
meg milyen finomsdgokat hoznak nekiink is a fiik
a konyhdbol - mdig hatalmas rajongdja vagyok a
Cottage konyhdjanak és ez mdr biztos, hogy nem
is fog valtozni.

Az clején én voltam egyediil a Cottage
- ami elég butdn hangzik, de igy volt, nem volt
meg kollégam sem. Megkaptam a tulajdonosok-
tol azt a bizalmat, hogy ugy alakitsam ki a szol-
gdltatdsainkat és az arculatot, ahogy ahogy azt
én elképzelem és jonak latom. Nagyon belelkesed-
tem. Belefolytam a niiansznyi részletekbe is: az
udvarrol képeket gyijtittem, hogy is kellene ki-
néznie egy Cottage-nak Magyarorszdgon. Biito-
rokat ujittattunk fel, hozzd szoveteket kerestem
égen-foldon, a belsok stilusdt kitaldltam. Na meg
a lampak a Fogadoban! A fejembe vettem, hogy
palinkds tivegek csiingnek majd a plafonrol. Ezzel
is meggyult a bajunk, de végiil dsszejott. Kozben
gozerokkel kesziilt az arculat, és végiil dsszedllt
egy egessze. Megsziiletett a Zsindelyes Cottage.

Ma tizenhdrman vagyunk, akik a Cottage-
ot épitik es miikodtetik, s megannyi olyan kol-
legdnk, akikkel alkalomrol alkalomra  egyiitt
dolgozunk ¢s mdr szinte hazajdrnak hozzdnk.
Nem tudom, hogy alakitott a sors igy mindent,
de ma olyan személyek dolgoznak a Cottage-ban,
akik nem egy egyszerii munkahelykent, hanem
mdsodik otthonukkent elik dat. Akikkel egy haj-
tds év utdn adventkor egyiitt tudjuk disziteni a fit
mosolyogva, akikkel az idei karanten-tavasz utdn
alig vartuk, hogy ujra egyiitt tudjunk dolgozni és
akik szivvel-lelekkel teszik a dolgukat minden nap,
azert, hogy a Cottage a sajdt itjan tudjon haladni.

Biztos vagyok benne, hogy a Zsindelyes
Cottage utja kedvességgel, lelekkel és valodi szep
értékekkel van kikovezve. Es hogy miért> Mert
ezek azok a szavak, amelyek elsore felkeriiltek a
papiromra, amikor a Cottage sziiletésen dolgoz-
tam és ezek azok a szavak, amiket megannyiszor
emlegetiink a kollégdimmal. Ezek azok a szavak,
amiket a vendégek visszhangoznak nekiink a leg-
kiilonfélebb pillanatokban.

Ket és fel éve megsziiletett a Cottage, amit
mdig feltve nevelgettem. Most viszont egy mdsik
szerepkor var ram ujra. Hamarosan megsziiletik
a mdsodik kislanyunk, akit legalabb ugyanekko-
ra féltéssel fogok nevelgetni, ¢s aki majd biztosan
fogja tudni, hogy mi az a Cottage, mint ahogy a
nagyldnyom is imad kijdrni a ,kdtidz-ba.

Most a hdtterbe vonulok, de biztos vagyok
benne, hogy ezutdn is szamtalan élményt tudok
majd dtelni a Cottage-ban en is.

A csapatnak azt kivanom, maradja-
nak olyanok, mint most, mert toliik is lett olyan
a Cottage, amilyen. Nagyon biiszke vagyok rd,
hogy a Cottage-on dolgozhattam és hogy pont ve-
litk tudtam elinditani és megelni az eddigi pilla-
natokat.

Maradok a Zsindelyes Cottage dszinte, leg-
nagyobb rajongdjal
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Teljes értéka
istentiszteleti hely
a Szent Miklos Kapolna

z élményekkel toltddés nyugalmas

Aszigete Ujfehértd keleti széle men-

tén, Erpatak kozség nyugati hatd-

ranal a Zsindelyes Cottage. A Iélek hitbéli

megerésitesét sem kell nélktloznie senki-

nek, aki rendezvényre vagy kikapcsolodas-
raide érkezik.

Felépitették Isten hazat.

Hajdan a tanyakrdl kozeli nagykozsé-
gekbe vagy varosokba mentek vasarnapon-
ként a lakok istentiket tisztelni, vagy a papjuk
latogatott el hozzajuk. A Zsindelyes azonban
helybe hozta Isten hazat. Papp Jozsef ugy
gondolta, a tradiciora épild legkorszeriibb
turisztikai kdzpontban is hangsulyos szere-

pénekkelllennie a hitéletnek. Ezt az elgondo-
lasat erdsitette az igény, hogy a Cottage-ban
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ne csak polgari, hanem egyhazi esktivoket is
tartani tudjanak. Ugy ltta, erre igény van és
lesz a hazassagra lépdk korében.

Nem is tévedett.

A Cottage részeként 2018-ban elké-
szilt egy 4j kapolna. Stilusaban szerényen
illeszkedik a zsindelyfedeles éptiletek koze,
magas toronnyal nem hivalkodik, de a fo-
gadooldalanal és beltl a kifinomult egyhazi
igényeknek is maradandoan megfelel.

A Nyirségnek és a Hajdusagnak ezen
a tajan a gorogkatolikus liturgia szerint élik
hitéletiiket a legtobben, a Zsindelyest alapi-
to csaladok is. A kdzelben vannak a magyar
gorogkatolikusok kulturajanak csucsintéz-
ményei és jeles egyhazi helyeik, mint Hajdu-
dorog, Mariapdcs és Nyiregyhaza.

Szocska A. Abel piispsk gorogkatolikus ritus
szerint szentelte fel az Uj kdpolnat
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Az 6kumenikus kapolnat egyhdzi eskivére
készitik fel...

Az ablakok Uveg ,virdgcsokrain® at jut
anapfény az ardra és a vélegényre

Palinkasz cég a szakma védoszentje,
Szent Miklos tisztelete alapjan is valaszthat-
na a gorogkatolikus egyhazat, de az emlitett
helyi tradici6 meghatarozobb volt abban,
hogy a zsindelyesi kapolna ennek az egyhaz-
nak a jegyeit viseli magan. A nevét persze a
véddszent adta.

Papp Jozsef a szakmaja csucsa felé ve-
zetd utjan folyamatosan egytittmikodott
egyhazi személyekkel, intézményekkel. Akar
emlék-, érték- vagy dicsoségtablak felavata-
sarol, akar innepségekrol volt szo, de még
egy keserllikor receptjének az dsszeallita-
sa soran is. Elete egyik legszebb napjaként
szokta emlegetni azt a kegyelmi pillanatot,
amikor a Karpat-medence Osszes palinka-
lovagrendjét eloszor sikeriilt az ujfehértoi
templomban egybegyujtenie, s a lovagtar-
sakkal kozosen hodolhattak Szent Miklos
ikonja el6tt és imadkozni a természet adta
kincs emberi hasznaért.



A kapolna megsziletésérdl igy nyilat-
kozik a Zsindelyes Alapitvany elndke.

~Amikor megdlmodtuk a turisztikai komp-
lexumot, nagyon hamar tudtuk, hogy szeretnenk
egy misézohelynek is helyet adni benne. Ekkor ke-
restiik meg Szocska A. Abel Atyit, aki akkor apos-
toli kormdnyzokent vegiil vallalta, hogy nem csak
az engedelyeztetesében, de belso kialakitdsaban
is segit nekiink. Abel Piispik Atya vdlogatta dsz-
sze ugy a berendezési targyakat és kegytdrgyakat,
mintha csak sajat kdpolndjat rendezgetné. Piis-
POk Atydt mdr tobb mint tiz éve, meg a Bazilita
Szerzetesrend tagjakent ismertiik meg és Oszinten
mondhatom, hogy azota jo bardtsdagot dpolunk
vele. Nagy biiszkeséggel tolt el, hogy az ujonnan
megvdlasztott Szocska A. Abel Piispik Atya segi-
10 szdndeka mellett épuilt fel és kapta meg végso ki-
nézetet a Szent Miklos Kdpolna.”

A Szent Miklos Kapolna a gorog-
katolikus egyhazmegye tamogatasat élvezi,
de hasznalata szerint 6komenikus istentisz-
teleti hely. Ezt jelképezte a felszentelési cere-
monia is 2018. majus 26-an, amikor Szocska

A. Abel piispok Isten alddsat kérte akapolna-

ra tobb egyhaz képviseldinek részvételével
egyttt. A kapolna teljes értékt istentiszteleti
helyként egyhazi rendezvények, szentmisék
megtartasara alkalmas. Okumenikus isten-
tiszteleti helyként all nyitva egyhazi esktivok
céljabol. Az épiilet el6tt alacsony labakon,
esovedo kis fedél alatt harang lakik, a Papp
¢s aKecskes csalad egyhazi adomanyakent.

A Zsindelyes Kozép-Europa zaran-
dokutjanak, a Maria utnak a vonalaban he-
lyezkedik el, ezért a vallasi turizmusban
ugyancsak szerepet talalhat maganak.
Egyhazi megallohely lehet a Mariapdocsra
igyekvok szamara, késobb pedig a Hajdu-
dorogra—Mariapdcsra vezetd kerékparuton
kozlekedSknek.

A Kecskeés és a Papp csaldd éltal Székelyudvarhelyen
ontetett harangot harom torténelmi egyhdz plspokei
dldottdk meg




tapasztalatok szerint hétévente a

sok-sok elismerés mellett kiemel-

ked6 sikert is elkonyvel a Zsinde-
lyes. Az Ujfehértdi fiirtds meggybdl késziilt
palinkajukat 2007-ben vették foldrajzi aru-
jelzd oltalomba, az Ujfehértéi meggypélin-
ka pedig 2014-ben részestilt az Eurdpai Unid
eredetvédettségében. Ezzel a marka meggy-
palinkai elért¢k az iparjogvédelmi csucsot.
Az oltalmak idotartama elvileg korlatlan.

A nyirségi meggybdl azonban nem-
csak palinkat lehet késziteni. Papp Jozsef yj
lehet6séget latott ebben. Az oltalomszerzés
tapasztalatait felhasznalva - mintegy hala-
képpen is a csucspalinkajuk alapanyaganak
megteremtéséért — ujra dsszefogott az ujfe-
hértoi kutatdintézettel.

Es tjabb hét év elteltével, 2021. febru-
4r 18-an magit a gyiimolesot, az Ujfehér-
toi meggyet is bejegyezte az Europai Unio

az Oltalom alatt allo eredetmegjeldlések és
foldrajzi jelzések nyilvantartasaba.

Ot Ujfehérton nemesitett meggyfajta
élvezi az unios védelmet. Valamennyi gyi-
molcsszem fényes, és ha friss fogyasztasra
értékesitik, akkor szaranak is lennie kell. Az
Ujfehértdi fiirtds, Kantorjanosi 3 és a Petri
héjaérettenborddpiros,a Debrecenibdtermo
és az Fva fajtaé pedig sotétpiros. A bétermd
kezd beérni el6szor, mar junius végen, aztan
julius elején sorban a Kantorjanosi, a flrtos
(elhtiizédodan), az Eva és a Petri fajta. Ha palin-
kanak dolgozzak fel, akkor ,szazszazalékos”
¢rettségben takaritjak be, amikor mar olyan
szaraz a szara, hogy géppel is lerazhato.

Az Ujfehértdi meggy foldrajzi jelzést
harom évvel korabban, 2018-ban mar nem-
zeti oltalomban részesitettek, ez feltétele is
volt az unios oltalom iranti eljaras megindi-
tasanak.
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Két évvel késdbb a magyarsag kincse-
inek gytjteményébe, a magyar Ertéktarba
bekertilt az Ujfehértédi fiirtds meggy gyi-

molcsfajta. Kiemelkedé nemzeti értékként
tekinthetink ra. Mar csak a Hungarikum
elismerés hianyzik a Zsindelyes dicsdség-
falarol, és ha az is meglesz, akkor egyttt em-
legeti orszag-vilag a makoi hagymaval, a
csabai kolbasszal vagy a tokaji aszuval.
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Uj kontosben idézik

meg a multjukat

palinka attdl jo, hogy mar a sziileté-

se pillanataban kész és teljes élveze-

ti értékkel bir. A Zsindelyes 2004 és
2017 kozott ezt a tudast fejlesztette a legma-
gasabb fokra.

A Zsindelyes sziiletett palinka.

A palinkajuk altal nyujtott feltételek
kozott a tulajdonosok tovabb sz6tték az al-
mokat.

A Zsindelyes cég 2017-18-ban elérke-
zettnek latta az idot, hogy ne csak nyitottan,
a mai kor igényeinek megfeleld kontosbe
bujtatva tovabbordkitse a tradiciok erejébol
is taplalkozd értékeit, hanem azokat meg-
sokszorozza.

Felépitették a Zsindelyes Cottage elsd
Utemét, turisztikai-kdzosségi teret hoztak

létre egy mesterséges to kozelében het egy-

ségbdl, muzeumtdl a nyaralohazakon at a
kapolnaig.

Kétmillio kilogramm gytimolesot dol-
gozott fel 2018-ban a fézde, ¢s mar 2019-ben
felfutott az eskiivok szama a Cottage-ban.

A természet 2019 6ta, a Covid fedéne-
vi SARS2 virus vilagjarasa pedig 2020-tol
megszorongatta az érpataki Zsindelyes-csa-
patok munkatarsait ¢s a megkurtitotta a cég
bevételeit. Dragult az altaluk igénybe vett
szolgaltatasok dij, emelkedett a szervizkolt-
ség. A prémium palinkak fogyasztasa a sok
Uzletbezaras, rendezvénykorlatozas miatt
jocskan visszaesett, csak a kommerszebb
italok maradtak kelend6ek.

A gytimdlcstermés valtozasait meg-
szoktak, de a 2019-ben begyujtott minddsz-
sze 15 millio kilogramm gytimoles Fehér

Csaba tizemvezetdben is a legrosszabb em-
lekeket idézte fel. A kovetkezo esztendGben
éppugy tarolt a fagy ¢s a gombasodast kel-
t6 szeszelyes esdzés a gyimolcsosokben, és
alig szazezer kiloval tudtak novelni a beszer-
zést.

~Nem tehetiink engedmenyt, csak kivdlo
mindsegii termést vdsdrolunk fel a prémium pa-
linkdkhoz. 2021-ben taldn ismet clérjiik a ket-
millios beszdllitdst — reménykedik oktoberben
az Uzemvezetl. — Zdport az idén alig lattunk,
hosszasan volt nagyon meleg ido. Ezert az iden
Jo cukorfokkal taldlkoztunk, kivdldak voltak a
meggyek és a szilvik. Nagy tanulsiga az elmiilt
éveknek, hogy a szuperintenziv, tamrendszeres,
Jéghdlos és ontozeses termesztési technologia az
egyediil jarhato ut a szelsoseges hatdasok kivéde-
sére. Ezert az alma- és szilvaiiltetvényekre is re-

Két tucat éplletben mikaodik majd Kelet-
Magyarorszag Uj vonzereje, a Zsindelyes
Cottage és a Furtds Manufaktura



zisztens fajtak keriilnek, és ezert kiveszoben van
peldaul a Jonatdn és a Besztercei. Tobb helyen,
ahol nem tudtak ontozni vagy gombdsodds in-
dult be, ott eleg nagy volt a termésvesztés. Példdul
ameggy néhdny gazda iiltetvenyeben rdszdradt a
[fdra, susinkdsodott. Ha nincs benne lé, a rdzogep
sem tud vele mit kezdeni.

Mi a kdrnyezo videkekrol szerezziik be az
alapanyag zomeét, lehetoleg dllando szerzédése-
sektol. Kajszit hozunk délebbi tdjakrol. Az iden
lenyegeben csak bodzdt és birsalmdt vettiink elo-
szerzodes nélkiil.”

A palinkaf6zde lényegében 6nallo la-
bakon all. Voltak ugyan hetek, amikor 2020-
ban a koronavirus miatt munka nélkul
maradtak, és ez negyvennél tobb csalad be-
vételeit apasztotta, de tulélték. Rendre fel is
toltotték a180 ezer liter kapacitasu tarolotar-
talyokat.

Honapokra le kellett allitani az eskii-
voket, Cottage-élmények helyett Covid-
élmények ertek a hazasulandokat és az
eskiivoszervezoket.

Papp Jozsef egy alkalommal ugy fogal-
mazott: 2020-at halalra verte a Covid. Sok
almatlan ¢jszakaja volt, de a terveir6l nem
tettle. S6t, talan azt is mondhatjuk, éjjelente
ébren szdtte tervekké a korabbi almait.

Nappal ugyanis a karok elharitasa mel-
lett a Cottage masodik beruhazasi Gtemét
szervezte 2020-21-ben. Az elso tGtembelinél
is nagyobb vl épitkezések gozerovel foly-
tak. Elkészult a jatszoter, a kondipark. 2021
Oszén mar szinte csak zsindelyt kellett sze-
rezni a hat 4j nyaralo haziko tetejére. No meg
a hosszu wellness-éptiletre, amely 2022-t6l a
legteljesebb kényelmi szolgaltatasokkal ege-
sziti ki az igazi Cottage-élményeket. Alltak a
tanyasiiskola falai. , Enélktl nem lenne teljes
a tanyasor €s a multidézés sem — magyaraz-
za el Papp Jozsef. - Az apdsom tiszteletére
emeljiik ide, de engem Revak tanito bacsira
is emlékeztet, akihez iskolaba jartam.”

A kapolnaval atellenben épiil a hajda-
ni nyirségi zsellérhazak jragondolt valtoza-
ta. Méreteiben és jorészt anyagaban is egy

Az egészséges élet természetes vildgdba
pillanthat be, aki a leendd Furtos Régio
kozpontjaban piheni ki a vérosi nylizsgést
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Atanydn él6k nehéz sorsaval, onfenntarté képességével
és a nyirségi taj adomanyaival a cstirben ismerkedhetnek
meg a jovendd nemzedékek

muzeologusok altal Pocspetriben tanulma-

nyozott és Soston ujraépitett zsellérhaz fo-
gadja Zsindelyesen a latogatot. Tajba illéen
ezt nem zsindely fedi, hanem nad, ahogy a
régieketis az boritottabe az akac szarufakon.

Csardaislesz, nemis akarmilyen, valo-
dikozosségi tér, és benne egy Zsindelyes tre-
zor. 2020 meggypalinkajabol 20 litert, 2021
friss nedtjebdl 21 litert ériznek benne, és a
szamsor folytatodik.

Helytkre kertilnek az utmentiikonokis.

Mindez még 2021 termése a Zsinde-
lyesen, de Papp Jozsef ekozben mar a Far-
tOs Régio és a Flrtds Manufaktura felépitési
programjan dolgozik.

Korabban kigondolt mar hozza min-
dent. Bejegyeztette a Fiirtos Régio védje-
gyet, és meghatarozta, milyen épiletek,
milyen funkciok legyenek az uj kézmtves-
turisztikai paradicsomban.

Szamot vetett azzal, hogy a Cottage két
tteme altal lesz Zsindelyesen rendezvény-
vényekhez elegend6 helyszin és szallashely.
Rendezvények nélkl is tudnak szallashelyet
adni azoknak, akikitt akarnak kikapcsolodni.

Minden adottsaguk megvan a palinkatarak
és -kostolok magas szinvonalu megtartasa-
hoz. A Mariazell és Csiksomlyo kozotti Ma-
ria-ut a kozelben halad el, igy az egyhazi
turizmusban is részt tudnak venni.

De 6 tobbet akar, a Dessewfty-birtokon
hajdan volt éptiletek mai valtozataiban az itt
¢lok és dolgozok szamara hasznot hozo, ma-
soknak élményt nyujto szolgaltatasokat ¢pit
ki. Tapasztalatbol tudja, hogy a beruhazas
pénzkérdés, de a folyamatos mukodtetés, az
onfenntarto attrakcio az igazi kihivas.

Latott ausztriai példakat, ahol a sajat
¢lettiket ¢s tevekenységiiket hasznositottak
csaladok turisztikai célbol. Aki nem rendez-
vényre jon, nem szall meg, az is talal maga-
nak majd elegend6 érdekességet, élményt és
tanulsagot Zsindelyesen.

Az Ujabb beruhazasi korben istallo
éptl, és soremarhak kapjak a feldolgozott
gytimolcsmaradékot, mint a Dessewffyek
idején. Tartanak mangalicat is, és mas alla-
tokat, aprojoszagokat, mint régen a tanya-
kon. Talan még bivalyok is dagonyaznak,
ami persze Ujdonsag lesz a vidéken. A mai



Meggyfaligetek kozott hagyomanyos stilusu
épuletekben a legmodernebb technolégidk és
berendezések szolgalnak arra, hogy a taj és ember
természetes kapcsolatdt élvezhessék a latogatok.
2021 6szén még dolgoztak az épiték

kor igényei szerint ily modon allatsimogato
programot is szervezhetnek.

Azegyiknagy éptileta csurlesz, az ura-
dalmi magtar mintajara. Mellette lucerna-,
kukorica- és buzatablak adnak takarmanyt
2022 nyaratol.

Mintegy ezer négyzetméteren épul ki
a manufaktura, amelyben a meggyet a ter-
vek szerint huszféle termékké dolgozzak fel.
Méghozza Givegfalak mogott, barki altal jol
lathatéan. Lesznek természetesen meggy-
palinkak, likoérok, brandyk, rostos levek,
lekvarok, borok, pezsgok ¢s sorok, teak és
aszalvanyok. SOt még meggymézet is csor-
gatnak, a meggyligetik viragaldasanak ko-
szOnhetden.

A multidézé épiiletekben XXI. szaza-
di technikai megoldasokkal ¢élnek. Példaul
egy robot tolti poharba a meggymanufak-
tura termékét, ha minden jol megy. A manu-
faktura szolgaltat a Cottage-nak is mindent,
ami a falai kozott készil. Termeldi piacot is
létrehoznak, két hajdani cselédhazra emleé-
keztetd épitményben, hogy ne csak meggy
legyen az 4j komplexumban. Gyogynove-
nyekkel nem foglalkoznak, de tudjak, amit
egyre tobb tudomanyos kutatas is alata-
maszt, hogy a meggy kincs az egészseéges
élet szamara.

AZsindelyes hagyja, miként a palinkak
esetében, hogy a gyiimdlestol legyen jo min-
den mindségi termeke.

Atervek és a makettek mar ott vannak
a tulajdonos asztalan.

Addig nem nyugszik, amig a Zsinde-
lyes — a meggy, a palinka, a Cottage, a Ma-
nufaktura és a Furtds Régio altal - olyan
magaslatra nem jut, mint példaul a terroirjan
felemelkedett Champagne.

Nehéz dio.

De ki gondolta husz éve, hogy ameggy-
bél prémium palinkat lehet fzni?

Egyediil Papp Jozsef.
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